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1 Uvodni identifikaéni Gdaje

Nazev a adresa Skoly:

Zfizovatel:

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu:

Koéd a nazev oboru vzdélani:

Stupen poskytovaného vzdélani:

Kvalifikaéni Uroven vzdélani:

Délka a forma vzdélavani:

Jméno feditele Skoly:

Kontakt na Skolu:

Platnost SVP:
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Ctyfleté denni studium
Mgr. Miroslav Siroky
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2 Profil absolventa

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

2.1 Profesni uplatnéni absolventa

Absolventi se uplatni ve stfednich technickohospodarskych funkcich v odvétvi gastronomie,
hotelnictvi a cestovniho ruchu. Jde zejména o obchodné provozni a technickohospodarskeé funkce
ve stravovacich a ubytovacich zafizenich a o odborné pracovniky v oblasti sluzeb cestovniho
ruchu. Diky kvalitni znalosti cizich jazyku se uplatni rovnocennym zpusobem nejen v tuzemské
pracovni sféfe, ale i v zemich EU. Stejné dobfe mohou plsobit v mezinarodnich hotelech
a mezinarodnich hotelovych fetézcich.

Mohou vykonavat odborné €innosti provozni nebo marketingové, obchodné podnikatelské a fidici
v nejriiznéjSich pracovnich pozicich a pravné organizac¢nich formach podnikani, a to jak v pozici
zaméstnance, tak zaméstnavatele a podnikatele.

Pfiklady moznych pracovni pozic: pracovnik pohostinstvi a hotelového provozu, recepcni,
provozni restaurace, vrchni CiSnik, pracovnik stfedniho managementu hotelu v ubytovacim,
lGzkovém a stravovacim useku hotelu, vedouci obsluhy, vedouci jidelny, pracovnik cestovniho
ruchu.

2.2 Obecné kompetence absolventa
Absolvent byl veden tak, aby byl pfipraven:

e prokazovat vSeobecny pfehled o kultufe, historii a soucasnosti svého naroda
v souvislostech evropskych i svétovych, aktivné se podilet na vécech verejnych;

e uplatnovat kulturu osobniho projevu pfi pracovni i spoleCenské komunikaci;

e formulovat své nazory a postoje ustné a pisemné, komunikovat ve dvou cizich jazycich,
pouzivat odborné nazvoslovi;

e vzdélavat se i pracovat efektivné a objektivné hodnotit své vysledky;

e adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky, pracovat vtymu a pfijmout
zodpovédnost za svéfené ukoly;

e pracovat s informacemi a vyuzivat informaéni a komunikacni prostfedky a technologie;

e aplikovat zakladni matematické vztahy, fyzikalni a chemické zakonitosti pfi feSeni
jednoduchych uloh;

e aplikovat znalost prav a povinnosti zaméstnanci a zaméstnavatell, aktivné vyhledavat
pracovni prileZitosti;
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jednat ekologicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje;

pouzivat v praxi zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochrany a pozarni
prevence.

2.3 Odborné kompetence absolventa
Absolvent byl veden tak, aby byl pfipraven:

skladovat a oSetfovat potraviny a napoje, posuzovat potraviny z hlediska jejich kvality,
dietetické hodnoty a vhodnosti pro technologické zpracovant;

ovladat technologii pfipravy bézného sortimentu jidel teplé a studené kuchyné, teplych
a studenych moucnikl a teplych napoju;

dodrzovat hygienu HACCP;

obsluhovat technicka a technologicka zafizeni v provozu;

ovladat techniku obsluhy hostu, véetné pfipravy a zabezpeceni slavnostnich akci;
komunikovat v riznych situacich pfi obsluze a ubytovani hosta i ve standardnich
spolecenskych situacich;

vystupovat jako reprezentant profese, dodrzovat profesni etiku;

provadét vyuctovani s hostem, objednavatelem;

sestavovat jidelni listek, napojovy listek a nabidkovy listek podle gastronomickych pravidel,
sestavit slavnosti menu a menu pro rlizné pfilezitosti;

vést evidenci o pohybu zbozi, kalkulovat ceny, vyuctovat trzby;

mit zakladni znalosti o vedeni ucetni agendy, fizeni a marketingu pro podnikani;
zabezpecCovat, poskytovat a prodavat jednotlivé sluzby cestovniho ruchu, zejména sluzby
stravovaci, ubytovaci, lazenské a dalSi sluzby souvisejici s cestovnim ruchem;

vyhotovovat hospodaiskeé pisemnosti;

organizovat a zvladat praci v tymu v€etné jeho vedeni, FeSit problémové situace;

sestavit podnikatelsky projekt;

posoudit hospodareni podniku;

uplathovat zasady marketingu v praxi.

2.4 Zpusob ukonceni vzdélavani a stupen dosazeného vzdélani

Vzdélani je ukonceno maturitni zkouskou. Maturitni zkouSka se sklada ze dvou Casti — spole€né
(statni) a profilové (Skolni). Aby Zak uspél u maturity, musi uspésné slozit povinné zkousky
obou téchto éasti. Model maturitni zkousky se opira o platnou legislativu — tedy Skolsky zakon
€. 561/2004 Sb. a vyhlasku €. 177/2009 Sb. ve znéni pozdé&jSich novel.

Maturitni vysvédcCeni je dokladem o dosazeni stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou. Nedilnou
soucasti maturitniho vysvédceni je protokol o vysledcich spole¢né Casti maturitni zkousky zaka.



SKOLNi VZDELAVACIi PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNIi RUCH

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

3 Charakteristika Skolniho vzdélavaciho programu

3.1 Uvodni identifikaéni adaje
Kod a nazev oboru vzdélani: 65 - 42 - M/01 Hotelnictvi

Platnost SVP: od 1. 9. 2025

3.2 Délka a forma vzdélavani:
o studium je koncipovano jako denni v délce trvani 4 roky;

e zkracenou formu studia muze studovat absolvent oboru vzdélani s maturitni
zkouskou, délku studia stanovi feditel Skoly dle dolozenych studijnich vysledkl zaka
na 1 - 2 roky.

3.3 Stupen poskytovaného vzdélani:

o stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

3.4 Celkové pojeti vzdélavani

Skola vychovava stfedoskolsky vzdé&lané absolventy s odbornymi i obecnymi kompetencemi,
specifikovanymi v profilu absolventa. Pozornost je vénovana komplexnimu plsobeni na osobnost
Zzaka, aby byl pfipraven na samostatny osobni, ob&ansky i pracovni zivot. Vzhledem k budouci
profesi zakl klade Skola duraz na jejich zodpovédnost, ¢estnost, dislednost, pracovitost, kvalitu
prace, soustavnost, schopnost tymové prace a podnikavost. Cilevédome je pfipravuje na tymovou
praci a na vytvareni dobrych mezilidskych vztah(, na dalsi studium na vysokych a vySSich
odbornych $kolach a na uplatnéni na trhu prace v Ceské republice i v zemich EU.

Velky dldraz je pfi studiu na naSi Skole kladen na oblast jazykového vzdélavani, a to jak
v predmétu Cesky jazyk a literatura, tak prfedevSim ve vyuce cizich jazykd. Kazdy zak studuje
némecky a anglicky jazyk. Hodinova dotace vytvari dostateény prostor pro zvladnuti cizich jazyku
na urovni odpovidajici pozadavkim maturitni zkousky a mezinarodni klasifikaci jazyk( dle
Evropského referenéniho ramce B1. Ve CcZtvrtém roCniku jsou posilovany komunikativni
kompetence v pfedmétu konverzace v cizim jazyce. SpoleCenskovédni vzdélavani je vzhledem
k profilaci oboru rozSifeno o pravo a déjepis.. Pfirodovédné vzdélavani formuje zadouci vztahy
Zaku k pfirodnimu prostfedi a je zaméfeno na pochopeni pfirodovédnych déju a jevl kolem nas.
Vzdélavani v informacénich a komunikacnich technologiich je podporovano nejen v pfedmeétech
informacni a komunikac¢ni technologie, technika administrativy a obchodni korespondence, ale
i v dalSich pfedmétech: v zemépisu cestovniho ruchu, hotelovém provozu, cizich jazycich atd.
Vzdélavani pro zdravi je realizovano télesnou vychovou a sportovnimi kurzy, které mohou Zaci
béhem studia absolvovat — lyzafsky, vodacky. Odborné vzdélavani je vclenéno do predmétd
technologie pfipravy pokrmu, technika obsluhy a sluzeb, potraviny a napoje, nauka o vyzivé,
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hotelovy provoz, uebni praxe, cestovni ruch, zemépis cestovniho ruchu, ekonomika, ucetnictvi,
pravo, management a marketing.

Vzdélavaci strategie Skoly je zaloZzena na tésném propojeni teoretické vyuky s ucebni a odbornou
praxi. Ucebni a odborna praxe ma pro rozvoj zakd velky vyznam. Umozniuje jim poznat realné
pracovni prostfedi, prakticky aplikovat a procvicit uCivo teoretickych a odbornych predmétu,
zaroven si pribézné osvojovat a upevnovat nové dovednosti spojené s pfisluSnymi pracovnimi
pozicemi. UCebni praxe probiha 1x tydné v rozsahu 6 hodin ve 3. a 4. roCniku studia v realném
provozu smluvnich pracovist Skoly na zakladé smluvniho vztahu Skoly a podnikatelského subjektu.
Z&ci maji moznost zvolit si z nabidky smluvnich pracoviét $koly dle budouci profesni specializace.
Cilem ucCebni praxe je také ovéfeni a prohloubeni praktickych znalosti a dovednosti ziskanych
v 1.a 2. roCniku ve cviéné kuchyni a restauraci Skoly. Prakticka Cinnost zakl se zamérfuje na
manualni ¢innosti ve vyrobnim stfedisku pfi pFipravé pokrmu, prace v odbytovém stfedisku, vyssi
formy jednoduché a sloZité obsluhy, prace v managementu ubytovacich zafizeni a cestovnich
kancelafi. Soucasti ucebni praxe je pfiprava rautll, banketl a cateringové sluzby pro socialni
partnery Skoly. O prubéhu ucCebni praxe je vedena pisemna dokumentace, pfedepsana
a schvalena feditelem Skoly pro dany Skolni rok. Hodnoceni praxe probiha na zakladé pisemné
dokumentace Zaka, plnéni pfedepsané dochazky na smluvni pracovisté, zodpovédnosti a pfistupu
k pInéni svéfenych ukolld. Odborna praxe probiha v ucelenych blocich v 1., 2. a 3. ro¢niku studia.
Z&ci maji moznost si individualné zvolit subjekt provadéni odborné praxe. Odborna praxe probiha
na zakladé dohody o zajisténi odborné praxe, schvalené feditelem Skoly a podnikatelskym
subjektem, kde Zak odbornou praxi vykonava. Zak si b&hem odborné praxe vede denik a na konci
OP si necha na konkrétnim pracovisti vyplnit hodnoceni OP pracovnikem, ktery garantoval prabéh
OP.

3.5 Realizace klicovych kompetenci a prarezovych témat

V ramci pedagogického procesu uclitelé povaZzuji Zaka za partnera, kterého chtéji ziskat ke
spolupraci, motivovat jej k aktivitdAm a ke vztahu k oboru, pfedat mu své zkuSenosti a pomoci mu
zvladnout studijni pozadavky. Pro realizaci vzdélavacich cild a rozvoj kompetenci, které jsou
specifikovany ve Skolnim vzdélavacim programu, se pfi vyuce preferuji metody, které vedou
k rozvoji kliCovych, obCanskych a odbornych kompetenci, krealizaci prafezovych témat
a k respektovani individualnich potfeb zakl. Prufezova témata a mezipfedmétové vztahy jsou
konkretizovany v uc€ebnich osnovach jednotlivych pfedmétd a posilovany projektovym
vyu€ovanim. Ve vyuce pfevazuji metody aktivizujici, kterymi je Zak nucen pfi ziskavani védomosti
a dovednosti vyvinout vlastni usili - prace na projektech, kooperativni vyuCovani, problémoveé
vyuc€ovani, aktivni u€eni, samostatna prace.

Vyucujici pfipravuji pravidelné tzv. projektové dny (v ramci némeckého jazyka, anglického jazyka,
Ceského jazyka, odbornych predmétl gastronomickych i ekonomickych, spole¢enskovédniho
vzdélavani) pro jednotlivé ftfidy ¢&i pfihlaSené Zzaky. Vramci projektovych dnd dochazi
k propojovani znalosti a dovednosti z jednotlivych predmétd, provéfovani schopnosti tymové
spoluprace, realizaci priifezovych témat Clovék a svét prace, Clovék a Zivotni prostfedi, Ob&an
v demokratické  spoleCnosti. KazZdorocné  probihaji  projekty Kk posileni  kompetenci
k pracovnimu uplatnéni, UspéSnému prosazeni se na trhu prace i v Zivoté. V ramci téchto projektl
si Zaci ovéfuji své odborné dovednosti, kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam, posiluji ob&anské kompetence. Prakticky nacvi€uji rizné druhy kontaktl s potencialnim
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zaméstnavatelem, procviCuji pisemnou i verbalni sebeprezentaci, feSi pracovné pravni
problematiku, orientuji se ve sluzbach zaméstnanosti, prezentuji své odborné znalosti
a dovednosti. Vramci ekonomickych pfedmétl se zaci zapojuji do ekonomickych soutézi
poradanych aktualné v daném Skolnim roce rdznymi institucemi. Zahraniéni exkurze jsou
tréninkem praktického uZziti ciziho jazyka pfedevsSim v némecky mluvicich zemich, ale také v Anglii
a na odbornych stazich v Recku. Zaci maji moznost se Ggastnit jedno i vicedennich zajezdd do
evropskych zemi v ramci vyuky ZCR, CR, NJ, AJ, odbornych pfedmétl a spolecensko-védniho
vzdélani. Tyto exkurze jsou prostfedkem k provéreni komunikativnich kompetenci zaku a cestami
za poznanim zivota v EU, nacvikem praktickych dovednosti z odbornych pfedméti. Skola se
ucastni projektu Recyklohrani od jeho vyhlaSeni v zafi 2008. Projekt je soucasti naplfiovani
prifezového tématu Clovék a Zivotni prostfedi. Zarover je environmentalni oblast vzd&lavani
zafazena do jednotlivych pfedmétl, sportovnich a adaptaénich kurzu, projektovych dna.
Vychovavame ZzZaky k tfidéni odpadu, ochrané zivotniho prostredi, estetickému vnimani okoli,
aktivnimu podileni se na feSeni environmentalnich problému a k odpovédnosti za vlastni zdravi.

Béhem Skolniho roku probihaji odborné kurzy pro zvySeni uplatnéni absolventd na trhu prace.
Z&ci mohou b&hem studia absolvovat zakladni barmansky kurz, baristicky kurz, kurz ptipravy &aje,
sommeliérsky kurz, kurz studené kuchyné, vyroby c¢okoladovych bonbond, vyfezavani z ovoce
a zeleniny. Skola spolupracuje s profesionalnimi lektory, uznavanymi odborniky - barmany,
sommeliery, cukrafi, kuchafi, bartendisty, baristy.

Zaci maji moznost reprezentovat $kolu na znadmych gastronomickych a sommeliérskych
soutézich, jako je napfiklad gastronomickd soutéZz Mezinarodni mistrovstvi Ceské republiky
Gastro Junior, narodni soutéZze kuchafského a cukrafského uméni s mezinarodni ucasti Gastro
Hradec, Cesky kapr, Mistrovstvi sommeliérd Ceské republiky - Bohemia Sekt Trophée — junior,
soutéze sommeliérl - juniort Grand Prix Znojemsky hrozen. V poslednich letech se zucastnuji i
soutéze baristd ,Mistr kdvy“. Zaci dosahuji v soutézich pod vedenim ugiteld odbornych pfedméta
kazdoroéné vynikajicich umisténi. Skola byla ocené&na bronzovou, sttibrnou a zlatou medaili M. D.
Rettigové za spolupraci s Asociaci kuchafli a cukrafG Ceské republiky. SoutéZe provéfuji
predevsim odborné kompetence Zaka. V ramci vSeobecné vzdélavacich pfedmétl probihaji Skolni
olympiady z Ceského jazyka, cizich jazykl, zemépisu, jejichz vitézové nasledné postupuji do
krajskych kol olympiad.

Skola pofada soutéz regionalniho charakteru ve spolupraci s Plzefiskym Prazdrojem ,PLZENSKY
KORBEL®, soutéz o nejlepSiho vy€epniho.

Kazdorocné na prelomu listopadu a prosince a v lednu probiha Den otevienych dvefi na hotelovée
Skole, ktery organizacné zajiStuji zaci spolecné s uciteli. VSechny tyto aktivity napomahaiji
vytvareni demokratického klimatu Skoly.

Zaci Skoly se b&hem Skolniho roku podili na pfipravé a organizaci rautl a obd&erstveni pfi
slavnostech a oslavach porfadanych Plzefiskym krajem a organizacemi zfizovanymi Plzeriskym
krajem. Organizatory jednotlivych akci a soutéZi jsou sami Zaci pod odbornym vedenim garantu -
ucitelU.

Zaci Skoly se pravidelng ugastni sportovnich soutézi pofadanych Asociaci $kolnich sportovnich
klubu i jinymi organizacemi, jedna se o soutéZze na urovni méstské, krajské i celorepublikové.
KazdoroCné z téchto soutézi pfivazeji velmi dobra umisténi. Sekce télesné vychovy dale porada
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celoskolni sportovni turnaje, a to vnohejbalu, florbalu afutsalu, a okresni kolo turnaje
v basketbale pod zastitou ASSK Plzen. V ramci téchto sportovnich aktivit se rozviji zejména
personalni a socialni kompetence zakau.

Skolni metodi¢ka prevence zpracovava kazdoroéné Skolni preventivni strategii pro predchazeni
nezadoucim socialné patologickym jevam, ktera upfesfuje akce pro naplhovani prifezovych
témat, stanovenych v RVP a akce pro zlepSovani Skolniho klima. Mezi aktivity patfi projekty
a besedy poradané ve spolupraci s pracovniky z centra prevence a doléCovani drogové zavislych,
Zdravotnické zachranné sluzby, Obéanské poradny, dale pak besedy s Policii CR, pracovniky
riznych o.p.s. a charitativnich organizaci zabyvajicich se prevenci AIDS, vyzivovymi poruchami,
pomoci v krizovych situacich, zlepSovani financni gramotnosti €i bezpe€nosti na socialnich sitich.
Nase Skola se také pravidelné ucastni filmového festivalu ,Jeden svét® a pracuje
s dokumentarnimi a vychovné vzdélavacimi filmy ve vyuce. Zajemci z fad zaku Skoly organizuji
charitativni projekty a ucastni se jich.

Ve Skole je umisténa schranka duvéry, pfipominky zakd jsou feSeny vychovnou poradkyni
a vedenim Skoly.

PFi naplfiovani SVP je respektovana snaha o vybaveni absolventa takovymi znalostmi,
dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace. Pfi sestavovani obsahu
SVP jsou respektovany pozadavky socialnich partner( pfislusné odbornosti. U&ivo odbornych
pfedmétd je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v gastronomickych
a ubytovacich provozovnach v regionu.

3.6 Organizace vyuky:

« teoretické vyuCovani zajistuji ucitelé teoretického vyu€ovani, probiha dle platného rozvrhu
v hlavni budové Skoly;

e Vvyuka je realizovana z velké €asti v ramci systému vyu€ovacich hodin;

o vyuCovaci predméty naro€né na osvojeni praktickych poznatkll jsou vyuCovany ve
skupinach formou laboratornich cviceni;

o vyuka téchto pfedméti probiha v odbornych u¢ebnach vybavenych potfebnym zafizenim
a technikou;

o pfedmét uCebni praxe probiha v rozsahu 6 hodin tydné ve 3. a 4. ro¢niku na smluvnich
pracovistich Skoly;

o odborna praxe probiha souvisle vrozsahu 1 - 2 tydnt v 1. az 3. ro€niku v konkrétnich
firmach;

o praktickou vyuku systematicky doplfuje uU€ast zakl na ruznych soutézich, odbornych
kurzech a prezentacich skoly na vefejnosti;

« pro usnadnéni pfechodu zaku ze zakladnich §kol a pro co nejrychlejsi vytvoreni fungujiciho
Skolniho kolektivu jsou pro Zaky 1. ro€nikl organizovany adaptacni dny a kurzy.
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3.7 Metody a formy denni vyuky:

pestré moderni didaktické metody vyuky;

parové a skupinové formy vyuky;

frontalni vyuka;

besedy s odborniky z praxe;

ucast na vystavach, odbornych i vSeobecnych soutézich, v odbornych kurzech;

exkurze do hoteld, gastronomickych provozoven vsech typu a velikosti;

zafazeni do pracovniho procesu ve vybranych gastronomickych a ubytovacich
provozovnach, resp. cestovnich kancelafich;

kromé toho jsou do vyucCovani zaclenény dalSi organizacni formy: projektové dny, v ramci
télesné vychovy je zafazen lyzafsky vycvikovy kurz, vodacky kurz, sportovni soutéze,
navstévy divadelnich a filmovych pfedstaveni;

pro vybrané predméty jsou zaci déleni na mensi skupiny v ramci tfid (jazyky, technologie
pfipravy pokrmu, technika obsluhy a sluzeb, gastronomicky seminaf, informacni
a komunikacni technologie, administrativa a obchodni korespondence, télesna vychova);
nepovinné pfedméty a sportovni kurzy jsou organizovany v ramci rocniku ¢i napfi¢ rocniky.

3.8 Prehled vyuziti tydni v obdobi zafi - €erven Skolniho roku:

Cinnost 1. 2. 3. 4.
ro€nik  ro€nik  roénik | ro¢nik

VyucCovani podle rozpisu uciva 32 32 32 28

Adaptacni kurz 3 dny

Lyzarsky vycvikovy kurz* 1 - - -

Vodacky kurz* 1

Odborna praxe 2 2 1 -

Maturitni zkouska - - - 6

Casova rezerva 4 6 6 2

Celkem tydnu 40 40 40 36

* LVK, VK probiha vybérem Zakl ze vSech ro€nika.
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3.9 Zpusob hodnoceni zaku:

hodnoceni zakl je stanoveno Skolnim Fadem, ktery vychazi z § 69 Skolského zakona a §3
a §4 vyhlasky MSMT &. 13/2005 Sb. o stiednim vzdélavani v platném znéni;

ucitelé uplatriuji metody podporujiciho a formativniho hodnoceni;

ve vyucovacich hodinach se hodnoti Zaci navzajem, ucitel Zaky, zaci ucitele a vyuziva se
sebehodnoceni;

jeden z vySe uvedenych druh hodnoceni probiha v kazdé hodiné a vede k posouzeni toho,
jak zak zvlada kompetence stanovené SVP;

v hodnoceni vysledk(l vzdélavani zakl se uplathuje znamkovani i slovni hodnoceni
vysledkl prace a kromé faktickych znalosti se hodnoti forma a zplsob vyjadfovani,
vystupovani zaka pfi pInéni ukolu, mira aktivniho pfistupu Zzaka k pfedmétu;

hodnoceni je zpétnou vazbou pro ucitele, Zaka a jeho rodi¢e, diraz je kladen na jasné
stanoveni kritérii hodnoceni, seznameni Zaka s kritérii a vhodnou formulaci hodnoceni;
ucCitelé pfistupuji  k prdbéznému hodnoceni vzdélavacich c¢innosti zakd s védomim
motivacni funkce hodnoceni a jeho formativniho vyznamu;

hodnoceni je vefejné a ucitel znamku vzdy zdlvodni, Zaci maji pravo se k znamce vyjadfit;
Z4ci jsou vedeni k sebehodnoceni i kolektivnimu hodnocent;

pfi klasifikaci Zaka se specifickymi vyvojovymi poruchami (dyslexie, dysgrafie, dyskalkulie,
dysortografie) klade ucitel dliraz na ten druh projevu zaka, ve kterém ma predpoklady podat
lepSi vykon, pfi klasifikaci nevychazi ucitel z prostého poctu chyb, ale z poctu jevad, které
Zak zvladl,

hodnoceni kli€ovych kompetenci je souc€asti hodnoceni vSech pfedmétu a predstavuje
komplexni posouzeni toho, jak zak vystupuje, komunikuje, jedna, spolupracuje pfi feSeni
problému, pfijima a plni svéfené ukoly.

ry v 7

3.10Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potirebami, zakd nadanych

a se socialnim znevyhodnénim

Zaci se SVP jsou vzdé&lavani s vyuzitim podplrnych opatfeni, ktera maji kompenzovat jejich
specialni vzdélavaci potfeby a vyrovnavat jejich obtize ve vzdélavani.

Témito potfebami se rozumi nezbytné upravy ve vzdélavani, které odpovidaji jednotlivym
specialnim vzdélavacim potfebam zaku.

3.10.1 Postup pro zarazeni zaka k poskytnuti PO

1.

Tridni ucitel, ucitelé a vychovny poradce vytipuji zaky se SVP nebo se na Skolu obrati jejich
zakonny zastupce.

. Vychovny poradce zafadi zaka se souhlasem Zzaka nebo zakonného zastupce podle

doporuceni nebo vyjadieni odborného pracovisté (PPP, SPC, odborny lékafF).

. VP podepiSe se zakem (ZZ) PLPP, PO nebo IVP a da TU vypracovat plan pedagogické

podpory nebo individualni vzdélavaci plan.

. TU si ovéfi z doporuceni, Ceho se potize Zaka tykaji, a vypracuje PLPP, PO nebo IVP, da

podepsat vSem ucitelim predmétl, kterych se PLPP, PO nebo IVP tyka (bez uvedeni
diagnozy).
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5. TU konzultuje v pribéhu roku s vychovnym poradcem, zdali PLPP, PO nebo IVP funguje
pro zaka se SVP.

6. VP konzultuje PLPP nebo IVP se zakem (ZZ) 1x za 3 mésice a IVP 1x ro¢né s PPP, SPC.

3.10.2 Podpurna opatreni 1. stupné PO/PLPP
e poskytuje Skola sama v soucinnosti se zakem (ZZ).
e 1 = pfima podpora — individualizace k zakovi
e 2 =vytvoreni PLPP

PO/PLPP predstavuji zejména:
a) upravy v organizaci prace se zakem
e doucovani zaka v dobé konzultacnich hodin uciteld
¢ stfidani forem a Cinnosti béhem vyuky
¢ individualni projekty
e vlozeni relaxacni prestavky béhem hodiny
¢ je-li nutné, sniZeni procenta dochazky do skoly (domaci pfiprava)

vytvoFeni pfijemného klimatu ve tfidé

b) v metodach vyuky

¢ individualizace vyuky

o respektovani odliSnych styld u€eni

e respektovani pracovniho tempa

e metody a formy prace, které umozni ¢astéjSi kontrolu, a poskytovani zpétné vazby Zakovi

e dlraz na logickou provazanost

c) ve zpusobech hodnoceni zaka

e zavedeni riznych forem hodnoceni

e pribézna klasifikace, ovérovani znalosti po ¢astech — kraceni hodnoceného
e vyuzivani slovniho hodnoceni k motivaci zaku

e umoznéni oprav (druha Sance) pfi zkouseni

d) v poskytovani pomucek pro vzdélavani zaka, které nevyzaduje dalSi finanéni prostfedky
e vyuZziti nazornych pomucek

e vyuziti odbornych ¢asopist a knih
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e moznost nahrani vyukovych programd na domaci PC zaka

e zapuj¢eni odbornych knih nebo vytvofenych postupt k domaci pfipravée

3.10.3 Individualni vzdélavaci plan a PO st. 2, 3*
* navrzené na doporuéeni SPZ a zadosti ZZ/zletilého Zaka
- je jedno z podpurnych opatfeni pro Zaka se SVP.

1. IVP zpracovava $kola od 2. stupné& PO na zakladé doporuéeni SPZ a Zadosti zletilého zaka
nebo ZZ.

2. IVP vychazi ze SVP, je sougasti dokumentace Zaka ve $kolni matrice.
3. IVP sestavi TU s dohledem VP.
4. IVP vyhodnocuje SPZ ve spolupraci se $kolou 1x roéné.

3.10.4 Vzdélavani zaka nadanych

Skola vyhledava a rozviji talent nadanych 2aka, jde v8ak o dlouhodoby a velice naroény proces,
kde TU, VP, U pozoruji Zaka pfi Skolni praci, rozebiraji jeho studijni vysledky, vyhodnocuji testy,
ukoly, hovofi se zakem, se ZZ i s trenéry.

Je velice naroéné jednoznadéné stanovit, zda se jedna o NZ nebo o Zaka se zrychlenym vyvojem,
ktery se v prlibéhu studia muze pohybovat v pasmu lepsiho priméru.

Skola rozlisuje:
1) nadany zak (NZ2)
2) nadany zak se sportovnim zamérenim

Specifika:
1) NZ
e zak svymi znalostmi pfesahuje stanovené pozadavky
ema sklon k perfekcionalismu a s tim souvisejici zpisob komunikace se Zaky i uciteli
erychlé, vlastni pracovni tempo
e kreativni vlastni postup pfi feSeni uloh
e rychla orientace v u¢ebnich postupech
e zaliba v fedeni problémovych uloh
e rozSifovani zakladniho uciva do hloubky

e potfeba projeveni a uplatnéni svych znalosti na vefejnosti
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2) NZ se sportovnim zamé&fenim
e Clen vrcholového strfediska sportu

e 73k se specialnim tréninkovym planem, ktery zasahuje do vyuky ve Skole

3.10.5 Realizace podpory NZ
1) NZ
e zadavani specifickych ukold nad ramec vyuky
e zapojeni do rozsahlejSich projektl, soutézi
e doplriujici a rozSifujici ulohy v ramci jednotlivych pfedmétu
e rozSifeni schopnosti a dovednosti pfi Skolnich soutézich, internetovych soutézich
e UCast v olympiadach

Vv,

e zapojeni do narocnéjSich studijnich metod (problémové vyucovani, samostudium
z odbornych €asopisli nebo odborné literatury)

2) NZ se sportovnim zaméFenim
e Ulevy v procentu dochazky do Skoly, pokud to tréninkovy plan vyzaduje
e uvolfilovani z vyuky na sportovni akce
e spoluprace se ZZ a s trenéry

e moznost planovaného zkouseni

3.10.6 Kontrola realizace
e vzdy TU s VP kazdé Ctvrtleti

Vzdélavani NZ se mlze uskuteériovat podle IVP, ktery vychazi ze SVP, nebo zavér Skolského
poradenského zafizeni.

IVP musi obsahovat veSkeré nalezitosti podle § 28 Vyhlasky 27/2016 Sb.
3.10.7 Vzdélavani zakd se socialnim znevyhodnénim

Vzdélavani téchto zakl je podporovano zapljéenim Skolni sady ucebnic po dobu studia a Uzkou
spolupraci TU — vychovna poradkyné — Zak — zakonni zastupci.
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3.11Realizace bezpecénosti prace a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

problematika bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, hygieny prace a pozarni ochrany je
neoddélitelnou soucasti teoretického vyucovani;

vychova k bezpecné a zdravi neohrozujici praci vychazi z pozadavkl pravnich a ostatnich
predpist k zajisténi bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci (zakond, nafizeni vlady,
technickych predpist a ¢eskych technickych norem) platnych v dobé vyuky;

pozadavky, které se vztahuji k vykonu konkrétnich Cinnosti v teoretické vyuce a na odborné
a ucCebni praxi, jsou doplnény o informace o rizicich moznych ohroZeni zivota a zdrauvi,
kterym jsou zaci pfi teoretickém vyuCovani vystaveni, v€etné informaci o opatfenich na
ochranu pred pusobenim téchto rizik;

nezbytné informace k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi poskytuje Skola zakim
prostfednictvim $kolniho fadu a provoznich fadt odbornych uéeben;

s dokumenty jsou zZaci na zaCatku roku a v pribéhu roku prokazatelné seznamovani;

tridni ucitelé zapisuji pouceni o aktualnich bezpecnostnich rizicich do tfidni knihy.

3.12Podminky prijimani ke vzdélavani

splnéni povinné Skolni dochazky;

splnéni kritérii pfijimaciho fizeni pro dany Skolni rok, vydanych feditelem Skoly
a zvefejnénych vsouladu se Skolskym zakonem & 561/2004 Sb. v platném znéni
a vyhlaskou o pfijimacim fizeni €. 671/2004 Sb. v platném znéni;

splnéni podminek zdravotni zpusobilosti;

pro prijeti do vysSiho ro¢niku musi zak splnit podminky zakona ¢€.561/2004 Sb. A vykonat
rozdilové zkousky z pfedmétu uréenych feditelem Skoly.

3.13Zdravotni zpusobilost

dle nafizeni vlady o soustavé vzdélavacich oborl posoudi zdravotni zpusobilost uchazece
o studium pfislusny registrujici prakticky lékaf Zaka a potvrdi v pfihlasce ke studiu;
po prijeti ke studiu se zak prokaze platnym zdravotnim prikazem.
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3.14Zpusob ukonceni vzdélavani

o vzdélani je ukon€eno maturitni zkouskou;

o maturitni zkouska se sklada ze spolecné a profilové Casti;

e schéma spolecné a profilové ¢asti MZ je uvedeno na nasledujici strané a bude upravovano
na zakladé aktualnich zmén v pojeti statni maturity;

o Zak ziska stfedni vzdélani s maturitni zkouskou, jestlize uspésné vykona obé asti zkousky;

o spolecna Cast maturitni zkousky se fidi plathnym znénim Skolského zakona a vyhlasky
o maturitni zkousce;

o profilova ¢ast maturitni zkousky se sklada ze zkousky z Ceského jazyka a literatury konané
formou pisemné prace a ustni zkouSky a ze zkouSky z ciziho jazyka konané formou
pisemné prace a ustni zkousky, pokud si Zak z povinnych zkouSek spole¢né Casti MZ zvolil
cizi jazyk, a z dalSich dvou nebo tfi povinnych zkousek. Reditel $koly uréi nabidku
povinnych zkousSek tak, aby nejméné dvé z povinnych zkouSek konal zak ze vzdélavaci
oblasti odborného vzdélavani. Jedna z povinnych zkouSek musi byt konana formou
praktické zkouSky nebo formou maturitni prace a jeji obhajoby pfed zkuSebni maturitni
komisi, formu, témata a termin stanovuje feditel Skoly v souladu s RVP;

e potvrzenim o ukonceni vzdélani je vysvédcCeni o maturitni zkousce.
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4 Prehled rozpracovani obsahu vzdélavani z RVP do SVP

SPOLECNA CAST MATURITNI ZKOUSKY

1. CESKY JAZYK DIDAKTICKY TEST
2. CIZi JAZYK (nebo MAT) DIDAKTICKY TEST
2. MATEMATIKA (nebo CJ) DIDAKTICKY TEST

PROFILOVA CAST MATURITNI ZKOUSKY

1. CESKY JAZYK PISEMNA PRACE |USTNI ZKOUSKA

2. CIZI JAZYK PISEMNA PRACE |USTNI ZKOUSKA

ODBORNE PREDMETY PRVNI CAST -

3. VZDELAVACI OBLAST EKONOMICKE USTNI ZKOUSKA
VZDELAVANI
ODBORNE PREDMETY DRUHA CAST -

4. VZDELAVACI OBLAST HOTELNICTVI A USTNI ZKOUSKA
CESTOVNI RUCH

ODBORNE PREDMETY TRETI CAST -

VZDELAVACI OBLAST GASTRONOMIE PRAKTICKA ZKOUSKA

6. NEPOVINNA - MATEMATIKA USTNI ZKOUSKA

. I;IEEQ{EINNA — NEMECKY NEBO ANGLICKY USTNi ZKOUSKA

povinna profilova zkouska - Gstni zkouska z ekonomiky, ucetnictvi, marketingu a managementu;

. povinna profilova zkouska — ustni zkouska z hotelového provozu, cestovniho ruchu a zemépisu
cestovniho ruchu

3. povinna profilova zkouska — prakticka maturitni zkouska z techniky obsluhy a sluzeb, technologie

ptipravy pokrmi

N —
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5 Ucebni plan

5 UCEBNi PLAN CTYRLETEHO OBORU VZDELANI HOTELNICTVi
g G & HEF 7 VR Pocéet tydennich vyu€ovacich hodin
% predméti
Z Povinné vyucéovaci predméty :I q ? q ? q f‘ . | celkem
roénik | roénik | roénik | ro€nik
1 Cesky jazyk a literatura 3 3 4 4 14
2 Anglicky jazyk 3 3 4 4 14
3 Némecky jazyk 4 4 3 2 13
4 Zaklady spole€enskych véd 1 2 0 0 3
5 Déjepis 2 - - - 2
6 Pravo - - 1 1 2
7 Zaklady pfirodnich véd 1 2 - - 3
8 Fyzika - 1 - - 1
9 Matematika 3 3 3 2 11
10 Télesna vychova 2 2 2 8
11 Informatika 1 1 - 1 3
12 Administrativa 2 - - - 2
13 Obchodni komunikace - 1 - - 1
14 Ekonomika - 2 2 3 7
15 Ugetnictvi - - 2 2 4
16 Management a marketing - - 2 0 2
17 Technologie pfipravy pokrm0 4 - - 9
18 Technika obsluhy a sluzeb 4 3 - - 7
19 Gastronomicky seminar 2 2
20 Potraviny a napoje 2 - - - 2
21 Nauka o vyzivé - 1 - - 1
22 Hotelovy provoz - 1 2 2 5
23 Cestovni ruch - - 1 2 3
24 Zemépis cestovniho ruchu - 1 2 2 5
25 Ucebni praxe - - 5 5 10
Povinné volitelny vyu€ovaci predmét
26 Konverzace v cizim® jazyce - - - 1 1
Pocet vyu€ovacich hodin tydné 33 34 33 35 135
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6 Uc¢ebni osnovy

6.1 Jazykové vzdélavani a komunikace a estetické vzdélavani

6.1.1 Cesky jazyk a literatura

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 3-3-4-4

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Predmét Cesky jazyk a literatura je zakladem rozvoje vétSiny kliCovych kompetenci, kterymi by mél
byt zak vybaven pro zvladnuti vSech vyuCovacich predmétd. Ovliviuje zaclefiovani mladého
Clovéka do spolecnosti a jeho dalSi profesni a osobni zivot — kultivuje jeho jazykovy projev a rozviji
jeho komunikaéni schopnosti a dovednosti, ovliviiuje utvareni jeho hodnotové orientace a postoju
nejen v oblasti umélecké a kulturni, ale i v oblasti spoleCenské. To znamena, ze sméfuje k tomu,
aby zak vyuzival jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém zZivoté, srozumitelné formuloval
a obhajoval své nazory, chapal vyznam kultury osobniho projevu pro spoleCenské a pracovni
uplatnéni.

Jazykové vzdélavani v matefském jazyce spolu s literarni vychovou pfispiva k estetickému
vzdélavani Zaka, podili se na rozvoji jeho duchovniho Zivota, je obranou proti snadné manipulaci
a intoleranci.

Charakteristika uéiva:
UcCebni osnova pfedmétu vychazi z oblasti RVP - jazykové vzdélavani a komunikace a estetické
vzdélavani.
Pfedmét se sklada ze dvou oblasti, které se vzajemné doplfuji a podporuiji:
1. oblast tvofi jazykové vzdélavani a komunikaéni vychova. Podstatou vyucovani je aktivni
rozvijeni komunikacnich schopnosti a dovednosti Zaka, které se opira o stylistické poznatky
a vycvik a je uzce vazano na pouceni o systému a normach jazyka. Zakladni Cinnosti je

prace sruznymi typy textl, ktera vede k porozuméni a zhodnoceni textu z hlediska
obsahového, formalniho a stylistického.
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2. oblast tvori literatura. UCivo je fazeno chronologicky a podle stéZzejnich uméleckych sméru
uplatiujicich se v literarni tvorbé urcitého obdobi. Tézisté literarni vychovy spociva v praci
s literarnimi texty, v jejich analyze a interpretaci. Kromé vychovy ke Ctenarstvi vede zaka
k vytvofeni celkového pFfehledu o Ceské a svétové literatufe i k ziskavani prehledu
o kulturnim déni. Poznani textu slouzi k vytvareni rozmanitych komunikacnich situaci nejen
mezi ucitelem a Zakem, ale i mezi zaky navzajem. Literatura Uzce souvisi s jazykovym
vzdélavanim v matefském jazyce, prohlubuje jazykové znalosti a kultivuje jazykovy projev
Zaka.

Pojeti vyuky:

- prevazuje prace s texty rizného charakteru — Cetba s porozuménim, analyza textu,
interpretace;

- ddraz je kladen na samostatnou Cetbu zaku (vybrana umélecka dila), vyhledavani
informaci z riznych zdroju;

- uplatiuji se i klasické metody vyuCovani — vyklad ucitele, fizeny rozhovor,
procvi¢ovani uciva aj. ;

- zpracovani projektovych ukoll a jejich prezentace je zpravidla realizovano ve
skupinach;

- projekt ,NejlepSi vypravéci v Ceskeé literature® je zafazen v prvnim roCniku, ve
druhém pak ,Slavnostni banket®, ve tfetim ro¢niku Zaci zpracovavaji projekt ,Skolni
Casopis — roc¢enka“, v poslednim ro¢niku studia prezentuji zaci projekty ,Humor
a satira v Ceské literature®, ,Osobnosti Ceské a svétové kinematografie“ a ,Literarni
véda a kritika, jeji vyvoj a vyznam®;

- prubézné jsou zafazovana kratka mluvni cvi€eni na pfedem dané téma;

- kontrolni slohové prace se pfipravuji soustavou cviénych praci a realizaci dil€ich
ukolu;

- ve vyuce se uplatiuje samostatna prace zaku, prace v parech i prace ve skupinach;

- vyuka je v kazdém roc€niku doplnéna odbornou exkurzi, navstévou alespon jednoho
divadelniho predstaveni, filmovou projekci a dramatickymi literarnimi pasmy
z nabidky Knihovny mésta Plzné, ktera Casové navazuji na tematicky plan.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Hodnoceni vysledkl zaka je vyjadreno klasifikaci, jejimiz diléimi ¢astmi jsou:
- testovani po ukonceni tematického celku;
- verbalni zkou$eni;
- stylisticka cviceni a kontrolni slohové prace;
- pisemné prace (pravopisna cviceni, diktaty aj.);
- analyza literarniho textu a prezentace vysledku;
- zpracovani projektu a jeho prezentace;
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- mluvni cviCeni a jejich hodnoceni zaky.

Prace stextem je pfevazné vyhodnocovana spole¢né — zvlast ocefiovano je originalni
feSeni uloh.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k uceni
Zak:
- uplatiiuje razné zplsoby prace s textem, umi efektivné vyhledavat a zpracovavat
informace, byt ¢tenarsky gramotny;
- s porozuménim posloucha mluvené projevy, pofizuje si poznamky;
- vyuziva ke svému uceni ruzné informacni zdroje.

Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- porozumi zadani ukolu, ziska informace potfebné k feSeni problému, navrhne
zpusob feSeni a zdGvodni jej, vyhodnoti dosazené vysledky;
- spolupracuje pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni).

Komunikativni kompetence

~

Zak:

se vyjadfuje pfiméfené ucelu jednani a komunikacéni situaci v projevech mluvenych
i psanych a vhodné se prezentuje;

- formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykoveé spravné;

- UucCastni se aktivné diskusi, obhajuje své nazory a postoje;

- zpracovava administrativni pisemnosti i souvislé texty na bézna a odborna témata;
- dodrzuje jazykové a stylistické normy, rozumi odborné terminologii;

- vystupuje a vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- umi odhadovat dusledky svého jednani a chovani v riznych situacich;
- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplUsobu jednani ze strany
jinych lidi, umi pfijimat radu i kritiku;
- pracuje v tymu a podili se na realizaci spoleCnych pracovnich a jinych Cinnosti.
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Obc&anské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- si uvédomuje vlastni kulturni, narodni a osobni identitu, pfistupuje tolerantné
k identité druhych;

- uznava ftradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i soucasnost
v evropském a svétovém kontextu;

- podporuje hodnoty mistni, narodni, evropske i svétové kultury a ma k nim vytvoren
pozitivni vztah.

Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje s dostupnymi nastroji digitalnich technologii (DT) v€etné mobilnich aplikaci

a Al, vyuziva je v souladu s pokyny vyucujiciho, pomoci téchto nastroju zkvalitfiuje
své kompetence v ramci mluveného i psaného projevu

- ziskava informace z rlznych zdroju, porovnava je a dokaze je sdilet s ohledem na
pfijemce

- vyuziva DT k vytvareni &i vylepSeni vlastniho obsahu v riiznych forméatech

- je schopen rozlisit funkce formatovani v jednotlivych komunikaénich situacich

- komunikuje prostfednictvim DT na rlznych urovnich s ohledem na komunikacni
situaci

- porovnava digitalné vytvofeny obsah a hodnoti ho podle obecné platnych estetickych
kritérii
- vyuziva DT bezpecné s ohledem na sebe i s respektem k druhym

Aplikace prarezovych témat:
Ve vyucovacim predmétu Cesky jazyk a literatura jsou realizovana zejména tato prafezova témata:
Obcan v demokratické spole¢nosti:

- komunikace, feSeni konflikt(

e pii praci s texty, v prubé&hu &tenafskych a kulturnich besed, pfi prezentaci
referatl a projektq;

e pfi praktickém slohovém vycviku (rGzné slohové utvary k tématim kultura,
nabozenstvi, svoboda, moralka, tolerance);

e pfi feCovych cviCenich (nacvik situanich dialog, mluvni cvi€eni) ;
- historicky vyvoj
e pfi poznavani déjin literatury;

- spole¢nost (jeji Clenové, spoleCenské skupiny, kultura, naboZenstvi, svoboda,
moralka, tolerance, odpovédnost a solidarita)
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e pfi praci s riznymi typy textd a literarnimi dily;

e pfi poznavani zivotnich osudd vybranych autor(.

Clovék a zivotni prostredi:
- ekologie Clovéka, Zivotni prostfedi, ochrana pfirody, prostfedi a krajiny

e pfi praktickém slohovém vycviku (vypravovani, uvaha, kritika, utvary
publicistického stylu) ;

e pfi praci s texty.

Clovék a svét prace:
- kultivovany mluveny projev
e pfijednani s potencionalnimi zaméstnavateli;
e pfi Ufednim jednani;
- kultivovany pisemny projev

e v Ufedni korespondenci (zejména ufedni dopis, zadost, zZivotopis).

Clovék a digitalni svét:
e vyuziti smysluplnych nastrojd DT kformulaci a obhajobé& svych nazoru,
napf. k tvorbé prezentaci, referatli a mluvnich cviéeni

e vyuziti DT ke korektufe vlastnich textd, vyuziti internetovych jazykovych
pFiru¢ek a slovniku k tvorbé vlastnich textl

e vyhledavani informaci kK literarni teorii, historii, porovnavani riznych zdroja
a prace s vysledky hledani umélé inteligence

e vyuzivani vhodného formatovani a davéryhodnych zdroju
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmeét: Cesky jazyk a literatura
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

Zak: 1 Zdokonalovani jazykovych védomosti

- rozliuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, |2 dovednosti

slang, argot, dialekty a stylové - Slovni zasoba, sémantika
pfiznakove jevy a ve svém projevu voli
prostfedky odpovidajici komunikaéni
situaci v€etné prislusné odborné
terminologie;

narodni jazyk a jeho utvary, hodnoceni
z hlediska spisovnosti a slohové platnosti

vyvojové tendence spisovné Cestiny

- vysvétli zakonitosti spisovné cestiny; charakteristika odborné terminologie oboru

- k pojmenovani pfifadi v daném kontextu obohacovani slovni zasoby, tvofeni slov

synonyma, antonyma, rozezna obrazna
a neobrazna pojmenovani;

jazykova kultura

- provede morfémovou, slovotvornou
a morfologickou analyzu slovniho tvaru
(urCi kofen, pfedpony a pfipony,
slovotvorny zaklad, rozlisi funkéné a
nefunkéné vytvorené slovo);

- v pisemném projevu uplatriuje znalosti
Ceského pravopisu;

- pracuje s nejnoveéjSimi normativnimi - Hlavni principy eského pravopisu
pfiruCkami ¢eského jazyka;

- fidi se zasadami spravné vyslovnosti;

-pouziva adekvatni slovni zasobu véetné
prislusné odborné terminologie;
- Zvukoveé prostiedky a ortoepické normy

jazyka

- orientuje se ve vystavbé textu; - Vétna skladba

- druhy vét z gramatického a komunikacniho
- nalezne nedostatky a chyby ve vystavbé hlediska

- ovlada vétné-Clensky rozbor véty;
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véty a vybere vhodnou opravu;

- uplatiuje znalosti ze skladby pfi logickém
vyjadfovani.

- stavba véty jednoduché, pofadek slov,
aktualni vétné clenéni

- véta dvojClenna a jednoclenna
- rozvijejici vétné Cleny
- vyuziti fe€i pfimé a nepfimé

- vhodné se prezentuje, argumentuje
a obhajuje sva stanoviska;

- ovlada techniku mluveného slova,
vhodné formuluje otazky i odpovédi;

- vyuziva emocionalni a emotivni stranky
mluveného slova (postoje neutraini,
pozitivni, negativni);

- pfednese kratky projev;

- napiSe jednoduché zpravodajské
a informacéni utvary (zpravu, nabidku,
pozvanku apod.);

- vyjadfuje se vécné, spravné, jasné
a srozumitelné;

2 Komunikaéni a slohova vychova
- slohotvorni Cinitelé objektivni a subjektivni

- vyjadfovani pfimé a zprostfedkované
technickymi prostfedky, neformalni
i formalni, pfipravené i nepfipravené

- komunikaéni situace, komunikaéni strategie

- dialog a monolog — jejich principy
a prostiedky

- projevy prosté sdélovaci, jejich zakladni
znaky, postupy a prostfedky (kratké
informacni utvary, osobni dopisy, nabidky,
zpravy, osnova)

- vypravovani ve formé& mluvené i psané

- samostatné pracuje s nejnové;jSimi
normativnimi pfiru¢kami, vyhledava
informace ve slovnicich, na internetu;

- prokaze zakladni pfehled o dennim tisku,
Casopisech své zajmové a profesni
orientace;

- vysvétli, jak je organizovana sit knihoven
a jejich sluzby.

3 Prace s textem a ziskavani informaci

- metody racionalniho studia, jazykové
prirucky a slovniky, zasady prace s nimi

- Informaticka vychova — knihovny a jejich
sluzby, noviny, ¢asopisy a jina periodika,
internet

Zak:
- vyjadfi vlastni proZitky z recepce danych
uméleckych dél;

- samostatné vyhledava informace v této
oblasti;

- literarni texty klasifikuje podle zakladnich
druhd a Zanr(;

- uplatiuje védomosti z literarni teorie
a poetiky, pojmenuje specifické
prostfedky basnického jazyka;

4 Literatura a ostatni druhy uméni

- Uméni jako specificka vypovéd o skutecnosti

- vyznam uméni pro Clovéka, aktivni
poznavani riznych druht uméni nadeho
i svétového v tradi¢ni i netradic¢ni podobé

- literatura jako druh umeéni, jeji funkce, zanry,
tematika, jazykové prostredky
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- analyzuje vystavbu uméleckeého textu;

- uréi v textu namét, téma a motiv;

- zhodnoti vyznam danych dél pro dobu,
kdy vznikla, i pro dal$i generace;

- zaradi typicka dila do uméleckych sméru
a pfislusnych historickych obdobi;

- prokaze zakladni pfehled o vyvojovém
kontextu Ceské a svétové literatury;

- zhodnoti pfinos velkych autorskych
osobnosti pro dobu, v niz tvofily, pro
prislusny umeélecky smér i pro dalSi
generace;

- vyjadfi vlastni prozitky z danych
uméleckych dél i z Cetby;

- samostatné vyhledava informace z této
oblasti;

- Vyvoj 8eské a svétové literatury v kulturnich
a historickych souvislostech

o NejstarSi literatury svéta, umélecké
pamatky
- Epos o GilgameSovi

- Homérské eposy

- fecka lyrika, epika a drama

- Fimské pisemnictvi — Ovidius, Petronius aj.
- bible a jeji vliv na vyvoj literatury a umeéni

o Strfedovéka literatura, umélecké
pamatky
- pocatky naseho pisemnictvi, legendy,
pisné

zrod kronikarstvi

stfedovéky epos, lyrika a satira

literatura doby husitské — J. Hus

¢ Humanismus a renesance, umélecké
amatk
renesancni zivotni pocit a jeho odraz

v uméni — Leonardo da Vinci, Michelangelo
Buonarroti aj.

- renesancni poezie, zrod novodobé povidky
a romanu

- novodobé drama — W. Shakespeare

- naukova a vzdélavaci literatura

e Baroko, umélecké pamatky

- dramatické napéti v baroknim umeéni —
J.A. Komensky

e Klasicismus, osvicenstvi,
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preromantismus

- umélecké pamatky a osobnosti — Mozart,
Moliére, Goethe aj.

e Ceské narodni obrozeni

- vyznam novin, divadla a Ceského
kulturniho Zivota

- generace Dobrovského a Jungmanna

- vystihne charakteristické znaky riznych
literarnich textd a rozdily mezi nimi;

- text interpretuje a debatuje o ném;

- rozezna typy promluv, vypravéeci
zpusoby;

- rozliSi autora, vypravéce, postavy;
- identifikuje v textu namét, motiv, téma;

- konkrétni literarni dilo klasifikuje podle
zakladnich druhd a zanru;

- pfi rozboru textu uplatiuje znalosti
z literarni teorie (verSové a strofické
Clenéni — nejbéznéjsi formy);

5 Prace s literarnim textem

- Cetba a interpretace literarniho textu z dél
nejstarsi Ceské a svétové literatury (od
starovéku do pocatku 19. stoleti)

- metody interpretace textu
- literarni druhy a zanry

- tvofivé &innosti

- charakterizuje zakladni utvary lidové
tvorby;

- objasni kofeny lidové tvorby a jeji
bezprostfedni spojeni s Zivotem Clovéka;

- popiSe vhodné spolecenské chovani
v dané situaci;

- prakticky prokaze vhodné spolecenské
chovani pfi navstévé divadla, kina,
muzea apod..

6 Kultura

- lidové uméni a uzita tvorba
- Ustni lidova slovesnost

- spole€enska kultura — principy a normy
kulturniho chovani, spoleCenska vychova
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Cesky jazyk a literatura

3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- specifikuje soustavu jazyku;

- vysvétli zakonitosti vyvoje Cestiny;

- pfi analyze textu popiSe zakladni rysy
Cestiny daného obdobi;

- popiSe soucCasné vyvojové tendence;

- vyznamné Ceské lingvisty pfifadi
k pfislusnému vyvojovému obdobi
Ceského jazyka a popiSe jejich pfinos;

- urci slovné druhovou platnost a tvar
slova;

- identifikuje v daném kontextu
morfologicky chybny tvar slova a opravi
ho;

- provede syntaktickou analyzu souvéti;

- posoudi jazykovou a stylovou vhodnost
syntaktické vystavby textu a jeho Casti;

- nalezne nedostatky ve vystavbé souvéti
a navrhne vhodnou opravu;

1 Zdokonalovani jazykovych védomosti
a dovednosti

- Slovni zasoba

- postaveni Cestiny mezi ostatnimi evropskymi
jazyky, rozdéleni indoevropskych jazykd,
slovanské jazyky, ¢estina

- vyvojove tendence spisovné Cestiny
- vyznamni Cesti jazykovédci

- Tvaroslovi

- slovni druhy a jejich mluvnické kategorie
a tvary

- Vétna skladba
- zakladni principy vystavby souvéti

- véty vedlejsi

- souvéti podfadné a soufadné, vyznamové
vztahy mezi vétami

- interpunkce

- sestavi zakladni utvary administrativniho
stylu, zejména zivotopis, odliSuje
Zivotopis strukturovany;

- komunikuje s institucemi (napf. pfijimaci
pohovory), vhodné se prezentuje,
obhajuje své argumenty;

2 Komunikaéni a slohova vychova

- projevy administrativni a prakticky odborné,
jejich zakladni znaky, postupy a prostiedky
(zadost, zivotopis, zapis z porady, pracovni
hodnoceni, inzerat a odpovéd na néj,
jednoduché ufedni dokumenty, jednani
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- na zakladé poznatkl a analyzy textu
vytvaFi vlastni text na dané téma,
zejména utvary vyuzivane v oboru (popis
pracovniho postupu, navod, odborny
popis, popis a charakteristiku osobnosti
pracujici v jeho profesni sféfe);

- porovna prosty popis s popisem
uméleckym z raznych textd;

- analyzuje charakteristiku v uméleckém
textu;

odborné se vyjadfuje o jevech svého
oboru;

s institucemi)
- popis, charakteristika

prokaze porozumeéni celému textu i jeho
castem,;

rozezna zakladni charakter textu;

- pfifadi k uméleckému textu pfislusny
literarni druh a zanr;

analyzuje vystavbu textu;

posoudi text vypravéni z hlediska
naratologickych kategorii (rozezna typ
promluv, vypraveéci zpusoby, rozlisi
monolog a dialog, identifikuje namét,
motiv, téma, rozliSi autora, vypravéce,
jednotlivé postavy).

3 Prace s textem a ziskavani informaci

- techniky a druhy ¢teni, orientace v textu,
jeho rozbor z hlediska sémantiky, kompozice
a stylu

- druhy a zanry textu

Zak:
- vyjadfi vlastni proZitky z recepce danych
uméleckych dél;

- zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych sméru a pfislusnych
historickych obdobi;

- charakterizuje podle hlavnich rysu

4 Literatura a ostatni druhy uméni

- Aktivni poznavani riznych druhti uméni
naseho i svétového, souéasného i minulého
v tradiéni i medialni podobé

- Vyvoj eské a svétoveé literatury v kulturnich
a historickych souvislostech

e Romanticky postoj ke svétu a stylizace
romantického hrdiny

- romantismus ve svétové literatufe — Byron,
Puskin, Scott, Hugo aj.

- pojeti romantismu v dile Machy, Erbena aj.
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zakladni literarni sméry a hnuti;

pfifadi text k pfislusnému literarnimu
smeéru;

konkrétni literarni dila nebo texty
klasifikuje podle zakladnich druhu a
zanru;

vyjadfuje vlastni prozitky z Cetby
vybranych literarnich dél;

zhodnoti vyznam daného autora i dila pro
dobu, v niz tvofil, pro pfislusny umélecky
smér i pro dalSi generace;

samostatné vyhledava informace a
zajimavosti z oblasti literarni historie;

- romantismus v ostatnich druzich uméni

e Predpoklady vzniku umélecké zasady
realismu a naturalismu

- kriticky realismus ve svétové literature —
Balzac, Dickens, Tolstoj aj.

- naturalismus v literatufe — Zola aj.

- pocatky realismu v Ceské literature —
Némcova, Havli¢ek

e Uméni v Cechach v 2. pol. 19. stoleti

- majovci, almanach M3j a jeho predstavitelé
— Neruda aj.

- ruchovci a lumirovci, Skola narodni
a kosmopolitni

- realismus a naturalismus v ¢eské literature
80. a 90. let 19. stoleti — Jirasek,
Mrstikoveé, aj.

interpretuje text a debatuje o ném;

dila klasifikuje podle zakladnich druhu

a zanru;

uplatriuje znalosti z literarni teorie (figury
a tropy, rytmus, typy rymu);

analyzuje vystavbu textu — rozpozna
utvarové a funkéni prostiedky (obecna
Cestina, dialekt, knizni a expresivni
jazykové prostfedky aj.);

posoudi text z hlediska naratologickych

kategorii (typy promluv, vypraveéci
zpusoby, specifikuje typ postavy aj.) ;

Prace s literarnim textem

Cetba a interpretace literarniho textu z dél
Ceské a svétove literatury 19. stoleti

literarni druhy a zanry
tvofiveé Cinnosti

vysvétli vliv estetickych norem na zivotni
styl Clovéka;

rozpozna kyc;

popiSe vhodné spoleenské obleceni pro
danou pfilezitost;

prakticky prokaze uplatnéni
spoleCenskych norem pfi navstéve
divadla, kina a dalSich spoleenskych

Kultura

kultura bydleni, odivani

estetické a funkEéni normy pfi tvorbé

a vyrobé pfedmétu pouzivanych v bézném
Zivoté

soucasny kulturni a literarni zivot
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akci.

spolec¢nosti, regionu

- spole€enska kultura — principy a normy
kulturniho chovani, spoleCenska vychova

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

Cesky jazyk a literatura

4 hodiny tydné

Zak:
- odhadne vyznam pojmenovani v daném
kontextu i mimo néj;

- posoudi vhodnost uziti pojmenovani
v daném kontextu;

- odhaluje a opravuje jazykové nedostatky;
- pouziva adekvatni slovni zasobu;

- nahradi bézné cizi slovo Ceskym
ekvivalentem a naopak;
- pfi tvorbé textu uplatriuje znalosti zasad

C¢eského pravopisu, tvaroslovi
a slovotvornych principt ¢eského jazyka;

- ovlada rozbor a tvorbu slozitych souvéti,
rozpozna syntaktické zvlastnosti;

- odhaluje a odstranuje jazykové a
stylizaCni nedostatky;

1 Zdokonalovani jazykovych védomosti a
dovednosti

- Gramatické tvary a konstrukce a jejich
sémantické funkce

- sklofiovani, ¢asovani, stupnovani
- slovesné tfidy a vzory
- pravopis spojeny s tvaroslovim

- slova pfejata — vyslovnost, uzivani,
sklonovani, pravopis

- Vétna skladba

- stavba a tvorba slozitych souvéti,
interpunkce

- polovétné konstrukce a jejich pouzivani

- odborné se vyjadfuje o jevech svého
oboru v zakladnich utvarech odborného
stylu, pfedevsim popisného a
vykladového;

- nalezne v textu pozadované informace,
rozliSi podstatné informace od
nepodstatnych;

- spravné pouziva citace a bibliograficke
udaje, dodrzuje autorska prava;

2 Komunikaéni a slohova vychova

- Projevy prakticky odborné, jejich zakladni
znaky, postupy a prostfedky (zejména
prakticky odborny styl, styl pfirucek,
formulara, navodd, testy)

- vyklad, referat

- Publicisticky styl — zakladni zanry a utvary
mluvené a psané zurnalistiky, medialni svét,
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reklama

- napiSe jednoduché zpravodajské utvary | - Uvaha, kritika, recenze

(zpravu, reportaz); - literatura faktu

- formuluje své nazory a podpofi je
vhodnymi argumenty (komentar, uvaha,
recenze);

- uvede a zhodnoti slavné osobnosti ¢eské
zurnalistiky;

- rozliSuje typy medialnich sdéleni a jejich
funkci, identifikuje typické postupy,
jazykoveé a jiné prostfedky;

- uvede priklady vlivu médii a digitalni
komunikace na kazdodenni podobu
mezilidské komunikace.

- samostatné vyhledava informace, ovéfuje | 3 Prace s textem a ziskavani informaci

hodnovernost; - ziskavani a zpracovani informaci z textu
- na pfikladech dolozi druhy medialnich (odborného, administrativniho aj.) ve formé
produktu; anotace, konspektu, osnovy, resumé, jejich

- uvede zakladni média plsobici v regionu; tfideni a hodnoceni

- zpétna reprodukce textu, jeho transformace

- zhodnoti vyznam médii pro spolecnost do jiné podoby

a jejich vliv na jednotlivé skupiny
uzivatel(;

- kriticky pfistupuje k informacim z
internetovych zdroju a ovéfuje si jejich
vérohodnost;

- vyhledava, porovnava a vyhodnocuje
medialni, odborné a jiné informace;

- z odborného textu pofizuje vypisky,
vytah, osnovu, poznamky z pfednasek a
jinych vefejnych projevu; L »

. . - publicistické druhy a zanry textu

- vypracuje anotaci;

- zaznamenava bibliografické udaje podle
statni normy;

- na ukazkach popiSe zakladni zanry a
utvary publicistického stylu;

- analyzuje informace obsazené v textu,
kriticky posoudi a interpretuje ucinky
textu;

- rozezna v textu prvky manipulace,
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podbizivosti, laciného efektu.

~

Zak:

- vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych
uméleckych dél;

- zaradi typicka dila vytvarna i literarni do
jednotlivych uméleckych smérl a
pfislusnych historickych obdobi;

- zhodnoti vyznam autora i dila pro dobu,
v niz tvofil, pro prislusny umélecky smér i
pro dalSi generace;

- samostatné vyhledava informace o
kultufe a uméni mezivaleCného obdobi
i 0 vyznamnych uméleckych
osobnostech;

- vyjadfi vlastni prozitky z Cetby vybranych
dél svétové i nasi literatury;

4 Literatura a ostatni druhy uméni

- Aktivni poznavani riznych druhti uméni
naseho i svétového, soudasného i minulého,
v tradiéni i medialni podobé

- Vyvoj eské a svétové literatury v kulturnich
a historickych souvislostech

e Uméni na prelomu 19. a 20. stoleti ve
svétové kultufe a u nas

- moderni umélecké sméry —
impresionismus, symbolismus, dekadence,
secese, vitalismus, civilismus, futurismus
aj.

- literatura 90. let 19. stoleti a prelomu stoleti
— ,prokleti basnici“, Ceska moderna, bufici

e (Odraz 1. svétové valky v uméni,
predevsSim v literature

- Remarque, Barbusse, Rolland,
Hemingway, Hasek aj.

e Uméni v dobé mezi svétovymi valkami

- svétova proza, poezie a drama
- prazska némecka literatura — Kafka a;.

- tematicka rozmanitost Ceské prézy —
Havli¢ek, Capek, Van&ura, Deml, aj.

- Zeny spisovatelky

- proletarska poezie, poetismus,
surrealismus v Ceské poezii — Wolker,
Nezval, Seifert aj.

- z déjin Ceského divadla 1. poloviny 20.
stoleti — kamenna divadla, kabarety,
avantgardni divadla, reziséfi, dramatici
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- interpretuje text a debatuje o ném;
- analyzuje vystavbu textu;

- dila klasifikuje podle literarnich druht
a zanru (rozlisi prozu, poezii, drama, text
lyricky, lyrickoepicky a epicky);

- posoudi text z hlediska naratologickych
kategorii (Casoprostorové vztahy, fikéni
a aktualni svét, typ vypravéce, postavy,
typy promluv, vypravéci zplsoby, uhel
pohledu, z néhoz se vypravi aj.);

- rozpozna specifické prostredky
basnického jazyka (grafické uspofadani
basné — kaligram, aj. figury a tropy a
jejich funkci, volny a vazany vers apod.);

5 Prace s literarnim textem

- Cetba a interpretace textu z vybranych
literarnich dél prelomu 19. a 20. stoleti a
mezivalecného obdobi

- literarni druhy a zanry
- tvofivé Cinnosti

- rozpozna prvky manipulace, podbizivosti
apod.;

- prokaze v praxi uplatnéni spoleCenskych
norem pfi navstévé riznych kulturnich
akci.

6 Kultura
- funkce reklamy a propagacnich prostfedkl a

jeji vliv na zivotni styl

- spole€enska kultura — principy a normy
kulturniho chovani, spoleCenska vychova

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace:

Cesky jazyk a literatura

4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak:

- analyzuje vystavbu textu a identifikuje jeji
pfipadné nedostatky;

- posoudi textovou navaznost;

- doplni podle smyslu vynechané ¢asti
textu, odhadne pokracovani nebo
predchazejici ¢ast, odvodi nazev textu;

1 Zdokonalovani jazykovych védomosti
a dovednosti

Vétna skladba

stavba a tvorba komunikatu, jeho zakladni
jednotky, modifikace syntaktickych
konstrukci v textu

koherence (navazovani, tematicka
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usporada Casti textu v souladu s textovou
navaznosti;

uplatriuje znalosti skladby pfi logickém
vyjadfovani;

rozliSuje spisovny jazyk a jeho varianty,
rozpozna stylové pfiznakové jevy;

vysvétli zakonitosti vyvoje Cestiny;
specifikuje soustavu jazykd;
fidi se zasadami spravné vyslovnosti;

v pisemném projevu uplatiuje pravidla
Ceského pravopisu;

pracuje s nejnovéjSimi jazykovymi
pfiru¢kami;

v pisemném i mluveném projevu vyuziva
védomosti a dovednosti z tvaroslovi

a skladby;

odhaluje a odstranuje jazykové a
stylizaCni nedostatky;

analyzuje vystavbu textu;

pouziva adekvatni slovni zasobu vcetné
pfislusné odborné terminologie;

posloupnost), ¢lenéni textu (odstavce a
dalsi jednotky), vzajemné vztahy (citace,
aluze, parafraze apod.)

ovlada techniku mluveného slova, umi
klast otazky a vhodné formulovat
odpovédi;

vhodné se prezentuje;

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a
srozumitelné;

prfednese kratky projev, vhodné pouziva
nonverbalnich prostfedkl a spravné je
interpretuje i v feci mluvéiho, vyuziva

i emocionalni stranky;

vystihne charakteristické znaky rtiznych
druhu textu a rozdily mezi nimi;

rozpozna funkéni styly, dominantni
slohovy postup a slohovy utvar;

posoudi kompozici textu, jeho slovni
zasobu a skladbu;

2 Komunikaéni a slohova vychova
- Reétorika — fe€, chovani, komunikace

(zdvorilost, verbalni a neverbalni prostredky,

jazykova hra, humor), druhy fe€nickych
projevl

- graficka a formalni uprava jednotlivych
pisemnych projevu

- umélecka literatura
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- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a utvary;

- prokaze prehled o slohovych postupech a
specifickych prostfedcich uméleckého
stylu;

- analyzuje rizné uméleckeé texty a
porovna rozdily mezi nimi (sémantika,
kompozice, styl);

- samostatné zpracovava informace;

- analyzuje obsah textu i jeho Casti;

- pofizuje z textu, pfednadek a jinych
projevll poznamky;

- zjistuje potfebné informace z dostupnych
zdroju, vybira si je a pfistupuje k nim
kriticky;

- aktivné pracuje s jazykovymi pfiru¢kami,
novinami, Casopisy a internetem.

3 Prace s textem a ziskavani informaci

- ziskavani a zpracovavani informaci z textt
rizného charakteru

- zpétna reprodukce textu, jeho transformace
do jiné podoby

- prace s priru¢kami, slovniky, tiskovinami,
internet

Zak:

- vyjadfi vlastni proZitky z recepce danych
uméleckych dél;

- zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych smérl (existencionalismus,
neorealismus, socialisticky realismus aj.)
a pfislusnych historickych obdobi;

- zhodnoti vyznam daného autora i dila pro
dobu, v niz tvofil, pro pfislusny umélecky

4 Literatura a ostatni druhy uméni

- Aktivni poznavani riznych druht uméni
naseho i svétového, souéasného i minulého,
v tradiéni i medialni podobé

- Vyvoj eské a svétové literatury v kulturnich
a historickych souvislostech

e Kultura a uméni za 2. svétove valky,
odraz valky v literature

- valka jako trauma ve svétové literature —
Remarque, Styron aj.

- 2. svétova valka v Ceské poezii a proze

e \Vyvoj svétového uméni po 2. svétové
valce

- umélecké sméry a skupiny

e Svétova poezie, préza a drama 2.pol.
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smér i pro dalSi generace;

- vyjadfi vlastni proZzitky z prectenych
literarnich dél;

- samostatné vyhleda informace o stylu
Zivota, kultufe a uméni v dobé 2. svétové
valky, bezprostifedné po valce, v dobé
stalinismu ale i tzv. Prazského jara a
v dobé normalizace;

- vyjadfi vlastni prozitky ze zhlédnutych dél
Ceské i svétové kinematografie;

20. stoleti

e Ceska literatura v 2. pol. 20. stoleti

- 8eska kultura a uméni v letech 1945 —
1948

- literatura po roce 1948
- kultura, uméni a literatura v 60. letech
- oficialni literatura v 70. a 80. letech

- samizdatova a exilova literatura — Kryl,
Kundera, Skvorecky, Havel aj.

- soucasna tvorba

Filmové uméni, vyznamné osobnosti ¢eské
kinematografie

- rozezna umélecky text od neuméleckého;

- vystihne charakteristické znaky riznych
literarnich textd a rozdily mezi nimi;

- text interpretuje a debatuje o ném;

- konkrétni literarni dila klasifikuje podle
zakladnich druhu a zanru

pfi rozboru textu uplatiuje znalosti
z literarni teorie ziskané v predeslych
rocnicich;

5 Prace s literarnim textem
- zaklady literarni védy

- Cetba a interpretace literarnich textu ze
svétové a Ceské poezie, prézy a dramatu
2. pol. 20. stoleti

- literarni druhy a Zanry
- tvofivé Cinnosti

- orientuje se v nabidce kulturnich
instituci;

- porovna typické znaky kultur hlavnich
narodnosti na nasem uzemi;

- prokaze v praxi vhodné spolecenské
chovani v dané situaci.

6 Kultura
kulturni instituce v CR a v regionu

kultura narodnosti na naSem uzemi

ochrana a vyuzivani kulturnich hodnot

kulturni aktuality v regionu

spoleCenska kultura — principy a normy
kulturniho chovani, spoleCenska vychova
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6.1.2 Anglicky jazyk — 1. jazyk
Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 3—-3-4-4hodin

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETi VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:
Jazykové vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zak dovedl:

- komunikovat v anglickém jazyce v béznych situacich osobniho i profesniho Zivota, v oblasti
hotelového provozu, v recepci, v oblasti cestovniho ruchu nejen v Ceské republice, ale
i v anglicky mluvicich a jinych zemich;

- komunikovat na vSeobecna i odborna témata;

- pracovat s anglickym textem, vCetné odborného, a dokazal ho vyuzit jako zdroje poznani
i jako prostfedku ke zkvalitnéni svych jazykovych znalosti a dovednosti;

- ziskat informace o anglicky mluvicich zemich (demografické, hospodarske, politické
a kulturni faktory dané jazykové oblasti) a ziskané informace vyuZzivat ke komunikaci;

- pracovat s informacnimi zdroji a technologiemi, v€etné internetu;
- respektovat tradice, zvyky a odliSné socialni a kulturni hodnoty jinych narodu.

Charakteristika uciva:

Pfedmét navazuje na udivo ZS a vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — vzdé&lavani a komunikace
v cizim jazyce. Osvojeni feCovych dovednosti je na urovni B1 podle Spole¢ného evropského
referenéniho ramce. Jazykové vzdélavani sméfuje k uspéSnému zapojeni na trhu prace v oblasti
hotelnictvi a cestovniho ruchu.

Vzdélavani v anglickém jazyce je soucasti zakladu pro profilujici slozku Skolniho vzdélavaciho
programu.

Pfedmét je uUzce propojen s vyukou odbornych predmétl (hotelovym provozem, zemépisem
cestovniho ruchu, cestovnim ruchem a ucebni praxi). Ve vyuce je podporovano veédomi

vicejazyCnosti. Znalosti anglického jazyka ve cCtvrtém roCniku rozviji konverzace v anglickém
jazyce.

41



SKOLNi VZDELAVACIi PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNIi RUCH

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

Vybér ucéiva vychazi:

z béznych zZivotnich témat, se kterymi se zak setkava ve Skole, ve volném Case, v roding,
ve spolecnosti a zivoté kolem nas;

z témat souvisejicich se studijnim oborem Hotelnictvi a cestovni ruch a jejich uplatnénim
v dalSim profesnim Zivoté;

z témat dané jazykové oblasti a Zivota v ni.

UCivo je prfehledné rozdéleno a zaroven hodnoceno v ramci poslechu, ¢teni, ustniho a pisemného
projevu.

Poslech

Zak:

Ustni

N

ak:

porozumi souvislym projevim a diskusim v anglické jazykové oblasti a dokaze se zapoijit do
hovoru;

porozumi smyslu rozhlasovych a televiznich programu tykajicich se soucasnych udalosti,
souvisejicich s oblasti osobniho a profesniho zajmu;

porozumi projevim prosté sdélovacim, publicistickym i popularné nauénym, orientac¢nim
pokynim, upozornénim, vefejnym hlaSenim, oznamenim, pfehledim zprav, rozhovorim
a tyto projevy dokaze analyzovat.

porozumi textdm obsahujicim bé&znou slovni zasobu nebo pojmy z profesni a odborné
slovni zasoby;

pouziva texty, jejichz zdrojem jsou Casopisy, reklamni a propagacCni materialy, recepty,
programy, dopisy.

projev

komunikuje s jistou mirou sebedlveéry, dokaze popsat zazitky, udalosti, pfani, sny, nadéje,
vypravi pfibéhy, vyslovi své nazory, popiSe cestu;

dokaze se vyjadfit k béznym situacim profesniho Zivota, ovlada nazvy pokrmu a napoju,
sestavi jidelni, napojovy a kavarensky listek, pouziva pojmy souvisejici s €innosti
v kuchyni, restauraci, recepci a v oblasti cestovniho ruchu.
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Interaktivni re¢ové dovednosti a strategie
Ustni interakce Zaka:

- komunikuje srozumitelné a spravné ve znamych kontextech, vyuziva zakladni pravidla
vystavby textu, vhodné jazykové prostfedky a jazykové funkce;

- uziva jasné artikulovany spisovny jazyk, dovede pohotové reagovat;
- zjisti, pfida, ovéfi si a potvrdi informace;

- udili orientaéni pokyny;

- vede rozhovor na téma bézného a profesniho zivota;

- argumentuje;

- feSi probléemy;

- zodpovida bézné dotazy.

Pisemny projev Zaka:

- piSe jednoduché souvislé texty, obchodni a osobni dopisy popisujici zazitky a dojmy.

Pojeti vyuky:

- kombinuji se metody komunikativni a gramaticko-prekladové s dirazem a zaméfenim na
komunikativni dovednosti v zivém jazyce;

- pouzivaji se autodidaktické metody, motivace k dalSimu samostudiu (CD-ROM, internet),
dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti, skupinové tymove prace, volna
i fizena diskuse;

- soucasti vyuky je projektova prace ukonCena prezentaci;

- je kladen duraz na konverzacni dovednosti Zaku, zapojeni do jazykovych a konverzacnich
SOutézi;

- spolupracujeme s Britskou knihovnou a Americkym centrem v Plzni — pravidelné exkurze;

- komunikativni kompetence jsou provéfovany a rozSifovany pfi u€asti na odbornych
exkurzich pfedevsim do anglické jazykové oblasti (Velké Britanie) ;

- vyuka je dopInéna audiovizualnimi jazykovymi programy (video, DVD, pocitace).

Hodnoceni vysledk( zaka:

Hodnoceni je vsouladu s klasifikatnim Fadem Skoly, zvlastni duraz je kladen na aktivni
a samostatny pfistup Zzaka k pfedmétu a dale na:

e pravidelné hodnoceni Uustniho, pisemného projevu a poslechu se zaméfenim na
komunikaéni schopnosti Zaka;

e sebekontrolu zaka formou cvicného ovéfeni svych znalosti a dovednosti na ukolech
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ustni zkouseni — formou konverzace na dané téma;

samostatné prace, prezentace projektl, vysledky skupinové prace, pisemné testy — po
ukonceni tematického celku, lekce;

2 strukturované prace ro¢né — pfiprava na maturitni zkousku;

pfi celkovém hodnoceni je kladen duraz na dovednost komunikovat, poslouchat a rozumét
hovoru, reagovat na otazky (rozhovor s ucitelem, reakce na urcitou situaci ve dvojicich Ci
skuping) ;

sebehodnoceni.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k uceni

Zak:

prokaze dosazenou urovenn svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci
tematickych okruhu tykajicich se mezilidskych vztaht nejen v angloamerickém prostiedi,
zivotniho prostfedi se zaméfenim na narodni parky USA, Velké Britanie, Kanady, Australie
a Nového Zélandu, sociokulturnich aspektl anglicky mluvicich zemi i specifickych témat
souvisejicich se zaméfenim na profesni orientaci (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch);

uplatriuje rizné zplUsoby prace s anglickym textem a jinymi audiovizualnimi materialy, které
souvisi s angloamerickym Zivotem a jeho specifiky;

dosahne jazykové urovné, ktera mu umozni béznou kazdodenni komunikaci v anglickém
jazyce a dostate¢né porozumeéni zakladnich anglickych textovych a zvukovych materialu.

Kompetence k feSeni problému

Zak:

- porozumi zadani ukolu, zna ¢&i ziska informace nutné k jeho feSeni, navrhne zpusob FeSeni,

zduvodni jej a dosazené vysledky zhodnoti;

- spolupracuje pfi FeSeni problém se spoluzaky i pracovniky odbornych instituci.

Komunikativni kompetence

Zak:

se vyjadfuje pfiméfené v anglickych projevech mluvenych i psanych a vhodné se
prezentuje;

komunikuje v anglickém jazyce v projevech mluvenych, pisemnych, dokaze zpracovavat
jednoduché texty na bézna i odborna témata;

ma potfebu se dale vzdélavat;
formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazykové
spravné;
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ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje, respektuje nazory
druhych ;

zpracovava jednoduché texty na bézna i odborna témata a rlizné pracovni materialy;

vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

odhaduje dusledky svého jednani a chovani v urlitych situacich, reaguje adekvatné na
hodnoceni svého vystupovani;

pfijima radu i kritiku;
pracuje v tymu a podili se na realizaci spole€nych pracovnich i jinych ¢innosti;

je vybaven takovymi jazykovymi dovednostmi, aby se uplatnil na trhu prace v oblasti
hotelnictvi a cestovniho ruchu.

Obc&anské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

si uvédomuje vlastni kulturni, narodni i osobni identitu a pfistupuje tolerantné k identité
ostatnich narodu;

uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i sou€asnost v kontextu
evropském, svétovém i angloamerickém;

podporuje kulturni hodnoty angloamerickych narodd a ma k nim pozitivni vztah;
vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury osobniho projevu a spoleCenského chovani.

Digitalni kompetence

Zak:

je schopen vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné
pracovat s informacemi;

ziskava informace z otevienych zdroji, vyuZiva celosvétovou sit Internet, pfedevsim
anglické vyukové stranky;

pracuje s informacemi z riznych zdroju, napf. z médii, a to v€etné anglickych a americkych
novin a radii;

uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost raznych informacnich zdroju
a k informacnim zdrojum pfistupuje jako medialné gramotny;

ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb v€etné nastroju Al a vyuziva je
v souladu s pokyny vyucujiciho ke zkvalitnéni svych jazykovych kompetenci, které se tykaji
psaného i mluveného projevu;
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vytvafi, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech, vyjadfuje se v angli¢tiné
za pomoci digitalnich prostredkd;

navrhuje prostfednictvim DT takova feSeni, ktera mu pomohou vylepSit rozsah
vyjadfovacich schopnosti v anglicting;

pfi pouzivani DT dba na télesné a duSevni zdravi své i ostatnich.

Aplikace prurezovych témat:

K aplikaci prafezovych témat dochazi pribézné béhem celého vzdélavani v anglickém jazyce.

Obcan v demokratické spole¢nosti:

rozvoj komunikace, schopnost fesit problém v anglickém jazyce;

vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht, kladny pfistup k hodnotam vytvarenym lidskou
spole¢nosti;

hledani kompromisui;

vyhledavani a ovéfovani informaci;

angazovani se ve prospéch lidi i v jinych zemich;

tolerance a respektovani tradic, odliSnych sociélnich a kulturnich hodnot jinych naroda.

Clovék a zivotni prostredi:

zivot ve mésté (New York, Los Angeles, Londyn, Melbourne);

ochrana zdravi, zdravy Zzivotni styl, zdravotni rizika se zaméfenim na angloamerickou
spolecnost;

problematika drog v rliznych obdobich vyvoje spole¢nosti sou€asného a minulého stoleti,
predevsim v Americe a Velké Britanii;

ochrana pfirody, narodni parky USA, Velké Britanie, Kanady, Australie a Nového Zélandui;
globalni problémy svéta.

Clovék a svét prace:

pisemna i verbalni sebeprezentace v anglickém jazyce pfi vstupu na trh prace;
prace s tiskem a informacnimi médii anglicky mluvicich zemi;

vyplfiovani dotaznikd, formulari;

vyznam moznosti dalSiho sebevzdélavani a profesniho rustu;

moznosti studia v zahranici;

odborné jazykové exkurze do anglicky mluvicich zemi.
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Clovék a digitalni svét:

- vyuzivani aktualnich, dostupnych a vhodnych DT pro zlepSovani pisemného i mluveného
projevu;

- programy pro vyuku anglického jazyka;

- smysluplné vyuzivani Al k vlastnimu jazykovému vzdélavani a osobnimu rozvoji.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmeét: anglicky jazyk

Roénik studia: prvni
Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva
Zak: 1 Reéové dovednosti
- rozumi pfiméfenym souvislym projevim | - receptivni feCova dovednost
pronasenym ve standardnim tempu; sluchova=poslech s porozuménim
- reaguje na &kolni a pracovni pokyny: Jsrcé?é)\;jouchych monologickych i dialogickych

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu

podle kontextu; - receptivni feCova dovednost zrakova=cteni

a prace s jednoduchym textem

- produktivni feCova dovednost
- pronese jednodu$e formulovany ustni=mluveni zamérené situacné
monolog pfed publikem;

- pozada o upfesnéni nebo zopakovani
sdélené informace, pokud pfesné
nezachyti jeji vyznam;

- vyfieSi nékteré bézné denni situace,
které se mohou odehrat v cizojazycném
prostredi;

- produktivni feCova dovednost
pisemna=zpracovani jednoduchého textu
- vyjadfi pisemné svij nazor na text, v podobé vypisk
napise si vypisky z textu;

- jednoduchy preklad
- pouziva slovniky, DT a Al pro praci
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s cizojazyCnym textem a prelozi
jednoduchy anglicky text;

- rozliSuje zakladni zvukové prostredky
anglického jazyka;

- dodrzuje zakladni pravopisné normy
vV pisemném projevu;

- domluvi se v béznych situacich;

- vyjadfuje se ustné i pisemné k tématim
osobniho zivota;

- zahaji, vede a ukonci rozhovor.

2 Jazykové prostiedky
- vyslovnost (odliSnosti od Cestiny)
- slovni zasoba (odborna — kuchyné)

- gramatika (pfitomné a predpfitomné Casy,
predlozky)

- graficka podoba jazyka a pravopis (email,
dotaznik)

3 Tematické okruhy, komunikaéni situace
a jazykové funkce

- osobni udaje, dim a domov, kazdodenni
Zivot

- obraty pfi zahajeni a ukon&eni rozhovoru

Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace:

anglicky jazyk

3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- rozumi pfiméfenym souvislym projevim
a diskusim pronasenym ve standardnim
tempu;

- rozpozna vyznam obecnych sdéleni
a hlaseni;

- odhaduje vyznam neznamych vyraz(
podle kontextu;

- sdéli a zduvodni svlij nazor;

- vypravi jednoduché pfibéhy;

- vyménuje si informace bézné pro
neformalni hovor;

- vyreSi vétSinu béznych dennich situaci,
které se mohou odehrat v cizojazycném
prostredi;

- pouziva slovniky, Al pro praci

1 Reéové dovednosti

receptivni feCova dovednost
sluchova=poslech s porozuménim

i dialogickych projevu

- receptivni feCova dovednost zrakova=cteni
a prace s textem

- produktivni feCova dovednost
ustni=mluveni zamérené situacné

- interakce ustni

- interaktivni feCové dovednosti=stfidani
receptivnich a produktivnich €innosti

- produktivni feCova dovednost
pisemna=zpracovani jednoduchého textu
v podobé vypiskUl, osnovy

- slozitéjsi preklad
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Vigwviv s

anglicky text;

- koriguje odliSnosti zvukové podoby
anglického jazyka;

- uplatriuje zakladni zpUsoby tvofeni slov
v anglickém jazyce;

- vyjadfuje se ustné a pisemné k danym
tématim;

- ziska i poskytne informace;

- stylisticky vhodné vyjadfi Zadost a
prosbu.

2 Jazykové prostiedky

vyslovnost (odliSnosti od Cestiny)

slovni zasoba (odborna — restaurace,
menu)

gramatika (Casové véty, podminky)

graficka podoba jazyka a pravopis (formalni
dopis)

3 Tematické okruhy, komunika€ni situace

a jazykové funkce

volny Cas, jidlo a napoje, zabava, sluzby,
cestovani, mezilidské vztahy, péce o télo
a zdravi

vyjadfeni zadosti, prosby

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmét: anglicky jazyk
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace: 4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:
- pfijme €i odmitne pozvani;

- prokazuje faktické znalosti o
geografickych, demografickych,
politickych a kulturnich faktorech v
Ceské republice, Velké Britanii a v USA;

- uplatiiuje v komunikaci vhodné vybrana
sociokulturni specifika, rozumi
priméfenym souvislym projeviim a
diskusim rodilych mluvcCich pronasenym
ve standardnim tempu;

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu

1 Reéové dovednosti

receptivni feCova dovednost
sluchova=poslech s porozuménim

i dialogickych projeva
receptivni feCova dovednost zrakova=¢teni

Vg wviv s

produktivni feCova dovednost
ustni=mluveni zamérené situacné
i tematicky

interaktivni fFeCové dovednosti=stfidani
receptivnich a produktivnich innosti

produktivni feCova dovednost
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podle kontextu a zpusobu tvoreni;

Cte s porozuménim odborné i jazykové
pfiméfené texty, orientuje se v textu;

sdéli a do detailll zdivodni svlij nazor;

vyjadfuje se témér bezchybné v béznych
predvidanych situacich;

zapoji se do hovoru bez pfipravy;

pisemné analyzuje text, zformuluje
vlastni mys$lenky, vytvori text o
udalostech v podobé popisu, dopisu a
odpovédi na dopis;

pisemné volné reprodukuje receptivné
ziskané informace;

pouziva slovniky, Al pro praci
S cizojazyCnymi materialy a prelozi

Mg wv s

vyslovuje srozumitelné co nejblize
pfirozené vyslovnosti;

komunikuije s jistou mirou sebedlvéry
a aktivné pouziva ziskanou slovni

zasobu, zejména v rutinnich situacich
kazdodenniho Zivota a vlastnich zalib;

pouziva vhodné zakladni slovni zasobu
z oboru gastronomie a turismu;

feSi pohotové a vhodné standardni
feCové situace tykajici se nakupovani,
zameéstnani, vzdélavani, pocasi;
vyjadfuje se Ustné a pisemné k tématim
z oblasti gastronomie, turismu;

vyjmenuje a popiSe zakladni geograficke
pojmy tykajici se Ceské republiky, Velké
Britanie a USA;

sjedna si schizku telefonicky;

specifika v Ceské republice, Velké
Britanii a v USA.

Mg v

v podobé vypiskU, osnovy, anotace, volné
reprodukce

- interakce pisemna

2 Jazykové prostiedky
- vyslovnost (IPA)
- slovni zasoba (odborna — hotel)

- gramatika (trpny rod, zpisobova slovesa,
will, pfedminuly ¢as, vztazné véty)

- graficka podoba jazyka a pravopis
(hotelova korespondence, telefonovani)

- slozity preklad

3 Tematické okruhy, komunika€ni situace
a jazykové funkce

- nakupovani, vzdélavani, zaméstnani,
pocasi, Ceska republika

- zemé anglofonni jazykové oblasti,
gastronomie, turismus

- ziskavani a pfedavani informaci, sjednani
schuzky, vyfizeni vzkazu

- pozvani, odmitnuti

4 Poznatky o zemich

- vybrané poznatky vSeobecného
i odborného charakteru k poznani zemi
anglofonni jazykové oblasti, kultury, umeéni,
historie a literatury, tradic a spole€enskych
zvyklosti

- informace ze sociokulturniho prostredi
v kontextu znalosti o Ceské republice
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét:
Roénik studia:

Celkova hodinova dotace:

Ctvrty

anglicky jazyk

SKOLNi VZDELAVACIi PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNIi RUCH

4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

~

Zak:

rozumi pfiméfenym souvislym projevim
a diskusim rodilych mluvcich
pronasenym ve standardnim tempu;

odhaduje vyznam neznamych vyrazU
podle kontextu a zpusobu tvoreni;

Cte s porozuménim odborné i jazykové

vypravi i slozitéjsi pfibéhy;
dokaze experimentovat a hledat

zpUsoby vyjadfeni srozumitelné pro
posluchace;

zapoji se do odborné debaty Ci
argumentace,

pouziva slovniky, Al pro praci
s cizojazyCnymi materialy a prelozi
i odborné anglické zdroje

vyhleda, zformuluje a zaznamena
informace nebo fakta, které se tykaji
studovaného oboru;

pisemné vyjadfi své nejniternéjsi pocity;
napise vypravéni;

sebevédomé komunikuje a aktivné
pouziva ziskanou slovni zasobu véetné
odborné frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruhu;

pouziva opisné prostfedky v neznamych
situacich a pfi vyjadfovani slozitych
myslenek;

1 Reéové dovednosti

receptivni feCova dovednost
sluchova=poslech s porozuménim

i dialogickych projevu
receptivni feCova dovednost zrakova=¢teni

Migwrv s

produktivni feCova dovednost ustni=mluveni
zamérené situacné i tematicky

interaktivni FeCové dovednosti=stfidani
receptivnich a produktivnich €innosti

odborny pfeklad

produktivni feCova dovednost

Vg wviiv s

v podobé vypiskUl, osnovy, anotace, presné
reprodukce

2 Jazykové prostiedky

vyslovnost (IPA)
slovni zasoba (odborna — cestovni ruch)

gramatika (pfehled ¢aslt a podminek, pfima
a nepfima fec)

graficka podoba jazyka a pravopis (popis,
vypraveéni, pfibéh)

profesni vystupovani a komunikace
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- jazykové spravné komunikuje se
zakaznikem, spolupracovniky a
obchodnimi partnery;

- ovlada cizojazy¢nou terminologii bézné
uzivanou ve sluzbach cestovniho ruchu;

- feSi pohotové a vhodné standardni
feCové situace tykajici se gastronomie a
turismu;

- vyjmenuje a popiSe zakladni geografické
pojmy tykajici se Australie, Kanady,
Nového Zélandu a Jihoafrické republiky;

- objedna si sluzby v hotelu a v restauraci;

- popiSe presné své pocity v urcitych
situacich;

- prokazuje faktické znalosti o
geografickych, demografickych,
politickych a kulturnich faktorech v
Australii, Kanadé, na Novém Zélandu a v
Jihoafrické republice;

- uplatiuje v komunikaci vhodné vybrana
sociokulturni specifika v Australii,
Kanadé, na Novém Zélandu a v
Jihoafrické republice.

3 Tematické okruhy, komunikaéni situace
a jazykové funkce

- zemé anglofonni jazykové oblasti,
gastronomie, turismus

- objednavka sluzeb
- vyjadreni zklamani, nadéje a dalSich pocitl

4 Poznatky o zemich

- vybrané poznatky vSeobecného i odborného
charakteru k poznani zemi anglofonni
jazykové oblasti, kultury, uméni, historie
a literatury, tradic a spole€enskych zvyklosti

- informace ze sociokulturniho prostredi
v kontextu znalosti o Ceské republice
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6.1.3 Némecky jazyk — 2. jazyk

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 4-4-3-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:

Predmét némecky jazyk se aktivné podili na pfipravé zakd na aktivni Zzivot v multikulturni
spole¢nosti:

vede Zaky k osvojeni vSech kliCovych kompetenci k dorozumivani v béznych situacich
kazdodenniho Zivota i v oblasti profesniho Zivota — v hotelovém a restauraénim provozu
a cestovnim ruchu v CR a v némecké jazykové oblasti;

sméfuje ktomu, aby Zak chapal vyznam jazykového vzdélavani pro spoleCenskeé
a pracovni uplatnéni;

sméfuje ktomu, aby Zzak komunikoval v ustnich i pisemnych projevech v némecky
mluvicich zemich;

aby formuloval a obh3jil své nazory a zaroven respektoval tradice, zvyky a odliSné hodnoty
jinych narodu;
sméfuje ktomu, aby Zak ziskaval informace o svété, o némecky mluvicich zemich

a ziskané informace aplikoval v komunikaci, prohlubovani svych védomosti a dovednosti
iv ramci mezipfedmétovych vztah(, pfedevsim s odbornymi pfedméty;

aby pracoval s informacnimi zdroji a technologiemi v€etné internetu.

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP vzdélavani a komunikace v cizim jazyce. Vybér uciva
vychazi:

z béznych zivotnich témat, se kterymi se zak setkava ve Skole, ve volném case, v rodiné,
ve spole¢nosti a zivoté kolem nas;

z témat souvisejicich se studijnim oborem Hotelnictvi a cestovni ruch a jejich uplatnénim
v dalSim profesnim Zzivoté;

z témat dané jazykové oblasti a Zivota v ni.

Jako druhy jazyk (zacatec€nici) je némecky jazyk vyuCovan v 1. a 2. ro€niku 4 hodiny tydné, ve
3. ro¢niku 3 hodiny tydné a 4. roCniku 2 hodiny tydné.
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Osvojeni fecovych dovednosti odpovida urovni A2 podle Spoleéného evropského referencniho
ramce. Jazykové vzdélavani sméfuje k uspédSnému zapojeni na trhu prace.

Vzdélavani v némeckém jazyce je soucasti zakladu pro profilujici slozku Skolniho vzdélavaciho
programu zaméfeného na hotelnictvi a cestovni ruch.

UcCivo je ¢lenéno na:
Poslech
Zak:
- rozumi souvislym projevim a diskusim v némecké jazykové oblasti a zapoji se do hovoru;

- rozumi smyslu rozhlasovych a televiznich programu tykajicich se soucasnych udalosti,
souvisejicich s oblasti osobniho a profesniho zajmu jako vychozi jsou uzivany texty prosté
sdélovaciho, publicistického a popularné nau¢ného stylu, orientaéni pokyny, upozornéni,
vefejna hlaseni, oznameni, pfehled zprav, rozhovor.

Cteni
Zak:
- analyzuje texty obsahujici béznou slovni zasobu nebo pojmy z profesni a odborné slovni

zasoby zdrojem textl jsou Casopisy, reklamni a propagacni materialy, recepty, programy,
dopisy, popis udalosti.

Ustni projev
Zak:
- komunikuje s jistou mirou sebeduvéry ,popiSe zazitky, udalosti, pfani, sny, nadéje, vypravi
pfibéhy, vyslovi své nazory, popise cestu;

- vyjadfuje se k béznym situacim profesniho Zivota, ovlada nazvy pokrmu a napoju, sestavi
jidelni, napojovy a kavarensky listek, pouziva pojmy souvisejici s ¢innosti v kuchyni,
restauraci, recepci a v oblasti cestovniho ruchu.

Interaktivni re¢ové dovednosti a strategie
Ustni interakce:
Zak:

komunikuje srozumitelné a spravné ve znamych kontextech, aplikuje zakladni pravidla
vystavby textu, vhodné jazykové prostfedky a jazykoveé funkce;

- jasné artikuluje ve spisovném jazyce, pohotové reaguje;
- zjisti, pfida, ovéfi si a potvrdi informace;
- udili orientaéni pokyny;
- vede rozhovor na téma bézného a profesniho zivota;
- rozvine argumentaci;
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fesi problém;
zodpovi bézné dotazy.

Pisemny projev

Zak:

piSe jednoduché souvislé texty, obchodni a osobni dopisy popisujici zazitky a dojmy.

Pojeti vyuky:

kombinace metody komunikativni a gramaticko-pfekladové s dirazem a zaméfenim na
komunikativni dovednosti v zivém jazyce;

autodidaktické metody, motivace k dalSimu samostudiu;
dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti;
skupinové tymoveé prace, volna diskuse;

projektova prace ukoncena prezentaci (ndvaznost jazykové vyuky na vyuku odbornych
predmétl hotelovy provoz, zemépis cestovniho ruchu, cestovni ruch);

rozSifeni komunikativni kompetence pfi u€asti v odbornych exkurzich do némecké jazykové
oblasti (pfedevsim Némecka, Rakouska);

spoluprace s Némeckou knihovnou a Rakouskou knihovnou v Plzni — pravidelné exkurze;
prace s audiovizualnimi jazykovymi programy a slovnikem;

klasické metody vyu€ovani — vyklad ucitele, fizeny rozhovor, procvi¢ovani uciva;
samostatné prace;

Skolni konverzaéni soutéz v némeckém jazyce.

Hodnoceni vysledku zaku

je vyjadreno klasifikaci, jejimiz dil€imi ¢astmi jsou:

ustni zkouseni — konverzace na dané téma;

aktivni Cteni, prace s textem (&teni a poslech s porozuménim);

pisemné testy — po ukonceni tematického celku nebo lekce;

dvé strukturované prace ro¢né — slohové prace na dané téma,;

didaktické testy;

projektoveé prace a jejich prezentace;

samostatné prace;

vzajemné hodnoceni zaku;

sebekontrola zakl formou cviéného ovéreni svych znalosti a dovednosti na ukolech;
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ddraz je kladen na dovednost komunikovat, poslouchat a rozumét hovoru, reagovat na
otazky;

je respektovano pravo Zaka na individualni tempo;

jsou respektovany individualni zvlastnosti zaka.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci

Kompetence k uceni

Zak:

analyzuje na zakladé dosazené urovné svych jazykovych dovednosti jednoduché texty na
bé&znéa i odborna témata v projevech mluvenych i pisemnych v ramci okruht tykajicich se
mezilidskych vztahu, zivotniho prostfedi, sociokulturnich aspektli némecké jazykové oblasti
a specifickych témat souvisejicich s profesni orientaci;

vyhledava a zpracovava informace;

aplikuje ve svém uceni rizné informacni zdroje a efektivné pracuje s informacemi a dale se
vzdélava.

Kompetence k feSeni problému

Zak:

analyzuje zadané ukoly;

ziska informace potfebné k feSeni problému;
navrhne zplsob feSeni a zdlvodni je;
vyhodnoti své dosazené vysledky;

pracuje v tymu pfi feSeni problému.

Komunikativni kompetence

Zak:

se vhodné prezentuje v némeckém jazyce jak v béznych situacich osobniho Zivota, tak
v oblasti své profesni Cinnosti;

ucastni se diskuzi;
formuluje a obhajuje své nazory a myslenky;
vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury osobniho projevu a spole¢enského chovani.

Personalni a socialni kompetence

Zak:
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pfijima hodnoceni svych vysledkl a zpUsobu jednani;
pfijima radu a kritiku;
pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢né pracovni Cinnosti.

Obc&anské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

si uvédomuje vlastni kulturni, narodni a osobni identitu;

uznava tradice a hodnoty svého naroda;

ma pozitivni vztah k hodnotam mistni, narodni, evropské i svétove kultury;
respektuje a toleruje hodnoty, tradice a zvyky jinych naroda.

Digitalni kompetence

Zak:

vyuziva digitalni technologie (DT) k vyjadfeni, formulaci a obhajobé svych postoju
a k feSeni problému;

ziskava informace zrlznych zdroji a dokaze je sdilet a prezentovat s ohledem na
zamysleného pfijemce;

komunikuje prostfednictvim DT a prostfedky komunikace pfizplsobuje danému kontextu
a komunikacéni situaci;

pfi digitalni tvorbé dba na esteticka kritéria;

vyuziva DT bezpecné, uplatfiuje normy tykajici se ochrany osobnich udaju a kybernetické
bezpecnosti;

respektuje autorska prava cizojazyCnych zdroju;

v digitalnim prostfedi jedna eticky, s ohledem a respektem k druhym;
uvédomuje si rozdilnou vérohodnost riznych informacénich zdroj;
kriticky pfistupuje k ziskanym udajim;

vytvafi a upravuje vilastni digitalni obsah v rlznych formatech s cilem vytvofit novy
relevantni obsanh.

Aplikace prurezovych témat:

Probiha pribézné béhem celého vzdélavani v némeckém jazyce.

Obéan v demokratické spole€nosti:

rozvoj komunikace, schopnost fesit problém v némeckém jazyce;

vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahd, kladny pfistup k hodnotdm vytvafenym lidskou
spole¢nosti;
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hledani kompromisui;

vyhledavani a ovéfovani informaci;

angazovani se ve prospéch lidi i v jinych zemich;

tolerance a respektovani tradic, odliSnych socialnich a kulturnich hodnot jinych narodu;
pfi praci s texty;

pfi pfipravé a prezentaci projektovych ukol(;

vramci tematickych okruhl, souvisejicich s bé&znymi situacemi osobniho a profesniho
Zivota a zivota v némecké jazykové oblasti.

Clovék a zivotni prostiedi:

ochrana zivotniho prostfedi v némecky mluvicich zemich;
ochrana zdravi;

zdravy zivotni styl;

zdravotni rizika;

problematika drog;

ochrana pfirody;

pfi praci s texty v u€ebnici, Casopisech a novinach;

v ramci tematickych okruh(, souvisejicich s touto problematikou;
slohové prace na dané téma.

Clovék a svét prace:

pisemna i verbalni sebeprezentace pfi vstupu na trh prace;
prace s tiskem a informacnimi médii;

vyplfiovani dotaznikd, formulari;

vyznam moznosti dalSiho sebevzdélavani a profesniho ristu;
moznosti studia v zahranici;

odborné jazykové exkurze do némecky mluvicich zemi;

kultivovany mluveny projev v oblasti profesniho Zivota - v béznych situacich hoteloveého,
restauracniho provozu a cestovniho ruchu;

kultivovany pisemny projev — ufedni korespondence — ufedni a obchodni dopis, zivotopis.
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Clovék a digitalni svét:

vyuziti cizojazynych vyukovych aplikaci na internetu a edukacnich multimedialnich
programu;

vytvareni materiall v digitalni podobé (jidelni listek, inzerat, pozvanka,...)
vyuziti online slovnikd a pfekladacu
vyhledavani konkrétnich informaci v autentickych cizojazy&nych zdrojich;

osvojovani prace s digitalizovanymi daty rdzného typu (data Ciselna, textova, zvukova,
obrazova, multimedialni);

vyuzivani Al k pfipravé gastronomickych témat a némeckych realii.

Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét: némecky jazyk

Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: 1 Reéové dovednosti
- rozpozna téma a hlavni myslenku - poslech s porozuménim

jednoduchych monologickych
a dialogickych projevu ;

- Cte jednoduché a jazykové pfimérené o ]
texty, orientuje se v textu, pochopi hlavni | - Cteni a prace s textem
mysSlenku textu;

- prelozi jednoduchy text a umi pouZzivat
slovnik ;

- komunikuje s jistou mirou sebedutveéry;
- ovlada zakladni slovni zasobu;

- komunikuje v cizim jazyce na zakladni o
arovni ptedevsim o sobé; - Ustni projev

- aplikuje pravidla vétné skladby
v komunikaci;

- reaguje spravné na Skolni a pracovni
pokyny;

- vede rozhovor na téma bézného
kazdodenniho Zivota;

- zodpovi bézné dotazy;
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- piSe jednoduché souvislé texty na dané
téma Clovék a spole¢nost;

- sdéli obsah, hlavni mySlenky a
informace vyslechnuté nebo prectené;

- sdéli svuj nazor;
- vymeénuje si informace bézné pfi
neformalnich rozhovorech, aplikuje

obraty pfi zahajeni a ukonceni
rozhovoru;

- napiSe jednoduchy osobni dopis;
- napiSe a graficky upravi pozvanku;
- sestavi inzerat na byt, dim;

- artikuluje srozumitelné co nejblize
pfirozené vyslovnosti;

- rozliSuje zakladni zvukové prostfedky;

- aktivné aplikuje ziskanou slovni zasobu
tykajici se situaci bézného
kazdodenniho Zivota;

- uplatiuje zakladni zpasoby tvoreni slov;

- aplikuje zakladni gramaticka pravidla
v ustnim i pisemném projevu;

- dodrzuje zakladni pravopisné normy
a grafickou Upravu v pisemném projevu
(osobni dopis, pozvanka na party,
inzerat na byt);

- pisemny projev

- ustni interakce

- pisemna interakce

2 Jazykové prostredky (lingvistické
kompetence)

vyslovnost

- slovni zasoba a jeji tvofeni

- gramatika (€asovani sloves v pfitomném
Case; Clen urcity a neurcity; sklonovani
podstatnych jmen; silna slovesa
v pfitomném Case; Cislovky; zapory;
ur€ovani ¢asu, dny v tydnu; modalni
slovesa; slovesa s odlucitelnou predponou;
souvéti jednoduché; souvéti soufadné)

- graficka stranka, pravopis

- charakterizuje sebe, svou rodinu, pratele
(osobni udaje, zajmy, vztahy);

- popiSe prubéh vdedniho a svatecniho
dne, vCetné stravovacich zvyklosti;

- objasni rozdéleni roli a praci ve své
rodiné a svou budouci predstavu;

3 Tematické okruhy, komunikaéni situace,
jazykové funkce

Clovék a spoleénost
- ja, lidé v mém okoli, mezilidské vztahy
- kazdodenni zivot
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vyjadfi svUj nazor ke spoleCenskym
problémum (rasismus, kriminalita,
zavislosti);

vyjadFi pfani, nadéje, zklamani, zadost,
pozvani, plany;

vysvétli moznosti nakupovani (tipy
obchodU, zakladnich sluzeb);

porovna moznosti nakupovani ve mésté
a na vesnici;

vyjadFi svUj vztah k médnim trenddm
oblékani;

charakterizuje zpUsob oblékani

v souvislosti s profesni orientaci;

pohovofi o dalSich sluzbach (posta,
banka);

popise svij domov a jeho okoli;
pojmenuje zafizeni bytu ¢i domu;

zhodnoti svou souéasnou situaci a
vyjadfi své plany do budoucna;

porovna vyhody a nevyhody bydleni ve
mésté a na vesnici;

shrne moznosti hledani bydleni a
problémy bytové politiky u nas;

specifikuje moznosti vyuZziti volného
casu;

vysvétli, kterym aktivitam dava prednost;

zhodnoti vyznam sportu a kultury pro
rozvoj osobnosti;

shrne moznosti kulturniho a sportovniho
vyziti v Plzni, popfipadé ve svém mésté;

popiSe dosavadni prabéh svého
vzdélavani:

zhodnoti moznosti vzdélavani v CR
a v Plzni;

- nakupovani, moda a oblékani, sluzby

- bydleni, muj domov

- volny Cas, zabava

- vzdélavani, studium, zaméstnani
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- vysvétli, jak se pfipravuje na budouci
profesi (Skola, praxe, odborné exkurze);

- charakterizuje svUj vztah ke Skole;

- nastini své plany do budoucna a dalSi
moznosti vzdélani.

V pribéhu celého prvniho ro¢niku je
osvojovana odborna slovni zasoba
z oblasti gastronomie.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmét: némecky jazyk
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace: 4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

Zak: 1 Reéové dovednosti

- rozpozna téma a hlavni myslenku - poslech s porozuménim
projevl ve spisovné némcing;

- Cte s porozuménim pfiméfené texty,
orientuje se v textu, analyzuje text,
béznou i jednoduchou odbornou slovni
zasobu;

- Cteni a prace s textem

- komunikuje s jistou mirou sebeduveéry; | _ stniinterakce

- vede rozhovor na téma bézného
a profesniho Zivota;

- sdéli a zdGvodni svUj nazor;
- vypravi jednoduché pfibéhy a zazitky;

- napiSe jednoduchy souvisly text na ] .
dané téma; - pisemna interakce

- sestavi a napiSe kavarensky a
napojovy listek;

2 Jazykové prostredky (lingvistické
kompetence)

- vyslovnost

- artikuluje srozumitelné co nejblize
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pfirozené vyslovnosti;

ovlada slovni zasobu k danym
tématlm a zakladni odbornou slovni
zasobu ze sveého studijniho oboru;

aplikuje gramaticka pravidla v ustnim
i pisemném projevu;

- slovni zasoba a jeji tvofeni

- gramatika (pfedlozky se 3. + 4. padem, se

4. p, se 3. p.; fadové Cislovky, Casove
udaje; rozkazovaci zpUlsob; sklofovani
osobnich zajmen; stupfiovani; perfektum;

odlucitelné a neodlucitelné predpony;
zemépisné nazvy; vétna skladba;

- graficka stranka, pravopis

- ziva stylisticky vh : ty; C . o
pouziva stylisticky vhodne obraty; 3 Tematické okruhy, komunikaéni situace,

jazykové funkce

Gastronomie

restaurace a dalSi stravovaci zafizeni

- vyjmenuje druhy stravovacich zafizeni,
jaké sluzby poskytuiji;

jidelni listek
- popiSe €innost personalu a pouzivany
inventar;

- popiSe strukturu jidelnich listka
a samostatné je sestavi;

- navrhne i slavnostni jidelnicek ( svatba, | -
Vanoce);

napojovy listek

- rozdélni napoje do zakladnich skupin,
vysvétli zplsob pfipravy a servirovani,
charakterizuje napojovy listek,
doporuci vhodny napoj k danym
pokrmdm;

- vysvétli historii nékterych druhd napoju
(Caj, kava);

kavarna, cukrarna

- vysveétli, co tvofi zakladni nabidku
kavarny (zejména druhy Caju a kav) a
cukrarny (moucniky, pohary);

- popiSe €innost personalu i pouzivany
inventar, uvede oblibené kavarny
svého mésta, prelozi recept na vybrany
druh moucniku;

- vyjadri prosby, Zadost, doporuceni,
predstavy;

- ovlada zakladni terminologii, popiSe
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zpusob servirovani; - inventafr, prostirani stolu

- informuje na zakladé vlastnich
zkuSenosti z praxe, jaky inventar jiz
pouzival, charakterizuje zakladni
pracovni povinnosti v ramci
jednotlivych Useku podniku;

- na zakladé vlastnich sociokulturnich
zkusSenosti charakterizuje vyrazné o ) )
odli$nosti kuchyni dané jazykové - speciality narodnich kuchyni
oblasti a kuchyné Ceskeé;

- vyjmenuje sociolingvistické odliSnosti
danych jazykd (napf. rakouské
némciny).

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmeét: némecky jazyk
Roénik studia: treti
Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: 1 Reéové dovednosti
- rozpozna téma a hlavni myslenku - poslech s porozuménim
souvislych projevu a diskuzi rodilych
mluvcich;

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu;

- Cte s porozuménim vécné i jazykoveé
pfiméfené texty, orientuje se v textu, - Cteni a prace s textem
najde hlavni a vedlejSi mysSlenky;

- prelozi text a pouziva slovniky;

- domluvi se v béznych situacich, pozada

a poda informace; .
- ustni interakce

- komunikuje na témata tykajici se
hotelového provozu, prace v recepci,
ve stravovacich zafizenich;
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- zapoji se do odborné debaty;

- zaznamena pisemné podstatné
informace a mysSlenky z textu;

- vyhleda a zaznamena informace a fakta

LABNAp . - pisemna interakce
tykajici se studovaného oboru; P

- napiSe obchodni dopis;

- napi8e strukturovany zivotopis;

- sestavi a napiSe programovou nabidku
CK;

2 Jazykové prostiedky (lingvistické
kompetence)

- artikuluje srozumitelné co nejblize

pfirozené vyslovnosti; - vyslovnost

- aktivné aplikuje odbornou slovni zasobu;

_ aplikuje osvojena gramaticka pravidla; | - SIOVNi zasoba a jeji tvoreni

- gramatika (préteritum modalnich sloves;
perfektum dalSich nepravidelnych sloves;
vedlejsi véty; sklonovani pfidavnych jmen;
dalSi zajmena — sklofiovani; zvratna
slovesa; dalSi zapory — nichts, niemals,...;
slabé sklonovani podstatnych jmen)

- graficka podoba jazyka a pravopis

3 Tematické okruhy, komunikaé€ni situace,
jazykové funkce

- aplikuje zakladni terminologii z oblasti Hotelnictvi
hotelnictvi;

- popiSe hotel (strukturu hotelu, hotelovy
personal, jeho ukoly a kompetence,
charakterizuje profesni a osobnostni
predpoklady pro vykon prislusnych
povolani), hotel. pokoj, recepci,
stravovaci zafizeni a moznosti dalSich
hotelovych sluzeb;

- hotelovy personal, recepce, hotelové
sluzby, animace

- vysvétli pojem animace, navrhne
moznosti volno ¢asovych aktivit;

- uvede a popiSe zakladni druhy nemoci,
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navstévu u lékare a zpUsob lécby;
- vyjmenuje hlavni lazernské oblasti a
druhy terapii;

- zformuluje svou pfedstavu dravého
zivotniho stylu, uvede kladné i zaporné
pfiklady ze svého okoli.

- ochrana zdravi, nemoci, lazenstvi

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét: némecky jazyk
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva
Zak: 1 Reéové dovednosti
- rozpozna téma pfiméfenych souvislych | - poslech s porozuménim

projevl a diskuzi rodilych mluvcich;

- nalezne hlavni myS$lenky a duleZité
informace;

- rozpozna vyznam obecnych rozhovoru
a hlaseni, oznameni, prehledud zprav,
orienta¢nich pokyn;

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu

podle kontextu; L ]
. L - Cteni a prace s textem
- analyzuje text — obsah, hlavni myslenky

¢i informace, popis udalosti, pfani, pocity
vypravéce a postav;

- rozpozna napisy, pokyny, pfedpisy,
znaceni, navody;

- odhadne vyznam podle kontextu;
- prelozi text pomoci slovniku;
- vypravi pfibéhy a zazitky;

- dokaze experimentovat — zkousi a hleda
zpUsoby vyjadreni, srozumitelné pro
posluchace;

- Uustni interakce

- pozada o specifické informace;
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shrne a pfeda informace;
diskutuje o problému, navrhuje feSent;
zapoji se do hovoru bez pfipravy;

uplatiuje v komunikaci vhodné zvolena
specifika z oblasti realii némeckeé
jazykové oblasti;

zaznamenava pisemné podstatné
informace a mysSlenky z textu;

formuluje vlastni myslenky a vytvofi text
na dané téma (popis, sdéleni,
vypravéni);

- vyslovuje srozumitelné, ma dostatecnou

slovni zasobu v rozsahu danych
tematickych okruhu a zakladni odbornou
slovni zasobu ze svého studijniho oboru;

aplikuje osvojenou gramatiku;

dodrzuje zakladni pravopisné normy
vV pisemném projevu;

pouziva stylisticky vhodné obraty
umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci;

ma zakladni geografické a kulturni
znalosti o zemich dané jazykové oblasti;

vyjadfi umysl, zadost, prosbu, pozvani,
doporuceni;

- pisemna interakce

2 Jazykové prostiedky (lingvistické
kompetence)

vyslovnost

slovni zasoba a jeji tvoreni

gramatika (vazby sloves; zajmenna
prislovce; nepfimé otazky; budouci Cas;
vztazneé véty)

graficka podoba jazyka a pravopis

jazykové realie souvisejici s osvojovanymi
jazykovymi prostfedky

3 Tematické okruhy, komunikaé€ni situace,
jazykové funkce

Sociokulturni aspekty
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popiSe své pocity, nazory, sny;

poda pomoci mapy zakladni
zemépisnou charakteristiku, vybere
kliCové momenty z historie (napf.

s ohledem na svatky a vyznamné dny);

prokaze znalost nékolika turisticky
vyznamnych mist (UNESCO), vysvétli,
ktera mista by navstivil a proc;

predstavi hlavni mésto jako polit. a
kultur. centrum zemé, informuje o
nékterych pamatkach (Hrad¢any,

Kralovska cesta, VySehrad);

uréi polohu mésta v ramci CR, prokaze
zakladni historicky a kulturni pfehled:;

navrhne sportovni a kulturni program dle
sezony, doporuci ubytovani a navstévu
restaurace pro ruzné kategorie host,
zduvodni jejich vybér;

uvede geografickou charakteristikou
dané zemé ( pfirodni krasy, pohofi-

v souvislosti s turistickymi cili),
politickymi a spoleCenskymi atributy
(dulezité instituce, statni zfizeni, aredni
jazyky, €lenéni na spravni celky, statni
symboly, spoleCenské udalosti);

- pohovofi o jinych charakteristikach a

tradicich v oblastech kultury, védy,
sportu apod.;

doporudi vybrané turistické cile a svou
volbu zdlvodni, popf. informuje o
navstéveé dané zemé a svych
zkuSenostech;

-propoji téma s poznatky z oblasti

gastronomie;

- informuje o sociolingvistickych
aspektech.

CR, Praha
Plzen a okoli

zapadni Cechy

realie némecké jazykové oblasti (SRN,
Berlin, Rakousko, Viden, Svycarsko)
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6.2 Spole¢enskovédni vzdélavani

6.2.1 Zaklady spole¢enskych véd

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 1-2-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Hlavnim obecnym cilem pfedmétu je pfiprava zaku na aktivni prakticky zivot a dalSi
sebevzdélavani, a to na zakladé ziskanych védomosti a dovednosti, které si Zaci béhem studia
oSVOji .

Vzdélavani ve vyu€ovacim pfedmétu sméfuje :

-k osvojeni zasad dusevni hygieny v rezimu uceni a odpocCinku, aby se se péCe o duSevni a
télesné zdravi stala soucasti hodnotového systému jedince, neucit jej aktivné vyuzivat
ziskané poznatky v psychologii pfi jednani s lidmi a feSeni problémovych situaci pracovnich
i osobnich

-k pozitivnimu ovliviiovani hodnotové orientace zaku tak, aby citili potfebu ob&anské aktivity,
vazili si demokracie a svobody;

- ke kritickému posuzovani situace kolem sebe, pfemysSleni o ni a k vytvoreni vlastniho
usudku;

-k pochopeni zivota jako nejvySSi lidské hodnoty, uvédoméni si vlastni identity a zaroven
respektovani identity jinych;

-k osvojeni a respektovani mravnich, etickych a pravnich norem tak, aby Zaci jednali estné
a pfijimali odpovédnost za sva rozhodnuti a €iny;

-k potiebé klast si v bézném zZivoté praktické filozofické otazky a hledat na né odpovédi;

-k védomi souvislosti fyzického a digitalniho svéta, k vytvareni a spravovani své digitalni
identity;

- kvnimani postaveni, role ¢i vlivu digitalnich technologii a praci s nimi v politickém
a socialnim kontextu.
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Charakteristika uciva:

VyuCovaci pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP spoleCenskovédni vzdélavani. Uc&ivo
vyucovaciho pfedmétu je roz€lenéno do jednotlivych tematickych celkd. Postupuje od zakladu
psychologie a etiky, za¢lenéni ¢lovéka do spolecnosti, aktivniho zapojeni ¢lovéka do sou¢asného
politického zZivota a ucCasti v ném, pfes objasnéni zakladnich pravnich principl demokratické
spoleénosti, pochopeni problematiky soudobého svéta, mista CR v ném az k vyuZiti praktické
filozofie v Zivoté kazdého Clovéka.

Vyuka probiha : 1. roCnik - 1 hodina tydné
2. roCnik - 2 hodiny tydné

VyuCovaci pfedmét zaklady spoleCenskych véd vytvaFi uzké mezipfedmétové vztahy zejména
s pfedméty - déjepis, Cesky jazyk a literatura, ekonomika, pravo, informatika, zaklady pfirodnich
véd, zemeépis cestovniho ruchu.

Pojeti vyuky:

Vychazi z hlavniho obecného cile pfedmétu — schopnosti feSeni otazek praktického osobniho
a ob&anského zivota.

Metody a formy prace jsou voleny tak, aby vyuka pfedmétu byla pro Zzaka nejen vzdélavaci
a naukova, ale i zajimava a stimulujici, jsou vyuzivany moderni didaktické metody.

Vyuka probiha formou téchto metod :

- frontalniho vyucovani;

- skupinového vyuc€ovani;

- projektového vyucovani;

- rozhovoru;

- diskuze;

- besedy;

- exkurze;

- vyuzivani digitalnich technologii.
Pfevazuji metody slovniho projevu, napf. diskuze, vysvétleni, prace s odbornymi texty, nacvik
aktivniho a studijniho ¢&teni, vyklad, metody na podporu kritického mysleni.

Dulezitou soucasti vyukovych metod je vyhledavani a vyuziti informaci, vypracovani samostatnych
praci, referatl, seminarnich praci, nacvik volného psani, sledovani audiovizualnich program
a jejich hodnoceni, pravidelna prace s dennim tiskem Ci zpravodajskymi servery.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen na zakladé ziskanych védomosti:

dil¢im pisemnym zkousSenim;

souhrnnym pisemnym zkousenim;

ustnim zkousenim;

Zak je hodnocen i podle hloubky porozuméni, orientace v aktualnim spoleCenském déni;
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e dale je hodnocen podle zapojeni do vyucCovacich aktivit, schopnosti kriticky myslet,
diskutovat, a to sdlrazem na kultivovany jazykovy projev, uroven vyjadfovani
a vystupovani;

e kromé obvyklé klasifikace je hodnoceni vyjadfeno i ustni formou, a to nejen ucitelem,
ale i ostatnimi zaky, nebo sebehodnocenim, tj. Zakem samym.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak :
- vyhledava a zpracovava informace;
- formuluje pojmové spravné a srozumitelné své nazory na politické, socialni, ekonomické

a mravni otazky;
- uplatriuje ziskané znalosti a dovednosti v praktickém zZivoté.

Kompetence k feSeni problému
24k :
- navrhne feSeni problémové situace;

- navrhuje rlizné moznosti feSeni, pfemysli o nich, dokaze se samostatné rozhodovat, své
postoje zduvodnit a zaroveri respektuje principy tymové spoluprace.

Komunikativni kompetence
24k :
- se seznamuje s riznymi formami komunikace ( verbalni, psané i mluvené, nonverbaini),
dokaze je vyuzit v konkrétnich situacich;
- kultivované obhajuje své nazory a postoje;
- pfijima kritiku a nazory druhych;
- vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury projevu a spoleCenského chovani.

Personalni a socialni kompetence
24k :
- domysli nasledky svého jednani a chovani;
- adaptuje se na ménici se zivotni a pracovni podminky, pfispiva k vytvareni vstficnych
mezilidskych vztah( a k pfedchazeni konfliktd;
- nepodléha pfedsudkim a stereotypim v pfistupu k druhym lidem
- chape svoji roli v riznych socialnich skupinach;
- stanovuje si realné cile;
- citi odpovédnost za svUj spokojeny a Uspésny Zzivot.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi
73k :
- uznava tradice svého naroda;
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- vystupuje proti nesnasenlivosti a diskriminaci;
- respektuje principy multikulturniho souziti a zaroven cti vlastni identitu.

Digitalni kompetence
24k :
- vyuziva online nastroje jako dalSi formu komunikace;
- vyhleda pfilezitosti k zapojeni se do obCanského Zivota prostfednictvim vhodnych DT, napf.
pfi komunikaci s ob¢any;
- chape vyznam DT pro socialni za€lenovani, pro kvalitu Zivota, pro osoby s handicapem;

- ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v€etné nastroji z oblasti Al,
vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostfedi i pfi zapojeni do vefejného Zivota.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Zak :
- si uvédomuje dllezitost vzdélani pro své pracovni uplatnéni;
- vhodné komunikuje s potencionalnimi zaméstnavateli, vyuziva poradenskych sluzeb;
- zajima se o moznosti dalSiho sebevzdélavani;

- seznamuje se s organizacemi a institucemi, které se zabyvaji situaci na trhu prace,
orientuje se v nich a komunikuje s nimi.

Aplikace prurezovych témat:
Ve vyu€ovacim predmétu zaklady spolecenskych véd jsou realizovana tato prifezova témata:

Obcan v demokratické spole¢nosti:

- vhodna mira sebevédomi, sebeodpovédnosti, schopnosti moralniho Usudku;
- spolec€nost ( jeji Clenové, spoleCenské skupiny, vztahy, kultura);

- nabozenstvi ( svoboda, moralka, tolerance, solidarita);

- respektovani nazoru druhych lidi a lidskych prav;

- komunikace, feSeni konfliktl, mezilidské vztahy.

Clovék a zivotni prostredi:

- ochrana zivotniho prostredi;
- rUst a starnuti lidské populace;
- ochrana zdravi ¢lovéka.

Clovék a svét prace:

- zodpovédnost za vlastni profesni drahu, vyznam dalSiho vzdélavani a kariérniho ristu;
- pisemna a slovni sebeprezentace na trhu prace;

- vyhledavani a kritické hodnoceni kariérovych informaci;

- otevienost vlci celozivotnimu uceni;

- motivace k aktivnimu pracovnimu zivotu.
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Clovék a digitalni svét:
- vyuziti DT pfi nejrdzné&jSich Cinnostech, pfi feSeni nejrizné&jsich problému;
- vyuziti DT k vlastnimu vzdélavani a osobnimu rozvoji;

- pfiinterakcich v digitalnim prostfedi respektovat pravidla chovani a etického jednani
- vnimani postaveni a vlivu DT a prace s nimi v historickém, politickém a socialnim kontextu.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmeét: zaklady spoleé¢enskych véd
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

objasni prakticky vyznam a vyuziti
psychologie v osobnim,
spoleCenském a pracovnim Zivote;

zacleni psychologii do soustavy
spoleCenskych véd;

seznami se se zakladnimi formami
psychologické pomoci;

pojmenuje vilastni kognitivni styl
ucenti;

zna rozdéleni druht uceni;

vhodné reaguje pfi pracovnim
pohovoru;

popiSe vnéjsi a vnitini Cinitele
motivace, chape jeji zakonitosti a
principy;

pojmenuje zakladni typy

Uvod do psychologie

vyznam psychologie
vyuziti psychologie

rozdéleni psychologie

Psychologie uéeni

druhy uceni

typ predstavivosti

Psychologie osobnosti

struktura a determinace osobnosti

- popiSe strukturu osobnosti a - motivace
vyuziva znalosti sebe pfi jednani
s druhymi lidmi; - temperament

charakter a seberegulacni vlastnosti

Narocné zivotni situace

frustrace, deprivace, stres

konflikty
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temperamentu; Socialni komunikace

- popiSe svUj typ temperamentu
a vyuZzije znalost druh(
temperamentu v gastronomii; Asertivita

- vymezi pojem charakter ve vztahu
k sobé, k druhym, k praci,
k hodnotam;

- ovlada a popise charakterové
vlastnosti;

- 0svoji si zakladni psychologické
faktory k rozvoji zdravé osobnosti;

- popiSe narocné zivotni situace a
osvoji si taktiku feSeni a zdolavani;

- FeSi bézné i neobvyklé situace
s ohledem na individualni
zvlastnosti hosta a pracoviste;

- popiSe zakladni rozdéleni
komunikace;

- rozliSuje nevhodné a vhodné prvky
v komunikaci;

- vhodné uplatriuje prostfedky jednani
s nadfizenymi, se zakaznikem,
s obchodnimi a pracovnimi
partnery;

- ovlada zasady profesniho
vystupovani a spoleCenského
chovani;

- dovede aplikovat komunikacni
dovednosti v oboru;

- analyzuje charakteristiky lidské feci;

- vyjadfi a rozliSi neverbalni slozky
komunikace;
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popiSe zakladni asertivni prava;

prakticky vyuziva a aplikuje znalosti
asertivity pfi jednani s druhymi;

formuluje a vyjadfuje své nazory dle
pravidel asertivity.

popiSe, jak faktory zivotniho
prostiedi ovlivAiuji zdravi lidi;
zdlvodni vyznam zdravého
zivotniho stylu;

dovede posoudit psychicke,
estetické a socialni uc€inky
pohybovych Cinnosti;

popiSe vliv fyzického a psychického
zatizeni na lidsky organismus;

dovede uplatfiovat naucené
modeloveé situace k feSeni
stresovych a konfliktnich situaci;

objasni dusledky socialné
patologickych zavislosti na zivot
jednotlivce, rodiny, spole¢nosti a
vysvétli, jak aktivné chranit svoje
zdravi.

Péce o zdravi:

- Cinitelé ovliviujici zdravi;

- zivotni prostfedi, Zivotni styl, pohybové
aktivity, vyzZiva a stravovaci navyky, rizikové
chovani aj.

- duSevni zdravi a rozvoj osobnosti, socialni

dovednosti, rizikové faktory poskozujici
zdravi.

vysvétli, jaké otazky resi filozofie
a filozoficka etika;

dovede pouzivat vybrany pojmovy
aparat, ktery byl soucasti uCiva;

dovede pracovat s jemu formalné
a obsahové dostupnymi texty;

debatuje o praktickych, filozofickych
a etickych otazkach (ze zZivota
kolem sebe, napf. z kauz znamych
z médii, z krasné literatury a jinych
druht umeéni);

Vysvétli pro€ jsou lidé za své
nazory, postoje a jednani odpovédni
jinym lidem.

Filozofie:
- co resi filozofie a filozoficka etika

- vyznam filozofie a etiky v zivoté Clovéka,
jejich smysl pro feSeni zivotnich situaci

- etika a jeji predmét, zakladni pojmy etiky,
moralka, mravni hodnoty a normy, mravni
rozhodovani a odpovédnost

- Zivotni postoje a hodnotova orientace,
Clovék mezi touhou po vlastnim Stésti a
angazovanim se pro obecné dobro a pro
pomoc jinym lidem
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace:

2 hodiny tydné

zaklady spole€¢enskych véd

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak:

- charakterizuje sou€asnou ¢eskou
spoleCnost a jeji etnické a socialni
slozeni;

- vysvétli vyznam péce o kulturni
hodnoty, vyznam védy a umeéni;

- charakterizuje etapy lidského Zivota,
proces socializace, druhy komunikace
mezi jedinci a ve spole¢nosti;

- vysvétli nutnosti celozivotniho uceni;

- rozpozna vyznam prace pro jedince
a volného Casu;

- posoudi své postaveni ve skuping,
porozumi vlivu skupin a komunit na
Clovéka;

- charakterizuje socialné patologicke
jevy;

- popiSe socialni nerovnost a chudobu ve
vyspélych demokraciich, uvede
postupy, jimiz |ze do jisté miry fesit
socialni problémy;

- popisSe, kam se obratit, kdyz se dostane
do slozité socialni situace;

- dovede rozlisit legalni a nelegalni
postupy ziskavani majetku;

- rozliSi pravidelné a nepravidelné pfijmy
a vydaje a na zakladé toho sestavi
rozpoCet domacnosti;

- navrhne, jak feSit schodkovy rozpocet a
jak nalozit s prebytkovym rozpoctem
domacnosti, v€etné zajisténi na stafi;

- navrhne zpuUsoby, jak vyuzit osobni
volné financni prostfedky, vybere
nejvyhodnéjsi financni produkt pro
jejich investovant;

- vybere nejvyhodnéjsi uvérovy produkt,
zduvodni své rozhodnuti a posoudi
zpusoby zajisténi uvéru;

- vysvétli, jak se vyvarovat pfedluzeni a

Clovék v lidském spoleéenstvi

spole¢nost (spolecnost tradiCni, moderni,
pozdné moderni spole¢nost)

hmotna a duchovni kultura

partnerské vztahy a partnerstvi

soudoba Ceska spolecnost a jeji problémy
spoleCenské vrstvy, elity a jejich uloha
socialni nerovnost a chudoba v souCasné
spolecnosti

majetek a jeho nabyvani, rozhodovani

o finan¢nich zalezitostech jedince a rodiny,
zodpovédné hospodareni

feseni krizovych finanénich situaci, socialni
zajisténi obcanu

rasy, etnika, narody a narodnosti; majorita
a minority ve spolec¢nosti, multikulturni
souziti; migrace, migranti, azylanti

vira a ateismus, nabozenstvi a cirkve,
nabozenska hnuti, sekty, nabozensky
fundamentalismus

postaveni muzu a zen, genderové
problémy

partnerské vztahy, lidska sexualita
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jaké jsou jeho dusledky, jak fesit tizivou
financni situaci;

dovede posoudit sluzby nabizené
penéznimi ustavy a jejich mozna rizika;
objasni zpUsoby ovliviiovani vefejnosti;
debatuje o pozitivech i problémech
multikulturniho souziti;

objasni vyznam solidarity a dobrych
vztah( v komunité;

posoudi, kdy je v praktickém zZivoté
porusovana rovnost pohlavi;

objasni postaveni cirkvi a véficich

v CR;

vysvétli, €¢im jsou nebezpecné nékteré
nabozZenské sekty a nabozensky
fundamentalismus.
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popisSe roz€lenéni soudobého svéta na
civiliza€ni sféry a civilizace;
charakterizuje zakladni svétova
nabozenstvi;

vysvétli, s jakymi konflikty a problémy se
potyka soudoby svét, jak jsou FeSeny,
debatuje o jejich moznych perspektivach;
objasni postaveni CR v Evropé a

v soudobém svétg;

charakterizuje soudobé cile EU a
posoudi jeji politiku;

popise funkci a ¢innost OSN a NATO;
vysvétli zapojeni CR do mezinarodnich
struktur a podil CR na jejich aktivitach;
uvede pfiklady projevu globalizace a
debatuje o jejich dusledcich.

Soudoby svét

- rozmanitost soudobého svéta — civilizaéni
sféry a kultury, nejvyznamnéjsi svétova
nabozenstvi

- velmoci, vyspélé staty, rozvojové zemé
a jejich problémy

- konflikty v soudobém svété

- integrace a dezintegrace

- CR a svét zapojeni CR do mezinarodnich
struktur)

- NATO a OSN

- bezpecnost na pocatku 21.stoleti

- globalni problémy

- globalizace

vysvétli pojem pravo, pravni stat;
uvede pfiklady pravni ochrany;

popise soustavu soudd v CR a &innost
policie, soudu, advokacie a notarstvi;

objasni postupy vhodného jednani,
stane-li se obéti nebo svédkem jednani
jako je Sikana, lichva, korupce, nasili,
vydirani, aj.

Clovék a pravo

- pravo a spravedInost

- pravni ochrana ob&anu

- soustava soudt v CR

- pravnické profese: notafi, advokati, soudci

- kriminalita pachana na détech a mladistvych,
kriminalita pachana mladistvymi
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6.2.2 Déjepis

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 2-0-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Déjepis je soucasti spoleCenskovédniho vzdélavani, rozviji pfedevS§im obCanské kompetence
zaka, které sméfuji k uvédomovani vlastni kulturni a narodni identity, k hrdosti na tradice
a hodnoty svého naroda a jejich chapani v evropském kontextu.

Duraz neni kladen na sumu poznatku, ale na pfipravu pro prakticky Zivot a celozZivotni vzdélavani.
Ktomu je vSak tfeba vybranych védomosti a dovednosti, které jsou prostfedkem k ziskani
historického védomi, a to pfedevsim v oblasti d&jin 19. a 20. stoleti.

Déjepis ma vyznamnou ulohu také pfi utvareni politického, socialniho, pravniho a ekonomického
védomi zaka, ktery na zakladé poznani minulosti mize hloubégji porozumét své sou€asnosti. .

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP spoleCenskovédni vzdélavani, je zafazen do prvniho
ro¢niku v rozsahu 2 hodiny tydné. Pfedmét je uzce propojen s vyukou Ceskeho jazyka a literatury,
zakladl spoleCenskych véd, prava a odbornych pfredméta. Ucivo tvofi systémovy vybér z prehledu
historického vyvoje od starovéku do soucCasnosti, vice pozornosti se vénuje déjinam
19. a 20. stoleti, zahrnuje i dé&jiny kultury (uméni) a struéné seznameni s déjinami oboru. Duraz je
kladen na zafazeni udalosti a jevu do SirSich souvislosti, zaujimani nazort a postoji k minulosti.

Pojeti vyuky:

- vyuka je vedena formou vykladu, dialogu, prace ve skupinach i samostatné prace 2aku;

- vyuziva se nazornych pomucek (mapy, grafy, obrazovy material, audiovizualni pomucky),
prace s uméleckym i odbornym textem, didaktické hry;

- uplatiuje se i zpracovani projektovych ukoll a prezentace projektu;

- nedilnou soucasti vyuky jsou déjepisné exkurze.

Hodnoceni vysledkl zaka:

Zak je hodnocen zejména na zékladé hloubky porozuméni dé&jinnym udalostem a aktivnimu
pristupu k vyuce, schopnosti kriticky myslet a diskutovat o d&jinach a jejich variabilnim vykladu.
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Hodnoceni vysledkl zaka je vyjadieno klasifikaci, jejimiz dil€imi astmi jsou:

testovani po ukoncéeni tematického celku;

verbalni zkouseni;

zpracovani referatu nebo projektu a jeho prezentace;
aktivita ve vyuce.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k feSeni problémui

Zak:

porozumi zadani ukolu, ziska informace potfebné k feSeni problému, navrhne zplsob
feSeni a zdGvodni jej, vyhodnoti dosazené vysledky;

spolupracuje pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni);

voli prostfedky a zplsoby (studijni literaturu, pomlcky, metody a techniky) vhodné pro
plnéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkuSenosti a védomosti nabytych dfive.

Komunikativni kompetence

Zak:

se vyjadfuje pfiméfené komunikacni situaci v projevech mluvenych i psanych a vhodné se
prezentuje;

formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, pfehledné a jazykové spravné;

uCastni se aktivné diskusi, obhajuje své nazory a postoje, respektuje nazory druhych;
zpracovava jednoduché texty na odborna témata, dodrzuje jazykové a stylistické normy
i odbornou terminologii;

pisemné zaznamenava podstatné myslenky a Udaje z text( a projeva jinych lidi;

vystupuje a vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

si ovéfuje ziskané poznatky, kriticky zvazuje nazory, postoje a jednani jinych lidi;

pracuje vtymu a podili se na realizaci spoleCnych ¢&innosti, pfijima a odpovédné pini
svérené ukoly;

podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy, nezaujaté zvazuje navrhy druhych;

pFispiva k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim konfliktam,
nepodléha predsudkim a stereotypum v pfistupu k druhym.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

si uvédomuje vlastni kulturni, narodni a osobni identitu, je tolerantni k identité druhych,
vystupuje proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci;
aktivné se zajima o politické a spoleCenské déni u nas i ve svété;
uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i souCasnost v evropském
a svétovém kontextu;
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- podporuje hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a ma k nim vytvoren pozitivni
vztah.

Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje s informacemi z rliznych zdroju médii (tisténych, digitalnich a audiovizualnich);

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost ruznych informaénich zdroju,
kriticky je hodnoti;

- ovlada potfebnou sadu digitalnich sluzeb a aplikaci, v€etné nastroji z oblasti umélé
inteligence.

Aplikace prarezovych témat:
Ve vyucovacim pfedmétu déjepis je realizovano zejména prifezoveé téma:
Obcan v demokratické spole¢nosti:

- komunikace, feSeni konflikt(
e v prubéhu celého studia historie;
- spolec€nost (jeji Clenové, spoleCenské skupiny, kultura a uméni, nabozZenstvi)
e charakteristika v jednotlivych historickych obdobich;
- moralka, svoboda, odpovédnost, tolerance, solidarita
e prostupuje celou vyukou pfedmétu;
e pouceni z jednotlivych historickych udalosti i celého historického vyvoje.

Déjepis okrajové realizuje i prafezova témata:
Clovék a zivotni prostiedi:

- Zivotni prostredi Clovéka
e prostupuje celymi dé&jinami;

- ekologie Clovéka, ochrana prirody, prostfedi a krajiny
e predevsim déjiny 19. a 20. stoleti.

Clovék a digitalni svét:

ziskavani dat a informaci z rliznych zdroju v digitalnim prostfedi;
pouZzivani rdznych strategii pfi vyhledavani;

kritické hodnoceni, posuzovani uplnosti a vérohodnosti dat;

vnimani role a vlivu digitalnich technologii (DT) v historickém kontextu.
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: déjepis

Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace:
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2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:
- objasni smysl poznani déjin a variabilitu
jejich vykladu;

Clovék v déjinach
- Clovék v déjinach, vyznam poznavani déjin,
variabilita vykladt déjin

- uvede pfiklady kulturniho pfinosu
starovékych civilizaci judaismu a
kifestanstvi;

Starovék

- starovéké Stfedomofi, pfirodni podminky,
kultury

- antika — vymezeni pojmu a periodizace

- anticka kultura

- gastronomie

- popise zakladni revoluéni zmény ve
stfedovéku, znaky stfedovékeé
spolec¢nosti, znaky romanské a gotické
kultury;

- vysvétli vztahy mezi nékterymi
evropskymi staty v dobé raného a
vrcholného stfedoveéku;

- zhodnoti vliv cirkve na spole¢nost a
objasni pfi€iny reformace;

- zaradi narodni déjiny do evropského
kontextu;

Stredovék

- zaklady stfedovéké spolecnosti, kiestanstvi,
romanska kultura

- rané stfedovéke staty

- pocatky a rozvoj Ceské statnosti

- spolecnost vrcholného stfedovéku, goticka
kultura

- Francie a Anglie, ,stoleta valka“

- reformace, Cesky stat a husitstvi

- gastronomie

- popise zakladni revolu¢ni zmény
vV raném novoveéku;

- objasni nerovnomérnost historického
vyvoje v Evropé vcetné rozdilnych
politickych systém;

- na pfikladech vyznamnych uméleckych
pamatek popise zakladni znaky
renesance, baroka a klasicismu;

- objasni vyznam osvicenstvi;

Rany novovék (16. — 18. stoleti)

humanismus a renesance

- zamorské objevy

- Cesky stat v dobé podébradské a
jagellonské, Habsburkové

- tficetileta valka a rekatolizace Ceskych zemi

- osvicenstvi a osvicensky absolutismus

- Zzivotni styl raného novovéku — vyroba,

spotieba, kultura — baroko a klasicismus

- na pfikladu vyznamnych obcanskych
revoluci vysvétli boj za ob&anska i
narodni prava a vznik obCanské
spole¢nosti;

Novovék — 19. stoleti

- Velké obéanské revoluce — americka a
francouzska
- rok 1848 — 1849 v Evropé a v eskych
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objasni vznik novodobého ¢eského
naroda a jeho usili o emancipaci;
popiSe Cesko-némecké vztahy a
postaveni Zid a Romu ve spoleénosti
18. a 19. stol.;

objasni zplsob vzniku narodnich stat(
v Némecku a lItalii;

charakterizuje proces modernizace
spole¢nosti;

na pfikladech uméleckych pamatek
charakterizuje uméni 19. stoleti;
popiSe evropskou kolonialni expanzi.

zemich

- Spole€nost a narody — narodni hnuti
v Evropé a v Ceskych zemich, Cesko-
némecké vztahy, postaveni minorit

- dualismus v habsburské monarchii, vznik
narodniho statu v Némecku

- Modernizace spole€nosti — technicka,
primyslova, komunikacéni revoluce,
urbanizace, demograficky vyvoj, evropska
kolonialni expanze

- Modernizovana spole¢nost a jedinec —
socialni struktura spolecnosti, postaveni
Zen, vzdélani, zivotni styl, vzdélani a uméni
v 19. stoleti

- politicky, hospodarsky a kulturni vyvoj
v Cechach v 2. pol. 19. stol.

- déjiny oboru

vysveétli rozdéleni svéta v disledku
kolonialni expanze a rozpory mezi
velmocemi;

popisSe 1. svétovou valku;

objasni vyznamné zmény ve svété po
valce;

charakterizuje prvni Ceskoslovenskou
republiku a srovna jeji demokracii se
situaci za tzv. druhé republiky (1938 —
1939);

objasni vyvoj Cesko-némeckych vztahu;
charakterizuje fasismus a nacismus;
srovna nacisticky a komunisticky
totalitarismus;

vysveétli projevy a dusledky velké
hospodarské krize;

popiSe mezinarodni vztahy v dobé mezi
valkami a objasni, jak doslo k doCasné
likvidaci CSR;

objasni cile valCicich stran ve druhé
svetové valce, jeji totalni charakter a jeji
vysledky;

popiSe valecné zloCiny vCetné
holocaustu;

objasni usporadani svéta po 2. svétové

Novovék — 20. stoleti

- Vztahy mezi velmocemi, rozdéleni svéta,
kolonialni expanze — pokus o revizi
rozdéleni svéta 1. svétovou valkou

- 1. svétova véalka

- prvni Ceskoslovensky odboj, Ceské zemé za
svétové valky

- vyvoj v Rusku

- vznik Ceskoslovenské republiky

- povalecné usporadani Evropy a svéta

- Demokracie a diktatura — Ceskoslovensko
v mezivale¢ném obdobi

- nacismus v Némecku

- komunismus v Rusku a SSSR

- velka hospodarska krize

- mezinarodni vztahy ve 20. a 30. letech, rust
napéti a cesta k valce

- druha svétova valka

- autoritativni a totalitni rezimy

- Ceskoslovensko za valky, druhy
Ceskoslovensky odboj

- valec¢né zlociny, holocaust

- dusledky valky
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vélce a dusledky pro Ceskoslovensko;

- popiSe projevy a dusledky studené valky;

- charakterizuje komunisticky rezim v CSR
v jeho vyvoji a souvislostech se zménami
v celém komunistickém bloku;

- popise vyvoj ve vyspélych demokraciich
a vyvoj evropskeé integrace;

- popiSe dekolonizaci a objasni problémy
tfetiho svéta;

- vysvétli rozpad sovétského bloku;

- uvede pfiklady uspéchu védy a techniky
ve 20. stoleti

Svét v blocich — povale¢né usporadani svéta
a Evropy

Ceskoslovensko povaleéné

demokraticky svét, USA — svétova
supervelmoc

sovétsky blok, SSSR — soupefici
supervelmoc

studena valka, lokalni valecné konflikty
komunisticka diktatura v Ceskoslovensku a
jeji vyvoj, Prazské jaro, normalizace

treti svét a dekolonizace

konec bipolarity Vychod — Zapad (helsinsky
proces, perestrojka, rozpad vychodniho
bloku)

- orientuje se v historii svého oboru, uvede
jeji vyznamné mezniky a osobnosti;

- vysvétli pfinos studovaného oboru pro
zivot lidi.

déjiny studovaného oboru
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6.2.3 Pravo

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-0-1-1

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Hlavnim obecnym cilem pfedmétu je kladen ddraz nejen na souhrn ziskanych
teoretickych poznatkd, ale také na pfipravu pro prakticky Zivot a celozivotni vzdélavani.
Vzdélavani ve vyu€ovacim predmétu sméfuje :

-k vytvareni pravniho védomi;

-k osvojeni zakladl pravniho mysleni;

-k orientaci v oblasti zakladnich pravnich pojmu;

-k rozvoji zakladnich kompetenci ziskanych vyukou pfedmétu zaklady spoleenskych véd;
- schopnosti aplikovat ziskané poznatky v praktickém Zivoté.

Charakteristika uéiva:
VyuCovaci predmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP spoleCenskovédni vzdélavani.

Ucivo vyuC€ovaciho pfedmétu je systematicky roz¢lenéno do tematickych celku tak, aby Zaci ziskali
zakladni kompetence z jednotlivych pravnich odvétvi a orientovali se v pravnich vztazich.

Uvodni &ast je vénovana zakladnim statopravnim pojmim, poté nasleduji tematické celky
ustavniho prava, trestniho prava, spravniho prava, financniho prava, mezinarodniho prava,
obcanského soudniho fizeni, rodinného prava, ob&anského prava, pracovniho prava, obchodniho
prava a prava zivnostenského.

Vyuka probiha : 3. ro¢nik - 1 hodina tydné
4. ro¢nik - 1 hodina tydné

VyuCovaci pfedmét pravo vytvari uzké mezipfedmétové vztahy zejména s pfedméty zaklady
spoleCenskych véd, ekonomika, administrativa, Cesky jazyk a literatura, informatika.

Pojeti vyuky:

Vychazi z hlavnich cill pfedmétu — vytvareni pravniho védomi zaku a jejich schopnosti aplikovat
ziskané poznatky v praktickém zivoté.
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Vyuka probiha formou téchto metod :

- frontalniho vyucovani;

- skupinového vyuc€ovani;

- projektového vyucovani;

- diskuze;

- exkurze;

- vyuzivani digitalnich technologii.
Pfevazuji metody slovniho projevu, napf. vyklad, diskuze, prace s odbornymi texty (pravnimi
predpisy podle jednotlivych pravnich odvétvi) , nacvik aktivniho Cteni.

Zaci jsou vedeni k samostatnosti, odpov&dnosti a kultufe osobniho projevu zejména pfi feSeni
pravnich situaci, vyuzivani digitalnich technologii, pravidelné praci sdennim tiskem,
vypracovavani referatu.

Hodnoceni vysledk( zaka:
Z4ak je hodnocen na zakladé ziskanych védomosti:

o testovanim po ukonceni tematického celku;
. dil€¢im pisemnym zkousSenim;
. ustnim zkousenim.

Zak je hodnocen i podle :

orientace v pravnich predpisech;

aplikace pravnich predpisu na konkrétni situace;

zapojeni do vyu€ovacich aktivit;

schopnosti kriticky myslet;

diskutovat s durazem na kultivovany projev;

hodnoceni zakl je kromé obvyklé klasifikace vyjadfeno i Ustni formou, a to nejen
ucCitelem, ale i ostatnimi zaky, nebo sebehodnocenim, tj. zakem samym.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
24k :
- se chova a jedna zodpovédné, samostatné, v praktickém Zivoteé je aktivni;

- dodrzuje pravni normy, pravidla chovani a jedna v souladu s moralnimi principy;
- orientuje se v politickém déni v CR i ve svété.

Komunikativni kompetence
Zak:
- formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazykové
spravné;
- aktivné se ucastni diskuzi, obhajuje své nazory a postoje, respektuje nazory druhych;
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- pfijima hodnoceni svych vysledkl a zpusobu jednani i ze strany ostatnich, odpovidajicim
zpusobem na né reaguje, pfijima kritiku i radu;
- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a spoleCenského chovani.

Personalni a socialni kompetence
Zak :
- stanovuje si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, své zajmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek;
- pracuje v tymu a podili se na realizaci spoleCnych €innosti;
- pfijima a pIni odpovédné svéfené ukoly;
- pfispiva k vytvareni pozitivnich mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnich konfliktd,

nepodléha predsudkdm.
Kompetence k u¢eni

Zak :
- porozumi zadani ukolu, ur€i jadro problému, ziska informace potfebné k jeho feSeni,
navrhne zpusob feSeni a zdGvodni jej;
- vyuziva zkuSenosti a védomosti nabyté drive.
Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
24k :
- vyuzije ziskané znalosti v praktickém Zivoté pfi FeSeni obcCanskych, pracovnich,
podnikatelskych problému;

- uplatni se na trhu prace ( zna své odborné o osobni moznosti, prava a povinnosti).
Digitalni kompetence

24k :
- vyhledava na PC zadané ukoly s pravni tématikou;
- komunikuje elektronickou poStou a ziskava informace z Internetu;

- ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb v€etné nastroji z oblasti Al,
vyuziva je ve Skolnim i pracovnim prostfedi a pfi zapojeni se do vefejného Zivota.

Aplikace prurezovych témat:
Ve vyu€ovacim pfedmétu pravo jsou realizovana tato prifezova témata:
Obéan v demokratické spole€nosti:

- vhodna mira sebevédomi, sebeodpovédnosti, schopnosti moralniho Usudku;
- spolec€nost ( jeji Clenové, spoleCenské skupiny, vztahy, kultura);

- nabozenstvi ( svoboda, moralka, tolerance, solidarita);

- komunikace, feSeni konflikth, mezilidské vztahy.

Clovék a zivotni prostredi:

- ochrana zivotniho prostredi, pfirody, krajiny;
- ochrana zdravi ¢lovéka.
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Clovék a svét prace:

zodpovédnost za vlastni profesni drahu, vyznam dal$iho vzdélavani a kariérniho ristu;
pisemna a slovni sebeprezentace na trhu prace ( v postaveni zaméstnance);

zakladni kompetence potfebné pro rozvijeni vlastnich podnikatelskych aktivit ;
motivace k aktivnimu pracovnimu zivotu.

Clovék a digitalni svét:

vyuziti DT pfi nejraznéjSich Einnostech, pfi feSeni nejriznéjSich problému;

vnimani vlivu DT a prace s nimi v politickém, pravnim a ekonomickém kontextu;

uplatnéni pravnich norem v digitalnim prostiedi vCetné norem tykajicich se ochrany
citlivych a osobnich udajt, dusevniho vlastnictvi a kybernetické bezpecnosti.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: pravo
Roénik studia: treti
Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: 1.Pravo a stat
- vysvétli pojem pravo; - pravo
- vysvétli vyznam prava ve spolecCnosti - pravni rad

- definuje pravni fad CR a usporadani
pravnich norem v ném

- rozlisi jednotlivé pravni pfedpisy

- popiSe vlastnosti pravnich norem

- vysvétli obsah a pfedmét pravniho
vztahu

- popiSe a rozdéli zpUsobilost subjektt
pravnich vztahu, pravni osobnost

- zné rozdéleni systému prava CR

pravni normy
pravni vztahy
systém prava

- chape Ustavu CR jako nejvy3si zakon
statu a charakterizuje jeji obsah

- popise funkci Parlamentu, viady,
prezidenta, soudu, ustavniho soudu,
CNB, NKU a Gizemni samospravy

- zna zakladni prava a svobody ob¢ana
CR

- popiSe rozdéleni statni moci

- vysvétli vyznam a postaveni Ustavniho
soudu v CR

N

. Ustavni pravo
Ustava CR
Listina zakladnich prav a svobod
Rozdéleni statni moci
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- popiSe zakladni pojmy a prameny 3. Trestni pravo
trestniho prava - trestni odpovédnost
- zna rozdéleni trestnych ¢ina, - trestny €in
- Vi, kdo je pachatelem trestného €inu - trestni sankce (tresty a ochranna opatfeni)
- popiSe podminky trestni odpovédnosti - trestni pravo procesni — organy €inné
- pojmenuje tresty a ochranna opatfeni v trestnim fizeni
- popiSe zakladni zasady trestniho prava
procesniho

- zna prubéh trestniho fizeni a
charakterizuje jednotlivé faze

- vysvétli funkce organu Cinnych v trestnim
fizeni

- popiSe systém verfejné spravy a objasni 4. Spravni pravo
jeji kompetence - samospravné celky

- pojmenuje organy obce a kraje

- definuje spravni fizeni a popiSe jeho
prubéh

- spravni fizeni

- definuje pojem finanéniho prava a jeho 5. Finanéni pravo
prameny, obsah

- vi, jak se pfipravuje statni rozpocet

- popide pfijmy a vydaje statniho rozpoctu | - dané

- zné rozdéleni dani v CR

- pojmy, finanéné-pravni vztahy

- zna rozdéleni evropského prava a jeho 6. Mezinarodni pravo
prameny

- urci prislusnost soudu 7. Obcanské soudni fizeni
- popiSe Fizeni pfed soudem 1.stupné

- pojmenuje jednotlivé dikazni prostfedky - rozhodnuti, opravne prostredky

- charakterizuje opravné prostiedky - vykon rozhodnuti
- Vi, co je vykon rozhodnuti a popise jeho | _insolvence
zpUsoby

- popise postup insolventniho fizeni

- zna zasady a prameny rodinného prava 8. Rodinné pravo
- popiSe vznik a zanik manzelstvi

i o TR - manzelstvi
- vysvétli zasady spoleCného jméni
manzell - vztahy v rodiné
- zna rozdéleni rodinnych vztahu - nahradni rodinna péde

- popiSe rodi¢ovskou zodpovédnost;

- vysvétli nahradni vychovu a orientuje se
v socialné-pravni ochrané déti;;

- vede debatu na dané téma s vyuzitim
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citaci legislativy

- popiSe prava a povinnosti mezi détmi a
rodic¢i, mezi manzeli, , kde muze o této
oblasti hledat informace nebo ziskat
pomoc pfi feSeni svych problému.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: pravo
Roénik studia: Ctvrty
Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

- vysvétli, kdy je ¢lovék zpusobily -
k pravnim ukonum; -

- charakterizuje subjekty obCansko- -
pravnich vztahu; -

- dovede uvést priklady véci hmotnych a -
nehmotnych; -

- dovede hajit svou osobnost; -

- vysveétli pojmy vlastnické pravo,
vlastnictvi, spoluvlastnictvi; -

- dovede rozliSit zpusoby nabyvani -
majetku; -

- specifikuje pojmy vécné bfemeno, -
zastavni pravo, zavazkové pravo,
zadrzovaci pravo;

- popiSe, jaké zavazky vyplyvaji z béznych
smluv, a na pfikladu ukaze mozné
dasledky vyplyvajici z neznalosti smlouvy
vCetné vSeobecnych podminek;

- dovede hajit své spotiebitelské zajmy
napf. podanim reklamace;

- pojmenuje jednotlivé druhy smluv a jejich
nalezitosti;

- popiSe bezdivodné obohaceni;

- dovede hajit své spotiebitelské zajmy;

- urci pfedpoklady odpovédnosti za Skodu
a za vady;

- vyuzije vyvozené informace
z legislativnich norem.

Zak: Obéanské pravo

FO, PO, pravni osobnost

VECi

ochrana osobnosti

absolutni majetkova prava
vlastnictvi

dusevni vlastnictvi

odpovédnost za Skodu, relativni majetkova
prava

odpovédnost za vady

zmeéna, zajisténi a zanik zavazku
smlouvy
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- definuje pojem pracovni pravo a jeho Pracovni pravo
prameny;

- vysvétli vztah prava na zaméstnani
a zaméstnanosti;

- popise vznik, zménu a zanik pracovniho

- pravo na zameéstnani

- zaméstnanost

- pracovni pomeér - vznik
- pracovni smlouva

go;nc(iaf?liﬂ'e odstatné naleZitosti pracovni | zmena a skonceni pracovniho pomeru
) s?nlouvy'J b P - povinnosti zaméstnance a zaméstnavatele

- kolektivni vyjednavani

- prace zen a mladistvych

- dohoda o provedeni prace , dohoda o
pracovni ¢innosti

- pracovni doba, prestavky v praci

- dovolena na zotavenou

- mzda, plat

- BOZP, péce o zaméstnance

- odli§i pracovni smlouvu od dohod
konanych mimo pracovni pomér;

- vysveétli prava a povinnosti zaméstnance
i zaméstnavatele;

- popiSe zvlastni pracovni podminky
mladistvych, Zen a osob zdravotné
znevyhodnénych;

- vysveétli rozdéleni nahrady Skody
a odpovédnosti za Skody ze strany
zaméstnance i zaméstnavatele;

- orientuje se v pracovni dobé, dokaze
popsat jednotlivé prestavky v praci;

- rozlisi rozdil mezi mzdou a platem,
popiSe jejich jednotlivé slozky;

- popiSe postup pfi uplathovani naroku na
dovolenou;

- chape bezpecnost prace jako soucast
péce o zdravi;

- vysvétli obecné podminky podnikani; Obchodni pravo

- popise skute¢nosti zapisované do
obchodniho rejstfiku;

- charakterizuje zpusoby nekalé soutéze;

- pojmenuje a popise jednotlivé obchodni
korporace a druzstvo;

- podnikani
- obchodni rejstfik, hospodarska soutéz
- obchodni korporace, druzstvo

- definuje podnikani a jeho subjekty; Zivnostenské pravo

- pojmenuje rozdéleni Zivnosti a podminky
pro jejich provozovani;

- vysveétli postup pfi zakladani zivnosti.

- Zivnosti
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6.3 Prirodovédné vzdélavani

6.3.1 Zaklady prirodnich véd

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 1-2-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETIi VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Obsah uciva vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — pfirodovédné vzdélavani, varianta B. Pfispiva
k hlub§imu a komplexnimu pochopeni pfirodnich jevl a zakonu, k formovani zadoucich vztah(
k pfirodnimu prostfedi a umoznuje zakim proniknout do dé&jl, které probihaji v zivé i nezivé
pfirodé. Pfirodovédné vzdélavani nemuze byt nahrazeno pouhou znalosti vybranych faktu, pojm
a procesu. Cilem pfirodovédného vzdélavani je predevSim naucit zaky vyuzivat pfirodovédné
poznatky v profesnim i obCanském zivoté, klast si otazky o okolnim svété a vyhledavat k nim
relevantni, na dlilkazech zalozené odpovédi. Cilem pfedmétu zaklady pfirodnich véd je poskytnout
zakim soubor poznatki o chemickych latkach, jevech, zakonitostech a vztazich mezi nimi,
formovat logické mySleni a rozvijet védomosti a dovednosti vyuzitelné v dalSim vzdélavani,
v odborné praxi i v ob&anském Zivotd. Zaci se seznami s vybranymi pojmy, osvoji si chemické
nazvoslovi a ovladaji zakladni pravidla bezpeé&nosti prace s chemickymi latkami. Zaci se naudi
porozumét zakladnim biologickym a ekologickym souvislostem a budou umét zhodnotit vliv
¢innosti ¢lovéka na slozky Zivotniho prostredi.

Charakteristika uciva:

Vyuka pfedmétu je zafazena do 1. roCniku s jednou vyu€ovaci hodinou tydné a do 2. ro¢niku se
dvéma hodinami tydné. V ramci mezipfedmétovych vztah(, uplatnéni komplexniho pfistupu
k pochopeni pfirodnich jevl a zakonitosti jsou do uciva zahrnuty zakladni okruhy chemického,
biologického a ekologického vzdélavani. Daraz je kladen na environmentalni vychovu s cilem
formovani Zadoucich vztahu k Zivotnimu prostfedi a utvareni vlastnich nazord a postoju. V pojeti
biologického vzdélavani se zdlUraznuje zejména problémovy pfistup a vazby na Zivotni prostredi.
UCivo obsahuje i potfebny humanitni aspekt a doklada vzajemnou souvislost mezi pfirodou
a spoleCnosti. V chemickém vzdélavani je vedle zakladnich védomosti a dovednosti (napf.
charakteristika struktury latek, jejich chemickych vlastnosti, znalost podstaty pfemény energie,
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znalost podstaty pfirodnich jevl a jejich zakonitosti,...) upfednostnén rozvoj schopnosti aplikace
poznatkd v odborném vzdélavani, v praxi i v kazdodennim zZivoté s akcentem na ekologii.

V mezipfedmétovych vztazich je posileno védomi, Ze Clovék pusobi na své okoli nejen svou
cilenou ¢&innosti a praci, ale je sam vystaven plsobeni cizorodych latek v prostfedi, pfijima
a vydava teplo, uskute€riuje vyménu plynd mezi vnéjSim a vnitfnim prostfedim pfi dychani, pfi jidle
dochazi k pfeméné latek a energii.

Jde o mezipfedmétové vztahy s pfedméty potraviny a napoje, nauka o vyzivé, technologie
pripravy pokrm( a matematika. Vyuka se zaméfuje na aplikaci poznatk( v praxi a vyuziva vazby
na ucivo téchto predméta.

Pojeti vyuky:

Metody a formy jsou voleny tak, aby vyuka pro zaky byla vzdélavaci a nauéna, ale i zajimava
a motivujici. Vyuka pfedmétu probiha v kmenovych u¢ebnach.

Vyuka vyuziva predevsim tyto metody a formy:

- frontalni vyuka — vyklad ucCitele, fizeny rozhovor - slouzi hlavné k objasnéni zakladnich
terminu a zasad;

- skupinova prace — prace s texty, u€ebnici, s tiskem, vyhledavani informaci ;

- individualni vyuka — referaty na dané téma, diskuse, zkousent;

- projektova vyuka — vyhledavani na internetu - procvicovani, prace ve skupinach;
- exkurze;

- projekt k uCivu zaklady ekologie — zaci zpracovavaji referaty na téma vzajemné vztahy
mezi ¢lovékem a zivotnim prostfedim.

Hodnoceni vysledk( zaka:
Klasifikace zaku vychazi z klasifikaéniho fadu skoly.

Zak je hodnocen na zakladé ustniho zkou$eni, pisemného zkouseni a referat. PFihlizi se téz
k aktivnimu pfistupu Zaka k danému pfedmétu. Za kazdym tematickym celkem nasleduje pisemné
provéfeni znalosti. Kazdy zak je za pololeti minimalné jednou provéfen ustni formou. Vzdy se
hodnoti vécna spravnost, pouzivani odborné terminologie a samostatnost pfi feSeni ukolu.

PFinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak:
- uplatiiuje rizné zpusoby prace s odbornym textem, vyhledava a zpracovava informace
s pfirodovédnou tematikou;
- s porozuménim posloucha mluvené projevy;

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje, internet, aplikace Al.
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Kompetence k feSeni problémui

Zak:

uplatfiuje pfi feSeni problému z oblasti pfirody rizné metody mysleni;
ziskava potrebné informace k feSeni problému;

navrhne zpusob feSeni;

vyhodnoti dosazené vysledky;

spolupracuje pfi FeSeni problému s jinymi lidmi (tymové FeSeni).

Komunikativni kompetence

Zak:

zpracovava ruzné pisemnosti stematikou o pfirodé na témata s chemickym,
biologickym i ekologickym zaméfenim;

formuluje své myslenky z daného oboru srozumitelné a souvisle;
ucastni se aktivné diskusi;

obhajuje své nazory a postoje;

prezentuje referaty s ekologickou tematikou.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych
lidi;

pfijima radu i kritiku;

plni si své povinnosti.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

chape vyznam Zivotniho prostfedi pro Clovéka;

uvédomuje si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi zabezpelovani
ochrany zivota a zdravi ostatnich.

Matematické kompetence

Zak:

provadi realny odhad vysledku feSeni dané ulohy;
nachazi vztahy mezi jevy a predméty pfi feSeni praktickych ukold.
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Digitalni kompetence
Zak:
- vyhledava informace z otevienych zdroju, zejména pak s vyuzitim sité Internet;

- pracuje s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informaénich a komunikacnich
technologii

- vytvafi v riznych aplikacich prezentace;

- vyuziva rizné aplikace Al, uvédomuje si vyhody a nevyhody Al, ovéfuje si informace,
umi zadavat prompty.

Aplikace prarezovych témat:
Ve vyucovacim pfedmétu zaklady pfirodnich véd jsou realizovana zejména tato prufezova témata:
Clovék a zivotni prostiedi:

pochopeni souvislosti mezi raznymi jevy v prostiedi a lidskymi aktivitami, mezi lokalnimi,
regionalnimi a globalnimi environmentalnimi problémy;

chapani postaveni Clovéka v pfirodé a vlivy prostfedi na jeho zdravi a Zivot;

ziskavani prehledu o zpusobech ochrany pfirody;

samostatné a aktivni poznavani okolniho prostfedi, ziskavani informaci v pfimych
kontaktech s prostfedim a z riznych informacénich zdroju;

pochopeni vlastni odpovédnosti za své jednani a snaha aktivné se podilet na feSeni
environmentalnich problému.

Clovék a digitalni svét:
- prace sinternetem a Al pfi pfipravé referati z pfirodovédné oblasti, pfi doplhovani
a rozsSifovani u€iva ze zakladu pfirodnich véd, vytvareni prezentaci;

- prace sinformacemi a komunikaénimi prostfedky pribézné v celé vyuce predmétu
zaklady pfirodnich véd.
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmeét: zaklady prirodnich véd
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva

Zak: Obecna chemie
- popiSe zakladni metody oddélovani - klasifikace latek a metody jejich Cisténi

slozek ze smési a jejich vyuZiti v praxi; _ disperzni soustavy a roztoky, jejich

- vyjadfi slozeni roztoku; vlastnosti

- popise stavbu atomu; - vypocty v chemii

- rozliSi druh chemické vazby a chemické | - Casticoveé slozZeni latek, atom, molekula
reakce;

- chemicka vazba
- chemické reakce, chemické rovnice

Vyuéovaci predmeét: zaklady pfirodnich véd
Roénik studia: druhy
Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

- zna nazvy a znacky vybranych Anorganicka chemie

chemickych prvku; - periodick& soustava prvku

- tvofi chemické vzorce a nazvy vybranych | - nazvoslovi anorganickych sloucenin

anorganickych sloucenin; - vybrané prvky a anorganické slouceniny

- charakterizuje vybrané prvky a
anorganické slouceniny;

- charakterizuje zakladni skupiny Organicka chemie
uhlovodiku a jejich vybrané derivaty; - viastnosti atomu uhliku
- tvofi jednoduché chemickeé vzorce a

- zaklad nazvoslovi organickych sloucenin

nazvy; - uhlovodiky a derivaty uhlovodiki
- charakterizuje biogenni prvky a jejich Biochemie

sfucekr:my; . dlesit&isi pirodni - chemické slozeni zivych organismu
l'étfy_ara erizuje nejduiezitesst priroan - prirodni latky - bilkoviny, sacharidy, lipidy,

enzymy, vitaminy, hormony, alkaloidy,

- popiSe vybrané biochemické déje; biochemické déje
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- vysvétli vznik a vyvoj zivota na Zemi; Zaklady biologie
- popiSe buriku;
- rozliSi rostlinnou a zivo¢iSnou buriku;
- porovna autotrofni a heterotrofni
organismy;
- vysveétli stavbu a funkci nékterych
organovych soustav;
- zhodnoti vyznam zdravé vyzivy a
zdravého
zivotniho stylu;
- vyhleda informace z oblasti toxikomanie;

- vznik a vyvoj zivota na Zemi

- typy bunék

- autotrofni a heterotrofni organismy
- biologie Clovéka

- zdravi ¢lovéka

- charakterizuje podminky zivota Zaklady ekologie
v pfirodé;

- uvede priklad potravniho fetézce;
- popiSe kolobéhy vybranych latek

- podminky Zivota v pfirodé
- ekosystémy
- potravni fetézce

v prirode; e - kolob&h latek v pfirodé
- uvede zakladni znecistujici latky - ovzdusi a klima, energie, odpady
v pfirodé; : ’

RN . . .| - zivotni prostfedi v CR
- objasni pfirodni zdroje surovin a energie

z hlediska jejich obnovitelnosti a vlivu na
zivotni prostredi;

- vyhleda z rznych informacnich zdroju
priklady chranénych uzemi v CR.
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6.3.2 Fyzika

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-1-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Vyuka fyziky pfispiva k hlub§imu a komplexnimu pochopeni pfirodnich jevl a zakond, k formovani
zadoucich vztah( k pfirodnimu prostfedi a umoznuje zakim proniknout do déju, které probihaiji
v pfirodé.

Cilem fyzikalniho vzdélavani je pfedevSim naudit Zaky vyuZivat fyzikalnich poznatkd v profesnim
i odborném Zivoté, klast si otazky o okolnim svété a vyhledavat k nim relevantni, na dikazech
zaloZené odpovédi.

Zak vyuziva fyzikalnich poznatkd a dovednosti v praktickém Zivoté ve vSech situacich, které
souviseji s pfirodovédnou oblasti, logicky uvazuje, analyzuje a feSi jednoduché fyzikalni probléemy .

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP pfirodovédného vzdélani. UCivo je vybrano ve
varianté C s nizSimi naroky na fyzikalni vzdélani , uCi se jako samostatny pfedmét 1 hodinu tydné
ve 2. ro¢niku. Zahrnuje tematické celky mechanika, termika, elektfina a magnetismus, vinéni
a optika, fyzika atomu a vesmir, které umozni zakim pozitivni pfistup k pfirodé a vytvoreni
uceleného obrazu o okolnim svété. Duraz je kladen pfedevS§im na kapitoly Uzce souvisejicimi
s dalsimi vyuCovanymi prfedméty, pfedevSim chemii a biologii. Jde o tyto oblasti : zmény
skupenstvi, ochrana pfed ucinky elektrického proudu, vliv hluku a ochrana sluchu, korekce vad
oka, vliv elektromagnetického zafeni, stavba atomu a jaderna energie.

Pojeti vyuky:
- klasické metody vyuc€ovani — vyklad ucitele, kombinace vykladu s videem;
- skupinova prace;
- diskuse v ramci skupin tfidniho kolektivu;
- praktické ukazky — demonstracni pokusy;
- Fizeny rozhovor;
- samostatna prace - feSeni jednoduchych uloh;
- prace s internetem, s Casopisy;
- exkurze do jaderné elektrarny;

- uceni chybou, feSeni problémové ulohy.
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Hodnoceni vysledkl zaka:

Klasifikace zaka vychazi z klasifikacniho radu Skoly.

Duraz je kladen na :

pisemné zkous$eni, pracovni listy;
referaty;

vypracovani zadané ulohy.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k u¢eni

Zak:

uplatriuje rizné zplsoby prace s textem, umi efektivné vyhledavat a zpracovavat informace
ve fyzikalnich tabulkach, pracuje s internetem a Al

s porozuménim posloucha mluvené projevy, pofizuje si poznamky;

vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje.

Kompetence k feSeni problémui

Zak:

uplatiuje pfi feSeni problémd rizné metody mySleni (logické, matematické, empirické)
a myslenkové operace;

porozumi zadani ukolu, ziska informace potfebné k feSeni problému, navrhne zpusob
feSeni a zdGvodni jej, vyhodnoti dosazené vysledky;

spolupracuje pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni).

Komunikativni kompetence

Zak:

formuluje své myslenky, vysvétli je a obhajuje je pfed spoluzaky;
reaguje na dotazy spoluzakl o okolnim svété;

rozviji schopnosti formulovat myslenky srozumitelné a vyjadfovat se pfiméfené
komunikacni situaci v ustnim projevu;

pisemné zpracovava seminarni prace;

vyuziva vlastni znalosti, internetu a odborné literatury;

dodrzuje jazykovou i stylistickou normu a odbornou terminologii;

vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury osobniho projevu a spoleCenského chovani.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi;
pfijima radu i kritiku;
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- plni si své povinnosti.
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- vysvétli vyznam Zivotniho prostfedni pro ¢lovéka a jedna v duchu udrziteIného rozvoje;

- uznava hodnotu Zivota, uvédomuje si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecCovani ochrany zZivota a zdravi ostatnich.

Matematické kompetence
Zak:
- provadi realny odhad vysledku feSeni dané ulohy;
- nachazi vztahy mezi jevy a pfedméty pfi FeSeni praktickych ukolu.
Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje sosobnim pocCitatem a dalSimi prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii;
- ziskava informace z otevfenych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet;
- vyuziva pfi praci Al s uvédoménim vyhod a nevyhod prace s Al
- pracuje s informacemi z rliznych zdroju médii (tiSténych, elektronickych a audiovizualnich);

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rlznych informaénich zdroju
a kriticky pfistupovat k ziskanym informacim, byt medialné gramotny;

- pouziva vhodné aplikace pfi feSeni konkrétnich ukolu (Excel, PWP, Word).

Aplikace prarezovych témat:

Ve vyucovacim predmétu fyzika jsou realizovana zejména tato prarezova témata:

Obéan v demokratické spole€nosti:
- orientace v masovych médiich;
- vyuziti a kritické hodnoceni dané situace a problematiky.

Clovék a digitalni svét:
- prace s internetem a Al pfi tvorbé referatli a PWP;
- vyuziva vhodna digitalni méfici zafizent;
- rozumi principu fungovani digitalnich zafizeni;
- ovlada bezpecné DT pro méfeni;
- chape vyhody a nevyhody vyuzivani el. energie a jejiho ziskavani.
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Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmét:
Roénik studia:

Celkova hodinova dotace:

fyzika
druhy

1 hodina tydné
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

73k :

rozhodne, zda je téleso v klidu nebo
vzhledem k jinému télesu v pohybu;

aplikuje vztah v = s/t pfi FeSeni uloh;
\v/yjmenuje jednotky drahy, rychlosti a
casu;

ur€i druhy pohybu téles;

rozliSi rovhomérny a nerovhomeérny

pohyb a dovede pouzit na pfikladech
Z praxe;

urci sily, které pusobi na téleso, a urci,
jaky druh pohybu tyto sily vyvolavaji;
stanovi, kdy téleso kona praci, a
vysvétli vztah W = F*s;

fesi velikost energie pfi pohybu télesa
pusobenim stalé sily;

vysvétli na prikladech zakon o
zachovani energie;

ur€i vypoctem i graficky velikost a smér
vyslednice dvou sil;

odhadne v jednoduchych pfipadech
polohu téziste;

v jednoduchych pfipadech urci velikost
a smeér pusobici tlakové sily;

aplikuje Pascaltv a Archimédav zakon
pfi feSeni uloh;

Mechanika

kinematika

klid a pohyb télesa

draha, rychlost, ¢as

pohyby pfimocare

pohyb rovnomérny po kruznici

dynamika
Newtonovy pohybové zakony, sily

v pfirodé gravitace

mechanicka prace a energie
zakon o zachovani energie

mechanika tuhého télesa
posuvny a otacivy pohyb

skladani sil
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mechanika tekutin, tlakové sily a tlak
v tekutinach

orientuje se na teplotni stupnici, vysvétli
nékteré jevy souvisejici s teplotni
roztaznosti latek;

vysvétli zménu vnitini energie télesa pfi
zméné teploty;

rozpozna v pfrirodé a praktickém zivoté
nékteré formy tepelné vymény;

popiSe jednotlivé skupenské pfemény a
je schopen uveést prakticky pfiklad (tani,
tuhnuti, vypafovani, var, kondenzace,
sublimace);

Termika

zakladni poznatky termiky- teplota
teplotni roztaznost latek

vnitini energie, teplo a prace
pfeména vnitfni energie télesa

pevné latky a kapaliny
struktura pevnych latek a kapalin
pfeména skupenstvi

popiSe elektrické pole pomoci siloCar;
uvede jednotku elektrického naboje;

s pouzitim Ohmova zakona feSi ulohy
elektrického obvodu;

popise funkci transformatoru a jeho
vyuziti pfi pfenosu elektrické energie;

popiSe prenos elektrické energie;

Elektfina a magnetismus

elektricky naboj

naboj télesa

elektricka sila

elektrické pole, vlastnosti vodice
elektricky proud v latkach
zakony elektrického proudu
magnetické pole
elektromagneticka indukce

stfidavy proud, pfenos elektrické
energie stfidavym proudem

vyjmenuje zakladni druhy
mechanického vinéni;

urci, co je v jeho okoli zdrojem hluku;
popiSe zakladni vlastnosti zvuku;

objasni negativni plsobeni hluku a zna
zpusob ochrany sluchu;

rozpozna ve svém okoli rizné zdroje
sveétla;

popiSe lom svétla optickym hranolem
a uvede pfiklad vyuziti rlznych

Vinéni a optika

mechanické kmitani a vinéni, kmitavy
pohyb, vinéni a jeho Sifeni v prostoru

zvukové vinéni, vlastnosti zvuku a jeho
Sifeni v latkovém prostredi, ultrazvuk

svétlo a jeho Sifeni, rychlost svétla,
odraz a lom svétla, vinové vilastnosti
svétla

optické zobrazovani, zrcadlo a Cocky,
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vinovych délek svétla;
uvede priklady vyuziti zrcadel a Cocek;

vyjmenuje vady oka a razné druhy
elektromagnetického zareni;

oko, elektromagnetické zareni

popise strukturu elektronového obalu;

popiSe stavbu atomového jadra, ma
predstavu o zplsobu ochrany pred
radioaktivnim zarenim;

Fyzika atomu

elektronovy obal atomu, model atomu,
laser

jadro atomu, nukleony
radioaktivni zafeni, jaderné zareni

jaderna energie a jeji vyuziti

uréi vznik a stari vesmiru, sluneéni
soustavy;

vysvétli termojadernou reakci na slunci;

charakterizuje jednotlivé planety, pohyb
Zemé kolem Slunce a kolem své osy,
vliv rotace Zemé na zivot;

vysvétli déleni hvézd podle velikosti
hustoty;

jednoduchym zplsobem vysvétli uréeni
azimutu.

Vesmir

slunec¢ni soustava
Slunce jako hvézda
planety a jejich pohyb

hvézdy a jejich rozdéleni
orientace v pfirodé pomoci hvézd
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6.4 Matematické vzdélavani

6.4.1 Matematika
Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 3-3-3-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Matematické vzdélavani sméfuje kvychové premyslivého Clovéka, ktery umi vyuzivat
matematické dovednosti v riznych Zivotnich situacich, a to jak v odborné slozce vzdélavani
a v dalSim studiu, tak i v béZném osobnim Zivoté, v budoucim zaméstnani a ve svém volném
Case.

Charakteristika uciva:

Obsah uciva vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP - matematické vzdélavani. Rozviji matematické
kompetence absolventa a odpovida pozadavkim na stfedoSkolsky vzdélaného Cc&lovéka
s moznosti dale studovat. Vede k rozvoji logického mysleni. Zahrnuje nasledujici tematické celky:
operace s Cisly a vyrazy, funkce, feSeni rovnic a nerovnic, planimetrie a stereometrie, analyticka
geometrie v roving, posloupnosti, kombinatorika a statistika. U&ivo je rozloZzeno do ¢tyf. Ziskané
matematické kompetence jsou vyuzivany pfi vyuce fyziky, zakladl spoleCenskych véd,
ekonomiky, uc€etnictvi apod.

Pojeti vyuky:

PFfi vyuce se uzivaji zejména klasické metody vyuCovani — fizeny rozhovor spolu s vykladem
ucitele a procvi€ovani uciva na prikladech v lavici a u tabule. Uplatriuji se kratké samostatné prace
Zakul a prace v parech. Pravidelné je vénovan €as rozboru chyb jako dulezitému zdroji pouceni pro
pristi nalezeni spravnych feseni, coz umoznuje dalsi rozvijeni matematickych kompetenci Zaka.

Hodnoceni vysledkl zaka:

Zak je hodnocen v souladu s klasifikaénim fadem 3koly. Kontrolni pisemné zkousky, &tvrtletni
a seminarni prace zaka jsou hodnoceny klasickou pétistupfiovou klasifikaci, ustni zkouSeni je
navic komentovano slovné. Samostatna prace zaka a prace v parech s prostorem pro
sebehodnoceni a vzajemné hodnoceni je vyhodnocovana zpravidla spole¢né. PFi celkovém
hodnoceni zaka se posuzuji jeho dili vysledky a zohledriuje se celkovy projev, samostatnost pfi
feSeni ukolu a aktivni pfistup pfi vyuCovani.
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Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak:
- s porozuménim sleduje vyklad nové latky a ucastni se fizeného rozhovoru;

- uplatiuje rlzné zpusoby prace, vyuziva ke svému uceni rGzné informaéni zdroje
a aplikace s Al;

- sleduje a hodnoti pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijima hodnoceni vysledki
svého uceni.

Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- rozumi zadani ukolu, ziska informace potifebné k feSeni problému;
- navrhne zpUsob feseni, vyhodnoti dosazené vysledky;
- vyuziva védomosti a zkuSenosti nabytych dfive;
- spolupracuje pfi FeSeni problém s jinymi lidmi.

Komunikativni kompetence

Zak:
- uziva pfi feSeni matematickych problému osvojené zakladni matematické pojmy;
- formuluje své mysSlenky srozumitelné a v pisemné podobé prehledné;

- UcCastni se fizeného rozhovoru, obhajuje své navrhy feseni.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- reaguje adekvatné na hodnoceni své prace ze strany druhych, umi pfijimat radu i kritiku;

- posuzuje realné své moznosti a stanovuje si cile a priority podle svych osobnich
schopnosti;

- pfijima a odpovédné plIni své povinnosti;
- pracuje v tymu, respektuje praci druhych.

Matematické kompetence
Zak:
- spravné pouziva a prevadi bézné jednotky;
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- pouziva pojmy kvantifikujiciho charakteru;
- provadi realny odhad vysledku feSeni dané ulohy;

- nachazi vztahy mezi jevy a pfedméty pfi feSeni praktickych uloh, umi je vymezit, popsat
a spravné vyuzit pro dané feseni;

- Cte a vytvari razné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.);

- aplikuje znalosti o zakladnich tvarech pfedmétl a jejich vzajemné poloze v roviné
i prostoru;

- efektivné aplikuje matematické postupy pfi feSeni riznych praktickych ukolt v béznych
situacich, vyuziva pfi vypoctech kalkulacku.

Digitalni kompetence
Zak:
- ziskava informace z rlznych zdrojl, je medialné gramotny;
- vyuziva bézné zakladni a aplikaéni programové vybaveni pocCitacCe;
- Cte a vypracuje v tabulkovém editoru jednoduché statistické tabulky a grafy;
- vyuziva Al pfi feSeni matematickych uloh pfi sebevzdélavani.

Aplikace prurezovych témat:
V pfedmétu matematika jsou zaclenéna priifezova témata:
Obéan v demokratické spole€nosti:

PFfi vyuce je podporovano demokratické klima ve tfidé a snaha zak( ziskat nové znalosti
a dovednosti, je kladné hodnocena dobra moralka a prosocialni chovani zaka.

Clovék a zivotni prostiedi:

Ve vhodnych tematickych celcich jsou zafazovany matematické pfiklady s environmentalni
tématikou.

Clovék a svét prace:

Ve vyucovani jsou zaci pribézné seznamovani s vyuzivanim matematickych poznatkt v odborné
slozce vzdélavani a ve své budouci pracovni kariéfe. Ziskanymi kompetencemi se vytvafi
pfedpoklady pro uspésné dalSi vzdélavani.

Clovék a digitalni svét:
Pfi tvorbé seminarnich praci zak vyuziva bézné zakladni a aplikacni programové vybaveni
pocitae. Vyuziva rovnéz rlizné aplikace Al k sebevzdélavani, k vytvorfeni referatu. Zna vyhody
a nevyhody Al, uvédomuje si dllezitost ovéfovani informaci, umi promptovat.
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Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyuéovaci predmét: matematika
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

SKOLNi VZDELAVACIi PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNIi RUCH

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak: 5.

- provadi aritmetické operace v mnoziné -
realnych Cisel

- pouziva rlzné zapisy realného Cisla

- feSi slovni ulohy na pomér, pfimou
a nepfimou umérnost

- pfevadi jednotky délky, objemu a
hmotnosti

- feSi praktické ulohy s vyuZitim
procentového poctu -

- pouziva absolutni hodnotu -

- zapiSe a znazorni interval, provadi -
operace s intervaly (sjednoceni, prinik)

- provadi operace s mocninami -
a odmocninami

Zakladni poznatky
pfirozena Cisla, cela Cisla
délitel, nasobek, NSN, NSD
prvocislo, €islo slozené
desetinna Cisla, periodicka Cisla, zlomky,
pocitani s racionalnimi Cisly
prevody jednotek
pomeér, pfima a nepfima umeérnost, procenta
zaklady finan¢ni matematiky
realna Cisla, absolutni hodnota

mocniny s pfirozenym, celym a racionalnim
exponentem, odmocniny

mnoziny a mnozinoveé operace

vyroky, kvantifikatory - pojmy

- provadi operace s mnohocleny, 6.
lomenymi vyrazy, vyrazy obsahujicimi
mocniny a odmocniny

- fesi linearni rovnice, nerovnice a
soustavy linearnich rovnic a nerovnic -

- prevadi jednoduché realné situace do -
matematickych struktur, pracuje
s matematickym modelem a vysledek
vyhodnoti vzhledem Kk realité

Vyrazy, rovnice a nerovnice
Algebraické vyrazy, mnohocleny
operace s mnohocleny
lomené vyrazy
vyrazy s mocninami a odmocninami
rovnice, vyjadfeni neznamé ze vzorce

linearni rovnice, ulohy o pohybu, spole¢né
praci a smésich

linearni nerovnice a jejich soustavy o jedné
neznameé

soustavy dvou linearnich rovnic se dvéma
neznamymi
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét:
Roénik studia:

Celkova hodinova dotace:

druhy

matematika
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3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uc€iva

feSi kvadratické rovnice a nerovnice

fesSi soustavu linearni a kvadratické
rovnice

prevadi jednoduché realné situace do
matematickych struktur, pracuje

s matematickym modelem a vysledek
vyhodnoti vzhledem k realité

1. Rovnice a nerovnice
- kvadratické rovnice a nerovnice

- rovnice a nerovnice v sou¢inovém
a podilovém tvaru, metoda nulovych bod

rovnice a nerovnice s absolutni hodnotou

uziva véty o shodnosti a podobnosti
trojuhelnikd v pocetnich i konstrukénich
ulohach

pfevadi jednoduché realné situace do
matematickych struktur, pracuje

s matematickym modelem a vysledek
vyhodnoti vzhledem k realité

2. Planimetrie

- Mnoziny bodl dané vlastnosti, konstrukeni
ulohy

- Shodnost a podobnost trojuhelnikl, shodna
zobrazeni

rozliSuje jednotlivé druhy funkci, nacrtne
jejich grafy a urci jejich vlastnosti

prevadi jednoduché realné situace do
matematickych struktur, pracuje

s matematickym modelem a vysledek
vyhodnoti vzhledem k realité

2. Funkce |
- funkce — zakladni pojmy
- vlastnosti funkci

- linearni funkce, souvislosti mezi linearnimi
funkcemi, rovnicemi a nerovnicemi

- kvadraticka funkce, souvislost mezi
kvadratickymi funkcemi, rovnicemi
a nerovnicemi

- linearni lomena funkce - nepfima umeérnost

fesi jednoduché exponencialni
a logaritmickeé rovnice

3. Funkce Il
- exponencialni funkce, graf, vlastnosti
- exponencialni rovnice

- logaritmicka funkce, graf, vlastnosti
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- logaritmy, véty o logaritmech
- logaritmické rovnice

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét: matematika
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

- znazorni goniometrické funkce v oboru 1. Funkce Il
realnych Cisel, pouziva jejich vlastnosti
a vzajemné vztahy pfi feSeni
jednoduchych goniometrickych rovnic

- obloukova a stupriova mira, orientovany
uhel

v s 1hIV a obecny troidhelnik - goniometrické funkce, jejich zakladni
- fesi pravounly a obecny trojuheini vlastnosti, grafy, jednotkova kruznice
- vyuziva znalosti z goniometrie k feSeni

S . . - zakladni goniometrické rovnice
rovinnych i prostorovych utvaru

trigonometrie

- ur€uje vzajemnou polohu dvou pfimek, 2. Stereometrie
pfimKy a roviny, dvou rovin, odchylku
dvou pfimek, pfimky a roviny, dvou
rovin, vzdalenost bodu od roviny - télesa a jejich vlastnosti, povrch a objem

zakladnich téles utvara

- zakladni pojmy stereometrie

- urcCuje povrch a objem zakladnich téles
s vyuzitim funk&nich vztahd a - polohové a metrické vlastnosti v hranolu

trigonometrie - vyuziti poznatki o t&lesech v ulohach

- provadi operace s vektory (soucet 3. Analyticka geometrie v roviné
vektord, nasobeni vektord redlnym

“r - " . - soufadnice
Cislem, skalarni soucin vektor()

Y , ; L - vektor, operace s vektory
- FeSi analyticky polohové a metrické

vztahy bodU a pfimek - parametrické vyjadieni pfimky
- uZiva rizna analyticka vyjadreni pfimky | - obecna rovnice pfimky
- smérnicovy tvar pfimky

- polohové a metrické ulohy v roviné

- vysvétli posloupnost jako zvlastni pfipad | 4. Posloupnosti a jejich vyuziti

funkce - zakladni poznatky o posloupnostech,

- urCi posloupnost vzorcem pro n-ty Clen, vlastnosti posloupnosti
vyCtem prvkd, graficky
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- rozliSuje aritmetickou a geometrickou
posloupnost

- pfevadi jednoduché realné situace do
matematickych struktur, pracuje
s matematickym modelem a vysledek
vyhodnoti vzhledem Kk realité

- provadi vypocty jednoduchych
finanCnich zaleZitosti a orientuje se
v zakladnich pojmech financni
matematiky

- aritmeticka posloupnost a jeji uziti

- geometricka posloupnost a jeji aplikace ve
financni matematice

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: matematika

Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace:

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uc€iva

Zak:

- uziva vztahy pro pocet variaci, permutaci
a kombinaci bez opakovani

- pocita s faktorialy a kombinacnimi Cisly

- fesSi praktické ulohy

1. Kombinatorika

- kombinatorické pfiklady feSené pomoci
zakladnich pravidel

- variace a permutace bez opakovani
a s opakovanim

- a s opakovanim kombinace bez opakovani

- urCi pravdépodobnost nahodného jevu
kombinatorickym zptisobem

- fesSi praktické ulohy

2.. Pravdépodobnost

- nahodny jev, jeho pravdépodobnost
- opacny jev, jeho pravdépodobnost

- s€itani a nasobeni pravdépodobnosti

- uziva zakladni statistické pojmy

- Cte, wvyhodnoti a sestavi tabulky,
diagramy a grafy se statistickymi udaji

- v tabulkovém editoru vytvori
jednoduchou statistickou tabulku a urci
vybrané  charakteristiky polohy a
variability, z hodnot v tabulce vytvofi graf

fesi praktické ulohy i s pomoci Al.

3. Statistika v praktickych ulohach
- statisticky soubor, jednotka, znak

- absolutni a relativni ¢etnost

- charakteristiky polohy a variability
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6.5 Vzdélavani pro zdravi

6.5.1 Télesna vychova

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 2-2-2-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

- pfiméfeny rozvoj pohybovych schopnosti a dovednosti, hlavné v souvislosti s budoucim
vyuzitim ve volném Case;

- navozeni kladného vztahu k pohybovym cinnostem, zejména aerobniho a prozitkového
charakteru;

- vybava zakd znalostmi a dovednostmi potfebnymi k preventivni a aktivni péci o zdravi
a bezpecnost.

Charakteristika uciva:

Télesna vychova patfi do oblasti vzdélavani pro zdravi, je povinna pro vSechny zaky, s vyjimkou
kratkodobych nebo dlouhodobych uvolnéni ze zdravotnich dlavodl. Pfedmét je zafazen do
Skolniho vzdélavaciho planu od prvniho do ¢tvrtého ro€niku, v rozsahu dvé hodiny tydné.

Télesna vychova je v oblasti vzdélavani specifickym pfedmétem, ve kterém se rozviji pfedevsim
fyzické stranky zaka. Obsah ucliva je rozdélen do tematickych celk(, které jsou ovlivnény
prostfedim a podminkami, ve kterych jsou provadény. Vyuka je zaméfena na rozvoj pohybovych
dovednosti v téchto oblastech: kondi¢ni cvi€eni, sportovni a pohybové hry, atletika, zaklady
gymnastiky a sportd v pfirodé. Béhem roku Zaci absolvuji vybérové kurzy se zaméfenim na:
lyZzovani a snowboarding a vodni turistiku.

Pojeti vyuky:

Vyuka je realizovana skupinovou formou — dle pohlavi, vykonnosti a individualnich zajma zaka.
V podzimnich a jarnich mésicich probiha prfevazné v pfirodé (Borsky park) av komplexu
sportovist (Skoda park). V zimnim obdobi v t&locviéné a fitcentru Skoly. Prakticka &ast je doplnéna
Ucasti na sportovnich soutézich mezi stfednimi $kolami mésta Plzné&, Plzefiského kraje a Ceské
republiky( fotbal, futsal, volejbal, florbal, atleticky pohar, silovy viceboj) a vycvikovymi kurzy
(lyzafsky a snowboardingovy, vodacky). Sportovni soutéze jsou pravidelné poradany také v ramci
Skoly. Na zavér Skolniho roku se kona sportovni den. Uvolnéni Zaci ztélesné vychovy se
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nezucastnuji TEV a zaci s CasteCnym zdravotnim omezenim maji v hodinach télesné vychovy
stanovenou fyzickou aktivitu odpovidajici jejich zdravotnim potizim. Tzn., Ze jejich zdravotni
télesna vychova probiha pouze v hodinach s ostatnimi zaky a ne v hodinach zdravotni télesné
vychovy, protoZze na ty nemame dostateéné kapacity. Pro vyuku Upold nemame na naSi Skole
materialni vybaveni, proto ji neprovadime. Nékteré tfidy, které maji vyuCovani v poslednich
hodinach se po domluvé zucastnuji télesné vychovy na plaveckém bazénu nebo zimnim stadionu.
Cast vyuky je vénovana teoretické pripravé, ktera vychazi z oblasti vzdélavani pro zdravi:

- zdravy zZivotni styl

- anatomie lidského téla

- zaklady prvni pomoci

- racionalni vyziva

- vliv Zivotniho prostfedi a psychického zdravi na lidsky organismus

- vyuziti mobilnich a PC aplikaci na cesté ke zdravému Zivotnimu stylu

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen v souladu se $kolnim klasifikaénim Fadem, na zakladé:
e kontrolnich méfeni vykonnosti s pfihlédnutim k individualnim zvlastnostem kazdého zaka;
e porovnani predeslych vykonu;
e aktivniho pfistupu a zajmu o predmét;
e dochazky (70% aktivni ucast na vyuce).

PFinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci
Rozsah uciva pfispiva k rozvoji Siroké palety kliCovych kompetenci:
Kompetence k uceni
Zak:
- samostatné vyhledava a zpracovava informace z oblasti hernich fadi a sportovnich

dovednosti, uvadi je do souvislosti a prakticky vyuziva v miCovych hrach, atletickych
disciplinach a Skolnich turnajich

Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- analyzuje rGzné situace a najit vhodné zpasoby jejich FeSeni
Komunikativni kompetence
Zak:
- pouziva jasné a stru€¢né vyjadfovani v hernich situacich;
- vhodné komunikuje s uCitelem, se spoluhraci, s rozhodCim na hfisti a pfi vedeni druzstva;
- rozviji vztahy se sportovci z jinych skol.
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Personalni a socialni kompetence
Zak:
- uplatriuje chovani v duchu tolerance a fair play;
- respektuje individualitu druhych lidi (vytvaFi vstficné mezilidské vztahy).

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak:
- aplikuje a dodrzuje zasady bezpec&nosti pfi pohybové aktivité;

- dokaze zorganizovat pfipravu sportovisté pred raznymi druhy cviCeni a uklidit ho po
skoné&eni ¢innosti.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- stanovi kratkodobé i dlouhodobé cile v ramci ziskavani pohybovych dovednosti a rozvijeni
pohybovych schopnosti ve volném Case;

- zna zasady zdraveého zZivotniho stylu a uplatiuje je pfi péci o své zdravi.

Digitalni kompetence
Zak:
- bézné a samoziejmé vyuziva vhodné digitalni technologie k naplnéni svych potfeb — napf.
zvySovani fyzické kondice

- DT nastavuje a méni podle toho, jak se vyviji dostupné moznosti a jak se méni jeho vlastni
potfeby

Aplikace prarezovych témat:
Prufezova témata jsou do vyuky zaclefiovana prabézné, zejména:
Obcan v demokratické spole¢nosti:

- pfi kolektivnich hrach aplikuje schopnost: komunikace, vyjednavani, feSeni konfliktd, uci se
toleranci, odpovédnosti, moralce

Clovék a zivotni prostiedi:

- pohybovymi hrami v pfirodé a vybérovymi kurzy si zak upevnuje vztah k pfirodé a uci se
ochrané pfirody a zivotniho prostfedi;

- alternativni ekologické pohybové vyuziti volného ¢asu — snizeni zatéze Zivotniho prostfedi.
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Clovék a svét prace:
- kompenzace pracovni zatéze pohybovou aktivitou

Clovék a digitalni svét:
- aktivni vyuzivani mobilnich aplikaci zaméfenych predevSim na cviCeni, zdravou vyzivu,
stravovani, BMI a metabolismus, zachranu Zivota a orientaci v terénu;
- ziskavani informaci k fyzickému rozvoji na internetu, jejich analyza a porovnavani;
- sdileni informaci a sportovnich aktivit pro motivaci ostatnich.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmeét: télesna vychova
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: Atletika
- pouziva zakladni techniku béhu a start(;

- uCi se rozlozit své sily pfi vytrvalostnim
béhu;

- zkousSi prlpravna cvic¢eni pro vrh kouli;

- absolvuje prupravné cviceni pro skokové
discipliny, rozviji silové schopnosti dolnich
koncetin;

- pfi hodnoceni zabéhne zvolené bézecké
discipliny v danych limitech;

- vysvétli zakladni pravidla, zvlada herni Pohybové hry
¢innosti jednotlivce v koSikové, kopané,
florbalu a odbijené, a umi je aplikovat
v hernich situacich;

- zapoji se do organizace turnaju;

- prezentuje pouziti odborné terminologie;

- pfi hodnoceni pfedvede vybrané herni
situace;
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- predvede zakladni kondicni cviCeni Gymnastika
s nacinim a naradim;

- pouziva zasady srovnavani svalovych
dysbalanci;

- pfi hodnoceni pfedvede zvoleny
gymnasticky prvek;

- vyjmenuje zakladni pravidla pobytu na Sjezdové lyzovani a snowboarding
horach;

- v praxi dodrzuje zasady bezpecného
pohybu na sjezdovych tratich;

- popiSe lyZaiskou a snowboardovou vyzbroj
a vystroj;

- pfedvede zakladni oblouk a carvingovy
oblouk;

- vyjmenuje soutézni lyzarské a
snowboardové discipliny;

- vyjmenuje Cisla tisfiového volani a zplsoby | Zasady jednani v situacich osobniho
ohlaseni nebezpedi; ohrozeni a za mimoradnych udalosti

- reaguje na hrozici nebezpedi ;
- poskytne prvni pomoci;

- pouzije sportovni vystroj a vyzbroj Prvni pomoc - teoretické poznatky
odpovidajici danému sportovnimu odvétvi;

- rozpozna mozna poranéni pfi sportovnich
aktivitach a pobytech v pfirodé a prfedvede
zasady prvni pomoci;

- vyjmenuje divody pro kladny vliv pobytu Vyznam pobytu v prirodé pro zdravi,
v pfirodé a sportu na lidsky organismus; hygiena a BP

- popiSe zasady bezpecnosti pfi konani
sportovnich akci a zasady hygieny.
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmeét: télesna vychova
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva

Zak: Atletika
- zdokonaluje techniku béha a startu ;

- pfedvede zakladni prvky crossového
béhu;

- pfedvede techniku vrhu kouli;
- provede Ctyfskok snozmo;
- zdokonaluje své individualni vykony;

- zdokonaluje herni ¢innosti jednotlivce Sportovni hry
a techniku v koSikové, kopané, florbalu
a odbijené;

prezentuje a pouziva zakladni pravidla
softballu a osvojuje si herni €innosti
jednotlivce na jednotlivych hernich
postech;

rozsifuje si zasobnik kondi€nich cviceni Gymnastika
s nacinim ;

osvojuje si zakladni akrobatické prvky
a gymnastické rady;

Splha na tycCi a lanég;

vyjmenuje zakladni pravidla pobytu Turistika a cyklo-turistika
v pfirodé;

dodrzuje ekologické principy pobytu
v pfirodé;

dodrzuje zasady bezpecného pohybu na
cyklistickych stezkach a silnicich;

maji zakladni znalosti o cyklistické
vyzbroji a vystroji, ovlada udrzbu kola;

- pozna znaceni turistickych cest;

- aplikuje znalosti ¢teni v mapé, uci se
pouzivat GPS;
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- pfedvede orientaci v terénu na zakladé
prirodnich jevu;

- aplikuje své znalosti zakladd prvni
pomoci;

- prokaze zakladni poznatky o anatomii
a fyziologii lidského téla ;

- vyjmenuje zaklady prevence Urazu
a nemoci;

- orientuje se v zakladnim nazvoslovi
a terminologii;

Télesna vychova — teoretické poznatky

- prokaze svoji télesnou zdatnost ve
srovnavacich fyzickych testech, zabéhne
bézecké limity a v hernich Cinnostech
prokaze zvladnuti danych hernich
cinnosti.

Testovani télesné zdatnosti

Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

télesna vychova

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- zdokonaluje techniku béha a startu;

- zdokonaluje techniku béhu v terénu;

- zdokonaluje vrh kouli;

- rozviji vytrvalostni a silové schopnosti;
- zdokonaluje své individualni vykony;

Atletika

- zdokonaluje herni €innosti jednotlivce
a techniku v koSikové, kopané, florbalu
a odbijené;

- prakticky pouZziva pravidla a zakladni
herni techniku nohejbalu, ringa a frisbee;

- rozviji herni ¢innosti jednotlivce na
jednatlivych hernich postech v softballu;

Sportovni hry
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rozSifuje si zasobnik kondi¢nich cvieni

s nacinim;

zdokonaluje zakladni akrobatické prvky

a gymnastické rady;

zdokonaluje techniku Splhu na tyCi a lanég;

se uCi prfeskok roznozmo a skrémo pres
gymnastické naradi;

Gymnastika

vyjmenuje zakladni pravidla pobytu

v pfirodé;

dodrzuje ekologické principy pobytu

v pfirodé;

prfedvede zakladni vodacké dovednosti
a pouziva terminologii a aplikuje je

V praxi;

v praxi dodrzuji zasady bezpecného
sjizdéni vodniho toku;

vyjmenuje vodackou vyzbroj a vystroj;
predvede orientaci ve vodacké mapg;

aplikuje své znalosti zakladl prvni
pomoci;

vyuziva a zdokonaluje své plavecké
dovednosti v tekouci vodé;

prakticky pfedvede pfed zapoCetim kurzu
zakladni plaveckeé styly;

Vodactvi a plavani

samostatné vyhleda a zpracuje informace
0 zdravém zivotnim stylu, vyzivé, pitném
rezimu;

vyjmenuje zakladni pravidla a déleni
cvicebni jednotky;

rozdeéli vhodné obleceni pfi sportovnich
aktivitach v letnim a zimnim obdobi;

pfi hodnoceni z TEV vylepSuje své
predeslé vykony ve fyzickych testech.

Télesna vychova — teoretické poznatky
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmeét: télesna vychova
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

Zak: Atletika
- zdokonaluje techniku béha a startu;
- zdokonaluje techniku béhu v terénu;
- rozviji vytrvalostni a silové schopnosti;
- zdokonaluje své individualni vykony;

- vyuziva zakladni metodické postupy pro
ziskani atletickych dovednosti;

- zdokonaluje herni ¢innosti jednotlivce Sportovni hry
a techniku v koSikové, kopané, florbalu
a odbijené;

- prakticky pouziva pravidla a zakladni
herni techniku micovych, krouzkovych,
talifovych a palkovacich her;

- zdokonaluje herni €innosti jednotlivce na
jednotlivych hernich postech v softballu;

- pfedvede zakladni metodické postupy
pro ziskani zakladnich hernich
dovednosti;

- ovlada pravidla sportovnich her a dokaze
rozhodovat sportovni utkani;

- vyjmenuje zakladni soutéze
v jednotlivych sportovnich hrach,

viiv s

sportovce;

- roz8ifuje si zasobnik kondi¢nich cvieni Gymnastika
s nadinim ;

- zdokonaluje zakladni akrobatické prvky
a gymnastické rady;

- zdokonaluje pfeskok roznozmo a skrémo
pfes gymnastické naradi;

- pouziva znalosti z oblasti anatomie, Télesna vychova — teoretické poznatky
fyziologie, prvni pomoci a zasad
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zdravého Zivotniho stylu;

- aktivné vyhledava teoretické informace
z oblasti zakladnich civilizacnich chorob,
Spatného zivotniho stylu a jejich
prevence;

- vede debatu s vyuZitim pfipravenych

textl na téma Zivotni styl, civiliza¢ni
choroby.

6.6 Vzdélavani v informaénich a komunikaénich technologiich

6.6.1 Informatika

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 1-1-0-1

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:

Obecné cile vyuéovaciho predmétu:

Pfedmét Informatika je povinnym v8eobecné vzdélavacim pfedmétem. Je prapravou k porozuméni
pocitaéi a jeho principlm, na kterych pocita¢ funguje. Tim rozviji uzivatelské dovednosti Zaka
a usnadnuje vyuziti digitalnich technologii ve vSech ostatnich pfedmétech. UCivo navazuje na
poznatky ziskané na ZS a dale je rozviji a prohlubuje. PGsobi na mladého &lovéka i v mnoha
dalSich oblastech. Rozviji jeho komunikaéni schopnosti a dovednosti tak, aby se i v bézném zivoté
vhodné a srozumitelné vyjadfoval, spravné pouzival odbornou terminologii a fidil se zasadami
pravopisu. Zak se uéi vyuzivat poznatky z informatiky k porozuméni a uvaZovani o pfirozenych
i umélych systémech a procesech, schopnosti FeSit nejriznéjSi pracovni a zivotni situace,
cilevédomé a systematicky volit a uplathovat optimalni postupy. Pfi praci s internetem a umélou
inteligenci je ovliviiovana i jeho hodnotova orientace, uci se dodrzovat zasady etiky a legislativy.
Prace s informacemi ho u¢i uvédomovat si riiznou vérohodnost informaénich zdroja, kriticky k nim
pfistupovat, ovéfovat si je. Tak ziskava i obranné schopnosti proti snadné manipulaci a intoleranci
a také poznani potfeby se v oboru celozivotné vzdélavat.

Ziskané védomosti a dovednosti umozniuji zakim samostatné a efektivné ovladat pocita¢ ve své
profesni praxi, v dalSim studiu, v osobnim Zivoté a podle potieby je dale rozSifovat.
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Charakteristika uéiva:

Obsah uciva vychazi z RVP z oblasti informatické vzdélavani. V prvnim, v druhém a ve Ctvrtém
ro¢niku je vyuka ICT zafazena po jedné hodiné tydné. Podstatnou Cast vzdélavani pfedstavuje
prace s vypocetni technikou v odbornych uéebnéach, kde jsou tfidy rozdéleny do skupin. Zaci se
postupné na uzivatelské urovni uci pracovat s operacnim systémem, s textovymi, tabulkovymi
a prezentacnimi programy, s dalSim aplikaCnim programovym vybavenim, ovladat i pfidavna
zafizeni. UCi se pouzivat komunikacni prostfedky — internet, elektronickou postu. Informace
zinternetové sité ma zak umét efektivné vyhledavat, tfidit i ovéfovat. Osvojuje si k otevieny
i kriticky postoj k vyuzivani digitalnich technologii. Seznamuje se se zakladni strukturou pocitaCe
a periferii. Pouziva algoritmicky zpusob mysSleni pfi feSeni problém(, vytvareni a formulovani
postupl a FeSeni, které Ize pfenechat k vykonani jinému Clovéku nebo stroji. Své dovednosti
procviCuje na ruznych robotickych stavebnicich nebo v aplikacich zaméfenych na tvorbu
algoritmu.

Pojeti vyuky:

Vyuka probihda prfevazné ve specializované ucebné, kazdy zak ma k dispozici vlastni pocitac
s potfebnym hardwarovym a softwarovym vybavenim. Pfi vyuce je pfimo propojen vyklad
s praktickou €innosti. V hodinach se vyuziva dataprojektor a prace se siti. Dataprojektor vyuzivaji
i zaci pfi prezentaci vysledkl své prace. Nékteré ukoly plni Zaci samostatng, nékteré ve
skupinach. Dlraz se klade na FfeSeni takovych Ukoll, kde se prakticky uplatriuji
mezipfedmétové vztahy. Samostatné ukoly jsou zadavany se zamérenim na obor studia — tvorba
jidelnich a napojovych listkl, reklamnich letakd na gastronomické akce, vytvofeni menu, nabidky
sluzeb pomoci hromadné korespondence, vyplhovani formulait, vypolty cen za poskytnuté
sluzby, vytvofeni pracovnich postupu. Celou vyukou informatiky prolina pfedevSim naplfiovani
digitalnich kompetenci zaku.

Hodnoceni vysledk( zaka:

Hodnoceni zaka je vyjadfeno klasifikaci v souladu s klasifikaChim fadem Skoly. K ovéfovani
dosazené urovné védomosti a dovednosti slouzi samostatné prace zaku, feSené projekty, testy.
Zak je vytvafi podle zadanych pravidel a poZadavkld. Hodnoti se celkova Uroveri samostatné
prace, aktivni pfistup pfi jejim vypracovavani, schopnost rozvrhnout si celou praci na dilci ukoly,
vyuziti efektivnich postupu, jazykova spravnost, dodrzovani odborné terminologie. B&hem
Skolniho roku zak vytvofi jednu rozsahlejSi praci s obsahem navazujici pfimo na studijni obor,
kterou prezentuje pred tfidou.

Pfinos predmétu k rozvoji kliCovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k uceni
Zak:

- pro zadany ukol voli vhodny software;

- samostatné fesi postupné obtiznéjsi ukoly;

- vhodné vyuziva internet a Al k ziskavani informaci;

- ziskava dalSi motivaci feSenim vhodnych pfikladl z praxe.
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Kompetence k feSeni problému
Zak:
- porozumi ukolu a v zavislosti na softwarovém vybaveni si samostatné
rozvrhne feseni;
- voli efektivni postup feSeni podle svych védomosti a dovednosti;
- pfedem odhaduje vysledky svého postupu;
- vyhodnocuje dosazené vysledky své prace.

Komunikativni kompetence

Zak:
- vhodné prezentuje vysledky své prace;
- vhodné formuluje a obhajuje své nazory;
- spravné pouziva odbornou terminologii.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- hodnoti nejen sam sebe a ostatni, ale umi hodnoceni i pfijimat a adekvatné na
né reagovat;
- odhaduje vysledky svého chovani a jednani v riznych situacich;
- v pracovnim tymu se odpovédné podili na realizaci spole¢ného cile;

- peCuje o své fyzické a duSevni zdravi dodrZzovanim zasad pro praci s digitalnimi
technologiemi;

- dodrzZuje zasady bezpec€nosti a provozni fady v odbornych u¢ebnach ICT.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni

Zak:
- nainternetu vyhledava informace o moznostech uplatnéni na trhu prace;
- ziskava realné predstavy o pracovnich a platovych podminkach v oboru.

Digitalni kompetence
Zak:
- efektivné a bezpeéné ovlada bézné pouzivana digitalni zafizeni, aplikace a sluzby;

- ziskava a bezpelné pracuje s informacemi zotevienych zdroju, zejména pak
s vyuzitim celosvétové sité internet a Al,

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rliznych informacénich zdroja
a kriticky pfistupovat k ziskanym informacim;
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- chrani svou identitu ve virtualnim svéte, propojuje bezpecné ucty, sdili bezpecné
data;

- pomoci rozvinutého informatického pfemysleni fesi konkrétni postupy, ulohy;

- vyuziva digitalni zafizeni, internet a Al k svému dalSimu rozvaoiji.

Aplikace prurezovych témat:
Ve vyu€ovacim predmétu Informatika jsou realizovana zejména tato prifezova témata:

Obéan v demokratické spole¢nosti:

komunikace, kritika a sebekritika:
= pfi skupinové praci;
= pfi prezentaci vysledku samostatnych praci;
= pfi pouZziti elektronické posty
= pfi chatovani;

multikulturni souziti, tolerance;

= pfi skupinové praci;

zodpovédnost pfi plnéni pracovnich postupu;

dodrzovani etickych a pravnich norem.

Clovék a zivotni prostredi:
- ekologie pracovniho prostfedi pfi praci s digitalnimi technologiemi;
- vliv digitalnich technologii na zivotni prostfedi;
- Setfeni energii a materialu pfi praci s digitalni technikou;
- recyklace pouzitych pocitacl a dalSiho vybaveni.

Clovék a svét prace:
- vyuziti internetu pro:
= ziskavani pfehledu o moznostech uplatnéni na trhu prace;

= vyhledavani internetovych stranek instituci, které se zabyvaji
problematikou pracovniho uplatnéni;

= vyhledavani internetovych stranek ufadd a instituci, které
poskytuji informace o pravech a povinnostech zaméstnance a
zaméstnavatele;

= vyhledavani a kritické hodnoceni kariérovych informaci;
= ziskavani informaci o mzdovych moznostech.
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Clovék a digitalni svét:

se prolina celou vyukou pfedmétu;

pouzivani sad digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb pfi Skolni praci;

ziskavani, posuzovani, spravovani a sdileni dat, informaci a digitalniho obsahu
v rznych formatech;

vytvareni, vylepSovani a propojovani digitéalniho obsahu v raznych formatech;

komunikace a sdileni dat v digitalnim prostfedi s respektovanim pravnich
norem;

respektovani pravidel a zasad bezpecnosti digitalnich zafizeni a dat.

Rozpis vysledkd vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: Informatika

Roc¢nik studia:

Hodinova dotace:

prvni
1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: Digitalni technologie
- zna kritéria vytvofeni a uloZzeni Bezpecnost v digitalnim prostredi
bezpecneho hesla - sociotechnické metody utokd na
- pouziva zakladni pravidla ochrany uzivatele, bezpecné chovani a nastaveni
digitalnich zafizeni, digitalniho obsahu prostfedi (napf.: prace s hesly,
i osobnich udaju v digitalnim prostredi vicefaktorova autentizace, zalohovani
pfed poskozenim, pfepisem/zménou di dat);
zneuzitim;

- reaguje na zmény v technologiich
ovlivhujicich bezpec€nost;
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identifikuje v historii vyvoje hardwaru
i softwaru zlomové udalosti; ukaze,
které koncepty se neméni a které ano;

rozumi fungovani hardwaru a periferii
natolik, aby jej mohl efektivné

a bezpecné pouzivat a snadno se
naucil pouzivat novy;

popise, jakym zplsobem operacni
systém zajiStuje své hlavni ukoly;
rozpozna rtizné druhy pamétovych
ulozist a popise jejich zakladni principy,
nastavuje sdileni a zalohovani dat;

na zakladé porozuméni fungovani

softwaru efektivné a bezpecné vyuziva
rizna uzivatelska prostredi;

efektivné a bezpecné vyuziva vhodné
aplikace podle stanoveného cile;

vytvaFi a prezentuje pfed skupinou
prezentace

prakticky pouziva textovy editor

Digitalni technologie
Hardware a Software

zlomové udalosti a technologie v historii
a jejich vliv na obor, trh prace

a spolecnost;

soucasna vypocetni zafizeni, jejich
technické parametry, zakladni
komponenty;

pfipojitelné periferie, zobrazovaci
zarizeni, vstupni/vystupni zafizeni,
rozhrani a konektory;

zakladni seznameni se souborovym
systémem a pamétovymi ulozisti;
operacni systémy;

aplika¢ni software a jeho vyuZiti pro
odborné Cinnosti (textovy procesor,

software pro tvorbu prezentaci, graficky
software);

zafizeni s vestavénymi systémy;

rozumi fungovani siti natolik, aby je
mohl bezpecné a efektivné pouzivat;

Digitalni technologie
Pocitacové sité a sitové sluzby

internet a pocitaCove sité, prfenos dat,
komunikacéni protokol a adresovani v siti;
zakladni seznameni s principem
fungovani internetu;
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s SirSimi znalostmi prvkd ochrany chrani
digitalni zafizeni, digitalni obsah

i osobni udaje v digitalnim prostfedi
pfed posSkozenim, pfepisem/zménou di
zneuzitim; reaguje na zmény v
technologiich ovliviiujicich bezpeénost;

s védomim souvislosti fyzického

a digitalniho svéta vytvafi, spravuje a
chrani jednu Ci vice digitalnich identit;
kontroluje svou digitalni stopu, at’ uz ji
vytvaFi sam nebo nékdo jiny, v pfipadé
potfeby dokaze pouzivat sluzby
internetu anonymné;

v pfipadé personalizovaného obsahu
dokaze identifikovat obsah generovany
algoritmy doporucovacich systémda.

posuzuje pomoci kritického mysleni
pfinosy a nevyhody pouzivani internetu
a socialnich siti, zamysli se nad
dasledky raznych forem chovani na
sitich, zna legislativu a etiku chovani na
sitich

Bezpeénost v digitalnim prostredi

zpusoby utoku na technologie, zakladni
prvky ochrany (napf.: aktualizace
softwaru, antivir, firewall, VPN, Sifrovani);

digitalni stopa — védoma a nevédoma,
logy, metadata, cookies a naruseni
soukromi pfi vyuzivani technologii;

sledovani uzivatele, algoritmy socialnich
siti a personalizace obsahu,
doporucCovaci systémy.

prevence nebezpecného chovani na
internetu

na zakladé analyzy problému
specifikuje zadani pro tvorbu programu,
skriptu, nebo webové aplikace;

rozdéli zadani nebo problém na mensi
Casti, rozhodne, které je vhodné fesit
algoritmicky, své rozhodnuti zdlvodni;

navrhne algoritmy a datové struktury
podle specifikace zadani a zapise je
vhodnou formou;

vytvofi jednoduchy spustitelny program;

spolupracuje pfi tvorbé programu s dalSi
osobou, popisuje strukturu programu
dalSi osobé;

Tvorba, testovani a provoz software
Pozadavky a analyza

specifikace a popis feSeného problému,
pozadavky na fedeni;

analyza a dekompozice (rozlozeni)
problému;

Tvorba a vyvoj

zakladni koncepce tvorby programi
(napf.: proménna a datovy typ, Fidici
prikazy, cykly);

navrh algoritmu a datovych struktur;

zapis algoritmu formou blokového
schéma

Testovani

zakladni rozliSeni druht chyb, chybové
hlasky, neoCekavané ukonceni a
zamrznuti;
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interpretuje data (ziska z dat
informace), posuzuje mnozstvi
informace v datech, vyslovuje
predpovédi na zakladé dat, uvédomuje
si omezeni pouzitych modelu;

odhaluje chyby v datech;

porovna rizné pfiklady kddovani dat
a jejich pouziti; vysvétli proces
digitalizace a jeho uskali;

Data, informace a modelovani

data a informace, interpretace dat;

informace a mnozstvi informace
v datech;

chyby v datech a kontrola dat;
kdédovani informaci a dat;

zaznam, pfenos a distribuce dat
a informaci v digitalni podobé;

zakladni seznameni s datovymi formaty,
kédovanim raznych formatt dat (napf.
text, obraz, zvuk, video);
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1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

7ak:

uziva vhodny aplikaéni software se
znalostmi pokrocilého uZivatele

efektivné a bezpecné vyuziva vhodné
aplikace podle stanoveného cile

ziskané poznatky samostatné aplikuje napf.
pfi tvorbé jidelnich listkl, pozvanek na
spoleCenské akce, reklamy na ubytovaci
nebo stravovaci zafizeni;

Digitalni technologie
Software

- pokrocilejSi znalost prace s aplikaéni
softwarem a jeho vyuziti pro
odborné Cinnosti (napf.: textovy
procesor, tabulkovy procesor,
software pro tvorbu prezentaci,
graficky software);

- hlubSi seznameni se souborovym
systémem, pamétovymi ulozisti;

- zarizeni s vestavénymi systémy
(tiskarna, skenr, mobilni telefon);

porovna jednotlivé zplsoby propojeni
digitalnich zafizeni, charakterizuje
pocCitaCové sité a internet; vysvétli, pomoci
¢eho a jak je komunikace mezi jednotlivymi
zafizenimi v siti zajisténa;

umi v praxi pouzit znalosti o riznych
zapojenich siti

rozliSuje typy siti, bezpe€né pracuje v
lokalni siti, bezpeé&né zapojuje a pouziva
technicka zafizeni v siti

na zakladé hlubSich znalosti chrani digitalni
zafizeni, digitalni obsah i osobni udaje

v digitalnim prostfedi pfed poSkozenim,
prepisem/zménou Ci zneuZitim; reaguje na
zmény v technologiich ovliviiujicich
bezpecCnost;

s védomim souvislosti fyzického

a digitalniho svéta vytvafi, spravuje a
chrani jednu Ci vice digitalnich identit;

Digitalni technologie
PocitaCové sité a sitové sluzby
- typy, vlastnosti riznych siti, internet
VECi;
- fyzicka a logicka infrastruktura sité,

typy sitovych zafizeni, servery a
datova centra;

- cloudové a sdilené sluzby v siti,
virtualizace;

- webové aplikace a sluzby,
hypertextovy format dat, URL
adresa a doména;

- Bezpeclnost v digitalnim prostiedi

- digitalni identita, elektronicky
podpis, eGoverment a statni
informacni systémy;
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aktivné a s porozuménim pouziva rlzné
datové formaty, ovlada konverzi mezi
riznymi formaty téhoz obsahu;

formuluje problém a pozadavky na jeho
feSeni; ziskava potrebné informace,
posuzuje jejich vyuZzitelnost a dostatek
(uplnost) vzhledem k feSenému problému;
pouziva systémovy pfistup k feSeni
problému; pro feSeni problému sestavi
model;

Data, informace a modelovani

- podrobnéjSi seznameni s datovymi
formaty, kédovanim rliznych
formata dat (napf. text, obraz, zvuk,
video);

- zapis informace pomoci kédovaci
tabulky, nebo kdédovaciho jazyka;

- model jako zjednoduS$eni reality
(napf. schéma, graf, diagram,
pojmova a myslenkova mapa);

ve vztahu k charakteru a velikosti vstupu
hodnoti algoritmy a datové struktury podle
riznych hledisek, porovna a vybere pro
feSeny problém ty nejvhodné&jsi; vylepsi
algoritmus podle daného hlediska;

vytvofi jednoduchy spustitelny program,
skript, nebo webovou aplikaci;

testuje spustitelny program, skript nebo
webovou aplikaci; najde, specifikuje

a opravi pfipadnou chybu;
spolupracuje pfi tvorbé a testovani

programu s dalSi osobou, popisuje
strukturu programu dalSi osobé;

Tvorba, testovani a provoz software
Tvorba a vyvoj

- seznameni se zapisem algoritmu
formou napf. pfirozeného a
formalniho jazyku, skriptovaciho a
programovaciho jazyku);

- vyuzivani hotovych komponent;
Testovani

- pokrocilejsi rozliseni druhu chyb,
chybové hlasky, neoCekavané
ukonceni a zamrznuti;

- zpusoby a druhy testovani software;
- spotfeba vypocetnich a jinych
zdroju;
Béh a provoz

- verze programu, instalace a
aktualizace programui;

- hlaseni a evidence zavad, logovani
a sledovani provozu;

- napovéda a licence programu.
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zed

1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

7ak:

je pokrocilym uzivatelem aplikacnich
software.

zpracuje rozsahlou ro¢nikovou praci s
vyuzitim vhodnych aplikaci pomoci
vyhledani a ovéfeni informaci na internetu a
Al.

navrhne, vytvofi prezentaci, kterou pred
tfidou pouZije pfi obhajobé ro¢nikové prace

Digitalni technologie
Hardware a software

- pokrocila uzivatelska znalost
ovladani aplikacni software a jeho
vyuziti pro odborné Cinnosti (napf.:
textovy procesor, tabulkovy procesor,
software pro tvorbu prezentaci,
graficky software);

prevede data z jednoho modelu do jiného;
najde nedostatky daného modelu a odstrani
je; porovna ruzné modely s ohledem na
kvalitu feSeni daného problémui;

zvazuje pfinosy a limity statistického
zpracovani dat a strojového uc€eni v oblasti
umélé inteligence;

Data, informace a modelovani

- vlastnosti, vazby a zavislosti modelu
dat;

- statistické zpracovani dat, odhad
a predpoveédi;

- strojové uceni na zakladé dat, jeho
limity, pfinosy a rizika.
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vyhledava a zpracovava data pomoci
vhodnych nastroju pro dotazovani; pouziva
pfi vyhledavani vazby mezi entitami,
Ciselniky a indentifikatory;

identifikuje zdroje zaznamu v informacnim
systému a ur€uje jejich umisténi, validitu a
miru zabezpeceni; provede hromadny
import nebo export dat;

navrhne procesy zpracovani dat a roli/role
jednotlivych uzivateld;

navrhne a vytvofi strukturu vzajemného
propojeni dat; navrhuje Ciselniky a
identifikatory dat;

tfidi a fadi data, ktera nasledné vizualizuje,
nebo zpracuje do obvyklého formatu v
daném kontextu a oboru;

navrhne zpusob vyuZiti informacéniho
systému k feSeni problému ve svém oboru,
otestuje jej se skupinou uZivatell a
vyhodnoti pfipadné chyby, chybové stavy a
jejich pficiny;

Informacni systémy

datovy zaznam, entita, atribut
a vazba, Ciselniky a identifikatory;

definice procesu, ¢innosti
a konfigurace informacniho systému;

zdroje zaznamu v informacnim
systému (napf.: databaze, souborovy
systém, sitové sluzby);

vyhledavani a vizualizace dat (napf.:
tfidéni, Fazeni a filtrovani,
rozpoznavani vzorl a trendu);

hromadné zpracovani dat, export
a import.

6.6.2 Administrativa

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani:
Délka a forma vzdélani:
Stupen vzdélani :

Celkova hodinova dotace :
Platnost u€ebni osnovy:

2-0-0-0
od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

65-41-M/01 Hotelnictvi
Ctyfleté denni studium

stfedni vzdélani s maturitni zkouSkou

VyuCovaci pfedmét administrativa je koncipovan jako povinny vSeobecné vzdélavaci
predmét.

Pfedmét administrativa rozviji odborné kompetence zaka, kterymi by mél byt vybaven pro
osobni i profesni zivot. Kultivuje jeho jazykovy projev a rozviji komunikacni schopnosti
a dovednosti. To sméfuje v praktickém Zivoté k jeho flexibilité a kreativité pfi umisténi na
trhu prace. Klicovou kompetenci je, ze se zak nauci ovladat klavesnici desetiprstovou
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hmatovou metodou. Seznami se s kancelarskou technikou. Upevni si pracovni navyky
jako je pfesnost a peclivost.

Charakteristika uciva:

Pfedmét administrativa zahrnuje seznameni se s kancelarskou technikou a s osobnim
poCitatem. UCivo vychazi zRVP zoddilu vzdélani v informacnich technologiich.
Tematicky celek €. 2 - Prace se standardnim aplikacnim programovym vybavenim. UCivo
je chronologicky fazeno od nacviku desetiprstové hmatové metody na klavesnici pocitace
az po zpracovani jednoduchych tabulek. Komunika¢ni situace nastavaji mezi ucitelem
a zakem, popf. mezi Zaky navzajem.

Pojeti vyuky:

vyuka probiha v odborné ucebné techniky administrativy;

- pFevazuje prace na vyukovém softwaru, kde se dba na procviCovani presnosti
a rychlosti;

- prubézné je zafazovano opakovani;

- klade se diraz na motivovani k pracovitosti, svédomitosti, pfesnosti;

- ve vyuce se uplatfiuje samostatna prace zaku;

- nejlepsi zaci z jednotlivych tfid soutézi v psani rychlosti a presnosti;

- vyuka je v ro¢niku doplnéna odbornou exkurzi, které navazuje na tematicky plan.

Hodnoceni vysledk( zaka:

Hodnoceni vysledkl zaka je vyjadieno klasifikaci, jejimz dil¢imi ¢astmi jsou:
e tabulka pro presnost a rychlost, ktera je schvalena vnitinim pfedpisem;
e testovani po ukonceni tematického celku;

e sebehodnoceni je vyuzito ve schopnosti spocitat si pfesnost i rychlost.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k u¢eni

Zak:
- uplatiuje rizné zpusoby prace s textem, umeéli se efektivné orientovat v textu;
- pracuje s prostifedky informacnich technologii;
- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje;

- uvede moznosti svého dalSiho vzdélavani.
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Kompetence k feSeni problémui
Zak:

- reprodukuje zadani ukolu;

- vyuziva autodidaktické metody.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- reaguje adekvatné na hodnoceni ze strany jinych lidi;
- pfijima radu i kritiku;
- adaptuje se na ménici se pracovni podminky a podle svych schopnosti a moznosti
je pozitivné ovlivhuje.

Obc&anské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- si uvédomovali vlastni narodni a osobni identitu, pfistupovali tolerantné k identité
druhych;
- meéli zodpovédnost za svéfené ukoly;
- jednali v souladu s moralnimi principy, pfispiva k uplatnéni hodnot demokracie.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam, tzn. aby Zaci:
Zak:

- mél odpovédny postoj k vlastni profesi, ke vzdélani;

- umél samostatné zpracovat pisemnost.

Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje s digitalnimi technologiemi (DT);
- vytvafi a upravuje digitalni obsah v riznych formatech;

- komunikuje prostfednictvim rlznych digitadlnich technologii a pfizpUsobuje
prostfedky komunikace danému kontextu

- uvédomuje si vérohodnost informac&nich zdroju, kriticky pfistupuje k informacim.

Odborné kompetence
Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
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Zak:
- uplatiiuje zasady bezpecnosti prace jako nedilnou souc€ast o zdravi své i svych
spoluzak;
- vyjmenuje vnitfni pfedpisy pro odbornou ucCebnu techniky administrativy
(bezpecnost prace, ochrana zdravi pfi praci a pozarni ochrana).

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:

- zna vyznam, ucel a uzite€nost vykonavané prace;

- dba na zivotni prostredi.

Aplikace prarezovych témat:
Ve vyucovacim pfedmétu administrativa jsou realizovana tato prifezova témata:
Obcan v demokratické spole¢nosti:
- vytvoreni demokratického prostredi ve tfidé.
- vzajemné respektovani.
- spoluprace a dialog.
Clovék a zivotni prostiedi:
- dbat ekologickych zasad pfi pouzivani vypocetni techniky
Clovék a svét prace:
- vyuziva odbornych ¢lanku a témat pro nacvik textd pfi zdokonalovani se v psani
Clovék a digitalni svét:
- prace s DT pfi doplhovani a rozSifovani uciva;
- prace s informacemi a digitalnimi komunika&nimi prostfedky pribézné v celé vyuce;
- uzivatelské ovladani softwaru dostupnych DT.
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét: administrativa
Roénik studia: 1. roénik
Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: 1. Zpracovavani pisemnosti textovymi
_zviada  pousiti  b&Iné  kancelafské editory
techniky;
- piSe na  klavesnici  desetiprstovou 2. Zaklady psani na klavesnici
hmatovou metodou v pfiméfené rychlosti a
presnosti;

- piSe naslepo na stfedni, horni a dolni
pisemné fadé;

- pouziva psani na Ciselné rfadg;

- zvlada psani s maximalni pFfesnosti
a rychlosti;

- zpracovava text (Clenéni do odstavcu, 3. Nacvik upravy textu a pisemnosti
zvyraznovani, zarovnavani);

- vypracovava tabulky;

- opisuje text v pozadované pfesnosti 4. ZvySovani pfesnosti a rychlosti
a rychlosti.
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6.7 Ekonomické vzdélavani

6.7.1 Ekonomika

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 0-2-2-3

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Obecnym cilem ve vyu€ovacim pfedmétu ekonomika je seznameni zakl se zakladnimi
ekonomickymi pojmy a trznim mechanismem nejen v CR, ale i v EU. Z4ci si osvoji zaklady
ekonomického mysleni a obchodné podnikatelské aktivity. Pochopi pojem podnik, zakladni
rozdéleni podniku a funkce podniku. Dokazi zacllenit podnik do systému narodniho
hospodafrstvi a pochopi jeho vztahy s vnéjSim okolim.

Z&ci si prohlubuji a rozsifuji védomosti o svété, ktery je obklopuje a vyuzZivaji toto na trhu
prace pfi zacClenéni do vyrobniho procesu.

Vyuka se dale zaméfuje na aplikaci poznatku v praxi, vyuziva tésné mezipfedmétové
vazby s pfedméty:

e Informatika

e Obchodni komunikace

o Ugetnictvi

e Management a marketing

e Pravo

Charakteristika uciva:

Obsah uciva vychazi zRVP 65 — 41 — M/01 Hotelnictvi, vzdélavaci oblast odborné
vzdélavani — ekonomika a podnikani. Zaci se zde seznamuji s celou fadou abstraktnich
pojmu, které pouZzivaji v pribéhu celého studia. Pfedmét zprostifedkovava zakim zaklady
ekonomického mysleni a obchodné-podnikatelskych aktivit, umoznuje Zakim orientovat se
v ekonomickych jevech a procesech trzniho hospodarstvi.
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Pojeti vyuky:

Metody a formy vyuky vychazi z nutnosti vyuzivat nové aktualni informace a reagovat na
objevujici se problémy v oblasti makroekonomie a mikroekonomie. VyuZivany jsou
predevsim tyto metody:

- frontalni vyucovani;

- skupinové vyuc€ovani (socialné-komunikativni uceni);
- individualni pfiprava — referaty, diskuze;

- problémové vyucovani;

- projektova vyuka;

- vyhledavani na internetu;

- aktivni naslouchani a studijni Cteni.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Hodnoceni vysledk( zaka vychazi z klasifikaéniho fadu skoly, jehoz dil¢imi ¢astmi jsou:
e Ustni zkouS$eni;
e testovani po ukonceni tematického celku;
e analyza odborného textu a jeho prezentace zakem;
e roc¢nikova prace (hodnoceni spravnosti obsahu a formy);
e pouzivani odborné terminologie;
e hodnoceni samostatnosti zaka pfi feSeni zadanych ukolu;

e sebehodnoceni.

PFinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Rozsah uciva pfispiva k rozvoji Siroké palety kliCovych a odbornych kompetenci:
Klicové kompetence:

Kompetence k u¢eni

Zak:

uplatriuje rizné zpusoby prace s textem, uméli efektivné vyhledavat a zpracovavat
informace, formulovali mySlenky;

- s porozuménim posloucha mluvené projevy, pofizuje si poznamky;

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje, uvadi védomosti do souvislosti;

- rozliSuje moznosti svého dalSiho vzdélavani, propojuje je do SirSich celku.
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Kompetence k feSeni problémui

Zak:

porozumi zadani ukolu, ziskali informace potfebné k feSeni problému;
navrhne zplsob feSeni a zdlvodni jej a vyhodnoti;

spolupracuje pfi feSeni problém (tymova prace);

nenecha se odradit pfipadnym neuspéchem.

Komunikacéni kompetence

Zak:

vyjadfuje se pfiméfené ucelu jednani a komunikacéni situaci v projevech mluvenych
psanych, vhodné se prezentuje;

formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle;

uCastni se aktivné diskusi, obhajovali své nazory a postoje;

vystupuje a vyjadrovali se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

dosahuje jazykové zpuUsobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni dle potieb
a charakteru pfislusné odborné klasifikace.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

odhaduje dusledky svého jednani a chovani v rliznych situacich;

reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany
jinych Zakua a ucitele, pfijme radu i kritiku;

pracuje v tymu a podili se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych €innosti;
adaptuje se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti

a moznosti je pozitivné ovliviuje.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

si uvédomuje vlastni narodni a osobni identitu, pfistupuje tolerantné k identité
druhych;

uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape minulost i sou€asnost v evropském
a svétovém kontextu;

jedna v souladu s moralnimi principy, pfispiva k uplatnéni hodnot demokracie.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Zak:

zaujima odpovédny postoj k vlastni profesi a vzdélani;
137



°

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Llzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

pracuje s informacemi o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, ma
realnou pfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach ve svém oboru;

vyhodnocuje informace o vzdélavacich pfilezitostech, vyuziva zprostfedkovatelské
sluzby, vhodné komunikovali a prezentovali svuj obor;
vyjmenuje obecna prava a povinnosti zaméstnavatell a zaméstnancu;

definuje podstatu a principy podnikani, uznava etické aspekty soukromého
podnikani, orientuje se v trznim prostredi.

Digitalni kompetence

Zak:

pracuje s prostfedky DT;
ziskava informace, hodnoti je a ovéfuje z vice zdrojq;
vyuziva DT ke zpracovani ekonomickych udaju;

vyuziva technologie pro komunikaci se statnimi institucemi, bankami, obchodnimi
partnery;

vyuziva Al pro vypracovani referatl na zadana ekonomicka témata.

Odborné kompetence

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho

ruchu
Zak:

vyjmenuje zaklady fungovani trhu v EU a zpusoby podnikani v EU;

orientuje se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hoteld a dalSich podniki
a instituci cestovniho ruchu;

organizuje prizkum trhu, vysledky vyhodnocuje

orientuje se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobkl a sluzeb;
vyuziva marketinkovych nastroju k prezentaci hotelu, cestovniho ruchu;
organizuje a eviduje zasobovaci ¢innost, majetek;

kalkuluje ceny vyrobku a sluzeb;

zajistuje zakladni operace personalniho fizeni, pracovni smlouvy;

vede finan&ni toky, eviduje pohyb majetku, surovin, vyrobku a sluzeb;

vyuziva ekonomické informace k Fizeni provoznich Usekl a vyhodnocuje vysledek
hospodafreni .
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Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

~

Zak:

specifikuje vyznam, uCel a uziteCnost vykonané prace, jeji financni, popf.
spoleCenské ohodnocenti;

zvazuje pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti v pracovnim procesu i v bézném
Zivoté;

zvazuje naklady, vynosy a zisk s ohledem na Zivotni prostfedi a socialni dopady
efektivné hospodafi s finanénimi prostfedky;

naklada s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem zivotni
na prostredi.

Aplikace prarezovych témat:

Ve vyucovacim pfedmétu ekonomika jsou dominantni tato prafezova témata:

Obcan v demokratické spole¢nosti:

seznameni se s pravnimi normami spoleCnosti a s principem fungovani statni
spravy;

komunikace pfi praci s odbornymi texty, prezentaci projektu, prezentaci referatt

sledovani historického vyvoje: - neustala aktualizace ekonomického déni, zména
zakonl a norem;

poznani spoleCnosti (spoleCenské skupiny, svoboda, moralka, odpovédnost,
solidarita).

Clovék a zivotni prostredi:

problémy v trvalém bydlisti Zaka - ekologie Clovéka, ovliviiovani zivotniho prostfedi;
ochrana pfirody pfed zasahem Clovéka a po ném.

Clovék a svét prace:

seznameni se s &innosti Ufadu prace, sféry bankovnictvi a podnikatelskych
subjektd;

pfi jednani s institucemi;

pfi ufednim jednani;

orientace v pravnich normach;

odborna orientace ve zvoleném zamérfeni.

Clovék a digitalni svét:

pouzivani DT pribézné v jednotlivych kapitolach dle jejich zaméreni;
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udaj;
povinnosti, mzdy, fakturace);

prava.

prace s DT pfi pfipravé referatd, prezentaci, ro€nikovych praci;
vyuzivani digitalnich nastroji k ekonomickym vypoctim, zpracovani ekonomickych

pouzivani dostupnych aplikaci k ekonomickym a pracovnim ucéelim (danové

zna a uplatiuje pravni normy v digitalnim prostfedi véetné GDPR a autorského

Rozpis vysledku vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Rocénik studia: 2. roénik

Celkova hodinova dotace:

Ekonomika

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak:

- pouziva a aplikuje zakladni ekonomicke
pojmy;

- vysveétli lidské potfeby a jejich uspokojovani;

- definuje hospodarsky proces a vyrobni
faktory;

- vysveétli Zivotni uroven a jeji slozky;

Zakladni ekonomické pojmy:
- ekonomie — pojem, historie

- potfeby, statky, sluzby, omezenost,
vzacnost, uzite€nost

- vyroba, vyrobni faktory, hospodarsky cyklus
- Zivotni uroven

- rozlisi ekonomické systémy;

- objasni subjekty trhu;

- popiSe poptavku a vlivy na ni;
- popiSe nabidku a vlivy na ni;

objasni princip fungovani trhu;

posoudi vliv ceny na nabidku a poptavku.

Podstata fungovani trzni ekonomiky:
- trh, trzni subjekty

- poptavka, nabidka — definice

- zboZi, cena

- fungovani trzniho mechanismu

- trh prace, kapitalu

rozliSuje rizné formy podnikani a vysvétli
jejich hlavni znaky;

vysvétli zaloZeni podniku a s tim spojené

Podnikani podle Zivhost. zakona a Zakona
o obchodnich korporacich:

- pravni formy v podnikani

- zalozeni podniku
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pravni nalezitosti;
- na prikladu vysvétli zakladni povinnosti
podnikatele vUci statu;

- seznami se s cilem, hospodarenim, vykony,
naklady a vynosy podniku;

- vypocita hospodarsky vysledek;
- objasni pri€iny zaniku podniku;
- rozlisi jednotlivé druhy nakladd a vynosu.

- vznik podniku

- zruSeni podniku

- zanik podnikani

- hospodafreni a cil podnikani

- naklad, vynos a hospodafrsky zisk/ztrata
- povinnosti podnikatele

- orientuje se ve struktufe podnikovych
¢innosti;

- charakterizuje jednotlivé druhy majetku
podniku;

- orientuje se v oblasti zasobovani;

- vypocita odpisy dlouhodobého majetku;

- provede jednoduché propocty spotfeby a
velikosti nakupu, urci optimalni vysi zasob;

- objasni hlavni ¢innosti podniku;

- vyjmenuje zpusoby skon&eni pracovniho
pomeéru;

- zna pravni nalezitosti pracovni smlouvy;

- vysvétli podminky pro odménovani
a personalni ¢innost;

- vypocita Cistou mzdu;

- charakterizuje odbyt;

- zna zdroje financovani podniku;
- vysveétli pojem management;

- vysvétli podstatu marketingu.

Podnikové ¢innosti:

- majetek podniku

- zasobovaci ¢innost podniku

- personalni ¢innost podniku

- odménovani v podniku

- hlavni ¢innost podniku

- mzda Cista a ukolova a jeji vypocet
odbytova €innost podniku

- financovani podniku

- Fizeni podniku, pojem management
- pojem marketing
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: Ekonomika
Roénik studia: 3. roénik

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:
- rozlisi jednotlivé druhy vykon;
- rozlisi jednotlivé nakladové druhy;

- FeSi jednoduché vypocty vysledku
hospodafeni;

- na prikladu popise vyuziti zisku.

Hospodarsky vysledek podniku:
- vykony, vynosy

naklady

hospodarsky vysledek
zisk

ztrata

- stanovi cenu jako soucet nakladl, zisku a
DPH a wvysvétli, jak se cena IliSi podle
zakazniku, mista a obdobi;

Kalkulace ceny:

pfimé a nepfimé naklady

kalkulaéni pfirazka

kalkulaéni vzorec

DPH pfi prodeji

strategie tvorby ceny

- definuje strukturu NH;
- uvede priklady pfijm0 a vydajl statniho
rozpoctu;

- vysveétli ulohu statniho rozpoctu v narodnim
hospodafrstvi;

Podnik jako souéast narodniho
hospodarstvi (NH), EU:

- struktura NH

- Cinitelé ovlivnujici uroven NH
- subjekty pusobici v NH

- odvétvi, sektory

- statni rozpocet

- zna podminky podnikani v oboru;

- vytvori jednoduchy podnikatelsky zamér a
zakladatelsky rozpocet;

- vyjadri finan¢ni plan vlastnimi slovy
vV seminarni praci;

- interpretuje a analyzuje poznatky
Z podnikani;

Podnikani v hotelnictvi, gastronomii a
cestovnim ruchu:

- podnikatelsky zamér

- zakladatelsky rozpocCet
- kapacita provozovny

- rizika

- fiktivni firma
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- odhaduije rizika v podnikani.

popi$e dariovou soustavu CR;

- objasni pojem poplatnik a platce dané;

- charakterizuje jednotlivé dané a vysvétli
jejich vyznam pro stat;

- rozliSi princip pfimych a nepfimych dani;
- provede vypoclet ZP a SP;
- provede jednoduchy vypocet dani;

- vyhotovi danové pfiznani k dani z pfijmu
FO.

Danova soustava:

- dané pfimé a nepfimeé

- navaznost na statni rozpocet
- vypocet dani

- pfiznani k dani

- zdravotni pojisténi

- socialni pojisténi

- orientuje se v platebnim styku a sméni
penize podle kurzovniho listku;

- vysvétli zplisoby stanoveni Urokovych sazeb
a rozdil mezi urokovou sazbou a RPSN;

- vyhleda aktualni vysi urokovych sazeb na
trhu;

- vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty a
jejich klady a zapory;

- charakterizuje jednotlivé druhy uvérl a jejich
zajisténi;

- orientuje se v produktech pojistovaciho trhu
a vybere nejvyhodnéjSi pojistny produkt
s ohledem na své potreby.

Bankovni soustava CR, finanéni vzdélani:
- CNB

- obchodni banky

- penize

- hotovostni a bezhotovostni platebni styk

- uvérové produkty

- uveéry, urokova mira, RPSN

- pojisténi, pojistné produkty

- inflace

- objasni druhy hlavnich €innosti podniku;
- rozlisi vyrobni a obchodni €innost;

- vypocita kapacitu provozovny;

- objasni pojem produktivita.

Hlavni ¢innost podniku:
- druhy hlavnich €innosti
- vyrobni program

- vyrobni kapacita

- produktivita prace

143




°

Llzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: Ekonomika
Roénik studia: 4. rocnik

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

~

Zak:

vysvétli vyhody a nevyhody vlastnich zdroju
a cizich zdroju;

posoudi optimalni strukturu zdroju;

zhodnoti efektivhost investic z hlediska
navratnosti;

Financovani podnikovych ¢innosti:
- financovani — pojem, druhy

- vlastni zdroje financovani

- cizi zdroje financovani

- hodnoceni investic

vyjmenuje zdroje udajl finan¢ni analyzy;
popiSe ukazatele financni analyzy;
zhodnoti zdravi firmy;

Finan¢ni analyza:
- uzivatelé finanéni analyzy

- ukazatele

vysveétli vyznam ukazatell vyvoje NH;
objasni pfi€iny a druhy nezaméstnanosti;

vysveétli podstatu inflace a jeji dusledky na
financni situaci obyvatel

ukaze na pfikladu jak se branit nepfiznivym
dasledkdm inflace;

posoudi ulohu statu v trzni ekonomice;

definuje cile a nastroje HP v navaznosti na
svuj obor;

vysvétli pojmy a nastroje fiskalni politiky;

pojmenuje vyznam a postaveni centralni
banky;

se orientuje v zahrani¢né obchodni politice;
vypocita platebni bilanci;

vysvétli opatfeni proti protimonopolni
politice;

Narodni hospodarstvi a hospodarska
politika:

- hruby domaci produkt

- nezaméstnanost

- inflace

- platebni bilance

- pojem, cile, nastroje

- monetarni politika

- fiskalni politika

- socialni a dlichodova politika
- zahrani¢né-obchodni politika
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- specifikuje dopady protimonopolni politiky
na dopady hospodarské politiky;

- se orientuje v socialni a dichodove politice
v CRiEU;

- zna zakladni principy fungovani | Zahrani€ni obchod:

zahrani¢éniho obchodu; ~ vyznam

- vyjmenuje zakladni komodity vyvozu a
dovozu CR;

dovoz, vyvoz CR

- definuje fungovani EU; Evropska unie (EU)

mezinarodni instituce

- vyjmenuje mezinarodni instituce;

- vysvétli pojem globalizace a jeji dopady. globalizace

- charakterizuje financni trh a jeho jednotlivé | Finané€ni trh:

subjekty; - penize, historie, funkce
- rozdéli cenné papiry; - penézni trh
- popise zplsob obchodovani na burzach; - kapitalovy trh
- pouziva nejbéznéjsi platebni nastroje;
- sméni penize dle kurzovniho listku.
6.7.2 Ugetnictvi
Uvodni identifikaéni udaje
Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi
Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 0-0-2-2
Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:

Cilem pfedmétu je seznamit zaky s vyznamem ucetnictvi nejen pro podnikatele v oblasti
sluzeb hotelnictvi a cestovniho ruchu, ale i jeho vyznamem pro celou ekonomiku
narodniho hospodarstvi. Pochopit Uctovani zakladnich ucetnich pfipadl, se kterymi se
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setkaji v hospodarskeé praxi. Osvojit si zakladni systém védomosti a dovednosti v oblasti
ziskavani a zpracovani ekonomickych informaci prostfednictvim ucetnictvi.

Charakteristika uciva:

Obsah ucdiva vychazi zRVP 65 — 41 — M/01 Hotelnictvi, vzdélavaci oblast odborné
vzdélavani — ekonomika a podnikani. U¢ivo obsahuje vSeobecny pohled na ucetnictvi jako
soucast informacniho systému firmy, na ucCetni dokumentaci, majetek a zdroje jeho
financovani, rozvahu, ucet jako zakladni prvek ucetnictvi, uCetni techniky. Zakladem je
podchyceni hospodarskych aktivit v uCetnictvi. UCivo obsahuje vSeobecny pohled na
uCetnictvi jako soucast informaéniho systému firmy, na ucetni dokumentaci, majetek
a zdroje jeho financovani, rozvahu, ucet jako zakladni prvek ucetnictvi, uCetni techniky.
Zakladem je podchyceni hospodarskych aktivit v u€etnictvi, uctovani v jednotlivych
ucetnich tfidach dle platného uctového rozvrhu pro podnikatele, nasledna ucetni uzavérka
a zavérka, jeji rozbor, vyhodnoceni hospodarfeni firmy, ucetni vykazy a pfiznani k dani
z pfijma. Pozornost je vénovana pfedevSim do oblasti drobného Zivnostenského
podnikani, obsazena je i danova evidence podnikatele.

Obsah uciva Cerpa a navazuje na jednotlivé okruhy RVP, zejména na zaklady ekonomiky
a obchodni korespondence a vyuziva poznatk( pravni nauky.

Pojeti vyuky:

Vyuka probiha ve 3. a 4. roCniku studia, v kazdém roCniku je dotace 2 hodiny v tydnu.
Vyucujici spolupracuji s ostatnimi vyuc€ujicimi ekonomickych pfedmétu tak, aby byly
zajistény mezipfedmétové vztahy. Zaci jsou vedeni k samostatnosti pfi feSeni problémd,
k odbornému postoji, ke stanoveni si realnych profesnich cilli, k uplatnéni moralnich
principd, k demokratickym hodnotam i kritickému mysleni. Zaci jsou vedeni k poctivosti,
svédomitosti a pfesnosti, aby nepodléhali korupci a citlivé zachazeli s financemi tak, aby
neposkozovali zaméstnavatele, utvareji si ekonomické mysleni.

Hodnoceni vysledkl zaka:

Probiha v souladu s klasifikacnim Fadem Skoly, dlraz je kladen na:
e prabézné verbalni zkouseni;
e didaktické testy zamérené na procviceni tematickych celk(;
e je podporovano sebehodnoceni i hodnoceni;

e hodnoti se samostatnost, teorie i aplikace na praxi, logické mysleni, peclivost,
pfesnost a tvuréi pristup.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak:
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uplatriuje rizné zpusoby prace, umi efektivné vyhledavat a zpracovavat informace;

vyuziva ke svému uceni rlznych informacnich zdroji vcetné zkuSenosti svych i
ostatnich;

s porozumeénim sleduje vyklad a aktivné se na ném ucastni.

Kompetence k feSeni problému

Zak:

rozumi zadani ukolu, ziskava informace nezbytné k uspéSnému vyreseni;
samostatné voli prostfedky a zpusoby pro jeho spinéni;

vyuziva védomosti, praxe a poznatk( z odbornych pfedmétu;

ukol fesi, vyhodnocuje dosazené vysledky;

spolupracuje pfi feSeni problému s ostatnimi.

Komunikativni kompetence

Zak:

odborné se vyjadfuje;

formuluje své mySlenky srozumitelné a souvisle;

ucastni se aktivné diskusi, obhajuje své nazory a postoje;

rozumi odborné terminologii;

vystupuje a vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;
respektuje predpisy a zakony

Personalni kompetence

Zak:

pfijima a odpovédné plni své povinnosti;
pracuje samostatné i v tymu;

umi pfijmout adekvatné hodnoceni své prace ze strany druhych, pfijima rady i
kritiku.

Obcanské kompetence kulturni povédomi

Zak::

jedna odpovédné, samostatné, pfesné a iniciativné ve vlastnim zajmu i zajmu
zaméstnavatele;

jednad hospodarné a efektivné v souladu s moralnimi principy a zasadami
spolecenského chovani.
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Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak:
- ma odpoveédny postoj k vlastni profesi i k vzdélani;

- vhodné komunikuje s potencialnimi zaméstnavateli i uZivateli sluzeb, prezentuje
svuj odborny potencial a své profesni cile;

- je svédomity, pracovity, pfesny a peclivy.

Digitalni kompetence
Zak:
- pouziva dostupné aplikace ke zpracovani ucetnich informaci, a vyhotovovani
ucetnich dokumentt a dokladu;
- vyuziva digitalni nastroje ke komunikaci s financnimi a zZivnostenskymi urady;

- vyuziva digitalni nastroje v ramci danové povinnosti.

Odborné kompetence

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:
- orientuje se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hoteld a dalSich podnikud
a instituci cestovniho ruchu;
- orientuje se v nakladech a vynosech podniku;
- vyhodnocuje vysledky hospodafeni podniku;
- organizuje a eviduje zasobovaci ¢innost, majetek podniku;
- kalkuluje ceny vyrobku a sluzeb;
- vede finanéni toky, eviduje pohyb majetku, surovin, vyrobkl a sluzeb;
- vyuziva ekonomické informace a vyhodnocuje vysledek hospodareni .

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrziteIného rozvoje
Zak:
- pracuje s informacemi, vyhotovuje zakladni uCetni vykazy;

- zpracovava rozbory na zakladé vyhotovenych vykazl, vyuzZiva ekonomickych
znalosti;

- zpracovava kalkulace.
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Aplikace prurezovych témat:
Obcan v demokratické spole¢nosti:

Pfi vyuce je vyuzivana odpovédnost, samostatny pfistup a aktivita, nutnost dodrzovani
zakonu, pravidel chovani a jednani v souladu s moralnimi principy. Zaci jsou vedeni
k zajmu o spoleCenské déni, pfipravuji se na feSeni svych osobnich a socialnich
problému, je rozvijeno kritické mysleni.

Clovék a zivotni prostiedi:

V hodinach jsou dodrZzovany zakladni principy Setrného a odpovédného pristupu
k zivotnimu prostredi.

Clovék a svét prace:

Dulraz je kladen na kultivovany mluveny i psany projev, na orientaci v pravnich norméch,
na odborné zaméreni a samozfejmé na praxi.

Clovék a digitalni svét:

Pozornost je vénovana aktivnimu vyuzivani dostupnych aplikaci pro vyuku Gdetnictvi. Z4ci
jsou motivovani k vyhledavani aktualnich informaci a jejich ovéfovani z vice zdrojU.
Darnové pfiznani zaci vyhotovuji s pomoci DT.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét: Ugetnictvi
Roénik studia: treti roénik
Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

Zak: Ugetnictvi v trzni ekonomice

- vysvétli podstatu ucetnictvi a jeho ulohu pfi | - zpusob vedeni evidence
fizeni podniku; - podstata a vyznam ucetnictvi

- vymezeni ucetnictvi

- pravni uprava ucetnictvi

- vSeobecné ucetni zasady

Uéetni dokumentace

- vyhotovuje ucetni doklady, ovéfuje - podstata a vyznam dokumentace

nalezitostl, zajistuje obeh, archivaci; - ucetni doklady — druhy, obsah, naleZitosti

- vyplhuje doklady souvisejici s pohybem
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penéz a evidenci majetku. - vyhotoveni, kontrola a obéh dokladu

Majetek a zdroje jeho financovani

- Cleni majetek; - charakteristika majetku

- majetek definuje a zatfidi; - slozky majetku, aktiva

- klasifikuje zdroje kryti majetku; - zdroje financovani majetku, pasiva

- hodnoti vysledky kontroly majetku - inventarizace - vyznam, postup, druhy
a vysledky inventarizace; a Ihaty

Danova evidence
- definuje danovou evidenci; - charakteristika darfiové evidence
- UCtuje bézné ucetni pfipady dafoveé - denik pFijmu a vydajl

evidence, které zaznamenava do deniku

ofiima a vydaid; - zapis béznych ucetnich pfipadu do deniku

prijmu a vydaju
- evidence pohledavek a zavazk
- souvisly ucetni pfipad
- pfiznani k dani z pfijmu fyzickych osob

Rozvaha
- sestavuje rozvahu - funkce a obsah rozvahy
- charakterizuje jednotlivé slozky majetku - pfiklady sestavovani rozvahy, hodnoceni

a zdroje financovan. - typické zmény rozvahovych polozek

Zaklady ucetnictvi

- definuje ucet jako zaklad ucetnictvi; - ucet — podstata a forma uctu
- klasifikuje ucty; - ucetni osnova pro podnikatele, uctovy
_ rozlii zakladni zasady Uétovani na rozvrh
jednotlivych druzich uctu; - rozvahové ucty — zasady a postup uctovani
- UCtuje bézné ucetni pfipady podle uctové |- podvojny ucetni zapis

osnovy pro podnikatele. - druhy Gétd

- nakladové ucty — zasady a postup pfi
uctovani

Uéetni technika a organizace uéetnictvi

- zhodnoti vyznam formalni kontroly - ucetni zapisy, ucetni knihy
Ucetnictvi; - soustava uctl
- provadi jednotlive ucetni zapisy; - pfezkusovani spravnosti zapisu

- chybné ucetni zapisy opravi; _ oprava Gdetnich zapist
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synteticka a analyticka evidence

- rozliSuje druhy platebniho styku;
- UcCtuje na zakladnich finan¢nich uctech
bézné ucetni pfipady;

- provadi uctovani prevodu penéz;

Uétovani na finanénich uétech
hotovostni a bezhotovostni platebni styk
pokladna, bankovni ucet, penize na cesté
kratkodobé bankovni uvéry

- charakterizuje a klasifikuje zasoby;

- popiSe postup pfi pofizeni a spotfebé
zasob;

- uvédomuje si vyznam DPH a
mechanismus fungovani dané;

- urci jednotlivé zpusoby pofizeni a
ocenovani zasob;

Uétovani zasob

DPH pfi pofizeni — podstata, fungovani
charakteristika a ¢lenéni zasob, evidence
zpusoby pofizeni zasob a ocenéni
pofizeni zasob materialu a zbozi
zpusobem A

prevzeti zasob na sklad

spotfeba materialu a prodej zbozi

- charakterizuje a klasifikuje dlouhodoby
majetek;

- vysvétli podstatu opotrebeni
dlouhodobého majetku;

- vypocita odpisy dlouhodobého majetku;

- ucCtuje o porizeni, opotiebeni a vyfazeni
DM;

Uétovani dlouhodobého majetku
charakteristika, evidence, pofizeni, ocenéni
pofizeni nakupem

opotfebeni DM — vypocty a uctovani odpisu
vyfazeni DM — odepsaného zC€asti i zcela
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét:
Roénik studia:

Celkova hodinova dotace:

Uéetnictvi
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Ctvrty rocnik
2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

~

Zak:

orientuje se ve mzdové problematice;
rozliSuje druhy zakladni mzdy;

provadi vypocet hrubé mzdy, vypocitava
Cistou mzdu;

vysvétli dan z pfijmu a jeji vyznam;
provadi zakladni uctovani mezd;

Mzdové ucetnictvi

- mzda — druhy zakladni mzdy, slozky
hrubé mzdy

- vypocty mezd — odvody SP, ZP, dan
z pfijmu

- nemocenské davky

- uctovani mezd

klasifikuje jednotlivé naklady a vynosy;

zhodnoti zakladni zasady uctovani na
vysledkovych uctech;

zaucCtuje vysledek hospodareni, zna
principy jeho rozdéleni a pouziti.

Uétovani nakladd a vynost
- klasifikace nakladu a vynost
- zasady uctovani nakladl a vynosu
- zjisténi vysledku hospodareni

aplikuje teoretické poznatky o
inventarizaci, v€etné vypoctu a zauctovani
inventarizacnich rozdilu;

uctuje ceniny;

uctuje bézné ucetni pfipady na financnich
uctech;

Finan¢€ni ucéty
- inventariza¢ni rozdily v pokladné

- ceniny, uvéry, bankovni ucty, penize na
cesté

aplikuje poznatky o inventarizaci zasob do
praxe;

zZjisti a zauctuje inventarizacni rozdily;

rozliSi uctovani zasob zpasobem A a B;

Uétovani zasob
- inventarizaéni rozdily (v€etné Skod)
- uctovani zasob zpusobem A a B
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opotfebeni i vyfazeni;

- zalozi a vede kartu dlouhodobého
majetku;

- UcCtuje dlouhodoby majetek, jeho pofizeni,

Uétovani dlouhodobého majetku
- pofizeni dlouhodobého majetku

- uctovani odpisul, opravek

- evidence dlouhodobého majetku

- UCtuje bézné ucetni pfipady z oblasti
uctovani mezd;

- UcCtuje pohledavky a zavazky;

- dané z pfijma.

Zuctovaci vztahy

- uctovani o zaméstnancich

- nemocenské davky

- Uctovani pohledavek a zavazku

- Uétovani dani

- uzavira ucty;

a danovy zaklad;
- ziska prehled o vyznamu ucetnich
vykazu;

- zpracuje ucCetni uzavérku a zavérku.

- zjistuje ucetni vysledek hospodareni;
- rozliSuje ucetni vysledek hospodareni

Uéetni uzavérka a zavérka
- UCetni uzavérka — postup

- zjisténi vysledku hospodareni a
transformace na zaklad dané, vypocet
dané

- rozdéleni vysledku hospodareni
- UCetni zavérka — vykazy, postup, vyuziti

6.7.3 Management a marketing
Uvodni identifikaéni udaje

65-41-M/01 Hotelnictvi
Ctyfleté denni studium

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Délka a forma vzdélani:
stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
0-0-2-0

od 1. 9. 2025

Stupen vzdélani :
Celkova hodinova dotace :
Platnost u€ebni osnovy:

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:

Cilem tohoto pfedmétu je seznamit Zaky s vyznamem marketingu v trzni ekonomice,
pouzivat nastroje marketingového mixu, umét sestavit jednoduchy marketingovy plan pro
podnik spole¢ného stravovani, osvoijit si zaklady managementu.
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Charakteristika uciva:

Obsah uciva vychazi ze vzdélavaci oblasti odborné vzdélavani — Ekonomika a podnikani.
Ucivo se sklada ze dvou oddilt: marketing a management.

UCivo Casti marketing se zaméfuje na pochopeni podstaty marketingu, jeho potieby
v soucasné trzni ekonomice, na seznameni s nastroji marketingového mixu , jejich aplikaci
v oboru hotelnictvi a cestovniho ruchu , na tvorbu marketingového planu a SWOT analyzy.

UCivo €asti management odhaluje Zakum historicky vyvoj managementu, charakteristiku
manazerskych funkci.

Pojeti vyuky:
Ve vyuce se uplatnuji tyto formy vyuky:
- frontalni vyuka;
- skupinova prace pfi feSeni pfipadovych studii;
- samostatna prace s texty z odborného tisku;
- individualni a skupinové konzultace s ucitelem pfi tvorbé seminarni prace;
- projektové vyucovani;
- problémové vyucovani;
- prakticka cviceni v terénu;
- zpracovani ro¢nikové prace na zadané téma.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen v souladu s klasifikagnim fadem $koly.
Duiraz je ucitelem kladen zejména na:

e komplexni porozuméni uciva, jez je ovéfovano pribéznym ustnim a pisemnym
zkouSenim;

e schopnosti aplikace poznatkU pfi tvorbé ro¢nikové prace;

e schopnosti feSit zadané problémové ulohy jak pfi samostatné praci tak pfi
skupinové praci;

e prezentaci aktualit a referatd.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak:
- s porozuménim posloucha mluveny projev a pofizuje si poznamky;
- pracuje s textem, vyhledava a zpracovava informace ;

- vyuziva informaénich technologii pfi ziskavani informaci k zadanym tématim a pfi
jejich zpracovavani.
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Kompetence k reseni problému
Zak:
- porozumi zadanému ukolu, ziska si informace pro jeho vyfeSeni, navrhne zpusob
jeho vyfeSeni a zdlvodni svuj postup feSeni, vyhodnoti dosazené vysledky;

- TFeSi zadany problémovy ukol sam, nebo spolupracuje pfi skupinové praci
s ostatnimi spoluzaky ve skupiné.

Komunikativni kompetence
Zak:
- formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle;

- UCastni se aktivné diskusi a to vsouladu se zasadami kulturniho projevu
a chovani.

Personalni a socialni kompetence

Zak:
- se uci pravidla prace v tymu;
- ucCi se prijimat odliSné nazory a respektovat je;
- uci se pfijimat kritiku i rady.

Digitalni kompetence

Zak:
- pouziva DT k vyhledavani a zpracovani dat v oblasti trhu;
- sleduje média a kriticky vyhodnocuje sdilené informace;

- sdili, pfedava a prezentuje informace vhodnym zpUsobem s ohledem na cilenou
skupinu (instituce, verejnost, zaméstnanci);

- pfi tvofivych €innostech vyuziva potencial Al,
- vytvafi a upravuje digitalni obsah v riznych formatech;

- zna a uplatiuje pravni normy v digitalnim prostfedi v€etné GDPR a autorského
prava.

Matematické kompetence
Zak:
- vyuziva vdaném predmétu statistické metody zpracovani dat, vyhodnocuje
vysledky a prezentuje vysledky ve formé tabulek a graf(.
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Odborné kompetence:
Vykonavat obchodné podnikatelské aktivity v hotelnictvi a cestovnim ruchu
Zak:

- ziskava dovednosti a znalosti v oblasti prlizkumu trhu;

- ziskava prehled o marketingovych nastrojich a jejich vyuziti v oblasti hotelnictvi
a cestovniho ruchu;

- seznamuje se s metodami stanoveni ceny produktu a moznostmi rabatové politiky;
- seznamuje se s planovanim podniku, druhy planu;

- seznamuje se s organizovanim podnikovych Ccinnosti, s druhy organizacnich
struktur, jejich pfednostmi a nevyhodami a sestavuje jednoduchou organizacni
strukturu fiktivniho podniku;

- uci se zasad pfi vedeni lidi, seznamuje se s personalni praci manazera.

Aplikace prarezovych témat:
Pfedmétem management a marketing se prolinaji tato témata:
Obcan v demokratické spole¢nosti:
- komunikace, vyjednavani, pfijimani jinych nazorl a jejich respektovani;

- tolerance, odpovédnost a pravomoci, feSeni konflikt(, respektovani spolecenskych
skupin;

- moralka, svoboda.
Clovék a svét prace:

- orientace v zakoniku prace, pracovni smlouva, znalost prav a povinnosti
zaméstnancl a zaméstnavatele;

- orientace v personalnich ¢innostech- ziskavani zaméstnancl na trhu prace, jejich
odménovani, znalost motivacnich nastroja.

Clovék a zivotni prostredi:
- ekologické chovani ¢lovéka;
- Zivotni prostfedi, ochrana pfirody a krajiny;

- ekologické aspekty pracovni €innosti v podnicich spole€ného stravovani.

Clovék a digitalni svét:
- vyuZziti DT prabé&zné v jednotlivych kapitolach;
- vytvareni a Uprava digitalniho obsahu v rliznych formatech;
- vyhledavani a zpracovani podkladi pro manazerska rozhodnuti pomoci DT;
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- vyuziti DT pro podporu tvaréi €innosti v marketingu.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

2 hodiny tydné

management a marketing

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Cast marketing

Zak:

vysvétli, co je marketing;

charakterizuje jednotlivé podnikatelské
koncepce;

uvédomuje si vyznam marketingu
v dnesnim trznim prostiedi;

Pojem marketing:

podstata marketingu

podnikatelské koncepce a vyvoj marketingu
vyznam marketingu

charakterizuje vnéjsi a vnitfni prostfedi;
vysvétli kroky analyzy SWOT,;

na jednoduchém pfikladu provede analyzu
SWOT;

Marketingové prostredi:
vnéjSi prostredi
vnitfni prostredi
analyza SWOT

vysvétli pojem MIS;

charakterizuje zdroje informaci;

objasni kroky marketingového prizkumu;
uvede techniky marketingového vyzkumu;

Marketingovy informa€ni systém
definice MIS

zdroje informaci

marketingovy prizkum, kroky, metody

objasni pojem marketingovy plan;
charakterizuje obsah marketingového planu;

sestavi marketingovy plan na jednoduchém
pfikladu;

vysvétli, co je marketingova strategie.

Marketingovy plan
obsah marketingového planu
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- uvédomuje si typy chovani spotfebitele,
jeho nakupni rozhodovani;

- vs8ima si vlivll pasobicich na zakaznika;

Chovani spotrebitele
- model spotfebniho chovani
- proces nakupniho rozhodovani

- vyhodnocuje chovani prodejcU;

- uvédomuje si, co je segmentace;

- vysvétli pojem cileny marketing;

- zpracuje jednoduchy prizkum trhu.

Trh a cileny marketing

typy trhad, prdzkum trhu

pFistupy firem k zakaznik(m

segmentace a kritéria segmentace

cileny marketing

- vyjmenuje nastroje marketingového mixu;

- na pfikladu ukaze pouziti nastroju
marketingu v oboru;

- charakterizuje produkt z marketingového
hlediska;

- objasni faze zivotniho cyklu;
- ur¢i metody stanoveni ceny;
- charakterizuje nastroje komunikace;

- charakterizuje prodejni cesty, na prikladu
v oblasti CR ukaze prodejni cestu;

- uvédomuje si vyznam lidi pfi prodeji sluzeb.

Marketingovy mix v hotelnictvi a CR
- produkt

e pojem

e Zzivotni cyklus produktu

e portfolio, produktivita, kvalita
- cena

e metody

e rabatova politika

o faktory ovliviujici cenu
- komunikace a propagace

e proces komunikace

e nastroje
- distribuce

e distribucni cesty, mezi¢lanky

people, fyzicka evidence

package

programming

partnership

Cast management
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Zak:

vysvétli pojem management;

orientuje se v historickém vyvoji a

v sou€asnych trendech v managementu;
vysvétli 3 urovné managementu;

Pojem management:

- vymezeni pojmu

- vyvoj a soucasné pristupy k managementu
- déleni (Urovné) managementu

charakterizuje jednotlivé manazerské
funkce;

na pfikladu provede jednoduché propocty
pfi sestaveni planu;

zhodnoti druhy organizacCnich struktur, na
prikladu vytvofi organizacni strukturu
hotelu;

objasni pojem personalni prace a oblasti
personalni prace;

charakterizuje trh prace ve sluzbach a
popiSe moznosti ziskavani pracovnikl pro
sluzby;

na pfikladu provede kontrolni ¢innost a
vyvodi zaveéry;

popiSe zakladni zasady fizeni;

zhodnoti vyuziti motivaénich nastroj(

v oboru.

Funkce managementu:
planovani

organizovani

vedeni lidi

kontrola

objasni proces rozhodovani;
charakterizuje rozhodovaci metody;
uvede na pfikladu rozhodovaci metodu;

Rozhodovani:
- rozhodovaci proces
- rozhodovaci metody

charakterizuji osobnost manazera;

objasni urovné managementu a aplikuji je
v podniku spole¢ného stravovani a
v podniku CR;

vysvétli jednotlivé styly fizeni, vhodnost
jejich pouziti;

Osobnost manazera:
- profil manazera
- styly fidici prace

vysvétli jednotlivé urovné managementu;
v hotelu a v podniku CR;

Management v hotelu a CR:
- organizaéni struktura
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- objasni vyznam hotelovych fetézc; - vyznam hotelovych fetézcu
- vysvetli pojem satelitni ucet CR, jeho - vyznam satelitniho uc¢tu CR
vyznam.

6.8 Odborné vzdélavani — gastronomie

6.8.1 Technologie pripravy pokrm
Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 5-4-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:

- pfedmét TPP vytvafi zaklad odborného vzdélavani provozné-ekonomického pracovnika
ve vyrobnim useku;

- zprostfedkovava seznameni se sortimentem surovin, s technologickymi postupy
pfipravy pokrm0O a napoju, s hygienickymi pFedpisy v gastronomii a s bezpeCnym
zachazenim s odpady, pfipravu pracovisté na provoz, taktéz pfFipravu pracovisté pfi
riznych gastronomickych akcich;

- dava poznat organizaci a koordinaci prace pfi vyrobé pokrm0, praci s technologickymi
normami;

- umoznuje osvoijit pravidla profesni etiky, s dirazem na vytvareni dobrych mezilidskych
vztah( a odpovédnost ke svéfenému majetku, aplikovat potfebné znalosti a dovednosti
v oblasti vyzivy, potravin, pfipravy pokrm( a napoju ve stravovacich zafizenich a pfi
konani rdznych gastronomickych akci;

- prfedmét poskytuje zakladni poznatky tykajici se technického vybaveni vyrobnich useku;

- soucasti je uplathovani zasad bezpecnosti a hygieny prace v gastronomickém provozu,
dodrzovani hygienickych norem pro praci s potravinami;

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — odborné vzdélavani - gastronomie. Do
vyuky se prolinaji uzké mezipfedmétové vztahy s pfedméty technika obsluhy a sluzeb,
matematika, informacni a komunikacni technologie, potraviny a napoje, nauka o vyzivé.
Ucivo je systematicky rozcélenéno do tematickych celkll tak, aby zak ziskal odborné
znalosti a dovednosti tykajici se pfipravy pokrmu z rozli€nych surovin a jejich expedice do
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odbytového useku. Vyuka pfedmétu technologie pfipravy pokrmd probiha v 1. a 2. ro¢niku
a je rozdélena na Cast teoretickou a €ast praktickou — laboratorni cviceni.

Teoreticka cast zprostiedkovava:

- znalosti zasad hygieny a bezpecCnosti prace, vybaveni vyrobniho stfediska, znalosti
o potravinach a napojich, zakladni technologické postupy;

- gastronomicka pravidla a jejich uplatnéni v praxi;
- zasady racionalni vyzivy v navaznosti na klasické i moderni pojeti pfipravy pokrmu;

- prace s odbornou literaturou, vyuzivani matematickych znalosti a metod pfi normovani
a kalkulaci pokrmd.

Prakticka ¢ast procvicuje:

- pfipravu a vyuzivani surovin, potravin, polotovari i hotovych vyrobkl, spravné
skladovani a uchovavani, dodrzovani hygieny a bezpecnosti prace v gastronomickém
provozu;

- znalosti technologickych postupl pfipravy pokrml, pfipravu pokrmG k béznym
i slavnostnim pfilezitostem, pfipravu dietnich pokrmU a jidel narodnich i mezinarodnich
kuchyni;

- sestavovani a pfipravu uceleného menu k riznym pfilezitostem;
- pfipravu pokrmU pro gastronomické akce (bankety, slavnostni obédy, rauty, a;..);

- znalosti o zasadach fizeni a organizace vyrobniho stfediska, spoleCenské a profesni
jednani.

Pojeti vyuky:

Vychazi z hlavniho cile pfedmétu poskytnout Zakovi znalosti a potfebné dovednosti
v teoretické i praktické €asti. Vyuka probiha formou téchto metod:

- skupinoveé vyucovani ve skolni kuchyni;
- prakticka laboratorni cviceni;
- projektové vyuCovani (samostatné zajiSténi konkrétni gastronomické akce);

individualni forma vyuky;

vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii;

pouzivani zakladnich matematickych metod;

feSeni problémovych ukolU;

- kurzy, pfednasky, seminare, odborné exkurze.

Hodnoceni vysledk( zaka:
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Hodnoceni probiha v souladu se Skolnim fadem, dil€imi ¢astmi hodnoceni jsou:
e ustni a pisemné zkouseni;
e prezentovani praktickych dovednosti;
e schopnost tymoveé prace;
e zpracovani ro¢nikoveé prace;
e aktivni pFistup k pInéni povinnosti, dodrzovani zasad hygieny a BOZP;
e sebehodnoceni — vyuziti zpétné vazby;
e Kkolektivni hodnoceni;

e samostatny pfistup pfi laboratornich cvicenich.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vzdélavani v pfedmétu technologie pfipravy pokrmuU napliuje predevSim nasledujici
kompetence:

Klicové kompetence
Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- porozumi zadani ukolu, ziska informace potfebné k feSeni problému;
- navrhne zpUsoby FeSeni;
- uplatiuje pfi feSeni problémud rizné metody mysleni;
- spolupracuje pfi feSeni problém - tymové feseni.

Komunikativni kompetence
Zak:
- formuluje své mySlenky srozumitelné a souvisle;
- vyjadfuje se pfiméfené ucelu jednani;
- ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;
- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;
- dosahne jazykové zpUsobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni;
- chape vyhody znalosti cizich jazykl pro Zivotni i pracovni uplatnéni;
- 0svoji si zasady a navyky bezpecné pracovni ¢innosti.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- posuzuje realné své fyzické a dusevni moznosti;
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- odhaduje disledky svého jednani a chovani v riznych situacich;
- stanovi si cile a priority podle svych osobnich schopnosti;
- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpUsobu jednani;

- ma odpovédny vztah ke svému zdravi, pe€ovat o svUj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védom dusledku nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti;

- pfijima a odpovédné plnit zadané ukoly;
- podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolU;
- pfispiva k vytvareni vstficnych mezilidskych vztah(, pfedchazi osobnim konfliktam.

Digitalni kompetence

Zak:
- navrhuje FeSeni prostfednictvim DT, ktera mu pomohou vylepSit pfipravu pokrmd;
- dokaze pracovat s digitalnimi technologiemi pfi pfipravé pokrmu.

Odborné kompetence

Odborné kompetence jsou rozvijeny také formou odbornych kurzl( (studena kuchyné,
cukrarsky kurz, dekorativni vyfezavani ovoce a zeleniny, kurz pfipravy kavy),

Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- samostatné fesSi ukoly na svéfeném pracovisti;

- dba na dodrzovani hygienickych pfedpisu v gastronomii;

- uplatiuje zasady racionalni vyzivy a alternativni zpusoby stravovani;

- orientuje se v sortimentu potravin a napoju;

- ovlada technologické postupy zpracovani surovin, pfipravy pokrmi a napoju
a kontroluje jejich kvalitu;

- vyuziva technické vybaveni stravovaciho provozu;

- sestavuje jidelni listky podle gastronomickych pravidel a ostatnich hledisek;
- kalkuluje ceny vyrobku a sluzeb;

- orientuje se v cizich kuchynich a v zazitkové gastronomii;

- reaguje na nové trendy ve stravovani.
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Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci

Zak:

dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci
a pozarni prevence;

definuje systém péce o zdravi pracujicich;
uplatiuje naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé urazem.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb

Zak:

chape kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména
podniku;

dodrzuje stanovené normy a predpisy;
dba na zabezpelovani standardd kvality vyrobkd a sluzeb.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

Zak:

ur€i vyznam, ucCel a uziteCnost vykonavané prace;
specifikuje jeji spoleCenské a finan¢ni ohodnoceni;
efektivné hospodafi s finanénimi prostfedky;

efektivné naklada s materidly, energiemi, odpady, vodou a ohledem na Zivotni
prostredi;

pfi Zzakovském projektu si ovéfi organizacni a ekonomické zajisténi, pfipravu
a ukonceni gastronomické akce;

vhodnym zplUsobem reprezentuje Skolu.

Aplikace prarezovych témat:

Ve vyuCovacim pfedmétu technologie pfipravy pokrmul jsou realizovana tato prufezova
témata:

Obéan v demokratické spole€nosti:

profesni etika, pracovni moralka, zodpovédnost;

ucta k materialnim hodnotam;

angazovanost a prezentace vysledku prace na verejnosti;
dovednost komunikace s lidmi, nalézani kompromisnich feSeni.
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Clovék a zivotni prostredi:
- ochrana zivotniho prostfedi — tfidéni odpadd, likvidace zivocisnych odpadu;
- vlastni zodpovédnost za péci o Zivotni prostiedi;

- osvojeni si zasad zdravého zivotniho stylu.

Clovék a svét prace:
- motivace ke kariéfe;
- orientace v gastronomickych provozech v regionu i v ramci EU;
- moznost alternativniho profesniho uplatnéni.

Clovék a digitalni svét:
- vyuziti Al pfi odbornych ¢innostech — pfiprava menu, vyhledavani receptl cizich
kuchyni;

- vyuziti aplikaci digitalnich technologii pfi normovani, zpracovani cenovych
kalkulaci;

- vyuzivani aplikace Storyous.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: technologie pripravy pokrmu
Roc¢nik studia: prvni

Celkova hodinova dotace: 5 hodin tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

~

Zak: Historie a sou€asnost gastronomie

popiSe historii svého oboru v Case dé&jin | - vyvoj pohostinstvi

lidstva; - souCasné trendy v pohostinstvi, vzdélani,
objasni zasady spoleCenského chovani profesni sdruzeni, odborné publikace,
v gastronomickych provozech; internet

vysvétli pojem profesni etika; - personal v pohostinstvi

- Clenéni vyrobniho stfediska
- spole€enska vychova
- profesni etika
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- vysvétli zakladni ukoly a
organizace pfi zajiStovani BOZP;

povinnosti

- zduvodni ulohu statniho odborného dozoru
nad bezpecnosti prace;

- uvede zakladni bezpecnostni pozadavky pfi
praci se stroji a zafizenimi na pracovisti a
dba na jejich dodrzovani;

- popiSe stroje a zafizeni na pracovisti;

- pfi obsluze a Ccisténi stroj0 a zafizeni
postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi
postupy;

Bezpeénost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, pozarni prevence

- fizeni bezpeCnosti prace v podminkach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP
- bezpecnost technickych zafizeni
- vybaveni provozu stroji a zafizenimi

- ochrana zivotniho prostredi - tfidéni odpadu

- prvni pomoc ( Fezné rany, spaleniny,
- poskytne prvni pomoc pfi Urazu na| oOpafeniny, Uraz el. proudem...)
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika [
zameéstnavatele v pfipadé pracovniho urazu;
- dodrzuje pravidla BOZP.
Hygienické pozadavky na provoz

- uplatiuje na

v gastronomii;

pozadavky hygienu

- charakterizuje program HACCP;

- uvede, jak predchazet nakazam a otravam
Z potravin;

spoleéného stravovani

- hygienické predpisy v gastronomii
- zasady osobni hygieny

- kritické body HACCP

- oznacovani potravin a potravinarskych
- vysvétli vyznam oznaceni potravin; vyrobku
- dodrzuje hygienické predpisy. -zdravotni rizika z potravy, alimentarni
nakazy a toxické kontaminy
- FeSi vhodnost inventare; Predbézna uprava surovin
- provadi zakladni pripravné prace a techniku | - kvalita potravin
krajeni; - pozivatiny, pochutiny, potraviny
- ovlada rozdéleni jednotlivych druhu potravin; | pfedb&sna Gprava surovin  rostlinného

- ma prehled o pouziti potravin vteplé a
studené kuchyni;

- vyzkousi si pouzivani stroju a zafizeni na
mechanické zpracovani potravin;

- charakterizuje jednotlivé useky vyrobniho
stfediska a jejich vybaveni;

- rozli§i druhy sklad(;

a zivociSného puvodu
- pfedbézna uprava masa
- zafizeni na mechanické zpracovani potravin

vybaveni vyrobniho stfediska
druhy a vybaveni skladu

organizace prace ve vyrobnim stfedisku a ve
skladu
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- vysveétli princip organizace prace; - zaklady  administrativy  —  receptury,
normovani, Zzadanky
- zpracovava zadané suroviny; Zakladni tepelné upravy
- zachazi hospodarné se surovinami;
- porovna tepelné =ztraty pfi zpracovani | - druhy vafeni, zadélavani
surovin, - dugeni , druhy zakladu
- orientuje se v zasadach racionalni stravy; - peceni, gratinovani
- posoudl odliSnost jednotlivych tepelnych | smazeni
uprav;
racuje s tepelnym zafizenim na pracovisti; | zafizeni  na tepelnou Udpravu pokrmd
P J pelny P ’ (sporaky, smaziCe, konvektomaty, grily,
- dodrzuje zasady hygieny potravin a hygieny | indukce...)

pracoviste;

- vyuziva nové poznatky modernich trendu
kulinarského umeéni.

- zafizeni na uchovani potravin béhem vydeje
(ohFivaci stoly, vodni lazné, ohfivaci vany)

- Sokové chlazeni, mrazeni — HACCP

- hygiena pracovisté a potravin

- hodnoceni — degustace jidel a napoja

- popis jidel — informovanost hosta

- tepelné upravy — konfitovani a souse vide

- rozliSi charakteristiku pfiloh;
- pfipravi jednotlivé druhy pfiloh;
- urci jejich vhodnost a kombinace;

- porovna technologické upravy podle druhu
pouzité suroviny;

Uprava pfiloh k hlavnim jidlim

- vyznam, davkovani a zpusob podavani
- pfiloh

- rozdéleni pfiloh podle pouZité suroviny
- specialni druhy pfiloh

- vysvétli odliSnost pfi Upravé pokrmu
racionalni vyzivy;
- popise pfipravu jednotlivych druhtl | Uprava bezmasych pokrmt

bezmasych pokrmd;
- pfipravi jednotlivé druhy bezmasych pokrmu;

- vysvétli zasady pfipravy
vegetariany;

pokrm(  pro

- zaradi je na jidelnim listku;

- rozdéleni

- bezmasé pokrmy ze zeleniny,
vajec, lusténin, syrl

brambor,

- vegetarianské pokrmy

- vysveétli charakteristiku jednotlivych druhu
polévek;

- uvafi zakladni druhy polévek;

Priprava polévek
- rozdéleni polévek
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- porovna pfipravu specialnich polévek;

- vyvary, hnédé polévky

- vloZky a zavarky do polévek

- bilé polévky

- tepelné upravy jednotlivych druht polévek
- specialni polévky

charakterizuje jednotlivé druhy omacek;
zhodnoti pfipravu specialnich omacek;

- specifikuje  pouziti  jednotlivych  druht
omacek;
- aplikuje  pfipravu  jednotlivych  druht

zakladnich omacek;

Priprava omacek

- vyznam omacek, rozdéleni, zakladni

suroviny

- zakladni omacky bilé, hnédé

- jemné omacky

- studené omacky

- specialni omacky

- omacky k vafenému hovézimu masu

- rozliSi jednotlivé druhy masa;

- popiSe rozdéleni druhl masa a pouziti
jednotlivych ¢asti masa;

- vyzkouSi si pfipravit pokrmy z jednotlivych
druht masa;

- porovna zpuUsob tepelné Upravy minutkovych
pokrmd;

- uvari pokrmy na objednavku;

- vysvetli vnitfnosti v teplé

kuchyni;

vyuzitelnost

- vysvétli pouziti mletého masa;
- pfipravi pokrmy z mletého masa;

Zpracovani minutkové

pokrmy

jateéniho masa,

- rozdéleni jateCniho masa, pfedbézna uprava
(bourani, vykostovani)

hovézi maso
(uprava varenim, dusSenim, pe€enim, masa
vcelku, krajena masa)
- pravidla pro pfipravu jidel na objednavku
- Uprava minutek z hovéziho masa
- speciality - steakova masa
- hovézi vnitfnosti
teleci maso
(uprava vafenim, dusSenim, pecenim)
- Uprava minutek z teleciho masa
- speciality
- teleci vnitfnosti
veprové maso
(uprava dusenim, peCenim)
- vepfové hody

168




°

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Plzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

- uzena masa

- minutky z vepfového masa

- Uprava veprovych vnitfnosti
skopové, jehnéci a krali¢i maso
- tepelné zpracovani masa

- minutkové pokrmy

- speciality

mleta masa

- podminky pfipravy mletych mas
- tvarovani

- jednodruhové pokrmy

- pokrmy ze smési mletého masa

- sestavi menu pro rlizné prilezitosti; Gastronomicka pravidla

- pouziva odborné nazvoslovi pfi pisemném i | - menu a jidelni listek

slovnim projevu. - odborné kucharské nazvoslovi

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: technologie pripravy pokrm
Roénik studia: druhy
Celkova hodinova dotace: 4 hodiny tydné
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: Ryby
- rozdéli ryby do skupin; - rozdéleni ryb, pfedbézna uprava

uvede predbéZnou Upravu;

uprava ryb varenim, duSenim,
smazenim

orientuje se v pokrmech z ryb;

uprava moiskych ryb

uvari pokrmy z ryb;
Uprava pokrmu z dar(i more

pecenim,

- vysvétli rozdéleni drabeze, pfedbéznou | Dribez
upravu;
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- vyjmenuje rozdilné technologické postupy pfi
pfipravé pokrm(;

- pfipravi pokrmy z driibeze;
- pfipravi minutkové pokrmy z drliibeze;

- rozdéleni drubeze, pfedbézna Uprava

- Uprava drubeze varenim, zadélavanim,
dusenim
- Uprava drlibeze pecenim, smazenim

- Uprava minutkovych pokrmu z dribeze

orientuje se v rozdéleni zvéfiny;

vyjmenuje jednotlivé druhy zvéfiny;

vysvétli pfedbéznou upravu;

rozliSi jednotlivé pokrmy pfipravované ze
zvéfiny;

- porovna pouziti
prilezitostech;

zvéfiny pfi  rdznych

Zvérina

- rozdéleni zvéfiny, pfedbézna uprava

- Uprava zvéfiny pernaté

- Uprava zveéfiny srstnaté / nizka, vysoka /
- minutkové pokrmy ze zvéfiny

- orientuje se v zakladnich druzich surovin pro
studenou kuchyni;

- zaradi vyrobky studené kuchyné na jidelnim
listku;

- pfipravi jednoduché salaty;

- pfipravi jednotlivé druhy vyrobk( studené
kuchyné;

- pracuje s recepturami studené kuchyné;

- pfedvede pfipravu vyrobkl na nabidkovy
rautovy stul;

Priprava pokrmu studené kuchyné

- zakladni suroviny pouzivané ve studené
kuchyni

- majonézy, aspik, pochoutkova

masla

marinady,

- jednoduché, slozité salaty

pény, pastiky, galantiny

vyrobky v aspiku,

vyrobky z vajec, zeleniny, syru

Uprava oblozenych chlebicku

narezové, oblozené misy

studené pokrmy

- orientuje se vruznych druzich specialnich
vyrobku;

- zhodnoti
vyrobku;

pouziti a podavani specialnich

- popiSe jednoduchou pfipravu specialnich
vyrobku;

- zafadi vyrobky na jidelnim listku a vysvétli
pouZziti pfi sestavovani menu;

Priprava specialnich pokrm,

- pfiprava specialnich studenych a teplych
prfedkrmd, pouziti a podavani

- (kaviar, Zabi stehynka, Sneci, ustfice)
- (kukufice, chrest, artyCoky ..)
- pfiprava ragu, salmi, salpikon

- Uprava korysl, langusta, krabi, humr
pfiprava specialnich polévek a omacek,
minutkové omacky

- dohotovovani pokrm0 pfed hostem
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- specialni upravy — v papiloté, grilovacich
klestich, alobalu, fondue

- zasady sestaveni a vyroba pokrm( podle
vlastni kalkulace

- rozdéli moucniku;

- porovna jednotlivé druhy tést a vyrobky
z téchto tést;

- vysvétli  odliSnost
moucniku;

moucénych pokrml a

- aplikuje vyrobu jednotlivych druhu tést;
- pracuje s recepturami pro moucniky;
- pfipravi jednotlivé druhy moucnik;

Jednoduché mougéniky

- rozdéleni mou¢nikdl, druhy tést
- lita tésta + vyrobky

- Slehané hmoty + vyrobky

- kynuta tésta + vyrobky

- linecké tésto + vyrobky

- listové tésto + vyrobky

- odpalované tésto + vyroby

orientuje se ve specialnich druzich mouénik
a cukrarskych vyrobku;

rozliSi tésta na vyrobu dortl a zakusku;

vyrobi zakladni druhy specialnich mouénik;

orientuje se v pfipravé zmrzlin;

pouzije zmrzlinu pfi pfipravé mouénik;

Specialni teplé a studené restauracni

moucniky, cukraiské vyrobky

- jemné nakypy, pudinky, omelety

- Uprava krém( (karamel, bavorsky ...)
- Uprava dort(, fezy, rolady

- kusové zbozi

- krémy, napiné, polevy

- pfiprava zmrzliny, sorbety, bomby, pohary
pouziti v kuchyni — ovocné a zmrzlinové
dezerty

Specialni akce

- hostiny, sezonni akce, zazitkova

gastronomie
- vhodné pokrmy

- porovna charakteristiku cizich kuchyni;
- rozlisi jednotlivé druhy cizich kuchyni;

- popiSe odliSnost pfi
v jednotlivych kuchyni;

pfipravé pokrm

- posoudi zpUsoby pfipravy pokrmu;

- pfipravi charakteristické pokrmy jednotlivych
kuchyni;

Cizi kuchyné
- charakteristika cizich kuchyni, rozdéleni

- evropské kuchyné
madarska, anglicka,
italskd)

- americké kuchyné (americka, mexicka)

(Ceska, francouzska,
ruska, balkanska,

- asijské kuchyné (Cinska, japonska, indicka)
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- uvede druhy dietniho stravovani;

- rozlisi jednotlivé druhy diet;

- vysveétli zasady dietniho stravovani;

- popise pfipravu pokrm0 pro diety;

- zhodnoti technologické zpracovani pokrm0
pro diety;

- naplanuje vhodny jidelni listek pro dietni
stravovani;

Dietni stravovani
- charakteristika a rozdéleni diet
- Uprava pokrmu pro dietni stravovani

- charakterizuje teplé napoje;

- rozdéli teplé napoje;

- porovna jednotlivé druhy pfipravy teplych
napoju;

- pfipravi teplé napoje;

- pfipravi specialni druhy kavy;

Priprava teplych napoju

- rozdéleni napojli, charakteristika

- Uprava teplych nealkoholickych napojl
- (druhy kavy, kakao, ¢okolada ..)

- Uprava teplych alkoholickych napojt

- (specialni druhy kavy s alkoholem, pung,
vinna péna)

- orientuje se v charakteristice konvenienci;
- ma prehled o riznych druzich konvenienci;
- vysveétli pouziti v teplé i studené kuchyni;

- pracuje s témito surovinami;

- zdavodni pouziti konvenienci a bio potravin
v provozu z ekonomického hlediska;

- charakterizuje bio-potraviny;
- rozlisi druhy;
- uvede vhodnost pouziti.

Priprava pokrmi z konvenienci, bio
potraviny

- charakteristika, rozdéleni,
konvenienci v teplé a studené kuchyni

pouziti

- konvenience na pfipravu polévek, omacek,
priloh

- konvenience na pfipravu cukrafskych
vyrobkl (tésta, krémy, napinég, polevy)

6.8.2 Technika obsluhy a sluzeb
Uvodni identifikaéni udaje
Kéd a nazev oboru vzdélani:
Délka a forma vzdélani:
Stupen vzdélani :

Celkova hodinova dotace : 4-3-0-0
Platnost u€ebni osnovy:

65-41-M/01 Hotelnictvi
Ctyfleté denni studium
stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

od 1. 9. 2025
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Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:
Pfedmét technika obsluhy a sluzeb si klade za cil:

- vytvaret zaklad odborného vzdélavani pracovniku pro Sirokou oblast sluzeb v hotelnictvi
a cestovnim ruchu;

- uplathovat zasady bezpec€nosti a hygieny prace v gastronomickém provozu;

- vytvofit mezipfedmétové vztahy s pfedméty Technologie pfipravy pokrmu, SpoleCenska
vychova, Matematika, Informacni a komunikacni technologie, Potraviny a napoje
a Nauka o vyzivé;

- poskytnout zakladni poznatky tykajici se technického vybaveni odbytového stifediska;
- vést k odpovédnému vztahu k majetku, k Setrnému zachazeni se zafizenim;

- vést ke kladnému vztahu k oboru, k praci, k poctivosti, svédomitosti a odpovédnosti,
poskytovat védomosti z oblasti spoleCenskeé vychovy, hygieny a estetiky;

- seznamit zaka s pracovnim inventafem na useku obsluhy, pfipravuje na provoz
v jednoduché a sloZité obsluze a na provoz riznych gastronomickych akcij;

- vychovavat ke kultivovanému projevu, ochoté a ohleduplnosti k hostim;

- uci organizaci a koordinaci prace v provozu;

- utvafi a rozviji kliCové kompetence a situace blizké Zivotu a praktickému jednani;

- vést k ucinné a oteviené komunikaci, k plnéni povinnosti;

- vést k vlastnimu uspéchu, ale respektovat uspéchy druhych;

- podnécovat k tvofivému mysleni, logickému uvazovani a k feSeni problémovych situaci;
- vést k pfijimani zodpovédnosti za vykonanou praci.

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi z RVP — odborné vzdélavani — gastronomie.

Vyuka pfedmétu Technika obsluhy a sluzeb je rozdélena na Cast teoretickou a Cast
praktickou. Pomérnou ¢ast vyuky tvofi laboratorni cviceni.

v teoretické €asti je Zak seznamen:
- se zasadami hygieny a bezpec&nosti prace;
- ziska zaklady spoleCenské vychovy a estetiky;

- seznami se s inventafem na uUseku obsluhy a s vybavenim riznych odbytovych
stfedisek;

- v 1. roéniku se seznami s jednoduchou obsluhou, s riznymi zpUsoby obsluhy;

- ve 2. ro¢niku ziskaji pfehled o slozité obsluze, o obsluze formou slavnostniho stolovani,
seznami se s rGznymi typy odbytovych stfedisek;

- do vyuky je zafazen blok pfipravy michanych napoju;
- ziska znalosti o vyrobé napoju;
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- Zzak se uci organizaci prace pfi provozu.

v praktické ¢asti, ktera probiha ve Skolni restauraci formou laboratornich cviceni, se zak
uci:

- aplikovat ziskané védomosti z teoretické Casti vyuky;

- provadét jednoduchou a slozitou obsluhu;

- uci se pracovat s restauracnim softwarem, pokladnim systémem;

- vyuziva potencial digitalnich médii pro propagaci.

Pojeti vyuky:

- skupinové vyucovani;

- laboratorni cviCeni + praktické ukazky;
- individualni forma vyuKky;

- projektové vyu€ovani — rocnikovy projekt — zajisténi gastronomické akce pro sponzory,
rodiCe, ucitele aj.;

- prace s nadanymi zaky;

- feSeni problémovych ukolu;

- kurzy, pfednasky, seminare, ukazky, odborné exkurze;
- vyuzivani informacnich a komunikacnich technologif;

- vytvafeni podminek pro efektivni u€eni kazdého zaka.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen na zakladé ziskanych védomosti a dovednosti:
e pisemnym dil€im zkouSenim;
e Ustnim zkousenim;
e sebehodnocenim;
e prezentaci svych dovednosti;
e kolektivnim hodnocenim;
e hodnocenim zaku navzajem v projektu;

e na zakladé zvladnuti gastronomické akce.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vzdélavani v pfedmétu Technika obsluhy a sluzeb napliuje prfedevSim nasledujici
kompetence:
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Schopnost vyjadiovat se v pisemné i uUstni formé v riaznych Zzivotnich, u¢ebnich
a pracovnich situacich

Zak:

- formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykoveé spravné;

- vyjadfuje se pfiméfené a vhodné se prezentovat;

- UCastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;

- zpracovava administrativni pisemnosti, pracovni dokumentaci;

- dodrzuje jazykoveé a stylistické normy i odbornou terminologii;

- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Schopnost samostatné resit bézné pracovni i mimopracovni problémy

Zak:

- porozumi zadani ukolu nebo urc€i jadro problému, ziska informace potfebné k feseni
problému;

- uplatriuje pfi fFeSeni problému rizné metody mysleni (logické, matematické);

- voli prostfedky a zpUsoby vhodné pro spinéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkuSenosti
a védomosti nabytych dfive;

- spolupracuje pfi FeSeni problému s jinymi lidmi (tymové FeSeni).

Stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti pfimérené cile osobniho rozvoje,
prispivat k utvareni vhodnych mezilidskych vztah

Zak:

- posuzuje realné své fyzické a duSevni moznosti, odhaduje disledky svého jednani
a chovani v riznych situacich;

- stanovuje si cile a priority podle svych osobnich schopnosti a Zivotnich podminek;

- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pFijima radu i kritiku;

- podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolq;

- adaptuje se na ménici se zivotni a pracovni podminky;

- ma odpovédny vztah ke svému zdravi, peCuje o svuj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védom dusledkl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti.

Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:
- dba na dodrzovani hygienickych predpist v gastronomii;
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- orientuje se v sortimentu potravin a napojl a jejich gastronomickeé vyuZitelnosti;
- ovlada techniku obsluhy;

- zna systémy a zpusoby obsluhy;

- organizuje a koordinuje ¢innosti pracovnich tymU( v odbytu;

- sestavuje jidelni listky podle gastronomickych pravidel;

- sestavuje menu k riznym slavnostnim pfilezitostem;

- organizacné a ekonomicky zajistuje gastronomické akce;

- orientuje se v zazitkové gastronomii a reaguje na nové trendy ve stravovani;

- vyuziva restauracéni software pro objednavky a vyuctovani.

Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci

Zak:

- chape bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniku;
- zna a dodrzuje zakladni pravni predpisy;

- poskytuje prvni pomoc v souladu se zasadami poskytovani prvni pomoci.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace

Zak:

- chape kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku;
- dba na zabezpecovani standardl kvality sluzeb, zohledfiuje pozadavky zakaznika.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

Zak:

- zna vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji financni a spoleCenské
ohodnoceni;

- efektivné hospodafi s financnimi prostiedky;

- naklada s materialy, energii, odpady a vodou s ohledem na Zivotni prostredi.

Aplikace prurezovych témat:

Ve vyuCovacim predmétu technika obsluhy a sluzeb jsou realizovana tato prarezova
témata:

Obcan v demokratické spole¢nosti:
- dovednost komunikace s lidmi, nalézani kompromisnich feseni;
- pracovni moralka, zodpovédnost;
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- ucta k materialnim hodnotam;
- angazovanost pro vefejné zajmy;
- zaméfeni na estetickou vychovu.

Clovék a zivotni prostredi:
- ochrana zivotniho prostredi — tfidéni odpadu;
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- vlastni zodpovédnost za péci o Zivotni prostredi;

- estetické vnimani okolniho prostiedi.

Clovék a svét prace:

- motivace ke kariéfe v ramci regionu i EU;

- orientace v pracovnich pfilezitostech;

- znalost pravnich pfedpisa, prav a povinnosti

Clovék a digitalni svét:
- vyuziti Al a DT pfi odbornych €innostech — p
kalkulace pokrmU a napoju, zpracovani ro¢ni

VvV pracovnim pomeéru.

fiprava menu, sestavovani JL a NL, cenové
kovych praci;

- vyuziti DT pfi vyhledavani a zpracovani odbornych gastronomickych informaci;

- pouzivani restauracniho softwaru.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét: technika obsl
Roc¢nik studia: prvni ronik

Celkova hodinova dotace:

uhy a sluzeb

4 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak:
- pozna historii svého oboru v ase déjin
lidstva;

- objasni si zasady spoleCenského chovani
v zavodech vefejného stravovani;

- uplatiuje pravidla spoleCenského chovani a
zasady profesniho vystupovani;

- profesni etika pfivede zaky k pochopeni
oboru a k jeho hrdosti pro zvoleny obor;

Historie pohostinstvi

- vyvoj pohostinstvi

- soucasné trendy v pohostinstvi
- spole€enska vychova

- profesni etika

- profesni komunikace

- profesni vystupovani a komunikace vc€etné
cizojazytné
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- rozliSuje rizné typy hostl, reaguje na jejich
chovani s vyuzitim poznatkl z psychologie;

- jazykové spravné komunikuje v cizich
jazycich se zakaznikem;

- v kontaktu se zakazniky respektuje narodni
mentalitu;

- vhodné pouziva odbornou terminologii.

- typy zakazniki a psychologické zaklady
jednani
- gastronomicky slovnik

- vysvétli  zakladni ukoly a
organizace pfi zajistovani BOZP;

povinnosti

- zdavodni ulohu statniho odborného dozoru
nad bezpecnosti prace;

- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci;

- pfi obsluze, ¢isténi a udrzbé stroju a
zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a
pracovnimi postupy;

- uvede priklady nejCastéjSich pfi¢in urazd a
jejich prevenci;

- definuje prvni pomoc pfi urazu;

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, pozarni prevence

- fizeni bezpecnosti prace v podminkach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP
- bezpecnost technickych zarizeni

- uplatiuje pozadavky na hygienu;
- popiSe program HACCP;

- uvede, jak predchazet nakazam a otravam
Z potravin;

- jedna podle hygienickych a bezpecnostnich
predpisu;
- vysvétli jednotlivé kroky HACCP.

Hygienické pozadavky na provoz
spoleéného stravovani

- hygienickeé predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- = zdravotni rizika z potravin, alimentarni

nakazy, toxické kontaminacni latky

- vyjadfuje se kestetice na pracovisti
k ochrané zivotniho prostredi;

a

- utvafi si takové postoje, které vedou
k uvazlivému a kultivovanému projevu a
chovani;

Estetika

- hygiena pracovisté, osobni hygiena
- dekoracni predméty

- osobni pomucky obsluhujicich

1
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- popiSe odliSnost a zvlastnosti jednotlivych
zavodu verejného stravovani;

- vysveétli vyznam ucelového stravovani;
- rozlisi prostory a zafizeni na useku obsluhy;

- porovna spolupraci vyroby a odbytu

v riznych odbytovych stfediscich;

Provozovny spole€éného stravovani

- prostory a zarfizeni odbytovych stfedisek

- druhy odbytovych stfedisek

- odbyt vyrobku a sluzeb

- koordinace vyrobnich a odbytovych stfedisek
- komunikacni systémy pro obsluhu a vyrobu

- techniky feSeni pfipominek hostu

a komunikace na socialnich sitich

- objasni charakteristiku restauracniho

strediska;

- porovna odliSnost
stfedisek;

spoleCensko-zabavnich

- popiSe rozdéleni stfedisek

a jejich vybaveni;

ubytovacich

Odbytova strediska
- ubytovaci zarizeni

- praktické ukazky

- definuje inventar na podavani jidel a napoju;

- charakterizuje  inventat na  podavani
specialnich pokrm;

- pfifadi  inventaf  k podavanym  jidlim
a napojim;

- porovna barovy inventar;
- rozlisi inventar pro slozitou obsluhu;

- zalozi inventar pro restauraéni provoz i pro
banket;

- feSi pouziti prekladaciho a tranSirovaciho
inventare;

- popiSe charakteristiku jednotlivych druhd
sklad(;

- vysveétli funkci zafizeni na ohfev inventare;

Inventar na useku obsluhy

- sklenény inventar

- stoly, stolni inventar

- porcelanovy inventar

- kovovy inventafr, pribory

- sedaci nabytek

- ostatni inventar na useku obsluhy
- sklady - druhy

- zafizeni na ohfev inventare

- rozliSi uklidové a pfipravné prace;

- vyzkousi si pfipravné prace pfed zahajenim
provozu;

- provadi
provozu;

zavereCné prace po skonceni

- respektuje hlavni zasady obsluhy;

- rozliSuje zpusoby obsluhy a systémy obsluhy
a jejich uplatnéni v praxi;

Priprava restaurace na provoz, ukonceni
provozu

- hlavni zasady obsluhy
- zpUsoby obsluhy
- systémy obsluhy

- zafizeni v odbyt. stfediscich (ohfivaci voziky,
flambovaci voziky, aj..)
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- specifikuje organizaci prace vramci téchto
¢innosti;

- popiSe pokladni a EET systém.

- chladici zafizeni
- pokladni systémy, EET systém

- vysveétli vyznam ,gastronomie®;

- popiSe rtizné druhy jidelnich a napojovych
listkd;

- planuje pofadi jidel na jidelnim listku a
pofadi napoju na napojovém listku;

- navrhne
Strediska;

- vyzkousi si sestavovat menu;

jidelni listky pro rdzna odbyt.

- navrhne grafické zpracovani;

Gastronomicka pravidla
- jidelni listek
- napojovy listek

- menu

- objasni charakteristiku a rozdéleni

jednoduché obsluhy;
- rozdéli nadpoje a uvede teplotu pfi podavani;
- popiSe vyznam tekutin v lidském téle;
- interpretuje druhy snidani a vhodny inventar;
- vyzk9uvé|’ si podavani jidel a napojl pfi obédé
a vecefi;

Jednoducha obsluha

- podavani napoju

- podavani snidani

- podavani obédul a vecefi

- vysveétli princip pravidel a techniku obsluhy
pfi zakladni formé slozité obsluhy;

- specifikuje funkci jednotlivych pracovniku ve
francouzském systému obsluhy;

- aplikuje poznatky na pfipravu pracovisté
- provadi servis jednotlivych chodd;

- vhodné pouziva odbornou

v€etné cizojazyCné.

terminologii

Slozita obsluha

- zakladni forma sloZité obsluhy
- francouzsky systém obsluhy

- podavani pokrm

- slavnostni obsluha
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: technika obsluhy a sluzeb
Roénik studia: druhy roénik

Celkova hodinova dotace: 3 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva

Zak : Spolecensko-zabavni strediska

- charakterizuje druhy, vybaveni a zafizeni | - kavarny

kavaren a vinaren; - vinarny

- popiSe odliSnost obsluhy; _ ostatni stfediska

- provadi pripravu a servis jednotlivych druh(
kav;

- popiSe podavani vSech druhd vina;

- ma pfehled o skladovani a teploté napoju

- vysvétli pojmy — chambrovani, frapovani,
dekantovani

rozliSi provozovny typu — dancing, kabaret,
varieté, salas, koliba, pivnice

vysvétli pojem ,vySSi forma slozité obsluhy,; | Slozita obsluha

fesi pfipravu pracovisté a pouziti vhodného | - vysSi forma slozité obsluhy

inventare; - michani a dochucovani pokrma

ovlada pracovni postupy v ramci obsluhy; - porcovani ryb, drabeze a masa

- pracuje na zakladé komunikace a prani

hosta: - flambovani pokrm0 pfed hostem

- dodrzuje bezpe&nostni a hygienické kritéria; | P ov fondue

- popiSe zvlastnosti obsluhy v hotelové hale a | Obsluha v hotelové hale
ha etazi; - obsluha v hotelovych pokojich
- posoudi dulezitost znalosti spoleCenského

. VR - obsluha v dopravnich prostfedcich
chovani a vystupovani pfi této obsluze;

- charakterizuje pojmy — steward, letuska,
pentra, lunchbox;

- specifikuje  obsluhu v riznych druzich
dopravnich prostredku;
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- vysvétli  princip Cinnosti a  profesni | Bary - vybaveni

pfipravenosti barmana;  druhy bard

- porovna inventaf, suroviny a dokaze je

v - michané napoje
pouzivat;

- vyzkouSi si pfipravovat michané napoje
podle receptur;

- charakterizuje druhy hostin; Hostiny
- popiSe pravidla a techniku obsluhy; - banket
- vyzkousi si materialni a finan¢ni zajisténi | - recepce, raut

gastronomicke akce (banket, raut, recepce); | spolecenska setkani

aplikuje servis jidel a napoju;

navrhne menu k rliznym pfilezitostem;

- vysvétli funkci jednotlivych forem; Moderni formy prodeje v gastronomii
- navrhne moznosti vyuziti; - cattering
- uvede klady a zapory forem obsluhy. - automaty

- fast-food

- rozvoz jidel doma

6.8.3 Potraviny a napoje

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 2 —-0-0-0 hodiny

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€ovaciho predmétu:

Predmeét Nauka o potravinach seznami zaka s potravinami, jejich druhy a vyuzitelnosti pro
technologické zpracovani, s pozadavky na jejich jakost a skladovani. Zak ziskava
zakladnich poznatky o potravinach zivoc€isného, rostlinného plvodu a o napojich.

Cilem je vést zaka k samostatnému, aktivnimu pfistupu pfi ziskavani odbornych znalosti,
prohlubovat vSestranny rozvoj zaka.
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Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — gastronomie. Vyuka probiha v 1. ro¢niku
2 hodiny tydné. Vyuka je uUzce propojena s predméty Technologie pfipravy pokrmu
a Technika obsluhy a sluzeb, kde ma Zak moznost prohloubit teoretické znalosti z daného
pfedmétu a vytvaret pozadované kompetence nezbytné pro praxi. Na pfedmét navazuje
ve 2. roéniku predmét Nauka o vyZivé. Zak se nejprve seznamuje s potravinami
zivoCisného puvodu a poté s potravinami rostlinného plvodu a s napoji. U jednotlivych
druhtd potravin se zak seznamuje sjeho slozenim, druhy, vyznamem ve vyzive,
skladovanim a vyrobky.

Béhem studia se zak zu€astiuje odbornych exkurzi (napf. Pivovar, Jatka, Bohemia Sekt).

Zak se zudastni projektt ve spolupraci s dal$imi odbornymi pfedméty (napf. Technologie
pripravy pokrm(, Technika obsluhy a sluzeb).

Pojeti vyuky:
Vyuka probiha formou téchto vyu€ovacich metod:
- frontalni vyuka;
- metoda projektového vyucovani;
- metoda tymové prace;
- referaty a samostatné prace zakl k tématu;
- dialog;
- uziti informacnich technologii;
- pouziti didaktickych pomucek;
- odborné exkurze.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen prib&zné v souladu s klasifikaénim fadem $koly
Duraz se klade na:
e prubé&zné ustni zkouSeni, pisemné testy po probrani jednotlivych tematickych celku;
e respektovani individualnich potfeb a zvlastnosti Zaka;
e vyuziti sebehodnoceni;
e komplexni porozuméni uiva;
e schopnost aplikace poznatkl v praxi;
e samostatnost pfi pInéni ukold;

e kladny vztah a zgjem o studium.
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Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Z hlediska klicovych kompetenci jsou v pfedmétu rozvijeny dovednosti feSit problémy a
problémové situace v oblasti charakteristiky a pouZiti potravin rostlinného a zivociSného
puvodu, dovednost vyuzivat informacéni technologie a pracovat s informacemi.

Pfedmét rozviji nasledujici klicové kompetence:

Kompetence k uceni

Zak:
- vytvafi si pozitivni vztah k u€eni a vzdélavani;
- efektivné vyhledava a zpracovava informace;

- vyuziva informacni zdroje

Kompetence k reseni problému
Zak:
- spolupracuje s ostatnimi zaky;
- vyuziva zkuSenosti a védomosti dfive nabytych.

Komunikativni kompetence

Zak:
- srozumitelné formuluje vlastni mysSlenky;
- aktivné se ucastni formou diskuze na odborna témata;
- vyjadfuje se odbornou terminologii.

Personalni a socialni kompetence

Zak:
- pfijima a pIni svéfené ukoly;
- Ovéfuje si ziskané poznatky.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak:
- ma odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i ke vzdélani

Digitalni kompetence
Zak:
- voli vhodné aplikace DT pro sledovani vyzivovych parametru.
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Odborné kompetence:
Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- dodrzuje hygienické predpisy v gastronomii;

- ovlada a uplatiuje zasady racionalni vyzivy;

- voli alternativni zpUsoby stravovani;

- orientuje se v sortimentu potravin a napoji v gastronomii;

- efektivné hospodafi se surovinami s ohledem na Zivotni prostfedi.

Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci

Zak:
- dodrzuje bezpecnosti prace a ochrany zdravi pfi praci;
- dodrzuje zasad bezpecnosti prace a pozarni prevence;

- chape bezpecCnost prace jako nedilnou soucCast péCe o zdravi své i
spolupracovnika.

Kompetence ekonomického jednani v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:

- Setrné zachazi s odpady, vodou a energii;

- efektivné hospodafi se surovinami s ohledem na Zivotni prostfedi.

Aplikace prarezovych témat:
Prifezova témata v prfedmétu jsou zaclehovana prabézné a formou projektového
vyucovani:
Clovék a zivotni prostredi:
- sledovani vlivu zivotniho prostfedi na kvalitu potravin;
- vyznam potravin pro lidsky organismus;
- tfidéni odpadu pfi zpracovani surovin;
- pouzivani BIO potravin.

Clovék a svét prace:

- aktivni pracovni zivot;
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- motivace v kariére;
- informace o gastronomickych provozech v regionu.

Clovék a digitalni svét:
- vyhledavani potfebnych informaci s pomoci Al,

- ovéfovani informaci a jejich zpracovani s pomoci DT.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: potraviny a napoje
Roénik studia: prvni
Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- zdlGvodni dodrzovani bezpeénosti prace na

pracovisti;

viv s

- uvede postup pfi poranéni ;

- dodrzuje zakladni hygienické navyky pfi

praci s potravinami;

- uvede povinnosti pracovnika

zameéstnavatele v pfipadé urazu;

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, pozarni prevence

Rizeni bezpeé&nosti prace na pracovisti,
bezpeclnost technického zafizeni

- Fidi se zasadami hygieny (osobni, potravin);

- popiSe program HACCP;

- charakterizuje nakazy z potravin a zduvodni

prevenci nakaz;

- objasni oznaCovani potravin;

Hygienické pozadavky na provoz
spoleéného stravovani

Hygienické pfedpisy v gastronomii
Kritické body HACCP
Oznacovani potravin

Nakazy z potravin

- charakterizuje jednotlivé druhy masa;
- porovna pouziti jednotlivych Casti;

- zduvodni vyznam masa pro vyzivu;

Potraviny zZivo¢iSného ptivodu

Maso

vyznam ve vyzivé, slozeni, rozdéleni,
jate€ni masa, jakostni tfidy, pouZziti

Masné vyrobky — rozdéleni, pfiklady, vady
skladovani
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Vnitfnosti, stfeva, kosti

- ocefiuje pfinos drubeze a ryb v dietnim
stravovani;

- charakterizuje jednotlivé skupiny, objasni
pouziti jednotlivych &asti;

Ryby, driibez, zvéfina

Rozdéleni, slozeni, jakost, skladovani a

vyznam ve VyZzZivé

- vyjmenuje jednotlivé zastupce druhl a
vysvétli jejich pouziti;

Mékkysi, korysi, obojzivelnici
Charakteristika, vyznam, pouziti

- ur€i vyznam a vliv potravin na lidsky
organismus, dulezitost Zivin;

Miéko, mlééné vyrobky
Vyznam, slozeni, druhy

- porovna rozdéleni tukl, jejich pouziti,
stravitelnost, dllezitost pro vyzivu;

- charakterizuje nespravné zpracovani vajec
a nasledky;

Tuky, vejce

Slozeni, rozdéleni, skladovani a pouziti

- vyuziva znalosti o potravinach;

Potraviny rostlinného ptivodu

- urc€i vyznam pro lidsky organismus; Ovoce

- dokaze wvysvétlit vyznam ovoce a jeho Slozeni, rozdéleni, pfiklady, vyznam,
dllezitost v zasadach spravné vyzivy; pouziti

- vyuziva znalosti o potravinach; Zelenina

- urCi vyznam pro lidsky organismus; Slozeni, rozdéleni, pfiklady, vyznam,

- vysvétli vyznam zeleniny a jeji dlleZitost
v zasadach spravné vyzivy;

pouziti

- rozliSuje druhy lusténin;
- objasni dulezitost lusténin v jidelni¢ku;

- vysvétli  dudlezitost [udténin v procesu
travent;

Lusténiny

Slozeni, rozdéleni, pfiklad, pouZziti, vyznam
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- charakterizuje jednotlivé druhy, jejich
primyslové vyuziti a zpracovani v kuchyni;

Obiloviny, mlynské vyrobky
Slozeni, rozdéleni, pfiklad, pouZiti, vyznam

- porovna jednotlivé typy varnych brambor,
prilohy z brambor a primyslové zpracovani;

Brambory

Slozeni, rozdéleni, pouZziti, vyznam

- vyuziva poznatku pfi pfipravé sladkych jidel;

Sladidla
Rozdéleni, pouziti, druhy

- ur€i vyznam vlivu pochutin  na lidsky Pochutiny
organismus, Korfeni, kava, Caj, Cokolada, kakao, ostatni
- vyuziva védomosti z pfipravy pokrmd; dochucovaci prostfedky
- objasni dulezitost pitného rezimu; Napoje
- rozliSuje jednotlivé skupiny napoju; Nealkoholické napoje
Vyznam, rozdéleni, druhy
- charakterizuje vyrobu piva; Pivo
- vysvétli  spravny  zplasob  oSetfovani, Historie, suroviny pro vyrobu, vyroba,
skladovani; skladovani, druhy

- objasni vliv Skodlivosti konzumace alkoholu;

- charakterizuje vyroby bilého, cerveného,
Sumivého a ovocného vina;

- porovna jednotlivé druhy vin;

- vyzna se v oznaceni vin;

Vino

Péstitelské oblasti, vyroba riznych druhu
vin, rozdéleni, vlastnosti, vady a nemoci
vina

- charakterizuje vyrobu lihu;
- urci jednotlivé druhy lihovin, destilatd, likérq;

Lihoviny
Vyroba lihu, rozdéleni lihovin

- urcCi zakladni druhy michanych
alkoholickych a nealkoholickych napoju;

- orientuje se v sortimentu zakladnich surovin

Michané napoje

Rozdéleni, suroviny, charakteristika
alkoholickych a nealkoholickych miSenych
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pro pfipravu napoju; napoju, vliv alkoholu na lidsky organismus

- vysvétli nebezpeli nadmérné konzumace
alkoholu, jeho vliv na lidské zdravi.

6.8.4 Nauka o vyzivé
Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-1-0-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Predmét Nauka o vyzivé poskytuje zakim ucelenou soustavu védomosti o vyzivé lidského
organismu, vychazi ze znalosti jeho anatomie a fyziologie. Zakim jsou poskytnuty znalosti
a dovednosti potfebné k aktivni a preventivni péci o zdravi a motivuji je ke zdravému
zplUsobu Zivota. Dale jsou seznameni s ruznymi druhy vyzivy, diferencovanou stravou
a ochrannou a Ié¢ebnou vyZivou.

Charakteristika uciva:

Pfedmét vychazi ze vzdélavaci oblasti odborné vzdélavani - gastronomie. Vyuka probiha
1 hodinu tydné ve 2. roniku a navazuje na ucivo a praktickou ¢ast odborného pfedmétu
Technologie pfipravy pokrm0, dale Potraviny a napoje a Zaklada pfirodnich véd, kde maji
Zaci moznost prohloubit teoretické znalosti z daného predmétu a vytvaret pozadované
kompetence nezbytné pro praxi. Z&ci se nejprve seznamuji s anatomii a fyziologii travici
soustavy, duraz je kladen na travici a biochemické procesy, dale ucivo pokracuje
v pochopeni dulezitosti zakladnich Zzivin pro fungovani lidského organismu, problému
nedostatec¢né vyzivy a rlznych zpusobl stravovani a vyustuje v chapani preventivniho
vyznamu vyzivy ve vztahu k civilizaénim chorobam a problematice Ié€ebné vyzivy. Duraz
je zde kladen na vytvareni spravnych stravovacich navyku a jejich uplatfiovani v osobnim
i profesnim zivoté.

Pojeti vyuky:
Pfi vyuce jsou vyuzivany a vhodné kombinovany nasledujici metody a formy vyuky:
- frontalni vyuka;
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- metoda projektového vyu€ovani, metoda tymové prace;
- referaty zakl k dané problematice;

- dialog;

- uziti informacnich technologii;

- pouzivani didaktickych pomucek (nasténné obrazy, modely, ...) a didaktické
techniky;

- odborné exkurze.

Hodnoceni vysledkl zaka:

Zak je hodnocen v souladu s klasifikaénim Fadem 8Skoly — prib&zné ustni zkou$eni,
pisemné testy.

PFi hodnoceni je kladen duraz predevSim na:
e komplexni porozuméni udiva;
e schopnost aplikace poznatkl v praxi;
e samostatnost pfi pInéni ukold;

e vstficny pfistup a zajem o pfedmét.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
V pfedmétu je kladen duraz na rozvijeni téchto kli¢ovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k u¢eni
Zak:
- vyuziva k uCeni internet, odborné publikace, odborné ¢asopisy;
- vyuziva poznatky z u€ebni a odborné praxe ke svému uceni.

Kompetence k feSeni problému
Zak:
- formuluje své mysSlenky a nazory, komunikuje a diskutuje o odbornych tématech
nauky o vyzivé

Komunikativni kompetence
Zak:
vhodné se vyjadfuje, formuluje a obhajuje své myslenky a nazory
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Personalni a socialni kompetence
Zak:
- realné posoudi své fyzické i duSevni moznosti a odhadne dusledky svého jednani a
chovani v rliznych situacich;
- pfijima a odpovédné pIni svéfené ukoly;
- dokaze pracovat v tymu na zadanych ukolech.
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- jedna v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani

Matematické kompetence
Zak:
- realné odhaduje vysledky feSeni uloh energetické hodnoty potravin;
- vhodné aplikuje matematické postupy pfi fFeSeni praktickych uloh pfedmétu.

Digitalni kompetence
Zak:

- ziskava informace s pomoci DT;

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich

zdroju a kriticky pfistupuje k ziskanym informacim;

- vyuziva aplikace DT pro sledovani a vyhodnocovani vyzivovych parametrd.
Odborné kompetence
Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- specifikuje vyznam dodrzovani hygienickych predpisu;

- sestavuje jidelni a napojové listky pro rizné typy stravnika;

- uplatiiuje zasady racionalni vyzivy a alternativnich zplsobu stravovani;

- reaguje na nové trendy ve vyzive.

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:
- orientuje se vobchodné podnikatelskych aktivitach hotell a dalSich typech

ubytovacich zafizeni;
- orientuje se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobku a sluzeb;
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vyuziva marketingovych nastroji k prezentaci hotelu.

Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci

Zak:

chape bezpecnost prace jako nedilnou soucast péCe o své zdravi i zdravi ostatnich
v jednotlivych stfediscich ubytovacich zafizeni

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

Zak:

je schopen ekonomicky zajistit gastronomické akce;

uplatiiuje zasady racionalni vyzivy a alternativni zplsoby stravovani;
vyuziva ekonomické znalosti k popisu fizeni provoznich useku;
chape vliv zivotniho prostfedi na kvalitu vyZivy a zdravi Clovéka.

Prurezova témata

Ve vyucovacim pfedmeétu jsou realizovana tato prafezova témata:

Obcan v demokratické spole¢nosti:

rozvoj vSestranné osobnosti Clovéka ( znat sva prava a povinnosti, byt schopen
aktivné uplathovat a pfijimat odpovédnost za své postoje a €iny, angaZovat se a byt
zainteresovany na zajmu celku);

uplathovat principy souziti s minoritami ( tolerance k jinym rasam a nabozenstvi,
vzajemna komunikace a spoluprace, hledani pFi¢in nedorozuméni a zdrojl
konfliktl, prevence Sikany).

Clovék a zivotni prostiedi:

pfiprava zaku k mysSleni a jednani v souladu s principy udrzitelného rozvoje;
k védomi odpovédnosti za udrzeni kvality Zivotniho prostiedi;

preference biopotravin a ekologického zemédélstvi;

recyklace odpadu;

vedeni ke zdravému Zivotnimu stylu — prevence drog, koufeni, anorexie, bulimie,
alkoholismu a obezity.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmét: nauka o vyzivé
Roénik studia: druhy
Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

~

Zak:
charakterizuje hlavni zasady zdrave vyzivy;

uplatiuje zasady zdravé vyZivy v praxi;

uvédomuje si vliv zdravé vyzivy na zdravotni
stav jedince;

latek a

popiSe mechanismus pfemény
energii v lidském organismu

sestavi si dle zasad zdravé vyzivy vlastni
jidelnicek;

Zasady zdravé vyzivy

hlavni zasady zdravé vyzivy

biologicka hodnota potravin

energeticka stranka vyzivy

vyhodnoceni viastniho jidelniCku

- uvédomuje si vyznam jednotlivych Zivin a
jejich plisobeni na lidsky organismus;

Ziviny

bilkoviny

tuky
sacharidy
vitaminy
nerostné latky

- popiSe jeho fungovani a vliv na zasobovani
organismu zivinami;

- orientuje se v anatomii a fyziologii travici
soustavy;

- vysvétli princip traveni a vstfebavani Zivin.

Anatomie a fyziologie travici soustavy

- travici ustroji
- hormony

- uvédomuje si nebezpeCi poruch pFijmu
potravy;
- vysvétli problematiku obezity a uvede

priklady, jak ji pfedchazet;

Nedostatecna a nevyvazena vyziva

- poruchy pfijmu potravy
- obezita

- vysvétli vliv Zivotniho stylu na zdravotni stav
jedince;

- uplatni poznatky o prevenci civilizacnich
onemocnéni v bézném Zivoté;

Cinitelé ovliviujici zdravi, prevence nemoci

- zdravy zivotni styl

- prevence civilizaCnich onemocnéni

1
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- vysvétli pro€ je spravna vyZziva dullezitou
soucasti zdravi a zivotniho stylu.

- rozliSuje ruzné zplsoby stravovani, vcetné
jejich kladu a zapord;

orientuje se v alternativnich smérech ve
VYZiveé;

posuzuje veérohodnost zdroju s informacemi
0 VYZivé;

charakterizuje specifika stravovani
vybranych skupin osob podle rdznych kritérii.

Razné zpusoby stravovani a alternativni
smery ve vyzivé

- smiSeni strava
- vegetarianské zpUsoby stravovani
- strava makrobioticka

rozliSuje a prakticky aplikuje diferencovanou
vyzivu na jednotlivé skupiny obyvatel;

Diferenciace ve vyzivé

- vyziva kojicich Zzen a matek
- vyziva kojencl

- vyziva déti a mladeze

- vyZiva starych osob

- objasni vyjimky a doporucéeni ve stravovani
pro rlzné druhy povolani v rizikovych
podminkach;

Ochranna vyziva

- stravovani ve zvlastnich podminkach

- uvédomuje si rozdily v indikaci jednotlivych
diet;

- sestavuje jidelnicek pro jednotlivé druhy diet;
- vysvétli ulohu dietniho stravovani;
- charakterizuje hlavni typy IéCebnych diet;

- vyuziva poznatkl o racionalni, IéCebné a
alternativni vyZivé a respektuje je.

Lécebna vyziva
- dietni stravovani
- charakteristika a indikace diet
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6.9 Odborné vzdélavani — hotelnictvi

6.9.1 Hotelovy provoz

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-1-2-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Cilem pfedmétu je ziskani ucelené soustavy védomosti o hotelovém provozu a dalSich
ubytovacich zafizenich. Dale pak ziskani schopnosti vyuzit tyto informace v praxi. Vyuka
vede Zaky k tomu, aby pochopili problematiku hotelového provozu, uméli se orientovat
v hotelu, chapali personalni stranku hotelu, pfijali odpovédnost za praci v hotelovém
provozu.

Charakteristika uciva:

Obsah uciva vychazi zRVP 65-42-M/01 vzdélavaci oblast odborné vzdélavani -
hotelnictvi. Pfedmét hotelovy provoz se vyuCuje ve druhém, tfetim a Ctvrtém rocniku.
V dotaci dvou vyuCovacich hodin tydné ve tretim a Ctvrtém roCniku a jedné hodiny
v roéniku druhém. Zak ziskava teoretické i praktické znalosti v oboru hotelnictvi:

- organizace hotelového provozu;

- hotelovy management a marketing;

- vybaveni jednotlivych stfedisek hotelu;

- informacni a komunikacni technologie v hotelu;
- hotelové sporty, zakladni a doplrikovée sluzby.

Pfedmét hotelovy provoz velice Uzce navazuje na ucCebni a odbornou praxi a ostatni
odborné gastronomické i ekonomické predméty.

Pojeti vyuky:

PFi vyuce je pouzivano nékolik forem vyuky, které by mély napomoci pfiblizit problematiku
hotelnictvi a zaroven vyvolat zajem o obor. Mezi nejpouzivanéjsSi formy vyuky patfi:

e frontalni vyu€ovani;

195



°

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Llzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

e skupinové vyucovani;

e projektové vyu€ovani;

e individualni konzultace;

e odborné exkurze;

e vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii.

Hodnoceni vysledk( zaka:

Hodnoceni zaka vychazi z klasifikaéniho fadu Skoly. Z&k pie prab&zné pisemné testy, je
ustné zkousSen, dostava samostatné i kolektivni ukoly, pfi kterych se rozvijeji jeho
praktické dovednosti. Dale je zak hodnocen na zakladé zapojeni do projektu, dle vystupl
z projektd. Hodnocena je pfedevSim samostatnost, umeéni pfizplsobovat se, komunikace
a ziskané védomosti. Dale je hodnoceni zalozeno na schopnosti sebehodnoceni
a hodnoceni ostatnich spoluzakd. Na zavér studia piSi roCnikovou praci, kterou ustné
prezentuji pfed spoluzaky.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
V pfedmétu je kladen duraz na rozvijeni téchto kliCovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k u¢eni

Zak:
- vyuziva k uCeni internet, odborné publikace, odborné ¢asopisy;
- vyuziva poznatky z u¢ebni a odborné praxe ke svému uceni.

Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- formuluje své mysSlenky a nazory, komunikuje a diskutuje o danych tématech
Komunikativni kompetence
Zak:
- chape vyhody znalosti cizich jazyk( (odborné vyrazy) pro Zzivotni i pracovni
uplatnéni;
- vhodné se vyjadfuje, formuluje a obhajuje své myslenky a nazory.
Personalni a socialni kompetence
Zak:
- je schopen realné posoudit své fyzické i duSevni moznosti a odhadne dusledky
svého jednani a chovani v riznych situacich;
- pfijima a odpovédné plni svéfené ukoly;
- dokaze pracovat v tymu.
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Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Zak:
- jedna v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani;
- zajima se o kulturni akce zajisStované plzeriskymi hotel.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Zak:
- ma realnou pfedstavu o platovych podminkach v hotelovych sluzbach;
- sleduje uplatnéni na trhu prace v regionu, celé CR i EU;
- specifikuje moznosti a podminky podnikani v hotelovych sluzbach.

Matematické kompetence
Zak:
- realné odhaduje vysledky feSeni uloh v hotelovém provozu;
- vytvafi pfehledné tabulky a grafy srovnani cen ubytovacich zafizeni;

- vhodné aplikuje matematické postupy pfi feSeni praktickych uloh hotelového
provozu.

Digitalni kompetence
Zak:
- orientuje se v hotelovém softwaru, posuzuje jeho vyhody a nevyhody;
- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich
zdroju a kriticky pfistupuje k informacim, ziskanym s pomoci DT;
- zpracovava PWP prezentace hotelu a ostatnich ubytovacich zafizent;
- porovnava sluzby ubytovacich zafizeni na jejich www strankach;
- umi rezervovat ubytovani z aplikaci DT i z pohledu hosta.

Odborné kompetence
Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, ridit provoz ubytovacich zafizeni
Zak:

- nabidne a doporuCi sluzby v ubytovacich zafizenich, popiSe sluzby recepce

a ostatnich stredisek hotelu;

- popiSe organizaci a provoz jednotlivych stfedisek;

- prezentuje a nabidne doplfikové sluzby ubytovacich zafizeni.
Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:
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- specifikuje vyznam dodrzovani hygienickych pfedpisu;

- orientuje se v sortimentu napoji a pokrmu;

- sestavuje jidelni a napojové listky dle gastronomickych pravidel;
- reaguje na nové trendy v gastronomii;

- ovlada techniku odbytu a vyroby.

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu
Zak:
- orientuje se vobchodné podnikatelskych aktivitach hotell a dalSich typech
ubytovacich zafizeni;

- orientuje se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobku a sluzeb;
- vyuziva marketingovych nastroju k prezentaci hotelu.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
Zak:
- chape bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o své zdravi i zdravi ostatnich
v jednotlivych stfediscich ubytovacich zafizeni

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:

- je schopen ekonomicky zajistit gastronomické akce;

- vyuziva ekonomické znalosti k popisu Fizeni provoznich useku.

Aplikace prurezovych témat:
Ve vyu€ovacim pfedmétu jsou realizovana tato prifezova témata:
Obéan v demokratické spole€nosti:

- zak ma vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho
usudku;

- dovede jednat s lidmi, diskutovat o odbornych otazkach;

- je ochoten se angazovat nejen ve svUj vlastni prospéch, ale i o prospéch lidi kolem
sebe.

Clovék a zivotni prostiedi:

- zZak porozumi souvislostem mezi environmentalnim, ekonomickym a socialnim
aspektem ve vztahu k udrzitelnému rozvoji

- ziska prehled o zplUsobech ochrany Zivotniho prostfedi pfi budovani zeleného
hotelnictvi.
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- Zzak je schopen identifikovat a formulovat vlastni priority v oboru hotelnictvi

a gastronomie;

- umi pracovat s informacemi z oblasti hotelnictvi a gastronomie;

- umi se chovat pfi jednani s hosty a spolupracovniky navzajem.

Clovék a digitalni svét:

- zak umi vyuzivat DT, které se uplatriuji v hotelnictvi a to pfedevSim na useku

ubytovacim a stravovacim;

- umi pracovat s programy vyuzivanymi hotely a gastronomickymi zafizenimi.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmét:
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace:

hotelovy provoz

1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- definuje vyznam klasifikace pro podnikani;

- zafadi ubytovaci jednotky do tfidy a
kategorie;

- vysvétli pojem hotelovy fetézec;

- charakterizuje  nejznaméjsi  mezinarodni
hotelové fetézce;

- charakterizuje organizace podporujici

hotelnictvi, gastronomii a cestovni ruch;
- popiSe pravni a majetkové postaveni hotelu;

- orientuje se v mezinarodnich standardech
kvality fizeni sluzeb

1. Organizace ubytovacich zafizeni

- kategorizace, klasifikace

zarizeni

ubytovacich

- hotelové fetézce

- organizace pusobici v cestovnim ruchu a
hotelovém provozu

- pravni a majetkové postaveni hotelu

- mezinarodni standardy kvality fizeni a

poskytovani sluzeb

- vysvétli pojem organizacni struktura hotelu;

- vyjmenuje pracovniky hotelu a popiSe jejich
napln prace;

- roz€leni jednotlivé useky hotelu;
- navrhne organizaci hotelu;

2. Organizaéni struktura hotelu

- typy organizacnich struktur
- vhodnost vyuziti jednotlivych struktur
- zaméstnanci jednotlivych stfedisek
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- charakterizuje obecnou funkci manazera;
- vysvétli jednotlivé funkce;

- vysvétli rozdily v téchto funkcich;

- vysvétli jednotlivé urovné;

3. TOP management

- povinnosti vedoucich pracovnik

- manazer

- hodnoti vhodnost vybéru reklamy podniku;
- pouziva vhodné motivacni strategie;
- vysveétli, jak podpofit prodej v hotelu;
- zorganizuje a provede pruzkum trhu;
- vybere vhodnou reklamu pro dany podnik;

- orientuje se na socialnich sitich a dokaze
podpofit prodej sluzeb.

4. Obchodni politika hotelu
- hotelovy marketing

- marketing ve stravovacich sluzbach a
komunikace se zakaznikem

- propagace a reklama
- socialni sité a podpora sluzeb
- motivacni strategie

- zddvodni ulohu statniho odborného dozoru;
- vysvétli ulohu kontroly v hotelovém provozu;

- popise vyhody a nevyhody jednotlivych
druhu kontrol.

5. Kontrola

- typy kontrol
- vnitfni namatkova a hlasena kontrola

Statni odborny dozor — COI, CZPI, Krajské
hygienicke stanice

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

hotelovy provoz

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:
- vhodné navrhne formu prodeje;

- identifikuje jednotlivé pracovni pozice na
tomto useku;

- ma prehled o sortimentu;

- vysvétli jednotlivé funkce vyrobnich a
odbytovych stfedisek;

- vybere vhodného dodavatele;

- vybavi vhodné sklady;

1. Food and beverages management

- moderni formy prodeje — cateringovy
obchod, fast foody, prodejni automaty

- vyrobni stfedisko — zaméstnanci, vybaveni,
organizace prace

- odbytové stfedisko- zaméstnanci, vybaveni,
organizace prace
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- navrhne nejvhodnéjSi uskladnéni potravin
a napoju;

- zajisti organizaci vyrobniho i odbytového
stfediska a skladovych prostor;

- pouziva hygienicka a bezpecnostni
pravidla provozu;

- pracuje s informacni technologii
zaméfenou na tento usek;

- odhadne vhodné rozmisténi stroju ve

vyrobnim stfedisku;

- diskutuje o novych trendech v gastronomii
a hotelnictvi;

- pracuje  dle

H.A.C.C.P;

hygienickych  pFedpisl

- sklady
- dodavatelé
- vyuziti  konvenienci a BIO potravi

v gastronomii
- hygiena a hygienické predpisy

- systém kritickych bod0 v gastronomii
H.A.C.C.P.

n

- roz€leni gastronomické akce;

- zajisti ekonomicky i odborné

gastronomické akce;

- podili se na organizovani slavnostnich
hostin

- vybira vhodné prostirani
druhy slavnostnich hostin;

na jednotlivé

- obsluhuje pfi slavnostnich hostinach;
- podili se na vyuctovani slavnostni hostiny;
- pouziva vhodny inventar;

- pfipravuje mistnost urCenou k poradani
slavnostni hostiny;
- posoudi vhodnost

gastronomickych akci
odbytovych stfediscich;

vyuzivani
v jednotlivych

2. Spolecenské akce

- organizacni zajisténi spoleCenskych akci
- roz€lenéni spoleCenskych akci
- kongresy

- Fidi se gastronomickymi pravidly;

- sestavi jidelni a napojové listky;

- vybere nejvhodnéjSi menu pro slavnostni
prilezitost;

- aplikuje znalosti ze zdravé vyzivy;

- doporuc€i vhodné napoje k sestavenému
menu;

3. Gastronomicka pravidla

-nové trendy v sestavovani

a napojovych listku

jidelnic

- sestavovani menu

- vybér vhodnych napoju k sestavenym menu

h

- charakterizuje systémy a zpUsoby obsluhy;
- uplatriuje systémy a zpusoby v praxi;

4. Zpusoby a systémy obsluhy
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- rozliSuje organizaci prace vramci téchto
¢innosti.

- restauracni, kavarensky, slavnostni rajonovy,
francouzsky

- obsluha v dopravnich prostfedcich

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét:
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace:

hotelovy provoz

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

- popise usek front office;
- Ucelné vyuziva vybaveni recepce;

- charakterizuje pracovniky useku front

office;
- orientuje se v fizeni ubytovaciho useku;
- vede hotelovou administrativu;

- sinformacemi naklada podle zasad o
ochrané osobnich udaju;

- pracuje sregistraCnim a rezervacnim
systémem a dalSimi prostfedky IT;

- dokaze aktivné podpofit prode;.

1. Front office

- hotelova hala

- zaméstnanci front office

- rezervacni oddéleni

- vybaveni front office

- zaklady upsellingu a aktivniho prodeje

- vysvétli zakladni informacni systémy a
podsystémy;

- pracuje s pocitacovou i ru€ni evidenci;

- charakterizuje ubytovaci a reklamacni fad
hotelu;

2. Zakladni evidence v hotelovém a
restaura¢nim provozu

- informacni a komunikacéni technologie

- prace s online distribu¢nimi kanaly a Fizeni
distribu¢nich nakladl

- ruéni evidence
- magnetické karty
- hotelova administrativa

- definuje usek housekeepingu;
- pojmenuje jednotlivé pracovniky;
- rozliSuje typy pokojl a jejich vybaveni;

3. Housekeeping

- pracovnici housekeepingu
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- navrhne vhodné usporadani hotelovych
pokoju;

- sestavuje plan prace
organizuje uklidové prace;

pokojskych,

- kontroluje kvalitu poskytovanych sluzeb;

- pracovni usek housekeepingu
- hotelové pokoje
- specialni hotelové pokoje

- pojmenuje udalostem

v hotelu;

mimoradnym

- pfiméfené reaguje v pfipadé mimoradneé
situace;

4. Mimoradné udalosti v hotelu

- poZzar, kradeze
- ochrana hostu a jejich majetku
- onemocnéni, umrti hosta

- definuje jednotlivé sluzby;

- navrhne vhodné rozvrzeni

urcity typ hotelu;

sluzeb pro

- hovofi o jednotlivych sluzbach v hotelu;

- posoudi kvalitu poskytovanych sluzeb a
zhodnoti jejich uroven;

5. Sluzby

- zakladni a doplrikové

- placené a neplacené

- provoz hotelového bazénu
- hotelové sporty

- kontrola Grovné sluzeb

- pe€uje o VIP hosty;

- postara se o télesné postizené osoby;
- vénuje pozornost ubytovanym hostim;
- vyfizuje stiznosti a reklamace;

- pecuje o zahrani¢ni klientelu;

- mezinarodni standardy kvality fizeni a
poskytovani sluzeb
- rozdéli hosty do jednotlivych kategorii; 6. Host

- multikulturalni klientela
- péce o hosta

- péCe vénovana télesné postizenym, VIP,
rodinam détmi

- odliSnosti ve stravovani
ostatnich sluzeb cizincim

a poskytovani

- objasni
provozu;

ekologické trendy v hotelovém

- ekologickym zpusobem naklada s obaly a
odpadky;

- navrhne vhodna

v hotelu;

ekologicka opatfeni

- uplatiuje hospodarné vyuzivani energie,
vody, materialu, likvidace odpadu;

7. Green management

- akreditace

- podminky pro zavedeni do praxe

- ekologie

- ekomanagement

- zasady CSR — odpovédného podnikani
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- popiSe pfistupy ekomanagementu.

- ur¢i vhodnou cenovou strategii hotelu; 8. Cena

- kalkuluji jednotlivé polozky za sluzby; - tvorba cen

- sestavuje ceny sluzeb; - Upravy cen

- pracuje s cenovou strategii. - cenova politika v gastronomii

- naklada vhodnym zplsobem s odpady a 9. Odpadové hospodarstvi
obaly;

- organizace skladovani odpadu

- zhodnoti odpadové hospodaistvi podniku; | povinnosti pfi sbéru odpadi

- navrhne vhodné uskladnéni odpadku; - kontrolni organy

- nakladani s obaly a odpadky

- orientuje se v technickém zazemi hotelu; 10. Technicky usek hotelu
- pracuje s informacni technikou v hotelu. - zaméstnanci technického useku

- technické zazemi hotelu

6.9.2 Gastronomicky seminar
Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-0-0-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:
Pfedmét Gastronomicky seminar si klade za cil:

- vytvaret zaklad odborného vzdélavani pracovniku pro Sirokou oblast sluzeb v hotelnictvi
a cestovnim ruchu;

- uplathovat zasady bezpec€nosti a hygieny prace v gastronomickém provozu;

- vytvofit mezipfredmétové vztahy s predméty Hotelovy provoz, Informacni a komunikacni
technologie, UCebni praxe;

- pfipravit zaka na Cinnosti stfedniho managementu v gastronomickych provozech, a na
organizaci riznych gastronomickych akci;

- uci organizaci a koordinaci prace v provozu;
- vést k ucinné a oteviené komunikaci, k plnéni povinnosti;
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- vést k vlastnimu uspéchu, ale respektovat uspéchy druhych;

- podnécovat k tvofivému mysleni, logickému uvazovani a k feSeni problémovych situaci;
- vést k pfijimani zodpovédnosti za vykonanou praci;

- pfipravit na praktickou maturitni zkousku.

Charakteristika uciva:
Pfedmét vychazi z RVP — odborné vzdélavani — gastronomie.

Vyuka pfedmétu navazuje na Techniku obsluhy a sluzeb a Technologii pfipravy pokrm0
v nizSich ro€nicich . Pomérnou €ast vyuky tvofi laboratorni cviCeni.

Pojeti vyuky:

- skupinové vyucovani;

- laboratorni cviCeni + praktické ukazky;
- individualni forma vyuKky;

- projektové vyu€ovani — rocnikovy projekt — zajisténi gastronomické akce pro sponzory,
rodiCe, ucitele aj.;

- prace s nadanymi zaky;

- feSeni problémovych ukolu;

- kurzy, pfednasky, seminare, ukazky, odborné exkurze;
- vyuzivani DT;

- vytvafeni podminek pro efektivni u€eni kazdého zaka.

Hodnoceni vysledkl zaka:
Zak je hodnocen na zakladé ziskanych védomosti a dovednosti:
e pisemnym dil¢im zkouSenim;
e Ustnim zkousenim;
e sebehodnocenim;
e prezentaci svych dovednosti;
e Kkolektivnim hodnocenim;
e hodnocenim zaku navzajem v projektu;

e na zakladé zvladnuti gastronomické akce.
Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
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Vzdélavani v pfedmétu Gastronomicky seminaf napliiuje prfedevSim nasledujici
kompetence:

Schopnost vyjadiovat se v pisemné i uUstni formé v raznych Zzivotnich, u¢ebnich
a pracovnich situacich

Zak:

- formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykoveé spravng;

- vyjadfuje se pfiméfené a vhodné se prezentovat;

- UCastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;

- zpracovava administrativni pisemnosti, pracovni dokumentaci;

- dodrzuje jazykoveé a stylistické normy i odbornou terminologii;

- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Schopnost samostatné resit bézné pracovni i mimopracovni problémy

Zak:

- porozumi zadani ukolu nebo urc€i jadro problému, ziskd informace potfebné k feseni
problému;

- uplatniuje pfi fFeSeni problému rizné metody mysleni (logické, matematické);

- voli prostfedky a zpUsoby vhodné pro spinéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkuSenosti
a védomosti nabytych dfive;

- spolupracuje pfi FeSeni problému s jinymi lidmi (tymové FeSeni).

Stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti pfimérené cile osobniho rozvoje,
prispivat k utvareni vhodnych mezilidskych vztah

Zak:

- posuzuje realné své fyzické a duSevni moznosti, odhaduje disledky svého jednani
a chovani v riznych situacich;

- stanovuje si cile a priority podle svych osobnich schopnosti a Zivotnich podminek;

- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijima radu i kritiku;

- podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolq;

- adaptuje se na ménici se zivotni a pracovni podminky;

- ma odpovédny vztah ke svému zdravi, peCuje o svuj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védom dusledkl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti.
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Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- dba na dodrzovani hygienickych pfedpist v gastronomii;

- orientuje se v sortimentu potravin a napoju a jejich gastronomické vyuzitelnosti;
- ovlada techniku obsluhy;

- zna systémy a zpUsoby obsluhy;

- organizuje a koordinuje €innosti pracovnich tymu v odbytu;

- sestavuje jidelni listky podle gastronomickych pravidel;

- sestavuje menu k riznym slavnostnim pfilezitostem;

- organiza¢né a ekonomicky zajistuje gastronomické akce;

- orientuje se v zazitkové gastronomii a reaguje na nové trendy ve stravovani.

Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci

Zak:

- chape bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniku;
- zna a dodrzuje zakladni pravni predpisy;

- poskytuje prvni pomoc v souladu se zasadami poskytovani prvni pomoci.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace

Zak:

- chape kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku;
- dba na zabezpecovani standardl kvality sluzeb, zohledfiuje pozadavky zakaznika.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

Zak:

- zna vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji financni a spoleCenské
ohodnoceni;

- efektivné hospodafi s financnimi prostiedky;

- naklada s materialy, energii, odpady a vodou s ohledem na Zivotni prostfedi.

Aplikace prurezovych témat:

Ve vyuCovacim predmétu technika obsluhy a sluzeb jsou realizovana tato prarezova
témata:
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Obéan v demokratické spole€nosti:

- dovednost komunikace s lidmi, nalézani kompromisnich feseni;
- pracovni moralka, zodpovédnost;

- Ucta k materialnim hodnotam;

- angazovanost pro vefejné zajmy;

- zaméreni na estetickou vychovu.

Clovék a zivotni prostiedi:

- ochrana Zivotniho prostfedi — tfidéni odpadu;

- vlastni zodpovédnost za péci o zivotni prostredi;
- estetické vnimani okolniho prostfedi.

Clovék a svét prace:
- motivace ke kariéfe v ramci regionu i EU;
- orientace v pracovnich pfilezitostech;

- znalost pravnich predpisl, prav a povinnosti v pracovnim poméru.

Clovék a digitalni svét:

- vyuziti DT pfi odborné €innosti — pfiprava menu, sestavovani JL a NL, cenové kalkulace
pokrmU a napoju;

- ¢innosti s restauraénim softwarem;

- vyuziti aplikaci DT a Al pfi vyhledavani a zpracovani odbornych gastronomickych
informaci.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét: gastronomicky seminar
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace: 2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

- definuje zasady BOZP, HACCP; BOZP, HACCP

- pouziva odborné vyrazy; - odborné vyrazy

- sestavi provozni a sanitacni fad; - provozni a sanitaéni fad
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specifikuje kontrolni €innost;

- kontrolni dinnost

rozlisi uklidové a pfipravné prace;
vyzkousi si pfipravné prace pred zahajenim
provozu;

provadi
provozu;

zavéreCné prace po skonceni

respektuje hlavni zasady obsluhy;

rozliSuje zpusoby obsluhy a systémy obsluhy
a jejich uplatnéni v praxi;

specifikuje organizaci prace vramci téchto
cinnosti;

Systémy a zpusoby obsluhy
- hlavni zasady obsluhy

- zpUsoby obsluhy

- systémy obsluhy

popiSe rlzné druhy jidelnich a napojovych
listkd;

planuje pofadi jidel na jidelnim listku a
pofadi napoju na napojovém listku;

navrhne
stfediska;

jidelni listky pro rdzna odbyt.

posoudi dodrZzeni gastronomickych pravidel
v ukazkovych jidelnich listcich a menu;

sestavuje menu pro rlizné pfrilezitosti;

navrhne grafické zpracovani menu;

Gastronomicka pravidla
- jidelni listek

- napojovy listek

- menu

rozdéli napoje a uvede teplotu pfi podavani;
komunikuje s hosty;

vyzkousSi si podavani jidel a napoja pfi obédé
a vecefi;

Servis napoju

- podavani napoju

- komunikace s hostem

- spoluprace s kuchyni

- FeSeni nestandardnich situaci

vysvétli princip pravidel a techniku obsluhy;
specifikuje funkci jednotlivych pracovniku;
aplikuje poznatky na pfipravu pracovisté;
provadi servis jednotlivych chodu;

Banket

popiSe servis vybranych pokrmu;
predvede servis vybranych pokrm;

Servis specialnich pokrmui

rozlisi jednotlivé druhy a popiSe vhodnost
uziti;

Tepelné Upravy surovin
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- umi spocitat ekonomické ukazatele provozu; | Ekonomika provozu, organizace prace

- dokaze vytvofit pracovni pfikaz;

- vytvofi objednavku; Vyroba, uchovani, dokon€ovani a expedice

- popise prejimku zbozi; - vytvoreni objednavky

- prejimka zbozi

6.9.3 Konverzace v anglickém jazyce

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi a cestovni ruch
Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-0-0-1

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Jazykové vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zak dovedl:

komunikovat v anglickém jazyce v béznych situacich osobniho i profesniho Zivota,
v oblasti hotelového provozu, v recepci, v oblasti cestovniho ruchu nejen v Ceské
republice, ale i v anglicky mluvicich a jinych zemich;

komunikovat na vSeobecna i odborna témata;

pracovat s anglickym textem, v€etné odborného a dokazali ho vyuzit jako zdroje
poznani i jako prostfedku ke zkvalitnéni svych jazykovych znalosti a dovednosti

pracovat s informacnimi zdroji a technologiemi, v€etné internetu;
respektovat tradice, zvyky a odliSné socialni a kulturni hodnoty jinych narodu.

Charakteristika uciva:

Obsah ucCiva vychazi zRVP 65 — 41 — M/01 Hotelnictvi, vzdélavaci oblast odborné
vzdélavani — hotelnictvi, rozviji dovednost vyjadifovat se odborné v anglickém jazyce
a dovednost komunikovat v angli¢tiné se zakazniky v oblasti gastronomie a cestovniho

ruchu.

Vybér uciva vychazi:

z béznych Zivotnich témat, se kterymi se zak setkava ve Skole, ve volném Case,
v roding, ve spolecnosti a Zivoté kolem nas;
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- ztémat souvisejicich se studijnim oborem hotelnictvi a cestovni ruch a jejich
uplatnénim v dalSim profesnim zivoté;

- ztémat dané jazykové oblasti a zivota v ni.

UCivo je prehledné rozdéleno a zarovenn hodnoceno v ramci poslechu, ¢teni, ustniho
a pisemného projevu

Poslech:
Zak:
- porozumi souvislym projeviim a diskusim v anglické jazykové oblasti a dokaze se
zapojit do hovoru

- porozumi smyslu rozhlasovych a televiznich programu tykajicich se soucéasnych
udalosti, souvisejicich s oblasti osobniho a profesniho zajmu

- porozumi projevim prosté sdélovacim, publicistickym i popularné nauénym,
orientaCnim pokynim, upozornénim, vefejnym hlaSenim, oznamenim, pfehledim
zprav, rozhovorim a tyto projevy dokaze analyzovat

Cteni:
Zak:
- porozumi textim obsahujicim bézZnou slovni zasobu nebo pojmy z profesni
a odborné slovni zasoby

- pouziva texty, jejichz zdrojem jsou Casopisy, reklamni a propagacni materialy,
recepty, programy, dopisy

Ustni projev:
Zak:
- komunikuje s jistou mirou sebedlveéry, dokaze popsat zazitky, udalosti, pfani, sny,
nadéje, vypravi pfribéhy, vyslovi své nazory, popsat cestu

- dokaze se vyjadiit k béznym situacim profesniho Zivota, ovlada nazvy pokrmu
a napojll, sestavi jidelni, napojovy a kavarensky listek, pouziva pojmy souvisejici
s C¢innosti v kuchyni, restauraci, recepci a v oblasti cestovniho ruchu

Interaktivni re¢ové dovednosti a strategie:
Ustni interakce Zaka:

- komunikuje srozumitelné a spravné ve znamych kontextech, vyuziva zakladni
pravidla vystavby textu, vhodné jazykoveé prostfedky a jazykové funkce

- uziva jasné artikulovany spisovny jazyk, dovede pohotové reagovat
- dovede zjistit, pfidat, ovéfit si a potvrdit informace

- udili orientacni pokyny

- vede rozhovor na téma bézného a profesniho zivota

- rozvinuje argumentaci
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fesi problémy
zodpovida bézné dotazy

Pisemny projev Zaka:

piSe jednoduché souvislé texty, obchodni a osobni dopisy popisujici zazitky
a dojmy

Pojeti vyuky:

zafazuje se do vzdélavaci oblasti odborné vzdélavani
rozsah vyuky je dvé hodiny tydné ve ¢tvrtém roCniku

osvojeni feCovych dovednosti urovné B1 podle Spolecného evropského
referenéniho ramce

odborné vzdélavani sméfuje k uspéSnému zapojeni na trhu prace v oblasti
hotelnictvi a cestovniho ruchu

odborné vzdélavani a vzdélavani v anglickém jazyce je soucCasti zakladu pro
profilujici slozku Skolniho vzdélavaciho programu

kombinace metody komunikativni a gramaticko-pfekladové s dirazem a zamérenim
se na komunikativni dovednosti v Zivém jazyce

autodidaktické metody, motivace k dalSimu samostudiu (CD-ROM, internet)
dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti
skupinoveé tymové prace, volna i fizena diskuse

navaznost jazykové vyuky na vyuku odbornych prfedmétl (Hotelovy provoz,
Zemépis a Technika cestovniho ruchu, Technologie pfipravy pokrmu)

moznost rozSifeni komunikativni kompetence pfi uc€asti na odbornych exkurzich
prfedevsim do anglické jazykové oblasti (Velké Britanie)

kladen duraz na konverzaéni dovednosti zakli, zapojeni do jazykovych
a konverzacnich soutézi

Hodnoceni vysledk( zaka:

Probiha v souladu s klasifikacnim Fadem Skoly, diraz je kladen na:

pravidelné hodnoceni ustniho, pisemného projevu a poslechu se zaméfenim na
komunikaéni schopnosti Zaka

sebekontrola zaka formou cviéného ovéreni svych znalosti a dovednosti na ukolech
ustni zkouseni — formou konverzace na dané téma

samostatné prace, prezentace projektl, vysledky skupinové prace hodnoceny ustné
pisemné testy — po ukonceni tematického celku, lekce

2 strukturované prace ro¢né — pfiprava na maturitni zkousku
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pfi celkovém hodnoceni je kladen duraz na dovednost komunikovat, poslouchat
a rozumét hovoru, reagovat na otazky (rozhovor s ucitelem, reakce na urcitou
situaci ve dvojicich Ci skupiné)

sebehodnoceni
je vyznamné zohlednovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce AJ

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k uceni

Zak:

prokaze dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci
tematickych okruhu tykajicich se specifickych témat souvisejicich se zaméfenim na
profesni orientaci (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch)

uplatiuje rlzné zplsoby prace s anglickym textem a jinymi audiovizualnimi
materialy, které souvisi s angloamerickym Zivotem a jeho specifiky
dosahne jazykové urovné, ktera mu umozni béZnou kazdodenni komunikaci

v anglickém jazyce a dostatené porozuméni zakladnich anglickych textovych
a zvukovych materialu

Kompetence k feSeni problému

Zak:

porozumi zadani Ukolu, zna ¢&i ziska informace nutné k jeho feSeni, navrhne zpusob
feSeni, zdlvodni jej a dosazené vysledky zhodnoti

spolupracuje pfi FeSeni problém se spoluzaky i pracovniky odbornych instituci

Komunikativni kompetence

Zak:

se vyjadfuje pfiméfené v anglickych projevech mluvenych i psanych a vhodné se
prezentuje

komunikuje v anglickém jazyce v projevech mluvenych, pisemnych, dokaze
zpracovavat jednoduché texty na bézna i odborna témata

o ma potifebu se dale vzdélavat

formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé pFehledné
a jazykoveé spravné

ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje, respektuje
nazory druhych

zpracovava jednoduché texty na bézna i odborna témata a ruzné pracovni
materialy

vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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Personalni a socialni kompetence

Zak:

umi odhadovat dusledky svého jednani a chovani v urcitych situacich
reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani

umi pfijimat radu i kritiku

pracuje v tymu a podili se na realizaci spoleénych pracovnich i jinych ¢innosti

je vybaven takovymi jazykovymi dovednostmi, aby se uplatnil na trhu prace
v oblasti hotelnictvi a cestovniho ruchu

Obc&anské kompetence a kulturni povédomi

Zak:

si uvédomuje vlastni kulturni, narodni i osobni identitu a pfistupuje tolerantné
k identité ostatnich narodu

uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i soucCasnost
v kontextu evropském, svétovém i angloamerickém

podporuje kulturni hodnoty angloamerickych narodt a ma k nim pozitivni vztah
se vyjadfuje se zasadami kultury osobniho projevu a spole€enského chovani

Digitalni kompetence

Zak:

je schopen vyuzivat prostifedky informacnich a komunikaénich technologii
a efektivné pracovat s informacemi;

ziskava informace =z otevienych zdroji, vyuziva celosvétovou sit Internet,
predevsim anglické vyukoveé stranky;

pracuje s informacemi zrGznych zdroju, napf. z médii, a to v€etné anglickych
a americkych novin a radii;

uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich
zdroju a k informacnim zdrojum pfistupuje jako medialné gramotny;

ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb véetné nastroji Al
avyuziva je vsouladu s pokyny vyucujiciho ke zkvalitnéni svych jazykovych
kompetenci, které se tykaji psaného i mluveného projevu;

vytvafi, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech, vyjadfuje se
v angli¢tiné za pomoci digitalnich prostredk;

navrhuje prostfednictvim DT takova feSeni, ktera mu pomohou vylepSit rozsah
vyjadfovacich schopnosti v anglicting;

pfi pouzivani DT dba na télesné a duSevni zdravi své i ostatnich.
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Odborné kompetence:
Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, ridit provoz ubytovacich zafizeni
Zak:
- nabizi a poskytuje sluzby v ubytovacich zafizenich, vykonava sluzby recepce
v anglickém jazyce
- organizuje a koordinuje provoz jednotlivych Useku s pouzitim anglické frazeologie

Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- orientuje se v sortimentu potravin a napojl v anglickém jazyce

- ovlada technologické postupy zpracovani potravin

- ovlada systémy a zpUsoby obsluhy v anglickém jazyce

- sestavi jidelni listek v anglickém jazyce podle gastronomickych pravidel i jinych
hledisek

Vykonavat a organizovat odborné €innosti sluzeb cestovniho ruchu
Zak:
- charakterizuje metody spoluprace v ramci principu partnerstvi na mistni a regionalni
urovni pfi vytvareni nabidky sluzeb cestovniho ruchu

- poskytuje sluzby cestovniho ruchu, prezentuje jejich nabidku pro razné druhy
a formy cestovniho ruchu v anglickém jazyce

- orientuje se ve struktufe a uspofadani cestovniho ruchu v CR a v EU

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:

pohovofi o zakladech fungovani trhu EU;

- orientuje se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobku a sluzeb v anglickém
jazyce;

- vyuziva marketingovych nastroji v anglickém jazyce k prezentaci hotelu, k nabidce
sluzeb cestovniho ruchu;

- organizuje prlizkum trhu v anglické a ¢eskeé verzi.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
Zak:
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- chape DbezpeCnost prace jako nedilnou souCast péCe o zdravi své
i spolupracovniku;

- zna a dodrzuje zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence, tyto zasady stru¢né vysvétli v anglickém jazyce.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb
Zak:
- dodrzuje stanovené normy a pfedpisy, kterym rozumi i v anglickém jazyce;

- chape kvalitu a jazykové znalosti jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti
a dobrého jména podniku.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:
- zna vyznam, uCel a uZiteCnost vykonavané prace a jazykovych znalosti, jejich
finan¢ni a spoleCenské ohodnoceni;
- zvazuje pfi planovani vliv na zivotni prostfedi, tento vliv popiSe v anglickém jazyce;

- pojmenuje v anglickém jazyce materialy, se kterymi naklada ekonomicky
a s ohledem na Zivotni prostredi.

Aplikace prarezovych témat:
Pribézné béhem celé vyuky jsou realizovana tato témata:
Obcan v demokratické spole¢nosti:
- rozvoj komunikace, schopnost feSit problém v anglickém jazyce

- vytvareni vstficnych mezilidskych vztah(, kladny pfistup k hodnotam vytvarenym
lidskou spole¢nosti

- hledani kompromisu
- vyhledavani a ovéfovani informaci
- angazovani se ve prospéch lidi i v jinych zemich

- tolerance a respektovani tradic, odliSnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodu

Clovék a zivotni prostiedi:

- ochrana zdravi, zdravy zivotni styl, zdravotni rizika se zaméfenim na
angloamerickou spole¢nost

- problematika drog
- globalni problémy svéta
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Clovék a svét prace:

komunikaéni dovednosti a sebeprezentace

prace s tiskem a informacnimi médii

vyplfiovani dotaznikd, formulari

vyznam moznosti dalSiho sebevzdélavani a profesniho rustu
moznosti studia v zahranici

odborné jazykové exkurze do anglicky mluvicich zemi

Clovék a digitalni svét:

vyuzivani aktualnich, dostupnych a vhodnych DT pro zlepSovani pisemného
i mluveného projevu;

programy pro vyuku anglického jazyka;
smysluplné vyuzivani Al k vlastnimu jazykovému vzdélavani a osobnimu rozvoji.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyucéovaci predmeét: konverzace v anglickém jazyce

Roénik studia: ctvrty

Celkova hodinova dotace: 1 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva

~

Zak:

prezentuje jednotlivé polozky na b Menu

standardnim menu
uvede jednotlivé pfiklady a strucné je

popise

diskutuje o svém oblibeném receptu Recept
prezentuje jednotlivé ingredience,

proces pfipravy a zpasob servirovani

porovna jidla specificka pro anglicky Jidlo a piti

mluvici zemé se situaci u nas

vyjmenuje typické pfedkrmy, polévky,
hlavni jidla a dezerty

k jidlu doporuci vhodny napoj
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- popise prostfeny stal a vSe, co se na

ném nachazi Prostirani stolu

- debatuje o dekoraci vhodné pro urcitou
situaci

- -nabidne a doporuci sluzby, které
poskytuji cestovni kancelare

- diskutuje o jejich duleZitosti i o vlastnich | Cestovni kancelafe
cestovatelskych zazitcich

- pfipravi itinerar na tfidenni vylet

- vyjmenuje dokumenty a formality nutné
pro cestu do ciziny

- popiSe zplUsoby ubytovani, dopravy
a vyuZiti volného &asu v dané oblasti Typy pro cestovatele

- vhodné pouziva odbornou slovni zasobu
v kategorizaci ubytovacich zafizeni

- demonstruje dialogy s hostem v recepci

- doporuci hotelove sluzby a popise Hotel a dalsi ubytovaci zafizeni
hotelové pokoje

- vyjmenuje personal typického hotelu

- popiSe jejich pracovni naplfi a osobni
kvality nutné pro vykon jejich povolani

Hotelovy personal

- doporuci dobrou restauraci ¢i hospodu
- popise polohu, kvalitu, obsluhu v daném
misté

- demonstruje rozhovor mezi obsluhou

a hostem .
Hostince a restaurace

- vysvétli dilezitost informacnich
technologii pro cestovni ruch
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- popiSe online booking

- nastini vyhody cestovani s vyuzitim
internetu

- objasni osobni kvality a védomosti nutné
pro pruvodcovskou ¢innost

- na konkrétnim pfikladu demonstruje
nutnost jazykovych schopnosti privodce

- popiSe cestu k nejblizSi pamatce

- predstavi nejzajimavéjsi pamatky
jednotlivych oblasti

podili se na demonstraci
privodcovskych cvi¢eni

- vyjmenuje a popiSe zvyky v rliznych
zemich svéta se zaméfenim na
anglofonni svét

- objasni vhodné zpusoby komunikace a
chovani v rliznych specifickych situacich

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Informacni technologie v cestovnim ruchu

Privodce

Cestovni ruch v anglicky mluvicich zemich

Respektovani kulturnich tradic v anglicky
mluvicich i jinych zemich
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6.9.4 Konverzace v némeckém jazyce

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 0-0-0-1

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Pfedmét Konverzace v némeckém jazyce se plnohodnotné podili na pfipravé zaku na
aktivni zivot v multikulturni spole¢nosti:

vede zaky k osvojeni vS8ech kliCovych kompetenci, k dorozumivani v béznych
situacich kazdodenniho zivota i v oblasti profesniho Zzivota — v hotelovém
a restauracnim provozu a cestovnim ruchu v CR a v némecké jazykove oblasti;

sméfuje k tomu, aby zak chapal vyznam jazykového vzdélavani pro spoleCenské
a pracovni uplatnéni;

smérfuje k tomu, aby Zak verbalné komunikoval v némecky mluvicich zemich;

aby formuloval a obhajil své nazory a zaroven respektoval tradice, zvyky a odliSné
hodnoty jinych narodu;

sméfuje k tomu, aby Zak ziskané informace aplikoval v béZné komunikaci, a to
i v ramci mezipfedmétovych vztah(, pfedevsim s odbornymi pfedméty;

aby pracoval s informacnimi zdroji a technologiemi v€etné internetu.

Charakteristika uciva:

Obsah uciva vychazi zRVP 65 — 41 — M/01 Hotelnictvi, vzdélavaci oblast odborné
vzdélavani — hotelnictvi. Rozviji komunikacni dovednosti zaka a odborné vyjadfovani
v némeckém jazyce. Vybér u€iva vychazi:

z béznych zivotnich témat, se kterymi se zak setkava ve Skole, ve volném Case,
v rodiné, ve spole¢nosti a zivoté kolem nas;

z témat souvisejicich s danym studijnim oborem a s jejich uplatnénim
v profesnim zivoté;

z témat dané jazykové oblasti a Zivota v ni.

Vzdélavani v pfedmétu Konverzace v némeckém jazyce je soucasti zakladu pro profilujici
slozku Skolniho vzdélavaciho programu zaméfeného na hotelnictvi a cestovni ruch,
smérfuje k uspésSnému zapojeni absolventa na trhu prace.

220



°

¥F¥) SKOLNi VZDELAVACI PROGRAM: HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Llzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

UcCivo je ¢lenéno na:
Ustni projev :

Zak:

- komunikuje s jistou mirou sebedlvéry, popiSe zazitky, udalosti, pfani, sny, nadéje,
vypravi pfibéhy, popiSe cestu, sdéli vlastni nazor, zdavodni jej, popiSe osoby, véci,
udalosti, déje;

- vyjadfuje se k béZznym situacim profesniho Zivota, ovlada nazvy pokrmd a napojd,
nabidne a doporuci zjidelniho a napojového listku, pouziva pojmy souvisejici
s C¢innosti v kuchyni, restauraci, recepci a v oblasti cestovniho ruchu.

Poslech:
Zak:

- rozumi souvislym projevim a diskuzim v némecké jazykové oblasti a zapoji se do
hovoru;

- rozumi smyslu rozhlasovych a televiznich programu tykajicich se souc€asnych
udalosti souvisejicich s oblasti osobniho a profesniho zajmu, vyjadfuje se

kK nim;

- vyuziva vychozi poslechovy material jako téma pro nasledné diskuze, dialogy,
komentare.

Interaktivni re¢ové dovednosti a strategie:

Ustni interakce:

Zak:

komunikuje srozumitelné a spravné ve znamych kontextech, aplikuje zakladni
pravidla vystavby textu, vhodné jazykové prostfedky a jazykové funkce;

- jasné artikuluje ve spisovném jazyce, pohotové reaguje;
- zjisti, pfida, ovéfi si a potvrdi informace;

- vede rozhovor na téma bézného a profesniho zivota;

- rozvine argumentaci;

- FeSi problém;

- zodpovi bézné dotazy.

Pojeti vyuky:
- zaméfeni na komunikativni dovednosti v Zivém jazyce;
- dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti;
- skupinové tymové prace, volna diskuze;
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projektova prace ukonCena prezentaci (navaznost jazykové vyuky na vyuku
odbornych pfedmétu hotelovy provoz, zemépis cestovniho ruchu, cestovni ruch);

rozSifeni komunikativni kompetence pfi u€asti v odbornych exkurzich do némecké
jazykové oblasti (pfedevSim Némecka Rakouska);

spoluprace s Némeckou a Rakouskou knihovnou v Plzni — pravidelné navstévy
prace s audiovizualnimi jazykovymi programy

Hodnoceni vysledkd zaku:

je vyjadreno klasifikaci, jejimiz dilCimi ¢astmi jsou:

e souvisly ustni jazykovy projev na dané téma;
e situacCni dialogy;

e projektové prace a jejich prezentace;

e tymové diskuze;

e vzajemné hodnoceni zaku;

e sebekontrola zakd formou cviéného ovéfeni svych znalosti a dovednosti na
modelovych situacich;

e duraz je kladen na dovednost komunikovat, poslouchat a rozumét , reagovat na
otazky;

e jsou respektovany individualni zvlastnosti zaku.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci

Kompetence k uceni

Zak:

analyzuje na zakladé dosazené urovné svych verbalnich jazykovych dovednosti
béZzna i odborna témata v ramci okruhud, tykajicich se mezilidskych vztaha,
zivotniho  prostfedi, sociokulturnich aspektl némecké jazykové oblasti
a specifickych témat, souvisejicich s profesni orientaci;

aplikuje ziskané informace do mluvené podoby.

Kompetence k feSeni problému

Zak:

analyzuje zadany problém,;

navrhne zpasob feseni, zdlvodni jej
prezentuje vysledky FeSeni;

pracuje v tymu pfi feSeni problému.
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Komunikativni kompetence
Zak:
- se vhodné prezentuje v némeckém jazyce jak v béznych situacich osobniho Zivota,
tak v oblasti své profesni Cinnosti;
- ucastni se diskuzi;
- formuluje a obhajuje své nazory a myslenky;

- vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury osobniho projevu a spoleCenského
chovani.

Personalni a socialni kompetence
Zak:
- pfijima hodnoceni svych vysledkl a zpusobu jednani;
- pfijima radu a kritiku;
- pracuje v tymu a podili se na realizaci spole€né pracovni €innosti.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- si uvédomuije vlastni kulturni, narodni a osobni identitu;
- uznava tradice a hodnoty svého naroda;
- ma pozitivni vztah k hodnotdm mistni, narodni, evropskeé i svétové kultury;
- respektuje a toleruje hodnoty, tradice a zvyky jinych narodu.

Digitalni kompetence
Zak:
- je schopen vyuzivat prostfedky informacCnich a komunikacnich technologii
a efektivné pracovat s informacemi;
- pracuje s informacemi z riznych zdrojl, napf. z médii, a to v€etné némeckych novin
a radii;
- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich
zdroju a k informaénim zdrojam pfistupuje jako medialné gramotny;

- ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb v€etné nastroji Al
avyuziva je vsouladu s pokyny vyucujiciho ke zkvalitnéni svych jazykovych
kompetenci, které se tykaji psaného i mluveného projevu;

- vytvarfi, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v rlznych formatech, vyjadfuje se
v némciné za pomoci digitalnich prostfedku;
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- navrhuje prostfednictvim DT takova feSeni, ktera mu pomohou vylepSit rozsah
vyjadfovacich schopnosti v némd¢iné.

Odborné kompetence
Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, ridit provoz ubytovacich zafizeni
Zak:
- vysvétli kategorie ubytovacich zafizeni;
- prezentuje a nabidne doplhkové sluzby ubytovacich zafizeni, cestovni kancelare;

- hovofi s hostem a hotelovym personalem,;
- komunikuje s klientem cestovni kancelare.

Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:
- nabidne a doporuci hostovi zjidelniho a napojového listku ,vyjmenuje sortiment
napojl a pokrmu;
- hovofi s hostem a s restauracnim personalem.

Aplikace prurezovych témat:
Probiha pribézné béhem celého vzdélavani v pfedmétu Konverzace v némeckém jazyce
Obcan v demokratické spolec¢nosti

- rozvoj komunikace, schopnost FeSit problém v némeckém jazyce;

- vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahl, kladny pfistup k hodnotam vytvafenym
lidskou spolec€nosti;

- angazovani se ve prospéch lidi i v jinych zemich;

- tolerance a respektovani tradic, odliSnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodu;

- pfi pfipravé a prezentaci projektovych ukolu;

- vramci tematickych okruhll, souvisejicich sbéznymi situacemi osobniho
a profesniho zivota a zivota v némecké jazykové oblasti.

Clovék a zivotni prostredi
- ochrana zivotniho prostfedi v némecky mluvicich zemich;
- ochrana zdravi;
- zdravy Zivotni styl;
- zdravotni rizika;
- problematika drog;
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- ochrana pfirody;
- v ramci tematickych okruh(, souvisejicich s touto problematikou.

Clovék a svét prace
- verbalni sebeprezentace pfi vstupu na trh prace;
- vyznam moznosti dalSiho sebevzdélavani a profesniho ristu;
- moznosti studia v zahranici;
- odborné jazykové exkurze do némecky mluvicich zemi;

- kultivovany mluveny projev v oblasti profesniho Zivota - v bé&znych situacich
hotelového, restauracniho provozu a cestovniho ruchu.

Clovék a digitalni svét:
- vyuziti DT a Al krozSifovani slovni zasoby, zlepSovani psaného i mluveného
projevu.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyucéovaci predmét: konverzace v némeckém jazyce
Roénik studia: ¢tvrty

Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva

Zak:
- predstavi sebe, svou rodinu Predstavovani, rodina, kazdodenni

- reaguje pohotové na kazdodenni komunikacni situace

komunikaéni situace

- diskutuje o svych studijnich a profesnich Vzdélavani, profesni zajmy, plany do
- ambicich budoucna

- prezentuje se potencionalnimu
zameéstnavateli

- vysvétli rozdily Zivota ve mésté a na

Y Moje mésto, zivot ve mésté a na venkové
venkové

- debatuje o sou€asnych moznostech
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bydleni
- mladého ¢lovéka

- predstavi turistim své mésto, nabidne
stravovani a ubytovani

- demonstruje dialogy pfi nakupovani, na Sluz
e x SN uzby
posté, v bance, sménarné, lékarné

- nabidne a doporuc€i moznosti vyuziti
volného Vyuziti volného ¢asu

- Casu v konkrétni lokalité
- diskutuje o vlastnich koni¢cich a zalibach

- vysvétli kategorie stravovacich zafizeni Restaurace a ostatni stravovaci zarizeni

- nabidne poskytované sluzby

- hovoifi s hostem a restauraénim
personalem

- odborné pracuje s pojmy v jidelnim a
- hapojovem listku Nabidka z jidelniho a napojového listku
- nabidne hostovi pokrm, napoj, vysvétli a
- popiSe jednotlivé polozky na listcich,

- upozorni na narodni a mistni speciality

- navrhne slavnostni menu

- vhodné pouziva odbornou slovni zasobu
- v kategorizaci ubytovacich zafizeni V hotelu, ubytovacim zarizeni

- demonstruje dialogy s hostem v recepci
hotelu

- doporuci hotelové sluzby
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- objasni formalni nalezitosti pro

vycestovani Cestovani
- do zahranidi

- komunikuje s klientem v cestovni
kancelafi

- prezentuje harmonogram zajezdu

- na zakladé geografickych,
demografickych, Cestovni ruch v némecky mluvicich

- politickych a kulturnich udajii pfedstavuje | zemich a v Ceské republice
- specifiky danych oblasti
- podili se na demonstraci pravodcovskych

- cviéeni

- hovofi o sougasnych trendech stravovani | Zdravy Zivotni styl
a vyzivy

- objasni vyznam sportu a pohybu pro nase
zdravi

- diskutuje o vlivu poCasi a zivotniho

- prostfedi na zdravi populace

- demonstruje dialogy u lékafe

- rozliSi pfiznaky jednotlivych nemoci

- prakticky vyuziva digitalni technologie pfi o
nacviku napf. t&chto situaci: Média

- telefonicky rozhovor, vyfizeni stiznosti,
reklamace, objednavky, rezervace...
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6.100dborné vzdélavani — cestovni ruch

6.10.1 Cestovni ruch

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 0-0-1-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyuéovaciho predmétu

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Seznamit zaky s problematikou a systémem turismu v Ceské republice a v celé Evropské
unii, s jednotlivymi sluzbami cestovniho ruchu a s jeho materialné-technickou zakladnou
nezbytnou pro jeho rozvoj. Informovat Zaky o systému fizeni cestovniho ruchu a jeho
organizaci. Osvoijit si problematiku specifickych sluzeb z hlediska subjektt poskytujicich
tyto sluzby i z pohledu zakaznik(. Pozornost je vénovana rostoucimu vyznamu sluzeb
v oblasti turismu a na prfedpoklady, které vedou k jejich dalSimu rozvoji.

Cilem vyuky je prohlubovat osobnostni, narodnostni a ob&anskou identitu zaku, jejich
pfipravenost tuto identitu chranit, ale také respektovat identitu jinych.

Charakteristika uciva:

UCivo pfedmétu vychazi z RVP Hotelnictvi, oblasti odborné vzdélavani — cestovni ruch.
Obsahuje charakteristiku cestovniho ruchu, jeho vyvoj a ¢lenéni, zpusob fizeni, organizaci
a pravni Upravu cestovniho ruchu v Ceské republice a v Evropské unii. Zahrnuje zakladni
problematiku a dovednosti marketingu cestovniho ruchu a obsah jednotlivych sluzeb
cestovniho ruchu a techniku poskytovani téchto sluzeb. Pfedmét rozpracovava z RVP
nasledujici tematické celky: charakteristika cestovniho ruchu, sluzby cestovniho ruchu,
marketing a management cestovniho ruchu.

Pojeti vyuky:

Pfi vyuce jsou vyuzivany nasledujici metody a formy vyuky:
- FeSeni problémovych uloh;
- projektové vyu€ovani — pravodcovstvi po Plzni, navstéva lazni v regionu;
- skupinové vyucovani;

- prakticka cviCeni (prace v terénu);
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vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii;

individualni a skupinové konzultace Zzakla s vyucujicim pfi tvorbé Zzakovskych
projektd;

aktivizujici formy vyuky;

soucasti vyuky je samostatné studium odborné literatury, ucelné vyhledavani
a zpracovani informaci jak z odborné literatury, tak i ze sité internetu, vytvareni
dovednosti a navyku v praci cestovniho ruchu;

odborné exkurze v domacim i zahraniénim cestovnim ruchu;

seminarni prace z oblasti marketingu cestovni kancelare.

Hodnoceni vysledkl zaka:

Probiha v souladu s klasifikacnim Fadem, dil€imi ¢astmi klasifikace jsou:

verbalni zkouseni;

didaktickeé testy zamérené na procvi¢eni tematickych celku;
prezentace projektd, diraz kladen na komunikaci a odbornost;
hodnoceni jak ucCitelem tak i zaky, cilem umét pfijmout kritiku;

aktivita zaka.

PFfi hodnoceni je kladen duraz na tvofivost, samostatnost, iniciativu, vyjadfovaci
schopnosti, kritické mysleni, plnéni si svych povinnosti, zodpovédnost a respektovani
stanovenych pravidel.

PFinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k u¢eni

Zak:

uplatriuje rizné zpusoby prace, umi efektivné vyhledavat a zpracovavat informace;

vyuziva ke svému uceni ruznych informaénich zdroju v&etné zkuSenosti svych
i ostatnich;

s porozumeénim sleduje vyklad a uc€astni se aktivné fizené diskuse.

Kompetence k feSeni problému

Zak:

rozumi zadani ukolu, ziskava informace nezbytné k uspésSnému vyfreseni;
samostatné voli prostfedky a zpusoby pro jeho spInéni;

vyuziva védomosti, praxe a poznatki zodbornych exkurzi ¢&i sdélovacich
prostredku;
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- Ukol fesi, vyhodnocuje dosazené poznatky;
- spolupracuje pfi feSeni problému s ostatnimi.

Komunikativni kompetence
Zak:
- vyjadfuje se pfiméFfené ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych, vhodné téma prezentuje;

- formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé jazykové
spravne;

- UCastni se aktivné diskusi, obhajuje své nazory a postoje;
- rozumi odborné terminologii;

- vystupuje a vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni kompetence
Zak:
- pfijima a odpovédné plni své povinnosti;
- pracuje v tymu, podili se na realizaci spoleénych pracovnich €innosti;
- pfijima adekvatné hodnoceni své prace ze strany druhych, pfijima rady i kritiku.

Obcanské kompetence kulturni povédomi
Zak::
- jedna odpovédné, samostatné a iniciativné ve vlastnim zajmu;
- jedna v souladu s moralnimi principy a zasadami spoleCenského chovani.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak:
- ma odpovédny postoj k vlastni profesi i k vzdélani;

- vhodné komunikuje s potencialnimi zaméstnavateli i uzivateli sluzeb, prezentuje
svuj odborny potencial a své profesni cile.

Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje s aplikacemi DT a Al;
- ziskava data, informace a obsah z rGznych zdrojl v digitalnim prostredi;
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- pfi vyhledavani pouziva riizné strategie;
- data a informace kriticky hodnoti;
- s pomoci DT vyhotovuje pisemnosti v cestovnim ruchu.

Odborné kompetence
Vykonavat a organizovat odborné €innosti sluzeb cestovniho ruchu
Zak:
- charakterizuje metody spoluprace v ramci principu partnerstvi na mistni i regionalni
arovni;
- vytvari nabidky sluzeb cestovniho ruchu a vhodné je prezentuje;
- orientuje se v organizaci cestovniho v EU i ve svété.

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:
- vyjmenuje Cinnosti instituci ¢innych v cestovnim ruchu;
- sestavi program zajezdu;
- v ramci tymové spoluprace pfipravi odbornou exkurzi pro tfidu.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
Zak:
- popiSe mozna rizika na zajezdu a jejich prevenci;
- je schopen vyfeSit mozné cestovni komplikace a zavady spojené s cestovanim.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkd nebo sluzeb
Zak:
- chape kvalitu sluzeb jako hlavni nastroj konkurenceschopnosti

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:
- pfi zajistovani odborné exkurze efektivné hospodafi s finanénimi prostfedky;

- zpracovava kalkulace, programy zajezd(, itinerafe a dalSi odborné pisemnosti
v cestovnim ruchu.
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Aplikace prurezovych témat:
Obcan v demokratické spole¢nosti:

HOTELNICTVi A CESTOVNI RUCH

Pfi vyuce je podporovana komunikace, tolerance jiného nazoru, cilem je ziskat nové

znalosti a dovednosti, kladné je hodnocena

dobra moralka. Snahou je vytvaret si vlastni

nazor, umét ho obhajit, umét prezentovat projekty, pracovat samostatné i ve skupiné.

Rozviji se komunikativni kompetence zaku.

Clovék a zivotni prostiedi:

Snahou je chranit Zivotni prostfedi pfed dopadem rozvoje hotelnictvi a turismu, chranit
pfirodu, prostfedi i krajinu, pozornost vénovat chranénym oblastem formou diskusi,
referat i pfi u€asti na odbornych exkurzich. V hodinach jsou dodrzovany zakladni principy
Setrného a odpovédného pfistupu k zivotnimu prostiedi.

Clovék a svét prace:

Dulraz je kladen na kultivovany mluveny i psany projev, na orientaci v pravnich norméch,
na odborné zaméfeni a samozfejmé na praxi, které je vénovana pozornost pfedevsim
formou pfipravenych exkurzi v oblasti turismu.

Clovék a digitalni svét:
Jednim z cild je vyuzivani aktualnich DT

a jejich aplikaci pro cestovani a c&innosti

souvisejici s jeho organizaci a zajiStovanim dopravy, ubytovani a stravovani.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:
Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

cestovni ruch

1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- charakterizuje cestovni ruch, jeho specifika;

- pfi vyjadfovani pouziva zakladni pojmy a
definice uzivané v cestovnim ruchu;

- urci pfedpoklady rozvoje cestovniho ruchu;

- vysvétli vyznam rozvoje CR;

- charakterizuje druhy a formy CR;

Charakteristika cestovniho ruchu, jeho
vyvoj a ¢lenéni
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se orientuje v uspofadani CR v CR;

uvede zakladni dokumenty pro spolupraci
a rozvoj CRv CR a EU.

Organizace a fizeni cestovniho ruchu
vCRavVvEU

respektuje zakonna ustanoveni
v cestovnim ruchu v CR;

Pravni Gprava cestovniho ruchu v CR

pracuje s aktualnimi udaji vypovidajicimi o
pfinosu CR pro CR;

data vyhodnocuje a vyjadfuje se k vyvoji
CR;

posuzuje vliv CR na zaméstnanost;

Ekonomika statistika cestovniho

ruchu

a

- vyuzivani aktualnich dat prostfednictvim
internetu

- referaty, prace s daty

- satelitni ucet cestovniho ruchu

trendy v cestovnim ruchu
statistické ukazatele

klasifikuje a charakterizuje jednotlivé
sluzby cestovniho ruchu;

objasni strukturu a specifika
poskytovanych sluzeb CR;

uvede moznosti destinaéniho
managementu.

Charakteristika sluzeb cestovniho ruchu

- produkty CR vs. baliCky sluzeb a jejich
tvorba

- tvorba bali¢kl a jejich propagace

charakterizuje cestovni kancelare;

rozliSuje CK dle zamérfent;

- charakterizuje  postaveni CK v ramci
cestovniho ruchu, jeji funkce, strukturu;
- objasni tvorbu produktu CK, vcetné

kalkulace ceny, zpusobu a distribuce;

Postaveni a ¢innost cestovnich kancelari
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- vysvétli vyhody a nevyhody jednotlivych
druhd dopravnich sluzeb;

- je schopen se ekonomicky orientovat
v dopravnich sluzbach,;

Dopravni sluzby, jejich €lenéni

- orientuje se v zakladnich celnich, pasovych
a vizovych predpisech;

Pasové, vizové a celni sluzby

- rozliSuje zakladni druhy pojistovani
ucastnikd CR, orientuje se v nich;

Pojistovaci sluzby v cestovnim ruchu

- vysvétli udaje v kurzovnim listku;

- pracuje s kurzovnim listkem pfi pfepoctu
valut — nakupu i pfi prodeji;

- vysveétli vyhody &i nevyhody hotovostniho
a bezhotovostniho platebniho styku;

Penézni sluzby

- zakladni povinnosti pfi zajisténi ochrany
a bezpednosti turist(

Zdravotni sluzby

- vysvétli specifiku trhu sluzeb CR, dovede
sledovat trh CR;

formou seminarni prace si ovéfuje
zakladni znalosti a dovednosti marketingu,
které aplikuje do praxe (vyhotovuje
jednoduchy propagacni material)
k prezentaci produktu cestovni kancelare;
navrhne optimalni marketingovy nastroj

pro efektivni propagaci produktu
s ohledem na cilové skupiny.

Marketing cestovniho ruchu
- online marketing v cestovnim ruchu
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posuzuje vyznam prace privodce v CR;
vyjmenuje €innosti pravodce;

vyjmenuje povinnosti privodce i jeho

pracovni napln;

aktivné zvlada praci prlvodce ve mésté
(pfi exkurzi — prohlidka mésta Plzné);

Privodcovské sluzby

- privodce ve mésté

samostatné si vyzkouSi zajisténi akce;
zjisti kalkulaci;

ovéfi si vpraxi praci pravodce, jeho

pfipravu na akci;

za vyuziti jednoduchych prostfedkl si
oVéfi vysledek marketingu zvolené akce.

Odborna exkurze v domacim
zahraniénim cestovnim ruchu)

(popf.

- souvisla celoro€ni prace zakl, zajisténi
vicedenni  souvislé akce, ekonomika,
organizace, zemeépis cestovniho ruchu, prace
privodce, marketingova prezentace

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Vyuéovaci predmét:
Rocénik studia:
Celkova hodinova dotace:

cestovni ruch
Ctvrty rocnik
2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:
- posuzuje vyznam prace animatora v CR;
- vyjmenuje ¢innosti animatora;

animatora

- vyjmenuje povinnosti i jeho

pracovni napln;

Animacni sluzby

- objasni spolupraci v oblasti nabidky sluzeb,
¢i finan€nich zdroju na urovni regiond.

Cestovni ruch a regionalni rozvoj
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ziskava informace, tfidi je a efektivné je
Vyuziva;

poskytuje informacni sluzby;

pracuje s digitalnimi zafizenimi;

Vyuziti digitalnich technologii
v cestovnim ruchu

dokaze komunikovat prostfednictvim
modernich komunikacénich prostfedku;

Vyuziti internetu v CR

samostatné  si  vyzkouSi  sestaveni
zahrani¢niho zajezdu;

zZjisti kalkulaci zajezdu;

Priprava zahrani¢niho zajezdu

objasni a vymezi lazenstvi, urli jeho
postaveni v systému zdravotni a socialni
péce;

charakterizuje sluzby lazenstvi, jejich
ekonomické a socialni pfinosy;

aktivni formou referatd se seznamuje
s lazenskym mistopisem CR a EU,;

Lazensky cestovni ruch
- prace privodce v domacim cestovnim

ruchu

objasni a vymezi pojem kongresové a
incentivni turistiky;

charakterizuje sluzby kongresove turistiky;

uvede zakladni pravidla pfipravy a
organizace kongresovych akci;

Kongresovy cestovni ruch
- navstéva kongresového centra

charakterizuje souCasné trendy cestovniho
ruchu, objasni a vymezi i dal$i formy CR;

orientuje se a vymezi lokalni produkty.

Specifické formy cestovniho ruchu
- podpora lokalnich produktt
cestovni ruch déti a mladeze

seniorsky cestovni ruch
venkovska turistika

ostatni formy cestovniho ruchu
udrzitelnost CR
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- dokaze vysvétlit vyznam turismu ve svétové | Mezinarodni turismus
ekonomice

- popsat hlavni svétove trhy
- specifikuje pozitivni a negativni vlivy
turismu

- vyjmenuje mezinarodni organizace
v cestovnim ruchu
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6.10.2 Zemépis cestovniho ruchu

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-1-2-2

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

- fyzicko-geografickd a kulturn&-historickd charakteristika Ceské republiky, Evropy
a jednotlivych regiond svéta s ddrazem na kulturné-historické dédictvi

- rozeznavani nejvyznamnéjSich oblasti i stfedisek cestovniho ruchu Ceské republiky,
Evropy a jednotlivych regionu svéta

Charakteristika uciva:

PFedmét navazuje na ugivo ZS a vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP odborné vzdélavani -
cestovni ruch.

- predmét vede Zaky k rozpoznavani podminek rozvoje oblasti i stfedisek cestovniho
ruchu v kontextu s ostatnimi politickymi i hospodarskymi aspekty;

- predmét poskytuje zakim uceleny systém informaci i pfikladd, na kterych Ize
demonstrovat rizné sméry rozvoje cestovniho ruchu;

- obecnym cilem pfedmétu je kladné a tvofivé motivovat Zaky k rozvoji aktivit cestovniho
ruchu v ramci trvale udrzitelného rozvoje na zakladé pfikladu riznorodého vyuzivani
oblasti cestovniho ruchu v Cechach, Evropé i mimoevropskych regionech;

- hlavnim cilem je poskytnout Zakim informace o regionalnim rozloZeni sou¢asného CR
U nas i ve svétg;

- zaci by si méli osvojit specifickou zemépisnou latku, ktera si vS§ima pfedevsim rozmisténi
turistickych a rekreacCnich oblasti a lokalit.

Pojeti vyuky:
- zafazuje se do vzdélavaci oblasti odborné vzdélavani — cestovni ruch;
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rozsah vyuky je dvé hodiny tydné ve druhém roCniku a jedna hodina tydné ve tfetim
a Ctvrtém ro¢niku;

kombinace vykladové metody s individualni a skupinovou praci;

skupinové tymové prace, volna i fizena diskuse;

projektova prace ukonCena prezentaci v programu Power Point;

vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii;

geografické hry, soutéze a olympiady;

individualni a skupinové konzultace zaku s vyucujicimi pfi tvorbé zakovskych projektu;

soucasti metod vyuky je samostatné studium odborné literatury, ziskavani dovednosti
a navykl vyhledavani a ucelné zpracovani informaci z odborné literatury, tisku nebo
vyhledavani odbornych informaci v siti Internetu;

odborné exkurze na regionalni, narodni i mezinarodni veletrhy cestovniho ruchu a do
turisticky zajimavych lokalit u nas i v Evropé;

vysvétleni kladnych pfikladd pfi rozvoji ¢ budovani turistického potencialu v lokalitach
bez negativniho zasahu do Zivotniho prostredi;

vytvareni ucty k Zivé i nezivé pfirodé, k ochrané a zlepSovani pfirodniho a ostatniho
Zivotniho prostfedi;

prohlubovani osobnostni a narodnostni identity zakd, jejich pfipravenosti tuto identitu
chranit, ale souCasné také respektovat identitu jinych lidi;

hrdost na tradice a hodnoty svého naroda, chapani jeho minulosti i souCasnosti
v evropském a svétovém kontextu;

rozvoj verbalnich i neverbalnich komunika¢nich dovednosti;

navaznost vyuky na vyuku dalSich pfedméta (Hotelovy provoz, Cestovni ruch, Zaklady
spoleCenskych véd, Anglicky jazyk, Némecky jazyk);

spoluprace s Generation Europe, MediaPro (Planeta Zemé), ZapadoCeské muzeum,
Stredisko volného Casu déti a mladeze;

vyuka doplnéna audiovizualnimi cestopisnymi programy (video, DVD, pocitaCe, Google
Earth).

Hodnoceni vysledkd zaku:

e hodnoceni je v souladu s klasifikaénim fadem S$koly, zvlastni ddraz je kladen na
aktivni pfistup zaka k pfedmétu a na schopnost prace s mapou a s rlznymi
informacnimi zdroiji;

e hodnoceni probiha formou ustniho zkousenti;

e po ukoncCeni tematického celku nasleduje pisemny test s navazujicim mistopisnym
testem, kde zaci prokazuji svou schopnost orientovat se na mapé;

e Z&ci samostatné prezentuji své prace a projekty, vétSinou v programu Power Point;

e sebekontrola zaku formou cvicného ovéreni znalosti a dovednosti na ukolech;
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e sebehodnoceni.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k uceni
Zak:
- lokalizuje vyznamna centra cestovniho ruchu v jednotlivych regionech, popise
a porovna jejich vyznam z hlediska regionalniho Ci globalniho;

- aplikuje zakladni geografické informace o vSech statech Evropy a turisticky
vyznamnych statech ostatnich kontinentu;

- pracuje s informacnimi technologiemi pfi ziskavani dat a informaci z odborné
problematiky regionalnich aspektti pfedmétu;

- systematicky zpracovava data pro porovnani ekonomickych nebo socialnich
ukazatell jednotlivych zemi nebo regionu.

Kompetence k feSeni problémui
Zak:
- porozumi zadani ukolu, zna ¢i ziska informace nutné k jeho feSeni, navrhne
zpusob feSeni, zduvodni jej a dosazené vysledky zhodnoti

- spolupracuje pfi feSeni problému se spoluzaky i pracovniky odbornych instituci

Komunikativni kompetence
Zak :
- se vyjadfuje pfiméfené v projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentuje;

- formuluje své mySlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé pFehledné
a jazykoveé spravné;

- UCastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje, respektuje
nazory druhych;

- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

- adaptuje se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti
a moznosti je ovliviuje.

Personalni a socialni kompetence
24k :
- jedna odpovédné, samostatné, aktivné nejen ve vlastnim zajmu, ale i pro zajem
verejny;
- jedna v souladu s moralnimi principy, pfispiva k uplathiovani hodnot demokracie;
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- vystupuje proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci;

- uvédomuje si v ramci plurality a multikulturniho souziti vlastni kulturni, narodni
a osobnostni identitu, pfistupuje s aktivni toleranci k identité druhych lidi;

- mysli kriticky, zkouma vérohodnost informaci a nenechava se manipulovat, tvofi si
vlastni usudek;

- vysvétli vyznam Zivotniho prostfedi pro Clovéka a jedna v duchu udrzitelného
rozvoje.

Obc&anské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- uznava tradice a hodnoty svého naroda chape jeho minulost i soucCasnost
v kontextu evropském i svétovém;
- podporuje kulturni hodnoty a ma k nim pozitivni vztah;

- se vyjadfuje se zasadami kultury osobniho projevu a spole¢enského chovani.

Digitalni kompetence
Zak:
- pracuje s aplikacemi DT a Al,
- ziskava data, informace a obsah z riznych zdroju v digitalnim prostfedi;
- pfi vyhledavani pouziva rlizné strategie;
- data a informace kriticky vyhodnocuje a porovnava;
- s pomoci DT vytvafi prezentace.

Aplikace prarezovych témat:
Obéan v demokratické spole€nosti:

- vhodna mira sebevédomi a schopnost geografického usudku;

- zasady profesionalniho pisobeni pracovnika oblasti geografie cestovniho ruchu;

- jednani s lidmi, diskuze o globalnich otazkach, hledani kompromisnich feseni.
Clovék a zivotni prostredi:

- seznameni s lokalnimi i globalnimi problémy Zivotniho prostredi;

- ochrana svého zdravi;

- efektivni prace s informacemi, tj. schopnost je ziskavat a kriticky vyhodnocovat .
Clovék a svét prace:

- vyhledavani a posuzovani informaci o profesnich pfilezitostech v oboru
cestovniho ruchu;
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- zodpovédnost za vlastni zivot a vyznam vzdélani a ekologie;

- rozhodovani na zakladé vyhodnoceni ziskanych informaci;

- identifikace vlastnich priorit.

- Clovék a digitalni svét:

- sdélovani digitalniho obsah v rznych formatech;

- prace s Al, promptovani.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyuéovaci predmét:
Roénik studia: druhy

Celkova hodinova dotace:

zemeépis cestovniho ruchu

1 hodina tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uéiva

Zak:
- se orientuje na mapé Evropy i v mistopisu
jednotlivych regionu Evropy;

- charakterizuje pfirodni podminky, spolecnost
a hospodarstvi turisticky vyuzivanych a
vyznamnych lokalit, uvede zpuUsoby jejich
vyuziti pro CR;

- si uvédomuje hospodaFsky, socialni a
pfedevSim  kulturné historicky vyznam
Evropy jako celku i jednotlivych statd Evropy
v lokalnim a globalnim méfitku;

- vysvétli vyznam zasadnich turistickych
center a umi je lokalizovat;
- rozpozna vyznamné pfirodni a kulturni

oblasti Ceské republiky i ostatnich statd
Evropy;

- charakterizuje vyznamne destinace
cestovniho ruchu v CR a jejich kulturni a
hospodarskou charakteristiku

- uvede nejvyznamnéjsi pamatky vCR a
orientuje se v problematice jejich ochrany;

- analyzuje aspekty rozvoje jednotlivych lokalit
vramci trvale udrzitelného rozvoje bez

Fyzicka a socioekonomicka
Evropy

geografie

- turisticky potencial, motivace pro turistiku

- pFirodni podminky turisticky vyznamnych
lokalit

- spoleCenska a hospodarska charakteristika
turisticky vyznamnych destinaci

- Recko

- Italie

- Spanélsko

- Velka Britanie

- Severni Evropa

- Stfedni Evropa

- Ceskéa Republika a region zapadnich Cech
- Jihovychodni Evropa

- Vychodni Evropa
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naruseni ekologickych zakonitosti oblasti;

- aplikuje poznatky ziskané studiem
zahraniCnich zemi pro motivaci rozvoje
cestovniho ruchu oblasti svého mozného
profesniho pusobeni;

- uvédomuje si nabozenské a jiné odliSnosti
riznych regionl a snazi se je respektovat.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmét:
Roénik studia: treti

Celkova hodinova dotace:

zemépis cestovniho ruchu

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- se orientuje na mapé Asie a Afriky i
v mistopisu jednotlivych regionu téchto
oblasti;

- v kontaktu se zakazniky respektuje narodni
mentalitu a aspekty multikulturniho souziti;

- si uvédomuje hospodaFsky, socialni a
prfedevSim kulturné historicky vyznam Asie a
Afriky;

- vysvétli vyznam zasadnich
center a umi je lokalizovat;

turistickych

- identifikuje vyznamné pfirodni a kulturni
oblasti Asie a Afriky;

- specifikuje aspekty rozvoje jednotlivych
lokalit v ramci trvale udrzitelného rozvoje bez
naruseni ekologickych zakonitosti oblasti;

- aplikuje poznatky ziskané studiem
zahrani¢nich zemi pro motivaci rozvoje

cestovniho ruchu oblasti svého mozného
profesniho pusobeni;

- uvede priklady turistického potencialu
v lokalitdch a moznosti jeho budovani;

- uvédomuje si naboZenské a jiné odliSnosti

- Fyzickda a socioekonomicka geografie
Asie a Afriky

- turisticky potencial, motivace pro turistiku

- pfirodni podminky turisticky vyznamnych
lokalit

- spoleCenska a hospodarska charakteristika
turisticky vyznamnych destinaci

- Arabsky svét, zapadni Asie

- narodni zvyklosti a tradice rlznych etnik ve
vazbé na zplsob komunikace

- Izrael a Palestina
- Jizni Asie

- Jihovychodni Asie
- Vychodni Asie

- Afrika
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riznych regionl a snazi se je respektovat.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:
Vyucéovaci predmét:
Roénik studia: Ctvrty

Celkova hodinova dotace:

zemépis cestovniho ruchu

2 hodiny tydné

Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Zak:

- se orientuje na mapé Ameriky, Australie a
Oceanie i v mistopisu jednotlivych regionu
téchto oblasti;

- si uvédomuje hospodaFsky, socialni a
pfedevSim  kulturné historicky vyznam
Ameriky, Australie a Oceanie;

- vysvétli vyznam zasadnich turistickych
center a umi je lokalizovat;

- rozpozna vyznamné pfirodni a kulturni

oblasti Ameriky, Australie a Oceanie;

- specifikuje aspekty rozvoje jednotlivych
lokalit v ramci trvale udrzitelného rozvoje bez
naruseni ekologickych zakonitosti oblasti;

- aplikuje poznatky ziskané studiem
zahraniCnich zemi pro motivaci rozvoje
cestovniho ruchu oblasti svého mozného
profesniho pusobeni;

- uvédomuje si nabozenské a jiné odliSnosti
riznych regionl a snazi se je respektovat;

- pfedstavi vybrany region ¢i stat formou
vefejné prezentace;

- vyjmenuje a lokalizuje vyznamné ekologické
problémy a zaujme k nim stanovisko;

- vysvétli globalni ekologické problémy ve
vztahu k cestovnimu ruchu.

Fyzickda a socioekonomicka
Ameriky, Australie a Oceanie

geografie

- turisticky potencial, motivace pro turistiku

- pfirodni podminky turisticky vyznamnych
lokalit

- spoleCenska a hospodarska charakteristika
turisticky vyznamnych destinaci

- Severni Amerika
- Jizni Amerika

- Austrélie

- Oceanie

- ekologické aspekty v CR
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6.110dborné vzdélavani — komunikace ve sluzbach

6.11.1 Obchodni komunikace

Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace: 0-0-1-0

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyuéovaciho predmétu

Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Vzdélavani v pfedmétu obchodni komunikace sméfuje k vychové cClovéka, ktery umi
vyuzivat komunikativni dovednosti v riznych Zivotnich situacich, a to jak v odborné slozce
vzdélavani, tak v béZném osobnim Zivoté a v budoucim zaméstnani.

Charakteristika uciva:

Obsah ucCiva vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP — komunikace ve sluzbach. Pfedmét
aktivné rozviji komunikativni kompetence zakl v oblasti elektronického a pisemného
styku. Zakladni cinnosti je vyhotovovani obchodnich, administrativnich a pracovnich
dokumentu.

Pojeti vyuky:

Vyuka probiha v ucebnach vybavenych interaktivni tabuli a pocitaCi se zakladnim
a aplikacnim programovym vybavenim a s pfipojenim na internet, pocet pocitacti odpovida
poCtu Zakd. Uplatiuji se klasické metody vyuCovani v kombinaci se samostatnou
a tymovou praci zakl s uc¢ebnici &i jinym textovym materidlem a pocitacem.

Hodnoceni vysledk( zaku:

Zpracovani dokumentl je hodnoceno ucitelem, vzajemné Zzaky, vyuzZivano je
sebehodnoceni. Duraz je kladen na peclivost pfi zpracovavani dokumentl, na vécnou
a formalni spravnost a na dodrzovani jazykovych a stylistickych norem. Je zohledfiovan
aktivni a samostatny pfistup k vyuce.
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Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence k uceni

73k :

uplatriuje rizné zpUsoby prace s textem, je ¢tenarsky gramotny;

vyuziva ke svému uceni ruzné informacni zdroje v€etné zkuSenosti svych
i jinych lidi ;

s porozuménim sleduje nazorny vyklad a ucastni se fizeného rozhovoru;

sleduje a hodnoti pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijima hodnoceni
vysledkl svého uceni.

Kompetence k feSeni problémui

Zak:

rozumi zadani ukolu, ziska informace potfebné k feSeni problémui;

voli prostfedky a zplUsoby vhodné pro spinéni jednotlivych aktivit, vyuziva
zkuSenosti a védomosti nabytych dfive;

vyfesi ukol, vyhodnoti dosazené vysledky;
spolupracuje pfi feSeni problémU se spoluzaky.

Komunikativni kompetence

Zak:

se vyjadfuje pfiméfené ucCelu komunikacni situace v projevech mluvenych
i psanych;

formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé jazykové
spravné;

zpracovava obchodni a administrativni pisemnosti, pracovni dokumenty
i souvislé texty;

dodrzuje jazykove a stylistické normy i odbornou terminologii.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

pfijima a odpovédné plni své povinnosti;
pracuje v tymu, podili se na realizaci spole¢nych pracovnich €innosti;

reaguje adekvatné na hodnoceni své prace ze strany druhych, umi pfijimat radu
i kritiku.
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Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak:
- jedna odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu;
- jedna v souladu s moralnimi principy a zasadami spole€enského chovani.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak:
- ma odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani;

- vhodné& komunikuje s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentuje sv(j odborny
potencial a své profesni cile.

Digitalni kompetence

Zak:
- pracuje s digitalnimi technologiemi v oblasti obchodni a pracovni komunikace;
- ziskava informace z riznych zdroju a vyhodnocuije je;
- informace pfedava a prezentuje s posouzenim komunikaéni situace..

Odborné kompetence
Vykonavat ubytovaci sluzby, gastronomické ¢innosti a sluzby cestovniho ruchu
Zak:
- vyhotovuje a upravuje pisemnosti zoblasti gastronomie, hotelnictvi
a cestovniho ruchu

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:
- vypliuje tiskopisy souvisejici s hotovostnim a bezhotovostnim platebnim
stykem;

- zpracovava podklady a pisemnosti pfi sjednavani a ukonCovani pracovniho
pomeéru.

Aplikace prarezovych témat
V pfedmétu obchodni korespondence jsou zaclenéna prlifezova témata:
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Obcan v demokratické spole€¢nosti
PFfi vyuce je podporovano demokratické klima ve skupiné a snaha zakl ziskat nové
znalosti a dovednosti, je kladné hodnocena dobra moralka a prosocialni chovani zaku.
Rozviji se komunikativni kompetence zakau.

Clovék a zivotni prostredi

V hodinach jsou dodrZzovany zakladni principy Setrného a odpovédného pristupu
k zivotnimu prostredi.

Clovék a svét prace

PFfi vyuce se uplatiiuje prace s informacemi a je kladen ddraz na spravnou stylizaci
a Upravu vypracovavanych dokumentl. S prifezovym tématem Uzce souvisi probirané
téma personalni dokumentace, ke kterym patfi zadosti o zaméstnani, formy Zivotopisu
a motivacnich dopisu, apod.

Clovék a digitalni svét:

Zaci jsou vedeni k vyuzivani digitalnich technologii ve styku s obchodnimi partnery. PFi
obchodni a pracovni komunikaci pouzivaji vhodné nastroje se zapojenim svych digitalnich
dovednosti.

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Vyucéovaci predmét: obchodni komunikace
Roénik studia: druhy
Celkova hodinova dotace: 1 hodina tydné
Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva
Zak:

- piSe na klavesnici desetiprstovou | Zaklady psani na klavesnici
hmatovou metodou v pfiméfené rychlosti | .o \vorg

a presnosti;
- pracuje s béznou kancelafskou
technikou, instalovanou v odborné

ucebné a ovlada jeji funkce;

- aktivné pouziva vzory adres; Normalizovana uprava obchodnich

- vyuziva vzory dopisu s pouzitim Sablon a rednich dopisu a emailu

v textovém editoru; - adresy

- upravi a odeSle elektronickou posStou | - Uprava obchodnich a ufednich dokumentu
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zpravu s pfilohou; - stylizace a pravopis, Ccasti obchodniho
- ovlada zakladni formy pisemného a dokumentu
elektronického styku. - elektronicka komunikace — uprava e-mailu

- datové schranky
- elektronicky podpis

- vyhotovi letak propagujici spolecenskou | Komunikace v obchodnim styku

akei; - propagace a reklama

- vyhotovuje = dokumenty  obchodniho

- obchodni smlouva a isemnosti fi
charakteru; P P

uzavirani obchodnich smluv (poptavka,
nabidka, objednavka)

- pisemnosti pfi plnéni obchodnich smluv
(dodaci list, faktura)

- pisemnosti pfi  nepravidelném  plnéni
obchodnich smluv (urgence, reklamace,
upominky)

- spravné voli a ovlada komunikaci | Pisemnosti pfi organizaci a fizeni podniku
pouzivanou pfi organizaci a Fizeni

podniku; - forma a jazykova stranka pisemnosti pfi

organizaci a fizeni podniku

- jednotlivé formy komunikace pfi organizaci a
fizeni podniku (pfikaz Feditele, smérnice,
pokyny, obéznik, zpravy a hlaseni, doklady
o pracovnich cestach, pozvanka na poradu,
zapis z porady a prezencni listina)

- vyhotovuje pisemnosti personalniho | Personalni pisemnosti

charakteru; - zadost o misto, Zivotopis
- pracovni smlouva, skonceni pracovniho
pomeéru
- napiSe pravni pisemnosti podle vzoru; Jednoduché pravni pisemnosti a dopisy

- vypracuje plné znéni a vcelé upravé obcanu organizacim

odvolani proti nepfijeti ke studiu; - plna moc, odvolani, dluzni upis, potvrzenka,

- vypracuje zadost podle zadani; obchodni zaloba

- zadosti

- vyhotovi osobni dopis v doporuCené | Osobni dopisy
uprave; - dopisy spoleCenského styku a pracovni

- Uprava a stylizace osobnich dopis(

- ovlada cizojazyCnou korespondenci | Cizojazy€éné dopisy
provozovny;

- Uprava dopisu a adres do ciziny
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- anglické a némecké dopisy

- rozlisi cinnosti pfi manipulaci | Manipulace s dokumenty
s dokumenty. - pfijem, vyfizovani, odesilani, ukladani a
vyfazovani dokument

- elektronicka a fyzicka archivace dokumentu

6.12Uc¢ebni a odborna praxe

6.12.1 UCebni praxe
Uvodni identifikaéni udaje

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : 0-0-5-5

Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Obecnym cilem vyu€ovaciho pfedmétu ucebni praxe je ovéfeni, rozSifeni a prohloubeni
teoretickych odbornych znalosti vykonem cCinnosti v realnych podminkach Siroké oblasti
hotelnictvi, ve stravovacich, ubytovacich, informaénich a dalSich sluzbach cestovniho
ruchu.

Pfedmét umoznuje zakim poznat realné pracovni prostfedi a poskytnout jim takové
informace o oboru a pozadavcich na pracovniky konkrétni firmy, aby dokazali obsahnout
spoleCenskou realitu, nauCili se feSit pracovni ukoly a dokazali komunikovat
s potencialnimi klienty a spolupracovniky.

Vzdélavani ve vyu€ovacim predmétu uCebni praxe sméfuje k:

- aktivni aplikaci ziskanych odbornych znalosti, védomosti, navyki a postoju
vedoucich k uplatnéni se na trhu prace;

- osvojeni profesionalniho spoleCenského chovani a jednani s lidmi, s vyuzitim
asertivniho kultivovaného slovniho projevu;

- aktivnimu pristupu k pracovnimu zivotu a profesni kariéfe;
- zodpovédnému pfistupu k tymové i samostatné praci;
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- aktivnimu pfistupu k dodrzovani hygienickych pravidel a zasad bezpecnosti
prace;

- vnitfni motivaci k celozivotnimu vzdélavani;
- zodpovédnému pfistupu plnéni povinnosti a respektovani pravidel.
Charakteristika uciva:

VyuCovaci predmét uCebni praxe vychazi ze vzdélavaci oblasti RVP odborné vzdélavani
a zacClenuje prakticky vSech pét podoblasti odborného vzdélavani:

- gastronomie

- hotelnictvi

- cestovni ruch

- ekonomika a podnikani
- komunikace ve sluzbach

VyuCovaci predmét je zarazen ve 3. ro¢niku a 4. ro¢niku studia.

UcCebni praxe probiha na sjednanych smluvnich pracovistich Skoly dle individualniho
vybéru zakl s pfihlédnutim k jejich zajmu a problematice, které se chtéji v budoucnosti
vénovat.

Pfedmét je koncipovan jako povinny odborny vzdélavaci pfedmét s Sestihodinovou tydenni
dotaci. Navazuje na dosud osvojené kompetence z vyuky predmétu technika obsluhy
a sluzeb a technologie pfipravy pokrm.

Vyuka prfedmétu ucCebni praxe se uskuteCiiuje vrealnych provoznich podminkach
jednotlivych pracovist. Zaci aplikuji své teoretické poznatky v b&Zném restauraénim
a hotelovém provozu. Zaroven si pribézné osvojuji a upevinuji odbornosti nové, spojené
s konkrétnimi pracovnimi pozicemi. Podle charakteru pracovisté se zkvalitfiuje zru¢nost
v odbornych gastronomickych €innostech, v technice obsluhy, ve sluzbach cestovniho
ruchu, v profesnich komunika¢nich schopnostech, v€etné komunikace v cizim jazyce.

Na pracoviStich se zaci seznamuji s aplikaci zasad bezpecnosti prace, hygienickych
a pozarnich norem, s ucelnou organizaci provozu a uplatfiovanim zasad ekonomického
a ekologického provozu. Zaci se uéi profesné zvladat mimoradné a problémové situace
a sledovat moderni trendy v oboru. UCebni praxe probiha také v zafizenich cestovniho
ruchu — cestovnich kancelafich. Zaci maji moznost se specializovat na problematiku
turistickych sluzeb a pravodcovskych innosti.

Organizace predmétu ucCebni praxe sméfuje kuzSimu sepéti s potfebami hoteld,
restauraci a zafizeni cestovniho ruchu a je realizovana v provoznich podminkach ve

spolupraci se socialnimi partnery v regionu. Soucasti vyucovaciho pfedmétu ucebni praxe
je moznost absolvovani odbornych kurz( akreditovanych MSMT a odbornych exkurzi .

Jednotlivé ginnosti:

- seznameni se zakladnimi zasadami bezpecnosti prace v misté praxe;
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seznameni se s pravni upravou Cinnosti na pracovisti a s jeho realnym provozem —
zadzemi gastronomické provozovny, hotelu, cestovni kancelare;

zvladnuti konkrétnich cinnosti v administrativé, ucetnictvi a hospodaiské agendé
firmy dle moznosti a kompetenci;

prace s potencialnim klientem a ovéreni si komunikativnich dovednosti v praxi;
prakticka pfiprava na jednani s potencialnim zaméstnavatelem;

aktivni planovani a projektovani profesni kariéry;

podpora komunikaénich dovednosti pfedevS§im komunikace cizojazy¢né;

prace s modernimi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii,
seznameni se s vyuzitim a praci v rezerva¢nim systému firmy;

prace s denikem praxe a jeho prubé&zné vyhodnocovani.

Pojeti vyuky:

Vychazi zhlavnich cild pfedmétu — zprostfedkovat zakim praktické zkuSenosti
a dovednosti, naucit je zodpovédnosti, profesionalnimu chovani a vystupovani, procvicit
cizojazyCnou konverzaci. Metody a formy vyuky jsou voleny s ohledem na organizaci
ucebni praxe:

praktické vyuCovani na smluvnich pracovistich Skoly;

skupinova a kolektivni prace na smluvnim pracovisti;

dialog s instruktorem;

prezentace schopnosti a dovednosti Zaka na smluvnim pracovisti Skoly;
samostatna prace s denikem praxe a jeho priibézné vyhodnocovani;

absolvovani odbornych kurzi akreditovanych MSMT a odbornych exkurzi jako
soucasti uCebni praxe.

Hodnoceni vysledk( zaku:

Hodnoceni zaka je vyjadfeno klasifikaci, jejimiz dilCimi ¢astmi jsou:

absolvovani denniho bloku pfedmétu uCebni praxe a zaznam v tzv. deniku praxe
(deniky jsou vedeny Zaky a potvrzeny instruktory daného smluvniho pracovisté
Skoly, popisuji pracovisté praxe a provadéné pracovni ¢innosti, shrnuji a hodnoti
ziskané pracovni zku$enosti, rozvoj odbornych i osobnostnich kompetenci
a celkovy pfinos praxe;

sebehodnoceni zaka;

aktivni pfistup zaka k predmétu;

zodpoveédny pfistup k plnéni povinnosti a respektovani pravidel na pracovisti;
zodpoveédny pfistup k tymové i samostatné praci na pracovisti;

dodrzovani hygienickych pravidel a zasad bezpecnosti prace na pracovisti.
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Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
Kompetence k feSeni problému
Zak
- porozumi zadani pracovniho ukolu, zna ¢&i ziska informace nutné kjeho feSeni,
navrhne zpusob feSeni, zdavodni jej a dosazené vysledky zhodnoti;
- spolupracuje pfi FeSeni problém se spolupracovniky.
Komunikativni kompetence
Zak:
- profesionalné vystupuje a reprezentuje Skolu v prabéhu ucebni praxe na smluvnich
pracovistich Skoly;
- profesionalné reprezentuje Skolu pfi oficialnim jednani se socialnimi partnery;
- komunikuje na své urovni i v cizim jazyce;
- vyuziva kultivovany slovni projev;
- vhodné se vyjadfuje, formuluje a obhajuje své mysSlenky a nazory;
- respektuje nazory druhych.
Personalni a socialni kompetence
Zak:
feSi samostatné bézné pracovni problémy;

pracuje samostatné i v tymu, spolupracuje s ostatnimi;

podili se na realizaci spole¢nych pracovnich €innosti;

pfijima a odpovédné pini svéfené ukoly.
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Zak

- jedna samostatné, iniciativné a odpovédné;
- respektuje a dodrzuje zakony;

- respektuje prava a osobnost zakazniku;

- vyjadfuje se v souladu se zasadami kultury osobniho projevu a spoleCenského
chovani.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak

- ma odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti;

- pfizpUsobuje se pracovnim podminkam na pracovisti;

- vhodné komunikuje s nadfizenymi na smluvnim pracovisti;

- oveéfuje si v praxi prava a povinnosti zaméstnancl a zaméstnavatel(
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- prezentuje své odborné znalosti a dovednosti.
Matematické kompetence
Zak
- spravné pouziva objemové, hmotnostni a penézni jednotky, spravné je prevadi
Digitalni kompetence
Zak:
- je schopen vyuzivat prostfedky a aplikace DT a efektivné pracovat s informacemi;
- ziskava informace z aplikaci Al;

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich
zdroju a k informaénim zdrojam pfistupuje jako digitalné gramotny.

Odborné kompetence
Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, ridit provoz ubytovacich zafizeni
Zak:

- nabidne a poskytne ubytovaci sluzby;

- vykonava sluzby recepce;

- pracuje s ICT technologiemi v ubytovacich sluzbach;

- koordinuje €innosti v ubytovani, uklidu;

- nabizi doplfikové sluzby.
Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz
Zak:

- dba na dodrzovani zasad HACCP v praxi;

- nabidne a doporuci hostovi pokrmy a napoje;

- ovlada techniku obsluhy;

- sestavi jidelni listek;

- organizuje a koordinuje €innosti pracovnich tymu ve vyrobé a odbytu.
Vykonavat a organizovat odborné €innosti sluzeb cestovniho ruchu
Zak:

- poskytuje sluzby cestovniho ruchu

Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho
ruchu

Zak:
- orientuje se vobchodné podnikatelskych aktivitach hotell, podniki a instituci
cestovniho ruchu;

- eviduje zasobovaci ¢innost;
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- kalkuluje ceny vyrobku a sluzeb.
Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
Zak:
- dba na dodrzovani bezpec¢nosti prace na pracovisti;
- dodrzuje zasady pozarni ochrany a prevence;
- poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti.
Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb
Zak:
- dodrzuje stanovené normy a kalkulace;
- dba na zajistovani standardl kvality na pracovisti;
- efektivné hospodafi s financnimi prostredky;
- Seftfi energii a materidlem na pracovisti;
- naklada s odpadem dle planu odpadoveého hospodarstvi organizace.
Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:
- prezentuje své dovednosti na vefejnosti pfi vykonavani €innosti ve stravovacich,
ubytovacich a dalSich sluzbach cestovniho ruchu;

- efektivné hospodafi s materialy, energiemi, odpady, vodou s ohledem na Zivotni
prostredi;

- OVEéfi si vprovoznich podminkach organizacni, ekonomické zajisténi, pfipravu,
prubéh a ukonceni gastronomickych akci;

- je schopen samostatné pfipravy, organizace, finan¢niho i technického zajistovani
zajezdl a pravodcovské Cinnosti.

Aplikace prurezovych témat:

Ve vyu€ovacim pfedmétu jsou realizovana tato prifezova témata:

Obcan v demokratické spole€¢nosti
- vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho usudku
- dovede jednat s lidmi, diskutovat o odbornych otazkach

- je ochoten se angazovat nejen ve svUj vlastni prospéch, ale i o prospéch lidi kolem
sebe

rozviji své komunikativni a personalni kompetence a kompetence Kk feseni
problém
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Clovék a zivotni prostredi

- Zak porozumi souvislostem mezi environmentalnim, ekonomickym a socialnim
aspektem ve vztahu k udrzitelnému rozvoji

- ziska prehled o zplsobech ochrany zivotniho prostfedi v realném provozu
Clovék a svét prace

- zak je schopen identifikovat a formulovat vlastni priority v oboru hotelnictvi
a gastronomie

- soustavné se pfipravuje k flexibilnimu uplatnéni a prosazeni se na trhu prace
- umi pracovat s informacemi z oblasti hotelnictvi a gastronomie
- umi se chovat pfi jednani s hosty a spolupracovniky

- soustavna pfiprava k flexibilnimu uplatnéni a prosazeni se na trhu prace, chapani
principl celozivotniho vzdélavani

- Obc¢an v demokratické spoleCnosti : rozvoj komunikativnich a personalnich
kompetenci a kompetenci k feSeni problémd

Clovék a digitalni svét:
- zak umi vyuzivat DT, které se uplatriuji v hotelnictvi a to pfedevSim na useku
ubytovacim a stravovacim

- umi pracovat s aplikacemi DT vyuzivanymi hotely a gastronomickymi zafizenimi.

6.12.2 Odborna praxe
Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi

Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Celkova hodinova dotace : blokova vyuka viz u€ebni plan
Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Pojeti vyu€ovaciho predmétu:
Obecné cile vyu€éovaciho predmétu:

Odborna praxe probiha na smluvnich pracovistich Skoly v prvnim a druhém 2 tydny, ve
tretim ro¢niku studia vzdy 1 tyden. V provoznich realnych podminkach jednotlivych
pracovi§t. Zaci aplikuji své ziskané odborné a komunikaéni kompetence v b&zném
restauranim a hotelovém provozu. Zaroven si prubé&zné osvojuji a upevnuji odbornosti
nové, spojené s konkrétnimi pracovnimi pozicemi. Podle charakteru pracovisté se
zkvalithuje zruénost v odbornych gastronomickych cinnostech, v technice obsluhy,
v profesnich komunikacnich schopnostech, v€etné komunikace v cizim jazyce.

Na pracovistich se Zaci seznamuji s aplikaci zasad bezpecénosti prace, hygienickych
a pozarnich norem, s uCelnou organizaci provozu a uplatiovanim zasad ekonomického
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a ekologického provozu. Zaci se uéi profesné zvladat mimoradné a problémové situace
a sledovat moderni trendy v oboru. Praxe probiha také v zafizenich cestovniho ruchu —
cestovnich kancelafich. Zaci maji moznost se specializovat na problematiku turistickych
sluzeb a pruvodcovskych &innosti.

Odborna praxe se organizuje v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.
Vychazi zejména z téchto okruht ramcového vzdélavaciho programu:
- gastronomie
- hotelnictvi
- ekonomika a podnikani
- komunikace a ¢eském i cizim jazyce
- komunikace ve sluzbach

- cestovni ruch

Vyuka probiha na sjednanych smluvnich pracovistich Skoly dle individualniho vybéru zaku
s pfihlédnutim k jejich zajmu a problematice, které se chtéji v budoucnosti vénovat.

Organizace odborné praxe sméfuje k uzSimu sepéti s potfebami hotell, restauraci
a zafizeni cestovniho ruchu a je realizovana v provoznich podminkach ve spolupraci se

socialnimi partnery v regionu. Jsou tak vytvafeny podminky pro osvojeni pozadovanych
praktickych dovednosti a ¢innosti absolventa.

Odborna praxe se uskuteCiuje ve dvoutydennim ¢i tydennim bloku v obdobi dubna az
Cervna. V tomto obdobi je preferovano zajisténi praxe v gastronomickych provozovnach,
pro posileni odbornych kompetenci v organizovani gastronomickych ¢&innosti a Fizeni
stravovaciho provozu. Pfesné terminy praxe jsou stanoveny v planu skoly na dany Skolni
rok. Ve tfetim roCniku je nabidka pracovist fyzickych a pravnickych osob rozsSifena
o cestovni kancelare a dalSi sluzby v cestovnim ruchu. Odbornou praxi si zaci zajiStuji
individualné, konzultuji vybér pracovisté s prislusnymi uciteli odbornych pfedmétt a pred
zahajenim praxe dolozi pracovisté praxe s potvrzenim zaméstnavatele tfidnimu uciteli.
Splnéni odborné praxe je pfedpokladem zdarného ukon€eni daného ro¢niku vzdélavani.

Znamka z odborné praxe se promitne do celkového hodnoceni pfislusného odborného
pfedmétu (v 1.a 2. r.: do TOS a TPP, ve 3. ro¢niku: do HP &i CR)

Komplexni pojeti pfedmétu odborné praxe vede Zaky :
-k zodpovédnému pfistupu k pInéni povinnosti a respektovani pravidel;
-k aktivnimu pfistupu k pracovnimu Zivotu a profesni kariéfe;
-k utvafeni kultivovaného vystupovani;
-k chapani pracovnich Cinnosti jako prilezitosti k seberealizaci;
-k schopnosti prekonavat problémové situace;
- kflexibilité, adaptabilité a kreativnim postojim;
-k utvafeni adekvatniho sebevédomi;
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-k zodpovédnému pfistupu k tymové i samostatné praci;
-k rozvoji komunikativnich dovednosti;

-k porozuméni potfebnym technickym a technologickym metodam a pracovnim
postupum;

-k osvojeni pracovnich postupl potfebnych pro kvalifikovany vykon povolani a pro
uplatnéni se na trhu prace.

Pojeti vyuky:
Vyuzivany jsou predevsim tyto metody a formy vyuky :
- skupinova a kolektivni prace na smluvnim pracovisti;
- dialog s instruktorem;
- prezentace schopnosti a dovednosti zaka na smluvnim pracovisti Skoly;
- samostatné feSeni ukolU;
- skupinova prace;
- evaluace odborné praxe zakem.
Hodnoceni zaku

Odborna praxe se hodnoti na zakladé zaznamenani pribéhu praxe zakem a hodnocenim
instruktora. Zaznam o praxi je vyplnén na pracovisti zaméstnavatelem nebo jim povéfenou
osobou a potvrzen. Zaméstnavatel posuzuje:

- odborné dovednosti a znalosti;

- aktivni pfistup ke svéfenym ukolim;

- spoleCenské vystupovani a komunikaci zaka;
- spolehlivost pfi vykonu praxe;

- jazykové znalosti.

Splnéni pozadovaného rozsahu praxe je podminkou zdarného ukonceni daného ro¢niku
studia.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

V ramci odborné praxe se v realnych podminkach pracovist rozvijeji, aplikuji a upevnuji
klicové kompetence, které zaci ziskali ve vyuce predmétl technologie pfipravy pokrm
a technika obsluhy a sluzeb. Praxe ovéfuje a dopliiuje také kompetence osvojované
pfedmétem hotelovy provoz, cestovni ruch, nauka o vyzivé, ekonomika, ucetnictvi
a anglicky a némecky jazyk.

V pribéhu praxe se rozvijeji a komplexné utvareji osobnostni, komunikativni a odborné
kompetence budoucich manazeru, ktefi si osvojuji kompetence k pracovnimu uplatnéni.

Z hlediska klic¢ovych dovednosti se klade dliraz zejména na schopnost :
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Komunikativni kompetence

Zak:

profesionalné vystupuje a reprezentuje Skolu v pribéhu odborné praxe
smluvnich pracovistich;

vhodné komunikuje pfi oficialnim jednani se socialnimi partnery;
komunikuje na své urovni i v cizim jazyce ;

vyuziva kultivovaného slovniho projevu;

vhodné se vyjadfuje, formuluje a obhajuje své mySlenky a nazory;
respektuje nazory druhych.

Personalni a socialni kompetence

Zak:

feSi samostatné bézné pracovni problémy;

pracuje samostatné i v tymu, spolupracuje s ostatnimi;
podili se na realizaci spoleénych pracovnich ¢innosti;
pfijima a odpovédné plni svéfené ukoly.

Odborné kompetence

Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, ridit provoz ubytovacich zafizeni

Zak:

nabidne a poskytne ubytovaci sluzby;

vykonava sluzby recepce;

pracuje s ICT technologiemi v ubytovacich sluzbach;
koordinuje €innosti v ubytovani, uklidu;

nabizi doplfikové sluzby.

Vykonavat a organizovat gastronomické €innosti, fidit stravovaci provoz

Zak:

dba na dodrzovani zasad HACCP v praxi;

nabidne a doporuci hostovi pokrmy a napoje;

ovlada techniku obsluhy;

sestavi jidelni listek;

organizuje a koordinuje ¢innosti pracovnich tymua ve vyrobé a odbytu.

Vykonavat a organizovat odborné €innosti sluzeb cestovniho ruchu

Zak:

poskytuje sluzby cestovniho ruchu
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Dbat na bezpeénost prace a ochranu zdravi pfi praci
Zak:

dba na dodrzovani bezpec€nosti prace na pracovisti;

dodrzuje zasady pozarni ochrany a prevence;

poskytne prvni pomoc pfi urazu na pracovisti.
Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb
Zak:

- dodrzuje stanovené normy a kalkulace;

- dba na zajistovani standardl kvality na pracovisti;

- efektivné hospodafi s financnimi prostredky;

- Setfi energii a materialem na pracovisti;

- naklada s odpadem dle planu odpadového hospodarstvi organizace.
Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje
Zak:

- prezentuje své dovednosti na vefejnosti pfi vykonavani €innosti ve stravovacich,
ubytovacich a dalSich sluzbach cestovniho ruchu;

- efektivné hospodari s materialy, energiemi, odpady, vodou s ohledem na Zivotni
prostredi;

- OVéfi si vprovoznich podminkach organizacni, ekonomické zajisténi, pfipravu,
pribéh a ukonéeni gastronomickych akci;

- samostatné pfipravi, organizuje, financné i technicky zajisti zajezdy
a privodcovskou ¢innost.

Aplikace prarezovych témat:
Prufezova témata jsou do vyuky zaclefiovana prabézné:
Clovék a svét prace

- soustavna pfiprava k flexibilnimu uplatnéni a prosazeni se na trhu prace, chapani
principl celozivotniho vzdélavani

Obcan v demokratické spole€¢nosti

- rozvoj komunikativnich a personalnich kompetenci a kompetenci k feseni
problém

Clovék a zivotni prostredi

- uplatiovani principu trvale udrzitelného rozvoje v pracovni €innosti za udrzeni
kvality Zivotniho prostfedi a k ucté k zivotu ve vSech jeho formach
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Clovék a digitalni svét:
zak umi vyuzivat DT, které se uplatfiuji v hotelnictvi a to pfedevSim na uUseku
ubytovacim a stravovacim

umi pracovat s aplikacemi DT vyuzivanymi hotely a gastronomickymi zafizenimi.

6.13 Kurzy

6.13.1 Adaptacni kurz

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi
Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Platnost u€ebni osnovy kurzu:  od 1. 9. 2025

Obecné cile kurzu:

Vytvoreni predpokladd pro uspésné zvladnuti pfechodu ze zakladni na stfedni Skolu
a usnadnéni adaptovani se do nového kolektivu.

Charakteristika kurzu:

Obsah kurzu vychazi z okruhu Vychova ke zdravi, Osobnostni a socialni vychova
a Vychova k mysleni v evropskych a globalnich souvislostech, vymezenych v RVP.

Kurz je realizovan v 1. ro¢niku jako 3 denni pobyt ve vhodném zafizeni pro déti a mladez.
Program probiha ve skupinach, velikost skupiny je podle typu programu.

Kurz je pro vSechny zaky povinny.

Pojeti kurzu:

zakladni strategii a postupem adaptacniho kurzu je diskuse. U itel nebo lektor
vhodnymi pfiklady a fizenou diskusi vede zZaky k formulovani vlastniho nazoru a ke
schopnosti posoudit jiny nazor.

ucCitelé vedou zaky k feSeni probléml v mezilidskych vztazich. Umozfuji zakim
navrhovat feSeni problémU v oblasti organizace Casu, pfi praci a u€eni, v zatézovych
situacich. Hledaji spolu s zaky podstatu problému a strukturuji FeSeni.

Zaci jsou vedeni k jasnému, srozumitelnému vyjadfeni svého nazoru. Ucitelé kultivuji
zakav projev zejména ve vztahu k ostatnim lidem.

ucCitelé vedou zaky k osvojovani socialnich dovednosti. Vhodné volenymi pfiklady
umoznuji zakim rozpoznat a posoudit vhodné chovani a zpusob, jak predchazet
konfliktam.

Zaci jsou vedeni k zajmu o své okoli a problémy jinych lidi, u€i se rozpoznat Sikanu
a ucinné se proti ni postavit. V diskusi hledaji zplUsob, jak posilit svoji odolnost

261



Llzed

Hotelova $kola, Plzei,
U Borského parku 3

k sebeposkozujicimu chovani a rizikovému Zivotnimu stylu. UCitel

k zodpovédnému chovani a uc€inné pomoci v krizovych situacich.

vede Zzaky

seberegulace, organiza¢ni dovednosti a efektivni feSeni problémd;
moralka v8edniho dne.

vychova ke zdravi (zdravy zpUsob Zivota a pé€e o zdravi)
spoluprace a soutéz

vychova ke zdravi (vztahy mezi lidmi a formy souziti).
seznamovaci techniky (poznavani a rozvoj vlastni osobnosti;

hry, fizena diskuze.

Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Kurz: adaptacni kurz
Roc¢nik studia: prvni
Délka kurzu: 3 dny

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

~

Zak:

Poznavani a rozvoj vlastni osobnosti

usiluje o pozitivni vztahy ve svém | - silné a slabé stranky vlastni osobnosti.

Zivoté, v prostfedi Skoly, rodiny a obce;

- rozpoznava svou osobnost,
schopnosti a potfeby;

emoce,

- srovnava své nazory s vrstevniky;

- Objasni vyznam pojmu rezim dne,

zdravy Zivotni styl;

- zafazuje do denniho rezimu osvojené
zpusoby relaxace, zpUsoby uéent;

- uplatiuje zasady duSevni hygieny pfi
praci a uceni;

kompenzace slabych stranek

typologie osobnosti — cesta k lepSimu
porozumeéni sobé samému i druhym lidem
zasady etického chovani

lidmi

principy dobrého souziti mezi

(empatie, naslouchani...)

zatézove situace, stres a jeho zvladani
psychohygiena

systém studia zvoleného oboru
moznosti odborného poradenstvi
priprava do Skoly, uceni

- vyuziva osvojené socialni dovednosti;

- chova se asertivne, oteviené
komunikuje;
- predchazi konfliktam, pripadné

konflikty u€inné fesi;

Rozvoj socialnich dovednosti

- modely socialniho chovani

- partnerstvi, mezilidska komunikace

- problémy v mezilidskych vztazich, pravidla

souziti ve Skolnim prostredi
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pomaha fesit problémy druhym;

trénuje odolnost vic&i vyzvam
k sebeposkozujicimu chovani a
rizikovému zivotnimu stylu;

rozhoduje podle osvojenych modell
chovani a konkrétni situace o zpusobu
jednani v situacich vlastniho nebo
ciziho ohrozenti;

posuzuje nevhodné chovani a jevy z
mravniho a pravniho hlediska;

zaujima odmitavé postoje

k spoleCensky nezdravému chovani;
popiSe projevy Sikany, tyrani,
zneuzivani; posoudi, kde hledat
odbornou pomoc.

Problematika zavislosti

- zdravotni a psychosocialni rizika, kriminalita
S ni souvisejici

- skryté formy nasili, Sikana

- zanedbavané a tyrané déti

Dusevni hygiena

- ve slozitych a krizovych zivotnich situacich

6.13.2 Lyzaisky kurz

Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani:
Délka a forma vzdélani:
Stupen vzdélani:

Platnost u€ebni osnovy kurzu:

Obecné cile kurzu:

Vytvofeni dostateCnych dovednosti pro bezpecné sjeti svahu na lyzich nebo na
snowboardovém prkné a zvladnuti bezpecného pobytu na horach.

Charakteristika kurzu:

Obsah kurzu vychazi z okruhu Vychova ke zdravi a je zafazen do prvniho rocniku.
Vzhledem k tomu, Ze kurz neni povinny a nebyl by zcela naplnén jednou tfidou, dopliuji
zaci z ostatnich ro¢nikd kurz na plny pocet. Vyuka probiha po druzstvech, které jsou
rozdéleny na ¢ast snowboardovou a lyzafskou.

Pojeti kurzu:

65-41-M/01 Hotelnictvi

Ctyfleté denni studium

stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
od 1. 9. 2025

- v teoretickych hodinach je Zak seznamovan:

s historii lyzovani a snowboardingu

0 bezpecnosti pobytu na sjezdovce a na horach

0 zasadach prvni pomoci
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- o novych trendech v lyzovani a snowboardingu
- odruzich lyzafské a snowboardové vystroje a vyzbroje

- v praktickych hodinach instruktofi koriguji techniku jizdy a ucCi zZaka zvladat jizdu
v rznych povétrnostnich podminkach a na rozdilném snéhovém povrchu

- zaci jsou vedeni k zajmu o zimni sporty, uCi se zvladat zvlastnosti zimni pfirody
a nastrahy Cekajici pfi jizdé na sjezdovych tratich

Rozpis vysledkl vzdélavani a u€iva:

Kurz: kurz sjezdového lyzovani a snowboardingu
Roénik studia: prvni
Dotace: 5-8 dni
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva
Zak: Teoreticka ¢ast
- rozpozna hrozici nebezpedi na sjezdovych - historie lyzovani a snowboardingu
tratich a na horach; - bezpe€nost pobytu na sjezdovce a na
horach

- vyjmenuje lyz. a snb. vybaveni a pouzije
vhodné vybaveni na jizdu;

zasady prvni pomoci

- pfedvede a vysvétli zaklady prvni pomoci | - nové trendy v lyZzovani a snowboardingu
glr:jig;a.lzech a privolani ZZS nebo horske | druhy lyZafské a snowboardové

vystroje a vyzbroje

- pfedvede jizdu na lyzich a snb dlouhy | Prakticka ¢ast
oblouk, stfedni oblouk, kratky oblouk,

carvingovy oblouk, alpine skok, freestile
skok; - pro zacateCniky - vyukové a metodické

- zacCateCnik predvede zvladnuti zakladniho fady jizdy na lyzich a snowboardu

oblouku a bezpe&ného zdolani sjezdovky a | - pro pokroCilé - korekce techniky a jizda
jizdu na vleku. v riznych podminkach

- Cinnost probiha ve druzstvech
rozdélenych podle urovné jizdy a druhu
vybaveni
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6.13.3 Vodacky kurz
Uvodni identifikaéni udaje

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-M/01 Hotelnictvi
Délka a forma vzdélani: Ctyfleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Platnost u€ebni osnovy kurzu:  od 1. 9. 2025

Obecné cile kurzu:

Nacvik zékladnich dovednosti pro sjizdéni vodnich tokd a zvladnuti zasad bezpe&ného
pobytu na fece a v pfirodé.

Charakteristika kurzu:

Obsah kurzu vychazi z okruhu Vychova ke zdravi a je zafazen do tfetiho rocCniku.
Vzhledem k tomu, Ze kurz neni povinny a nebyl by zcela naplnén jednou tfidou, dopliuji
Zaci z ostatnich roénikG kurz na piny pocet. Vyuka probiha dle individualni vykonnosti
a predchozich zkuSenosti zaku se sjizdénim fek. DulleZitou souc€asti kurzu je také
poznavani kulturnich a pfirodnich pamatek a osvojeni si zakladi kempovani.

Pojeti kurzu:
- v teoretickych hodinach jsou zZaci teoreticky seznamovani :

- s bezpec€nosti pohybu na vodnich tocich, rozpoznani nebezpeénych useku
a nastrah vodniho toku;

- se zasadami prvni pomoci;

- se zakladni technikou jizdy na kanoi, pfekonavani pefeji a jezu;
- s mistnimi kulturnimi a pfirodnimi pamatkami;

- se zasadami péce o lod, chovani v kempech a pfirodé.

- v praktickych hodinach:

instruktofi u€i zaka zvladat jizdu na kanoi;

- je veden k zajmu o vodactvi a poznavani kulturnich a pfirodnich pamatek;
- osvojuje si péci o kanoi a uci se zvladat péci a zakladni udrzbu kanoe;

- ucCi se planovat trasy a Cist z map;

- uci se odhadovat své dovednosti a schopnosti a volit vhodné zpusoby prekonani
pfekazek na vodnich tocich s ohledem na svoiji vlastni bezpecnost.
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Rozpis vysledkt vzdélavani a uciva:

Kurz: vodacky kurz
Rocénik studia: treti
Délka kurzu: 5 dni
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

~

Zak:

- rozpozna hrozici nebezpeCi pfi jizdé na
vodnim toku;

- pouziva vhodné vybaveni na jizdu;

- pfedvede a vysvétli zaklady prvni pomoci
pfi urazech a pfivolani ZZS;

Teoreticka cast

- bezpecnost pohybu na vodnim toku
- zasady prvni pomoci

- druhy plavidel, vystroj a vyzbroj
vodactvi
- Cteni z mapy

pro

- pfedvede zakladni udrzbu kanoe;
- pfedvede jizdu na kanoi;

- pfedvede Ccteni z mapy, vysvétli zakladni
znaceni nebezpecnych Useku Fek.

Prakticka cast

- nacvik ovladani a jizdy na kanoi

- bezpe&né zvladnuti jizdy na vodnich
tocich, pfedvidani a reakce na nebezpeci
feky

- Cinnost  probiha podle  zdatnosti,
pfedchozich zkuSenosti a individualnich
moznosti zaku
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7 Personalni a materialni podminky realizace SVP

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

Délka aforma vzdélani: Ctyfleté denni studium

Stupen vzdélani : stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Platnost u€ebni osnovy: od 1. 9. 2025

Personalni podminky realizace SVP

prioritou Skoly je splnéni pfedepsanych kvalifikacnich pfedpokladld u vSech
pedagogickych pracovnikd, jejich dalSi jazykové vzdélavani a rozvoj ICT
kompetenci

v pribéhu kazdého Skolniho roku absolvuji ucitelé v systému dalSiho vzdélavani
pedagogickych pracovniki Fadu vzdélavacich akci, vnichz aktualizuji své
metodické, pedagogické a odborné kompetence a dopliuji si nové aktualni
poznatky ze svych obort

v hlavni budové pracuji dva zastupci pro teoretické vzdélavani a vedouci ucitelka
odborného vycviku

ve 8kole pracuji vychovna poradkyné a $kolni metodi¢ka prevence, SMP sestavuje
Skolni preventivni strategii na dany $kolni rok

metodiCka environmentalni vychovy zpracovava a organizuje plnéni programu
environmentalniho vzdélavani pro dany skolni rok

ICT spravce Skoly ma na starosti 4 PC ucebny, které jsou zasitované a s pfistupem
na internet

8 Materialni podminky realizace SVP

hlavni budova Skoly se nachazi v blizkosti MHD v Plzni na Borech, U Borského
parku 3, je dobfe dostupna i pro denné dojizdéjici zaky

hlavni budova Skoly je rozsahla, ma vlastni Skolni kuchyni a jidelnu, domov
mladeze, knihovnu, télocviénu a posilovnu

naproti hlavni budové Skoly je Borsky park, ktery je vyuzivan v letnich mésicich pro
télocvicné aktivity a projektové dny vSech zaku

budova Skolky je neustale modernizovana tak, aby splhovala odborné a hygienické
pozadavky na vyuku

v hlavni budové Skoly je 18 kmenovych u€eben pro teoretickou vyuku, 4 odborné
uCebny pro vyuku informacnich a komunikacnich technologii, které svym
softwarovym vybavenim slouzi i k vyuce ostatnich pfedméti (napf. cizich jazykd,
zemépisu, hotelového provozu, atd.), 4 Skolni cvicna kuchyné, cvi¢na restaurace
a 2 ucebny pro vyuku odbornych gastronomickych predmétu

veskeré ucebny skoly jsou vybaveny dataprojektory a pocitaci, které jsou neustale
modernizovany
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e vSechny ICT ucebny jsou zasitovany a je v nich pfistup na internet, pfenosny
dataprojektor je vyuzivan na Skolnich akcich (dny otevienych dvefi, prezentace
vystupll z gastronom. seminaf, atd.)

¢ vSichni vyucujici jazyku jsou vybaveni CD pfehravacem
e odborné ucebny pro vyuku technologie pfipravy pokrm0 a techniky obsluhy (cviéna

kuchyné a restaurace) byly vybaveny nemodernéjSimi technologiemi (konvektomat,
holdomat, sous vide, apod.) a potfebnym inventarem

e télocvicna hlavni budovy Skoly je prostorna, v odpolednich hodinach je vyuzivana
domovem mladeze

e ve Skole je rovnéz dobfe vybavena posilovna

e na chodbach jsou odpocinkové zony pro zaky, jsou na nich umistény 4 automaty na
teplé a studené napoje a automaty na rychlé obCerstveni

e chodby Skoly jsou osazeny z divodu prevence nezadoucich patologickych jevl
kamerovym systémem, s respektovanim zasad GDPR;

e na chodbach obou budov jsou instalovany koSe na tfidéni odpadu — plast, papir,
hlinik, pouzité baterie a drobné elektropfistroje

e stravovani zaku je zajisténo ve Skolni jidelné, kde maji Zaci denné vybér ze dvou
jidel

e k ubytovani dojizdégjicich zakl je vyuzivan vlastni domov mladeze s celodennim
stravovanim a zajisténymi volno€asovymi aktivitami

e knizni fond v Zzakovské a ucitelské knihovné je obnovovan a doplfiovan i o odbornou
literaturu, pFirucky, odborné Casopisy, zaci maji moznost zapUjeni beletrie i poezie
znamych autoru, rovnéz odborné literatury a ¢asopisU

e na chodbach Skoly byly zfizeny dvé ,knihobudky*, kde si mohou zZaci vypuijcit beletrii
i odbornou literaturu, pfipadné vyménit za donesenou vlastni knihu.

9 Charakteristika spoluprace se socialnimi partnery pri
realizaci daného SVP

Uvodni identifikaéni udaje
Koéd a nazev oboru vzdélani: 65 — 42 — M/01 Hotelnictvi
Platnost SVP: od 1. zafi 2025

Spoluprace se socialnimi partnery

Spoluprace se socialnimi partnery je nedilnou soucasti chodu Skoly. V pribéhu tvorby
SVP jsou pravidelng oslovovana smluvni pracovisté Skoly, na kterych probiha ucebni
a odborna praxe Zaku a velké hotely a restaurace — hlavni zaméstnavatelé v regionu. Na
zakladé zpétné vazby byl upraven ucebni plan a posileny hodinové dotace predmétu,
majici pfimou vazbu na uplatnéni absolventl v praxi. Duraz pfi vzdélavani je kladen na
rozvoj komunikativnich dovednosti zakt v matefském i cizim jazyce, odborné kompetence,
na posilovani zodpovédnosti a uplathovani profesnich norem chovani pracovniki
v gastronomii a cestovnim ruchu.
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Socialni partnery kontaktuje Skola pfi uskute€niovani odbornych exkurzi a oslovuje je pfi
organizovani projektl a soutézi pro zaky.

Kromé& smluvnich partnert a potencialnich zaméstnavatell jsou socialnimi partnery Skoly
profesni asociace AKC, CBA, Asociace sommeliérd CR, AHR Ceské republiky, Krajsky
Urad Plzeriského kraje, Ufad prace v Plzni, Pedagogicko—psychologicka poradna v Plzni,
Policie CR, organizace zabyvajici se protidrogovou prevenci, Hospodaiska komora
v Plzni, ZCU v Plzni, Krajské centrum vzd&lavani a jazykova $kola v Plzni a mnoho
dalSich instituci. Ti vSichni pomahaji vytvaret podminky pro naplfiovani vzdélavacich cill
Skoly zprostfedkovavanim praktickych informaci a zkuSenosti zakim i ucitelim
a zprostfedkovanim zpétné vazby Skole.
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