Hotelova Skola, Plzen, U Borského parku 3
U Borského parku 3, 301 00 Plzen

ZADANI PRAKTICKVE ZKOUSKY PROFILOVE CASTI
MATURITNI ZKOUSKY

Predmét: Odborné predméty — tfeti ¢ast

(zahrnuji pfedméty technika obsluhy a sluzeb (TOS), technologie pfipravy

pokrmii (TPP))
RVP: 65-42-M/01 Hotelnictvi
SVP: Hotelnictvi a cestovni ruch
Ttida: H4A, H4B
Termin: jarni, podzimni

Skolni rok: 2024/2025

Téma:
ORGANIZACE A ZAJISTOVANI SLAVNOSTNI HOSTINY

Zpisob konani praktické maturitni zkousky (PMZ):

e v souladu s vyhlaskou €. 177/2009 Sb., ve znéni pozdéjsich pfedpist
prakticka maturitni zkouska se kona ve $kolni kuchyni a restauraci

e 7ici jsou hodnoceni dle kritérii, se kterymi budou seznameni pfed zahajenim praktické
MZ

Obsah praktické MZ z OP3 (¢ast TOS):

1. prostfeni vyse€e slavnostni tabule dle vylosovaného slavnostniho menu
2. popis postupu servisu pokrmli z menu
3. servis vina — bilé, €ervené, Sumivé (zak si losyje u zkousky)

Obsah praktické MZ z OP3 (¢ast TPP):

1. kontrola BOZP na pracovisti, kritické body HACCP zvoleného pokrmu
2. ur€ovani druhli masa, jeho vyuziti, vhodné tepelné upravy, technologické postupy
3. skladovéni surovin, rozpoznavani zakladnich druht krajeni zeleniny

V Plzni dne 14. fijna 2024
Schvalil Mgr. Miroslav Siroky, feditel $koly, v. r.



