Hotelova Skola, Plzein, U Borského parku 3
U Borského parku 3, 301 00 Plzen

TEMATA PRO USTNi ZKOUSKU PRED ZKUSEBNi MATURITNiI KOMISI

Profilova cast MZ: Potravinarska technologie

ZkusSebni obdobi:  jarni a podzimni

SVP:
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Ekonomika a podnikani v potravinarstvi

Zakladni ziviny

Vitaminy a mineralni latky
Trdvici soustava

Zasady racionalni vyzivy
Technologie mléka
Technologie tuku
Technologie ovoce
Technologie mouky
Technologie Skrobarenstvi

. Technologie chleba a bézného peciva

. Technologie jemného a trvanlivého peciva

. Technologie kynutého tésta a naplné

. Technologie pevnych tést, Slehané, tfené a palené hmoty

. Technologie téstovin

. Technologie cukru

. Technologie kakaovych bobl

. Morfologie a fyziologie bunky

. Vyznam MO v potravinaiském pramyslu

. Zpracovani masa - jatecna vyroba, urceni pohlavi, a stati zvitete, veterinarni prohlidka
. Bourani masa a masna vyroba

. Vyroba sladu, piva a napoju

. Vyroba vina a lihovin

. Podplirna a svalova soustava jatecnich zvirat

. Travici, vylu€ovaci, dychaci a cévni soustava jatecnich zvirat

. Pohlavni soustava, nervova soustava, kozni soustava, Zlazy s vnitfni sekreci

Zpracovala: komise odbornych pfedmétu

Schvalil: Mgr. Miroslav Siroky, Feditel v. r.



