Hotelova Skola, Plzen, U Borského parku 3
U Borského parku 3, 301 00 Plzen

ZADANI PRAKTICKE ZKOUSKY PROFILOVE CASTI
MATURITNI ZKOUSKY

Pfedmét:  Odborné predméty — tireti Cast

(zahrnuji pfedméty technika obsluhy a sluzeb (TOS), technologie piipravy

pokrmii (TPP))
RVP: 65-42-M/01 Hotelnictvi
SVP: Hotelnictvi a cestovni ruch

Skolni rok: 2023/2024

TEMA

Organizace a zajiStovani slavnostni hostiny

Zpusob konani praktické maturitni zkousky (PMZ):

e v souladu s vyhlaskou ¢. 177/2009 Sb., ve znéni pozdéjsich piedpist;

e praktickd maturitni zkousSka se kona ve Skolni kuchyni a restauraci;

e 74ci zpracuji pisemné podklady pro vlastni zkousku;

e 7aci jsou hodnoceni dle kritérii, se kterymi budou seznameni pied zahajenim praktické
MZ.

Obsah praktické MZ z OP3 (¢ast TOS):

1. prostieni vysecCe slavnostni tabule dle vylosovaného slavnostniho menu
2. popis postupu servisu pokrmtl z menu
3. servis vina — bilé, cervené, Sumivé (zék si losuje u zkousky)

Obsah praktické MZ z OP3 (¢ast TPP):

1. kontrola BOZP na pracovisti, kritické body HACCP zvoleného pokrmu
2. uréovani druhti masa, jeho vyuziti, vhodné tepelné upravy, technologické postupy
3. skladovani surovin, rozpoznavani zakladnich druhti krgjeni zeleniny

TERMINY
e prosinec 2023 — zvefejnéni téma praktické¢ MZ

o 22.4.-26.4.2024 — konani praktické zkouSky trid H4A, B

V Plzni dne 16. listopadu 2023
Za PK OP navrhla: Ing. Tereza Prichova
Schvalil: Mgr. Miroslav Siroky, feditel $koly, v. r.



