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Hotelova Skola, Plzen, U Borského parku 3
U Borského parku 3, 301 00 Plzen

TEMATA PRO I’JSTN@ ZKOUSKU PRED ZKUSEBNI
MATURITNI KOMISI

SVP: Gastronomie

Profilova ¢ast MZ: Vyroba a odbyt v gastronomii

1. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci v gastronomii
2. Hygienické pozadavky v gastronomii

3. Caj v moderni gastronomii

4. Vyrobni stfedisko v gastronomii

5. Proces fizeni odbytu v gastronomii

6. Formy nabidky pokrmt v odbytovém stiedisku
7. Jidelni listek v moderni gastronomii

8. Népojovy listek v moderni gastronomii
0. Kéva v moderni gastronomii

10.  Pivo v gastronomii

11.  Vino v gastronomii

12.  Lihoviny v gastronomii

13.  Zivotni prostfedi a gastronomie

14.  Zdrava vyziva a gastronomie

15.  Zpusoby stravovani

16.  Kvalitni potraviny

17. Menu

18.  Obsluha v odbytovém stiedisku

19. Skladovani, skladovaci ¢innost

20.  Cenova politika

21.  Polotovary v gastronomii

22.  Moderni gastronomie

23.  Administrativni ¢innost

24.  Pracovnici v gastronomii

25.  Profesni etika pracovnika v gastronomii

Zpracovala komise odbornych pfedméti
Schvalil: Mgr. Miroslav Siroky, feditel, v. r.



