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Témata k ústní maturitní zkoušce z potravinářské technologie

Školní rok: 2020/2021
Obor: Ekonomika a podnikání v potravinářství                    Třída: E4.A
1. Základní živiny

2. Vitamíny a minerální  látky
3. Trávicí soustava
4. Zásady racionální výživy
5. Technologie mléka
6. Technologie tuků
7. Technologie ovoce
8. Technologie mouky 
9. Technologie škrobárenství
10. Technologie chleba a běžného pečiva
11. Technologie jemného  a trvanlivého pečiva
12. Technologie kynutého těsta a náplně
13. Technologie pevných těst, šlehané, třené a pálené hmoty
14. Technologie těstovin
15. Technologie cukru
16. Technologie kakaových bobů
17. Morfologie a fyziologie buňky

18. Význam MO v potravinářském průmyslu
19. Zpracování masa- jatečná výroba, určení pohlaví, a stáří zvířete, veterinární prohlídka
20. Bourání masa a masná výroba
21. Výroba sladu, piva a nápojů
22. Výroba vína a lihovin

23. Podpůrná a svalová soustava jatečních zvířat
24. Trávicí, vylučovací, dýchací a cévní soustava jatečních zvířat
25. Pohlavní soustava,nervová soustava,kožní soustava,žlázy s vnitřní sekrecí
V Plzni dne:  11.10.2020
Vypracovala:  Ing. Lenka Tyllová                    Schválil: Mgr. Miroslav Široký                                                                                                                                 
                                                                                   ředitel školy
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