ODBORNE EXKURZE

* do Anglie, Francie, Némecka, ltalie,
Svycarska a Polska

ODBORNE STAZE

* pro zletilé zaky odborna staz
na ostrové Rhodos a v Bavorsku

* staze v prestiznich hotelech v Plzni, Praze,
Karlovych Varech a Marianskych Laznich

ODBORNE KURZY KONANE NA NASI SKOLE

Kurz pfipravy kavy (baristicky kurz)
Kurz o ¢aji a ¢ajové kultufe
Zakladni barmansky kurz

Kurz studené kuchyné

Kurz okoladovych bonbont
Barmansky kurz (flair bartending)
Sommeliersky kurz

Kurz vyifezavani ovoce a zeleniny
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USPECHY NA GASTRONOM. SOUTEZICH

AHOL CUP 2014, 2015, 2016 — 1. misto

Apetit festival 2012, 2014 — medailové umisténi
Gastro junior — zlaté pasmo

Sommelierské soutéze

Bohemia Trophée talent

2015, 2016 — 2. misto, 2017 — 1. a 3. misto,
2018 — 3. misto

USPECH V EKONOMICKYCH SOUTEZICH

» Business Point — marketingova soutéz
e SAPERE védét jak zit — soutéz v podnikani

KDE JSME VSUDE OBSLUHOVALI

» MOTO GP - ltalie a Spanélsko

* Prazsky hrad

e O2 aréna

e akce vyznamnych partnert Skoly
KU Plzefského kraje, MAKRO,
ZCU v Plzni, Magistrat mésta Plzné

KDE PROBIHA ODBORNY VYCVIK
OBORU VZDELANI S VYUCNIM LISTEM

v hotelich, restauracich, pizzeriich,
pivnicich, v menze ZCU, vinarnach,
feznictvich a cukrarnach v Plzni a okoli

CO DALE SKOLA NABIzi

snadnou dostupnost z MHD

i z viakového a autobusového nadrazi

pred hlavni budovou Skoly se nachazi konecna
tram. €. 4 a autobus. linky €. 30, 23, 24, 26, 32
u odlouc¢eného pracovisté tramvajova linka ¢. 4
a frolejbusova zastavka ¢. 16

Gtyfi pocitacove ucebny

dvé télocvicny a posilovnu

ucebny vybavené

moderni multimedialni technikou

skolni kuchyni vybavenou veskerou

moderni technikou (konvektomatem,
holdomatem, shockerem, atd.)

skolni restauraci vybavenou profesionalnim
kavovarem, vy€epnim zafizenim a barem

DOMOV MLADEZE

nachazi se pfimo v arealu hotelové Skoly
celodenni stravovani zajisténo

ve Skolni jidelné

na vSech patrech domova mladeze je mozno
vyuzivat bezdratove pfipojeni k internetu
pomoci WiFi

ubytovani Zaci maji moznost vyuzivat
télocviénu skoly a posilovnu

SKOLNI JIDELNA

Skolni jidelna se nachazi v arealu Skoly

nabizi celodenni stravovani pro ubytované zaky
v domové mladeZe a obédy pro ostatni zaky
kuchyné s jidelnou prosly zasadni rekonstrukci
a v soucasneé dobeé spliuji ty nejnarocnégjsi
pozadavky na pfipravu a vydej stravy

pro zaky a zaméstnance Skoly

HOTELOVA SKOLA, PLZEN
U BORSKEHO PARKU 3

OBORY VZDELAN{ VYUCOVANE
U BORSKEHO PARKU 3

$VP Hotelnictvi a cestovni ruch .
SVP Gastronomie P et
SVP Kuchaf ~ ’f“o

Sk o ) o 75
SVP Cisnik, servirka m%@gw

OBORY VZDELANIi VYUCOVANE
NA OP BENDOVA 22

SVP Ekonomika a podnikani v potravinafstvi
SVP Pekaf

SVP Cukraf

SVP Reznik - uzenar

www.hsplzen.cz [=]z3¢[s]

info@hsplzen.cz
3 Hotelové-tkola-Pizeii-U-Borského-parku-3-Oficialni-strinka Eh.




HLAVNI BUDOVA SKOLY
U BORSKEHO PARKU 3

Obory vzdélani s maturitni zkouskou

RVP 65-42-M/01 HOTELNICTVI
SVP Hotelnictvi a cestovni ruch

¢ absolvent tohoto oboru se uplaini ve stfednich
manazerskych pozicich v odvétvi gastronaomie,
hotelnictvi a cestovniho ruchu

» pfiklady pracovnich pozic: pracovnik pohostinstvi
a hoteloveého provozu, recepéni,
provozni restaurace, vedouci jidelny,
vedouci obsluhy, delegat a pracovnik CK

s absolvent se mize dobfe uplatnit v tuzemsku
i v zemich EU (mezinarodni hotelove fetézce)

RVP 65-41-L/51 Gastronomie
SVP Gastronomie

* dvouleté nastavbove studium ukonéene
maturitni zkouskou

* pro absolventy oboru SVP KUCHAR
nebo SVP CISNIK, SERVIRKA

= obor prohlubuje a rozsifuje znalosti a dovednosti
ekonomickeho a provozniho charakteru

Obory vzdélani s vyuénim listem

RVP 65-51-H/01 Kuchaf - ¢iSnik
SVP Kuchaf
SVP Cisnik, servirka

» cilem oborl je poskythout zakladni poznatky
z celé oblasti spoleéného stravovani

e {ezisté spociva v osvojovani si odbornych
dovednosti a navyku

¢ odborny vycvik pro obor Kuchaf — ¢isnik
je zajistén na provoznich pracovistich
v jednotlivych stravovacich subjektech
pfevazné na lzemi mésta Plzné a okoli

ODLOUCENE PRACOVISTE
BENDOVA 22

Obor vzdélani s maturitni zkouskou

RVP 63-41-M/01 EKONOMIKA A PODNIKANI
SVP Ekonomika a podnikani v potravinarstvi

* absolvent tohoto oboru se uplatni
v administrativnim sektoru potravinarskych
vyrob, v obchodné-podnikatelske sfere,
v pojistovacich sluzbach, v Gcetnich firmach
a ve statni sféfe
e ur€en pro pfipravu ekonomickych, obchodné
podnikatelskych a administrativnich ¢innosti
ve stfednich technicko-hospodarskych funkecich
e obsah odborneho vzdélavani je zaméren
na potravinafskou vyrobu a prodej v odvétvich
pivovarnictvi, vinafstvi, lihovarnictvi, mlynarstvi,
cukrarske a pekafské vyroby, zpracovani masa

Obory vzdélani s vyucénim listem

RVP 29-53-H/01 SVP Pekaf
RVP 29-54-H/01 SVP Cukraf
RVP 29-56-H/01 SVP Reznik - uzenaf

* odborny vycvik pro obor Cukraf a Pekaf
je zajistén pfevazne v zakovské cukrarné
a pekarné v budové skaly a v nékterych
provozovnach v Plzni a okoli
 obor Reznik - uzenaf vykonéava odborny vycvik
na feznickych provozovnach v Plzni a okoli
e absolventi téchto oborl se uplatni
pfi vykonu povolani pekaf, cukraf
nebo feznik-uzenar ve velkych,
stiedné velkych a malych firmach
nebo prodejnach v CR i v zahrani¢i

ZE ZIVOTA SKOLY:




