
Seminář

Bio v regionu
Plzeňského kraje 

Kde: Hotelová škola Plzeň, U Borského parku 3, 301 00 Plzeň  

Kdy:	 středa 16. 10. 2019 
Program

• 11:00 – 11:20   
	 Ekologické zemědělství a biopotraviny  
	 Plzeňského kraje v datech a číslech  
	 Andrea Hrabalová (Bioinstitut, o.p.s.) 
• 11:20 – 11:50  
	 Kontrola, certifikace a značení biopotravin  
	 Jan Dehner (KEZ o.p.s.)
• 11:50 – 12:10   
	 Regionální potraviny, dostupnost,  
	 kvalita a způsob zpracování  
	 Martin Havlík (HŠ Plzeň, člen AKC ČR)

• 12:10 – 12:40   
	 Ochutnávka biopotravin z regionu

• 12:40 – 13:00    
	 V čem spočívá podstata biochovu hovězího 
	 dobytka a proč kupovat vyzrálé maso  
	 z bioprodukce?  
	 Pavel Moulis (Farma Moulisových)
• 13:00 – 13:20   
	 Každé zvíře má své jméno, specifickou povahu  
	 a vyžaduje jiný přístup. Výsledkem je mléko  
	 vysoké kvality a rozmanitá chuť výrobků.  
	 Olga Lukšová (Farma U řeky)

• 13:20 – 13:50  
	 Diskuze a zakončení semináře 

Vstup zdarma.   
Registrace pro veřejnost do 15. 10. 2019 
prostřednictvím mailu:  
pavlina.samsonova@bioinstitut.cz  
 
Před seminářem se uskuteční s vybranými studenty 
školy společné vaření z bio surovin pod vedením 
šéfkuchaře Martina Havlíka.  

Akci pořádá Bioinstitut, o.p.s. v rámci projektu 
„BIO v regionu - Propagace regionální bioprodukce 
a spolupráce“, který je financován Ministerstvem 
zemědělství ČR. 


