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Hotelova Skola, Plzen, U Borského parku 3
U Borského parku 3, 301 00 Plzen

Zadani maturitni prace z predmétu hotelovy provoz

RVP:
SVP:
Trida:
Termin:

65-41-L/51 Gastronomie
Gastronomie

G2.A

jarni, podzimni

Skolni rok: 2018/2019

I.

Témata

(z niZe uvedenych témat si kazdy Zak zvoli jedno téma do terminu stanoveného RS)

1. VYROBNI STREDISKO

Charakteristika, vybaveni a ¢lenéni vyrobniho stiediska

HACCP

Zpracovani 3 normovacich listi, vzdy na 25 porci pokrmu (polévka, hlavni jidlo,
moucnik) z jidelniho listku provozovny

Charakteristika hlavni suroviny v normovanych pokrmech

Zpracovani zadanky na suroviny v ndvaznosti na normovaci listy

Plan préace kuchaiti na gastronomickou akci (napft. kongres, svatba, cattering..)
Veskeré body zak zpracuje v ndvaznosti na odbornou praxi v konkrétni
provozovné

2. RESTAURACE

Charakteristika restaurace, popis konkuren¢niho prostiedi

Organizacni struktura restaurace, zaméstnanci a jejich napln prace

Charakteristika konkrétni formy slavnostni hostiny, zpracovani podkladii pro
slavnostni hostinu v¢etné pracovniho ptikazu na dany den

Zhodnoceni jidelniho a napojového listku dle gastronomickych pravidel

Veskeré body zak zpracuje v néavaznosti na odbornou praxi v konkrétni
provozovné

3. FRONT OFFICE

Charakteristika hotelu

SWOT analyza hotelu

Rezervacni systém

Check — in, check — out jednotlivce

Organizac¢ni struktura useku Front office, popis zakladnich povinnosti na tseku
Front office

Veskeré body zak zpracuje v ndvaznosti na odbornou praxi v konkrétnim hotelu



II.

I11.

IVv.

VL

VIIL.

Zpusob zpracovani

dle Skolniho metodického pokynu pro zpracovani maturitnich
a ro¢nikovych praci

maturitni prace musi byt zpracovana na PC ve formatu A4, tisk vzdy po
jedné stran¢€ papiru

vazba préce je krouzkova

Rozsah maturitni prace

uvod, vlastni vypracovani a zdvér v rozsahu minimalné 12 stranek A4,
ostatni povinné ¢asti maturitni prace (titulni list, zadani, ¢estné prohlaseni,
obsah, pfilohy, seznam pouzité literatury) se do minimélniho poctu stran
nezapocitavaji

PWP prezentace bude obsahovat max. 10 snimki, snimky stru¢né predstavi
MP (pfedevSim vlastni vyzkum) a zodpovi otazky vedouciho MP
a oponenta

Pozadavek na pocet vyhotoveni maturitni prace

zék odevzda MP ve dvojim vyhotoveni a CD s uloZenou maturitni praci ve
Wordu a PDF formdtu v terminech stanovenych feditelem Skoly
vyucujicimu HP

tieti vyhotoveni maturitni prace si zdk pfinese k obhajobé (nemusi byt
v krouzkové vazbg)

PWP prezentaci zak odevzda nejpozdéji 2 dny pied obhajobou a zajisti
ulozeni PWP prezentace na Skolni sit’” do slozky k tomu urcené (s pomoci
ucitele ICT)

Kritéria hodnoceni maturitni prace

1.

Nk WD

dodrzeni téma zadani

uroven teoretického zpracovani zadaného téma

prezentace vlastnich nézort, zkuSenosti a vyvozeni konkrétnich zavéri
splnéni rozsahu a obsahu maturitni prace, vhodnost ptiloh

dodrzeni termint konzultaci u vedouciho MP

soulad s autorskymi pravy

splnéni formalni stranky prace (viz. Skolni metodicky pokyn pro
zpracovani maturitnich a ro¢nikovych praci)

Kritéria hodnoceni obhajoby maturitni prace

1.
2.

urovenl PWP prezentace — dodrzeni zasad tvorby prezentace
prezentovani vystupt a zaveéra MP, logicka stavba prezentace, schopnost
argumentace, zodpovézeni otdzek vedouciho a oponenta maturitni prace
komunikativni schopnosti a dovednosti zaka

Délka obhajoby maturitni prace pred zkuSebni maturitni komisi
Ptiprava k obhajob¢ trva 5 minut, vlastni obhajoba maturitni prace trva 25 minut.



VIII. Harmonogram termint

Termin Cinnost

9. 11. 2018 | Zvetejnéni témat maturitni prace z HP

30. 11. 2018 | Nejzazsi termin zvoleni téma maturitni prace

3. 12. 2018 | Jmenovani vedouciho a oponenta MP

do 7. 12. 2018 | Prvni konzultace u vedouciho MP s osnovou MP

10.—21. 12. 2018 | Odborna praxe

do 22. 2. 2019 | Druha konzultace u vedouciho MP

29. 3. 2019 | Odevzdani maturitni prace

16.—20. 4. 2019 | Pfedani pisemného posudku MP zakim

16.-17.5.2019|Obhajoba maturitni prace

V Plzni dne 31. 10. 2018

Navrhla: Za pfedmétovou komisi odbornych predméti Be. Tereza Roubalova, v. 1.
Schvalil: Mgr. Miroslav Siroky, feditel, v. r.



